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EMl Ermenrich BBQ GT20 Meat Thermometer

Ermenrich digital thermometers are designed for the temperature measurement of various types of food and
dishes during the cooking process.

Please carefully read the safety instructions and the user manual before using this product. Keep away from
children. Use the device only as specified in the user manual.

The kit includes: meat thermometer, user manual, and warranty.

Getting started
Before installing/replacing the batteries, make sure that the device is turned off. Open the battery compartment
cover (3) and insert the batteries according to the correct polarity marks. Close the cover.

Downloading the app
Download and install the ToGrill app via Apple App Store or Google Play, or scan the QR code below:

2 Download on the A\, CGETITON
[ @& AppStore ’ ‘ D> Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Pairing with a smartphone

« Press and hold (2) for 3 seconds to turn the device on.

o Turn on the Bluetooth mode on your smartphone.

« Open the ToGrill app. Scan the QR code on the back of the device or below:

E——
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o Press (2) to pair the device with a smartphone. Pairing is only required once.
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Options

Probe number

Current food temperature
Temperature history

Probe connection status

In the app, you can:

< Select what you want to grill

Guided

r

|| I

Pork

7

Sausage

BBQ Smoke

Peak Temp.
A
K
Range Temp.

Medium

Battery status
Edit probe information

Target food temperature

© o N o

Preset food information

Setup Guided Grill

Lo

Beef

Medium

Edit Probe

Rare

Medium Rare

Medum [

Medium Well

Well Done

Start Grill

W

« Select the food type: beef, veal, « Select the doneness level: Rare, « Edit probe information;
lamb, pork, turkey, chicken, Medium rare, Medium, Medium well,
sausage, fish, hamburger, BBQ Well done;

smoke, hot smoke, cold smoke;

« Setfood temperature alarm
threshold;
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Beef

Medium

« Monitor the current food temperature
while cooking;

Usage

P

40

50

51

History

Pork

Veal

Beef
Chicken

Fish

Pork
Hamburger
Beef

Corn

View the history.

1. Turn on the Bluetooth mode on your smartphone. Open the ToGrill app.

2. Setthe cooking parameters, temperature alarm threshold, timer, etc. The alarm will sound when the tem-
perature reaches its preset maximum level or when the temperature is outside of its preset range.

3. Insert the tip of the probe (4) at least Tcm into the food. The display (1) shows internal food temperature.
4. When the set temperature is reached, the alarm will sound. Press (2) to turn the alarm off and remove the

probe (4).

Use only the freshest, highest quality meat when cooking lightly rare meat. Low cooking temperatures are
= not sufficient to cook frozen and vacuum-sealed meats.

l Please take caution while cooking, as the temperature sensor gets very hot. Clean the probe thoroughly

= before and after every use. Use a soft wet cloth and a gentle detergent.

David
Elisa
nick

masson

Lynn

steven
Ericsson
Jessica

David




Specifications

Display

Probe

Probe material

Probe length

Cable length

Units of measurement

Food temperature measurement range

monochrome LCD
1pc
stainless steel
17cm / 6in
102cm / 40in
°C, °F
0...+300°C / +32... 572°F

1% (0... +100°C / +32... 212°F);
+2% (+100... 200°C / +212... 392°F);
+3% (+200... 300°C / +392... 572°F)

Food temperature measurement
accuracy

Transmission range up to 80m / 262ft (in an open area)
iOS 11 and above; Android 5.0 and above
IP65 (probe only)

0..+300°C / +32... 572°F

System requirements
Water-/dustproof certification
Operating temperature range

Power supply 2 pcs alkaline AAA batteries

The manufacturer reserves the right to make changes to the product range and specifications without prior
notice.

Care and maintenance

Never leave the thermoprobe inside a working oven or microwave, remove the device immediately after
measuring the temperature. Keep the device away from open flames and hot surfaces. Always wear protective
gloves during and after using the thermoprobe due to the risk of burns. Never use a damaged device. Use

the device only for its intended purpose. Do not submerge the digital device in water; only the steel probe is
waterproof. The device is not dishwasher safe. Strictly follow the instructions and do not disassemble or drop
the device as it may result in a loss of functionality. Children should use the device under adult supervision only.

Battery safety instructions

Always purchase the correct size and grade of battery most suitable for the intended use. Always replace

the whole set of batteries at one time; taking care not to mix old and new ones, or batteries of different types.
Clean the battery contacts and also those of the device prior to battery installation. Make sure the batteries
are installed correctly with regard to polarity (+ and -). Remove batteries from equipment that is not to be used
for an extended period of time. Remove used batteries promptly. Never short-circuit batteries as this may lead
to high temperatures, leakage, or explosion. Never heat batteries in order to revive them. Do not disassemble
batteries. Remember to switch off devices after use. Keep batteries out of the reach of children, to avoid risk of
ingestion, suffocation, or poisoning. Utilize used batteries as prescribed by your country’s laws.

Ermenrich Warranty

Ermenrich products, except for their accessories, carry a 5-year warranty against defects in materials and
workmanship. All Ermenrich accessories are warranted to be free of defects in materials and workmanship for
six months from the purchase date. The warranty entitles you to the free repair or replacement of the Ermenrich
product in any country where a Levenhuk office is located if all the warranty conditions are met.

For further details, please visit: ermenrich.com

If warranty problems arise, or if you need assistance in using your product, contact the local Levenhuk branch.



E TepmomeTbp 3a meco Ermenrich BBQ GT20

Lindposute Tepmometpu Ermenrich ca npegHasHayeHu 3a UsMepBaHe Ha TeMrnepaTtypara Ha pasfiMiHu BU4oBe
XpaHu 1 ACTUs Mo BpeMe Ha npoLieca Ha roTBeHe.

Mons, npoyeTeTe BHUMAaTENHO MHCTPYKLMKTE 3a 6€30MacHOCT M PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens, npeau Aa
nsnonseate To3n NpoaykT. [la ce cbxpaHsBa paney ot Aeua. /1snonseaiite ycTpoMCTBOTO CaMO MO NMOCOYEHNs
B PbKOBOACTBOTO 3@ MOTPEOUTENS HAUNH.

KomnnekTbT BKNOYBA: TepMOMETHpP 3a MeCO, pbKOBOACTBO 3a I'IOTpe6VITeI'Iﬂ nrapaHuusa.

[a 3anoyHem

I'IpeuM nocTaBsiHe/CMsiHa Ha 6aTepI/IMTe ce yBepeTe, ve yCTpOﬁCTBOTO € U3K/HYeHO. OTBOpeTe Kanaka Ha oTge-
NeHneTo 3a 6aTepvw|Te (3) nnoctaBeTte 63TepMMTe, KaTo cna3paTe 3HauuTe 3a nondpurteTa. 3aTBopeTe Kanaka.

N3TerngaHe Ha NMPUNoOXXeHneTo
WaTernete n nHctanupante npunoxenuneto ToGrill ot Apple App Store unu Google Play unu ckanmpante QR
Koaa no-gony:

£ Download on the \ GETITON
[ ¢ App Store ’ ‘ ’/’ Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

CpBosiBaHe CbC CMapTQOH
o HaTtucHeTe 1 3agpbxTe (2) B npoabikeHne Ha 3 CekyHAM, 3a fa BKIYUTE ypeaa.
o Bkntoyete Bluetooth pexvma Ha cmapTdoHa cu.

o OTBopeTe npunoxeHuneto ToGrill. CkaHupaiTe QR kofa Ha rbpba Ha ypena unu no-gony:

{eJermENRICH

2

e HaTucHete (2), 3a na coBouTte ypefa cbe cMapTooH. CoBosiBaHe € He06X0ANMO CaMO BEAHDBX.



UHTepdelic Ha NPUNOXEHNETO
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Onuwumn
Homep Ha coHpa
HacTosla TemnepaTypa Ha icTueTo

TemnepaTypHa XpoHonorus
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CbcTOsIHME Ha Bpb3KaTa CbC coHOaTa

B npunoxeHneto moxeTe pa:

< Select what you want to grill

Guided

Y

Hamburger

%)

™

Cold Smoke.

Peak Temp.
A
K
Range Temp.

« W3bepeTe BUaa Ha scTHETO: .
roBex/o Meco, TeNeLKo Meco,
arHeLKo Meco, CBUHCKO MeCo,
nyeLKo, MUAELKo, HafeHnLa, puba,
xambyprep, nyweHo 6apbekio,
MMKaHTHO MyLIEHO, CTYAEHO MNyLIEHO;

« 3apapeTe npar 3a curHana
3a TemnepaTypa Ha SCTUeTo;
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Beef

Medium
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CbcTosiHMe Ha 6aTepusiTa
PepakTvpaHe Ha MHpOpMaLVis 3a COHAa

LleneBa TeMnepatypa Ha SICTUETO

© 0 N o

MpengapuTenHo 3agaaeHa UHopmMaLms 3a scTue

Setup Guided Grill

Lo

Beef

Medium

Edit Probe

Rare

Medium Rare

Medum [

Medium Well

Well Done

Start Grill

M3bepeTe HUBO Ha NPUrOTBSHE: .
anaHrne, cnabo nsneyeHo, cpefHo
n3neyveHo, cpeHo kbM fobpe

n3neyeHo, 4o6pe n3neyeHo;

PepakTtupate undopmaumata
3a coHparta;

W




ERMENRICH led History
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Beef

Medium

Pork David

Veal Elisa

Beef nick
Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« HabniopaeaTe HacTosLWaTa TeMnepaTypa « [pernepate Ha xpoHonorusTa.
Ha SICTUETO NPV rOTBEHE;

Ynotpeba
1. Bkntovete Bluetooth pexunma Ha cmapTdoHa cu. OTBopeTe npunoxexHueTo ToGrill.

2. 3apaiiTe napaMeTpwu Ha roOTBEHe, Npar 3a CUrHana 3a TemnepaTtypaTta, TanMep U T.H. CUrHanbT we
npo3ByYn, KOraTto TemnepaTtypaTa AOCTUIHE NpeABapUTESIHO 3a4aAeHOTO MaKCMMasIHO HUBO UK KOraTo
TeMnepaTypaTta e U3BbH NPeaBapuTeNHO 3aAafAeHUs AManasoH.

3. BkapaliTe Bbpxa Ha coHpaTa (4) Hai-manko 1cm B sicTueTo. Aucnneat (1) nokassa BbTpeLllHaTa
Temreparypa Ha icTUeTo.

4. KoraTo e gocTurHaTta sagafeHaTa TemnepaTtypa, CUrHanbT Le Npo3Byyun. HaTucHeTe (2), 3a Aa usknioumTe
curHana v fla npemaxHete coHpgara (4).

KoraTo npuroTesaTe Hegone4YeHo Meco, U3non3BaiTe CaMo MHOIO CBEXO U BUCOKOKA4YeCTBEHO MECo.
HuckuTe TeMnepaTypu Ha roTBEHE He ca A0CTaTb4HU 3a FOTBEHE Ha 3aMPas3eHo U BaKyyMuUpaHo Meco.

BbaeTe BHUMATENHM NPU FOTBEHE, Thil KATO CEH30PBT 3a TEMMNepaTypa ce Haropelyssa MHoro. MouucTeaiite
coHpaTa rpmk/IMBO NPeam U crep, BCKo nanonaeaxe. Mianonseaite Meka, MOKpa Kbpra 1 HearpecuBeH
MueLly, npenapar.



Cneuundukauumn

Oucnnen MOHOXPOMEH Te4YHOKPUCTaNEH aucnnen
CoHpa 16p.
MaTepuvan Ha coHgaTa HepbXaaeMa cCToMaHa
ObmkuHa Ha coHpaTa 17 cm
ObmkuHa Ha kabena 102 cm
MepHu eguHULN °C, °F
[rana3oH Ha n3aMepBaHe Ha TeMnepaTypaTa Ha SICTUETO 0..+300°C/+32..572 °F
1% (0... +100 °C);
To4yHOCT Ha n3MepBaHe Ha TeMnepaTypaTa Ha SCTUeTo +2% (+100... 200 °C);

+3% (+200... 300 °C)
O6xBaT Ha NpefaBaHe 00 80 m (B OTKPUTO NPOCTPaHCTBO)

iOS 11 1 no-HoBM Bepcuu;

M3unckBaHWs KbM cucTeMaTa .
Android 5.0 1 no-HoBW Bepcumn

CepTudukaT 3a BOAO-/NpaxoyCTON4YMBOCT IP65 (camo coHpaTa)
[unanasoH Ha paboTHaTa TemnepaTtypa 0...+300°C
3axpaHBaHe 2 6p. ankanHu 6atepun AAA

MpoussoguTensaT cu 3anasBsa NPaBoTo Aa U3BbPLUBA MPOMEHU MO NPOAYKTOBaTa rama v cneumdukaumnTe 6e3
npeausBsecTue.

MpvXun n nogppbXKKa

Hwikora He ocTaBsaiiTe TeMrnepaTypHaTa cCoHaa B paboTeLua dpypHa 1M MUKPOBbIIHOBa GypHa, U3BageTe
YCTPOWCTBOTO BEAHAra, Cfied kato M3amMepuTe Temnepatypara. [lazete yCTpOIMCTBOTO OT OTKPUTU M1aMbLim

1 ropeLLy MoBbPXHOCTU. BUHaru HoceTe 3alUmMTHU PbKaBULM MO BPEME 1 Crief U3Mon3BaHe Ha TeMrepaTypHaTta
coHfa nopaay onacHoCT OT U3rapsiHus. Hukora He n3nosni3eaiiTe NoBpeneHo yCTponcTao. Manonsgaiite
YCTPOWCTBOTO CaMo Mo npefHasHaveHue. He noTtansitte uMdpoBOTO yCTPOMCTBO BbB BOAA — CAMO CTOMaHeHaTa
coHfAa e Hernpomokaema. MUeHeTo B MusisiHa MalumHa He e 6e30MacHo 3a yCTpoicTBoTo. CTPUKTHO cria3saite
MHCTPYKLMWTE 1 He pa3rniobsaBaiiTe 1 He U3rnycKainTe yCTpOWCTBOTO, Thbil KaTO TOBa MOXe Aa AoBefe Ao 3aryba
Ha dyHKUMoHanHocT. [euara TpsabBa Aa U3MON3BaT YyCTPOCTBOTO CaMo Mof Haf30pa Ha Bb3PacTHMU.

MHcTpyKumMmn 3a 6e3onacHocT Ha 6aTepumnte

BuHarw kynyBaiTe 6aTtepuu ¢ NpaBUIHWS pasMep U XapakTePUCTUKU, KOUTO ca Hal-MNoAXOAALLM 3a NpeasuaeHaTa
ynoTpe6a. BuHaru cmeHsiiTe Bcuuku 6atepmm eqHOBpeMEHHO, KaTo BHMaBaTe a He CMecuTe CTapy U HOBU

nnv 6atepun oT pasnunyeH Tun. NMoyncTete KOHTAKTUTE Ha GaTepunTe, KaKTO M TE3W Ha YCTPOMCTBOTO, NPeau Aa
nocrasuTe 6atepunTe. YBeperte ce, ye 6aTepumTe ca NocTaBeHn NpaBuIHO MO OTHOLLEHWE Ha MOMSPHOCTTA (+ v -).
WN3Bapete 6aTepunTe OT 060pyABaHETO, aKo TO HAMa Aa 6bae U3MO0s3BaHO NMPOABIIKUTENEH NEPUOL OT BPEME.
WN3Bapete nanonasaHute 6atepun HesabaBHO. Hukora He CBbp3BaiiTe 6aTepUM HAKBCO, T KATO TOBA MOXE

[a [oBefe [0 BUCOKM TeMrepaTypu, Ted Uim ekcrnnosms. Hukora He 3arpsiBaiTe 6atepuu, onnTBaikum ce aa rv
13ron3saTe [OMbHWUTENHO BpeMe. He pasrnobssaiite 6atepunTe. He 3abpaBsinTe fa M3K/O4MTE yCTpOMCTBaTa
cneg ynotpeba. [pbxTe 6aTepunte aaney oT 4OCTbMNA Ha Aeua, 3a Aa U3berHete pyck OT NMorblyaHe, 3adyluaBaHe
1Ny oTpassiHe. M3xsbpnsaiiTe nanonasaHuTe 6aTepum CbriiacHo NpasuiaTa B Abpxasata Bu.

MapaHuusa Ha Ermenrich

MpoaykTute Ermenrich, ¢ nsknoyeHne Ha akcecoapute, UMaT 5-roguiuHa rapaHums cpely aedekTu

B MaTepuanuTe 1 uspaboTkaTa. 3a BCUYKM NPUHAANEXHOCTU Ha Ermenrich ce npegocTass rapaHuus 3a nunca
Ha fedekTu Ha MaTepuranuTe 1 n3paboTkaTa 3a nepuopg oT 2 FOAMHM OT AaTaTa Ha MoKynkaTa Ha Ape6Ho.
lapaHuuaTa Bu gaBa npaBo Ha 6e3nnaTeH peMOHT Uiy 3aMsiHa Ha NpoAykTa Ha Ermenrich BbB Bcsika AbpaBa,
B KOSITO UMa oduc Ha Levenhuk, ako ca M3NbiHeHW BCUYKU YCITOBMS 3a rapaHumaTa.

3a ponbaHuTENHa MHPOPMaLMs noceTeTe Hawwms yebcanT: bg.ermenrich.com

AKO Bb3HUKHAT NPo6iemu ¢ rapaHLmMsTa Uiv ako ce HyXKgaeTe oT MOMOLL, 3a U3MoM3BaHeTo Ha Bawwma npoaykT,
CBbPXETE Ce C MecTHMs nNpeacTasuten Ha Levenhuk.
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[$¥3 Teplomér na maso Ermenrich BBQ GT20

Digitalni teploméry Ermenrich jsou uréeny pro méfeni teploty rznych druhi potravin a pokrmd béhem jejich
pripravy.

Pfed pouzitim tohoto vyrobku si peclivé pfectéte bezpecnostni pokyny a ndvod k pouziti. Uchovavejte mimo
dosah déti. Zafizeni pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k pouZiti.

Obsah sady: teplomér na maso, navod k pouZiti a zaruka.

Zaciname
Pred instalaci/vyménou baterii se ujistéte, Ze je pristroj vypnuty. Otevrete kryt prostoru pro baterie (3) a vloZte
baterie spravnou stranou dle oznaceni polarity. Zavrete kryt.

Stazeni aplikace
Stahnéte si a nainstalujte aplikaci ToGrill z Apple App Store nebo Google Play nebo naskenujte QR kdd nize:

# Download on the \ GETITON
[ [ ¢ App Store ’ ‘ '/’ Google PIayJ

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Parovani se smartphonem

o Stisknutim a podrZenim tlacitka (2) po dobu 3 sekund zafizeni zapnete.

« Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth.

» Otevrete aplikaci ToGrill. Naskenujte QR kdd na zadni strané zafizeni nebo nize:

w
{®JERVENRICH

2

« Stisknutim tlacitka (2) sparujte zafizeni se smartphonem. Parovani je nutné udélat pouze jednou.

1



Rozhrani aplikace

1 = ERMENRICH

145

116, 7|

Medium
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1  Moznosti 6  Stav baterie

2 Cislo sondy 7 Uprava informaci o sondé

3 Aktuédlni teplota pokrmu 8 Cilova teplota pokrmu

4 Historie teploty 9 Prednastavené informace o potravinach
5 Stav pfipojeni sondy

V aplikaci mGzete:

< select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe T

Lo 4

Guided

=

Beef

-y | =

Pork

> 4

Sausage

Rare

Medium Rare

B Medium ®

Medium Well

N

Peak Temp.

Well Done

A
"4
Range Temp.

Start Grill

« Vybrat typ potravin: hovézi, teleci, « Zvolit stupen propeceni: krvavé, « Upravitinformace o sondé;
jehnéci, veprové, krati, kureci, stfedné krvavé, stfedné propecené,
klobasa, ryba, hamburger, BBQ uzeni, stfedné dobre propecené, dobre
horké uzeni, studené uzeni; propecené;
« Nastavit hodnoty alarmu teploty
potravin;

12



ERMENRICH led History

1 45[ o Pork David

" ) 12 Veal Elisa

Beef 3 Beef nick
Medium
Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« Sledovat béhem vareni aktudlni teplotu « Zobrazit historii.
pokrmu;

s

Pouziti

1. Nasmartphonu zapnéte rezim Bluetooth. Otevrete aplikaci ToGrill.

2. Nastavte parametry vareni, prahové hodnoty teplotniho alarmu, ¢asovace atd. Alarm zazni, kdyz teplota
dosdahne nastavené maximalni irovné nebo prekroci nastaveny rozsah.

3. VloZte $pi¢ku sondy (4) alespori 1 cm do méfeného pokrmu. Displej (1) zobrazi vnitfni teplotu pokrmu.
Po dosazeni nastavené teploty zazni zvukovy signdl. Stisknutim tlacitka (2) zvukovy signal vypnéte a od-
strante sondu (4).

Pokud pecete krvavé maso pri nizké teploté, pouzivejte pouze nejcerstvéjsi maso nejvyssi kvality. Nizké
= teploty nestaci k peceni zmrazeného a vakuové uzavieného masa.

I P¥i vareni dbejte zvySené opatrnosti, protoZe snimac teploty je velmi horky. Pfed a po kazdém pouziti sondu
= dikladné ogistéte. K tomu pouzivejte mékky navihéeny hadfik a jemny &istici prostfedek.

13



Technické udaje

Displej cernobily LCD displej

Sonda Tks

Material sondy nerezova ocel

Délka sondy 17 cm

Délka kabelu 102 cm

Jednotky méreni °C,°F

Rozsah méreni teploty potravin 0..+300°C/+32..572°F

1% (0... +100 °C);

Presnost méreni teploty potravin +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200...300 °C)

Dosah prenosu az 80 m (v otevieném prostoru)

Systémové pozadavky iOS 11 a vy$si; Android 5.0 a vyssi

Certifikace odolnosti proti vodé/prachu IP65 (pouze sonda)

Rozsah provozni teploty 0..+300°C

Napajeni 2 ks alkalickych baterii AAA

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény v sortimentu a v technickych Gdajich svych vyrobki bez pfedchoziho
upozornéni.

Péce a udrzba

Nikdy nenechavejte termosondu uvnitf pracovni trouby nebo mikrovinné trouby, zafizeni ihned po méreni teploty
vyjméte. Zafizeni chrante pred otevienym ohném a horkymi povrchy. BEhem a po pouziti termosondy vzdy
noste ochranné rukavice kvali nebezped&i popaleni. Nikdy nepouZivejte poskozené zafizeni. Zafizeni pouzivejte
pouze k zamyslenému Gcelu pouziti. Neponorujte do vody digitalni zafizeni, vodotésn4 je pouze ocelové sonda.
Zarizeni neni vhodné do mycky nadobi. Dodrzujte dané pokyny, zafizeni nerozebirejte a chrarite jej pred padem,
v opaéném pfipadé mize dojit ke ztraté funkénosti zafizeni. Déti by mély pouzivat pfistroj pouze pod dohledem
dospélé osoby.

Bezpecnostni pokyny tykajici se baterii

Vzdy nakupujte baterie spravné velikosti a typu, které jsou nejvhodnéjsi pro zamysleny Gcel. Pfi vyméné vzdy
nahrazujte celou sadu baterii a dbejte na to, abyste nemichali staré a nové baterie, pfipadné baterie raznych
typU. Pfed instalaci baterii vygistéte kontakty na baterii i na pfistroji. Ujistéte se, zda jsou baterie instalovany

ve spravné polarité (+ resp.-). V pfipadé, Ze zafizeni nebudete delsi dobu pouzivat, vyjméte z néj baterie. Pouzité
baterie v€as vyménujte. Baterie nikdy nezkratujte, mohlo by to vést ke zvySeni teploty, tiniku obsahu baterie
nebo k explozi. Baterie se nikdy nepokousejte oZivit zahfivanim. Nepokousejte se rozebirat baterie. Po pouziti
nezapomenite pristroj vypnout. Baterie uchovéavejte mimo dosah déti, abyste predesli riziku spolknuti, vdechnuti
nebo otravy. S pouzitymi bateriemi nakladejte v souladu s vasimi vnitrostatnimi predpisy.

Zaruka Ermenrich

Na vyrobky znacky Ermenrich, s vyjimkou pfislusenstvi, je poskytovana 5leta zaruka na vady materialu

a zpracovani. Na veskeré prislusenstvi znacky Ermenrich se poskytuje zaruka, Ze po dobu 2 let od data
zakoupeni v maloobchodni prodejné bude bez vad materiélu a provedeni. Tato zaruka vam v pfipadé splnéni
v§ech zaruénich podminek dava narok na bezplatnou opravu nebo vyménu vyrobku znacky Ermenrich

v libovolné zemi, v niZ se nachéazi pobocka spolec¢nosti Levenhuk.

Dalsi informace — navstivte nase webové stranky: cz.ermenrich.com

V pfipadé problému s uplatnénim zaruky, nebo pokud budete potfebovat pomoc pfi pouZivani svého vyrobku,
obratte se na mistni pobocku spoleénosti Levenhuk.
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I3 Ermenrich BBQ GT20 Fleischthermometer

Die digitalen Thermometer von Ermenrich sind fiir die Temperaturmessung verschiedener Lebensmittel und
Gerichte wahrend des Kochvorgangs bestimmt.

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise und die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat
verwenden. Halten Sie es von Kindern fern. Verwenden Sie das Geréat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben.

Das Set enthélt: Fleischthermometer, Bedienungsanleitung und Garantiekarte.

Erste Schritte

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Batterien einlegen oder austauschen.
Offnen Sie den Batteriefachdeckel (3) und legen Sie die Batterien entsprechend der Polaritatsmarkierung ein.
Schlieen Sie den Deckel.

Herunterladen der App
Laden Sie die ToGrill-App Uber den Apple App Store oder Google Play herunter oder scannen Sie den unten-
stehenden QR-Code:

# Download on the \ GETITON
[ & AppStore ’ ‘ > Google PIayJ

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Koppeln mit einem Smartphone

o Dricken und halten Sie (2) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.

« Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf Ihrem Smartphone ein.

« Offnen Sie die ToGrill-App. Scannen Sie den QR-Code auf der Riickseite des Gerats oder unten:

{eJermENRICH

2

o Driicken Sie (2), um das Gerat mit einem Smartphone zu koppeln. Die Kopplung ist nur einmal erforderlich.
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App-Benutzeroberflache

1  Optionen
2 Sondennummer
3 Aktuelle Temperatur des Garguts
4 Temperaturverlauf
5 Sonden-Verbindungsstatus
In der App kénnen Sie:

< select what you want to grill

Guided

=

Beef

-y

Pork

> 4

Sausage

=

Y

™
Peak :I'emp,

A
"4
Range Temp.

« die Art des Garguts auswéhlen:
Rind, Kalb, Lamm, Schwein, Pute,
Hahnchen, Wurst, Fisch, Hamburger,
BBQ-R&uchern, HeiBrauchern, Kalt-
rauchern;

« den Alarmschwellenwert fiir die
Garguttemperatur einstellen;

ERMENRICH =

S m

145

-

Beef

Medium

116-

Batteriestand

© o N o

Setup Guided Grill

Lo 4

Rare

Medium Rare

Medum [

Medium Well

Well Done

Start Grill

« den Gargrad auswahlen: Rare,
Medium Rare, Medium, Medium Well,
Well Done;
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Sondeninformationen bearbeiten
Zieltemperatur des Garguts

Voreinstellungen fiir Gargut

Edit Probe

Sondeninformationen bearbeiten;

T}




ERMENRICH led History

1 45[ o Pork David

" ) 12 Veal Elisa

Beef 3 Beef nick
Medium
Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« wéhrend des Garvorgangs die aktuelle « den Verlauf anzeigen.
Garguttemperatur Uberwachen;

Verwendung
1. Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf Ihrem Smartphone ein. Offnen Sie die ToGrill-App.

2. Stellen Sie die Garparameter, die Temperaturalarmschwelle, den Timer usw. ein. Der Alarm ertdnt, wenn
die Temperatur den voreingestellten Hochstwert erreicht oder wenn die Temperatur auBerhalb des
voreingestellten Bereichs liegt.

3. Fihren Sie die Sondenspitze (4) mindestens 1 cm tief in das Gargut ein. Das Display (1) zeigt die Kern-
temperatur des Garguts an.

4. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont ein Alarm. Driicken Sie (2), um den Alarm auszuschal-
ten, und entfernen Sie die Sonde (4).

Verwenden Sie zum Garen von leicht blutigem Fleisch nur frisches, hochwertiges Fleisch. Zum Garen von
= gefrorenem und vakuumverpacktem Fleisch reichen niedrige Gartemperaturen nicht aus.

I Bitte seien Sie beim Kochen vorsichtig, da der Temperatursensor sehr heiB wird. Reinigen Sie die Sonde vor
= und nach jedem Gebrauch griindlich. Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein sanftes Spiilmittel.



Technische Daten

Display Monochrom-LCD
Sonde 1 Stk.
Material der Sonde Edelstahl
Sondenlange 17 cm
Kabellange 102 cm
MaBeinheiten °C, °F
Garguttemperatur-Messbereich 0..+300°C/+32..572°F
+1% (0... +100 °C);

Garguttemperatur-Messpréazision +2% (+100... 200 °C);

+3% (+200... 300 °C)
Ubertragungsreichweite bis zu 80 m (in einer offenen Umgebung)
Systemanforderungen iOS 11 oder neuer; Android 5.0 oder neuer
Wasser-/Staubschutz-Zertifizierung IP65 (nur Sonde)
Betriebstemperaturbereich 0..+300°C
Stromversorgung 2 Stk. AAA Alkalibatterien

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen an der Produktpalette und den
technischen Daten vorzunehmen.

Pflege und Wartung

Lassen Sie das Thermometer niemals in einem in Betrieb befindlichen Ofen oder einem Mikrowellenherd, sondern
entfernen Sie das Gerat sofort nach der Temperaturmessung. Halten Sie das Gerét fern von offenen Flammen und
heiBen Oberflachen. Tragen Sie wahrend und nach der Benutzung der Thermosonde immer Schutzhandschuhe,
da Verbrennungsgefahr besteht. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Verwenden Sie das Gerat nur fir
seinen vorgesehenen Zweck. Tauchen Sie das Digitalgerat nicht in Wasser ein; nur die Stahlsonde ist wasserfest.
Das Gerét ist nicht spilmaschinenfest. Halten Sie sich streng an die Anweisungen und lassen Sie das Gerat nicht
zerlegen oder fallen, da dies zu einem Funktionsverlust fihren kann. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen verwenden.

Sicherheitshinweise zum Umgang mit Batterien

Immer die richtige, fiir den beabsichtigten Einsatz am besten geeignete BatteriegroBe und -art erwerben. Stets

alle Batterien gleichzeitig ersetzen. Alte und neue Batterien oder Batterien verschiedenen Typs nicht mischen.
Batteriekontakte und Kontakte am Instrument vor Installation der Batterien reinigen. Beim Einlegen der Batterien
auf korrekte Polung (+ und -) achten. Batterien entnehmen, wenn das Instrument fiir einen langeren Zeitraum nicht
benutzt werden soll. Verbrauchte Batterien umgehend entnehmen. Batterien nicht kurzschlieBen, um Hitzeentwick-
lung, Auslaufen oder Explosionen zu vermeiden. Batterien diirfen nicht zum Wiederbeleben erwédrmt werden. Batte-
rien nicht 6ffnen. Instrumente nach Verwendung ausschalten. Batterien fiir Kinder unzugénglich aufbewahren, um
Verschlucken, Ersticken und Vergiftungen zu vermeiden. Entsorgen Sie leere Batterien gemaf den einschlagigen
Vorschriften.

Ermenrich Garantie

Produkte von Ermenrich mit Ausnahme von Zubehor haben eine 5-jahrige Garantie auf Material- und Verarbei-
tungsfehler. Fir samtliches Ermenrich-Zubehdr gilt eine 2-jahrige Garantie ab Kaufdatum im Einzelhandel auf
Material- und Verarbeitungsfehler. Die Garantie berechtigt in Ladndern, in denen Levenhuk mit einer Nieder-
lassung vertreten ist, zu Reparatur oder Austausch von Ermenrich-Produkten, sofern alle Garantiebedingungen
erfillt sind.

Fir weitere Einzelheiten besuchen Sie bitte unsere Website: de.ermenrich.com

Bei Problemen mit der Garantie, oder wenn Sie Unterstiitzung bei der Verwendung lhres Produkts bené&tigen,
wenden Sie sich an die lokale Levenhuk-Niederlassung.
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5] Termémetro para carne Ermenrich BBQ GT20

Los termdmetros de cocina digitales Ermenrich estan disefiados para medir la temperatura de varios tipos de
alimentos y platos culinarios durante el proceso de coccién.

Lea atentamente las instrucciones de seguridad y la guia del usuario antes de utilizar este producto. Mantener
fuera del alcance de los nifos. Use el dispositivo solo como se especifica en la guia del usuario.

El kit incluye: termdmetro para carne, guia del usuario y garantia.

Primeros pasos

Antes de instalar o reemplazar las pilas, asegurese de que el dispositivo esté apagado. Abra la tapa del compar-
timento de las pilas (3) e inserte las pilas seguin las marcas de polaridad correctas. Cierre la tapa.

Descarga de la aplicacion
Descargue e instale la aplicacién ToGrill a través de Apple App Store o Google Play, o escanee el cédigo QR que
aparece a continuacion:

2 Download on the A\, CGETITON
[ @& AppStore ’ ‘ D> Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Emparejamiento con un teléfono inteligente
« Mantenga pulsado (2) durante 3 segundos para encender el dispositivo.
« Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente.

« Abra la aplicacién ToGrill. Escanee el cédigo QR que se encuentra en la parte posterior del dispositivo o debajo:

{eJermENRICH

2

o Pulse (2) para emparejar el dispositivo con un teléfono inteligente. El emparejamiento solo es necesario una vez.
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Interfaz de la aplicacion

1 = ERMENRICH

145

116, 7|

Medium

© 0 N oo b

-

Opciones Estado de la pila

Numero de sonda Editar informacion de la sonda

Temperatura actual de los alimentos Temperatura objetivo de los alimentos

© 0w N o

Historial de temperatura Informacién preestablecida de los alimentos

a » W N

Estado de conexion de la sonda
En la aplicacién, puede:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe Tl

Lo

Beef

Medium

Guided

L d

- || I

Pork

>

[—

Rare

Medium Rare

= Medium [

Medium Well

™

Peak Temp.

Well Done

vE
Range Temp.

Start Grill

« Seleccionar el tipo de alimento: « Seleccionar el nivel de coccién: muy « Editar informacion de la sonda;
ternera, cordero, cerdo, pavo, pollo, poco hecho, poco hecho, al punto,
salchicha, pescado, hamburguesa, bien hecho, muy hecho;
humo de barbacoa, humo caliente,
humo frio;

« Establecer el umbral de alarma
de temperatura de los alimentos;
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ERMENRICH History

Pork David

Veal Elisa

Beef nick
Medium

Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« Supervisar la temperatura actual de los « Ver el historial.
alimentos durante la coccidn;

Uso

1. Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente. Abra la aplicacion ToGrill.

2. Configure los pardmetros de coccion, el umbral de alarma de temperatura, el temporizador, etc. La alarma
sonard cuando la temperatura alcance su nivel maximo preestablecido o cuando la temperatura se encuen-
tre fuera de su intervalo preestablecido.

3. Inserte la punta de la sonda (4) al menos 1 cm en el interior del alimento. La pantalla (1) muestra la tempera-
tura interna de los alimentos.

4. Cuando se alcance la temperatura establecida, sonard la alarma. Pulse (2) para apagar la alarma y retire la
sonda (4).

Use solo la carne mas fresca y de la mas alta calidad cuando cocine carne ligeramente poco hecha. Las
= temperaturas de coccidn bajas no son suficientes para cocinar carnes congeladas y selladas al vacio.

Tenga cuidado al cocinar, ya que el sensor de temperatura se calienta mucho. Limpie la sonda a fondo antes
= y después de cada uso. Utilice un pafio suave himedo y un detergente suave.
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Especificaciones

Pantalla LCD monocroma

Sonda 1 unidad

Material de la sonda acero inoxidable

Longitud de la sonda 17 cm

Longitud del cable 102cm

Unidades de medida °C,°F

Intervalos de medicidn de la temperatura de los alimentos 0..+300°C/+32..572°F

1% (0... +100 °C);

Precision de medicion de la temperatura de los alimentos +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200...300 °C)

Alcance de transmision hasta 80 m (en un area abierta)

Requisitos del sistema iOS 11y superior; Android 5.0 y superior

Certificado de proteccién con el agua/polvo IP65 (solo la sonda)

Intervalo de temperaturas de funcionamiento 0..+300°C

Fuente de alimentacion 2 pilas alcalinas AAA

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en la gama de productos y en las especificaciones sin
previo aviso.

Cuidado y mantenimiento

No deje nunca la sonda térmica dentro de un horno o microondas en funcionamiento; retire el dispositivo
inmediatamente después de medir la temperatura. Mantenga el dispositivo alejado de llamas al descubierto

y superficies calientes. Utilice siempre guantes de proteccién durante y después de utilizar la sonda térmica
debido al riesgo de quemaduras. No utilice nunca un dispositivo dafiado. Utilice el dispositivo solo para el
propdsito para el que fue disefiado. No sumerja el dispositivo digital en agua; solo la sonda de acero es resistente
al agua. El dispositivo no es apto para lavavajillas. Siga estrictamente las instrucciones y no desmonte ni deje
caer el dispositivo, ya que podria dejar de funcionar. Los nifios inicamente deben utilizar este dispositivo bajo la
supervision de un adulto.

Instrucciones de seguridad para las pilas

Compre siempre las pilas del tamafio y grado indicado para el uso previsto. Reemplace siempre todas las pilas al
mismo tiempo. No mezcle pilas viejas y nuevas, ni pilas de diferentes tipos. Limpie los contactos de las pilas y del
instrumento antes de instalarlas. Asegurese de instalar las pilas correctamente segun su polaridad (+ y -). Quite
las pilas si no va a utilizar el instrumento durante un periodo largo de tiempo. Retire lo antes posible las pilas
agotadas. No cortocircuite nunca las pilas ya que podria aumentar su temperatura y podria provocar fugas o una
explosidn. Nunca caliente las pilas para intentar reavivarlas. No intente desmontar las pilas. Recuerde apagar

el instrumento después de usarlo. Mantenga las pilas fuera del alcance de los nifios para eliminar el riesgo de
ingestion, asfixia o envenenamiento. Deseche las pilas usadas tal como lo indiquen las leyes de su pais.

Garantia Ermenrich

Los productos de Ermenrich, excepto los accesorios, tienen una garantia de 5 afios contra defectos en materiales
y mano de obra. Todos los accesorios Ermenrich estan garantizados contra defectos de materiales y de mano

de obra durante 2 afios a partir de la fecha de compra. La garantia incluye la reparacion o sustitucion gratuita del
producto Ermenrich en cualquier pais en el que haya una oficina Levenhuk si se retinen todas las condiciones de la
garantia.

Para mas detalles visite nuestra pagina web: es.ermenrich.com

En caso de problemas con la garantia o si necesita ayuda en el uso de su producto, contacte con su oficina
de Levenhuk més cercana.
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B Ermenrich BBQ GT20 hushéméré

Az Ermenrich digitélis konyhai h6mérék a kézben kiilonb6zé tipusu élelmiszerek és ételek hdmérséklet-mérésére
szolgalnak.

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa végig a biztonsagi utasitdsokat, valamint a hasznalati utmutatét.
Tartsa gyermekektdl elzarva. Kizardlag a hasznalati utmutatdban leirtak szerint hasznélja az eszkozt.

A készlet tartalma: hishéméré, hasznélati Utmutaté és garanciajegy.

Elsé Iépések

Az elemek behelyezése/cseréje el6tt ellendrizze, hogy a készilék kikapcsolt dllapotban van. Nyissa fel az elem-
tartd rekesz fedelét (3), azutan - Ugyelve a polaritasi jelzésekre — helyezze be az elemeket. Zarja le a fedelet.

Az alkalmazas letoltése
Toltse le és telepitse a ToGrill alkalmazast az Apple App Store-bdl vagy a Google Play-rél vagy az aldbbi QR-kéd
beolvasasaval:

# Download on the \ GETITON
[ [ ¢ App Store ’ ‘ '/’ Google PIayJ

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Parositas okostelefonnal
« Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig a (2) gombot az eszkdz bekapcsoldsahoz.
« Kapcsolja be a Bluetooth médot az okostelefonjan.

« Nyissa meg a ToGrill alkalmazast. Olvassa be a késziilék hatuljan vagy az aldbb taldlhaté QR-kddot:

{eJermENRICH

2

o Az eszkdz okostelefonnal torténé parositdsahoz nyomja meg a (2) gombot. A pérositast csak egyszer kell
elvégezni.
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Alkalmazas fellilete

1 = ERMENRICH

145

116, 7|

Medium

© 0 N oo b

1 Bedllitdsok 6 Toltottségi allapot

2 Szondaszdm 7 Szondaadatok szerkesztése
3 Etel aktualis hémérséklete 8  Etel célhémérséklete

4 H6émérséklet-elézmény 9  Elbre beéllitott ételadatok

5 Szondacsatlakozasi allapot

Az alkalmazéasban elvégezhetd miveletek:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill

Edit Probe W

Guided

o -r

-y i el

Pork

J Rare

Sausage Medium Rare

= ™ Medium [

Medium Well

¢ Well Done

Peak Temp.

<
Range Temp. Start Grill

« Valassza ki az étel tipusat: marha, o Az elkészitési szint kivalasztasa: Rare, « Aszondaadatok megadasa;
borju, barany, sertés, pulyka, csirke, Medium rare, Medium, Medium well,
virsli, hal, hamburger, BBQ fiist, forré Well done;

flst, hideg fust;
o Az étel hémérsékletére vonatkozd
riasztasi kiiszobérték beéllitasa;
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ERMENRICH led History

1 45[ o Pork David

" ) 12 Veal Elisa

Beef 3 Beef nick
Medium
Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« Az aktudlis étel-hémérsékletet figyelése « El6zmények megtekintése.
stités/f6zés kdzben;

Haszndlat

1. Kapcsolja be a Bluetooth médot az okostelefonjan. Nyissa meg a ToGrill alkalmazast.

2. Allitsa be a siitési paramétereket, a hémérsékletre vonatkozé riasztési kiiszébértéket, id6zit6t stb. Ha
a hémérséklet eléri az elére bedllitott maximalis szintet vagy az el6re beallitott tartomanyon kivdlre esik,
akkor megszdlal a riasztasi hangjelzés.

3. Szurja a szonda (4) hegyét legaldbb 1 cm mélyen az ételbe. A kijelz6 (1) az étel belsé hémérsékletét mutatja.

4. Amint az étel eléri a bedllitott hémérsékletet, megszdlal a riasztas. A riasztds kikapcsoldsdhoz nyomja meg

a (2) gombot, és hizza ki a szondat (4).

Ha nem szeretné jél atsiitni a hust (véresen szeretné hagyni), akkor kizarélag a legfrissebb és legjobb
mindségl hust hasznalja. Fagyasztott és vakuumzaras husok elkészitéséhez nem elegend6 az alacsony
héfok hasznalata.

Kérjlik, hogy siités kézben legyen dvatos, mert a h6mérséklet-érzékel6 nagyon felheviil. Minden hasznalat
el6tt és utan alaposan tisztitsa meg a h6mérét. Ehhez puha, nedves ruhat és lagy mosdszert hasznaljon.
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Mdszaki adatok

Kijelzé monokrém LCD
Szonda 1db

Szonda anyaga rozsdamentes acél
Szonda hossza 17 cm

Kabel hossza 102 cm
Mértékegységek °C, °F
Etelhémérséklet mérési tartomany 0..+300°C/+32..572°F

£1% (0... 4100 °C);

Etelhémérséklet mérési +2% (+100... 200 °C);

pontossaga £3% (+200... 300 °C)
Hatétavolsdg akar 80 m (nyilt terepen)
Rendszerkovetelmények iOS 11 vagy Ujabb; Android 5.0 vagy Ujabb
Viz-/poréllésagi tanusitvany IP65 (csak a szonda)

Uzemi hdmérséklet-tartomany 0..+300°C

Tapellatas 2 db AAA alkali elem

A gyarté fenntartja magdnak a jogot a termékkinalat és a miiszaki paraméterek el6zetes értesités nélkili
modositasara.

Apolas és karbantartas

A hémérét semmi esetre se hagyja bent m(ikddé siitében vagy mikrohulldmu siitében, a hémérséklet-mérést
kévetéen azonnal vegye ki a készliléket. A készilléket nyilt 1angtol és forro felliletektdl tavol kell tartani. Az égési
sériilésveszély miatt a h6mérd hasznélata kdzben és utdn mindig viseljen védékesztyl(it. Soha ne hasznéljon
meghibédsodott késziiléket. A késziiléket kizardlag a rendeltetésének megfeleléen hasznalja. A digitélis eszkdzt
ne meritse vizbe; csak az acél szonda vizall6. A készlilék mosogatégépben nem moshatd. Pontosan kdvesse az
utasitdsokat, és ne szerelje szét, ne ejtse le az eszkdzt, mert akkor az tonkremehet. Gyermekek kizarélag felnétt
felligyelete mellett hasznalhatjak.

Az elemekkel kapcsolatos biztonsagi intézkedések

Mindig a felhasznalasnak legmegfelel6bb méreti és fokozatu elemet vésarolja meg. Elemcsere sordn mindig az
Osszes elemet egyszerre cserélje ki; ne keverje a régi elemeket a frissekkel, valamint a kiilénb&z4 tipusu elemeket
se keverje egymassal 6ssze. Az elemek behelyezése elétt tisztitsa meg az elemek és az eszkdz egymdssal érint-
kezé részeit. Gy6z6djon meg rola, hogy az elemek a pdlusokat tekintve is helyesen keriilnek az eszkézbe (+ és -).
Amennyiben az eszkdzt hosszabb ideig nem hasznalja, akkor tavolitsa el az elemeket. A lemerdilt elemeket azonnal
tavolitsa el. Soha ne zarja rovidre az elemeket, mivel igy azok erésen felmelegedhetnek, szivarogni kezdhetnek
vagy felrobbanhatnak. Az elemek élettartamanak megndveléséhez soha ne kisérelje meg felmelegiteni azokat. Ne
bontsa meg az akkumulatorokat. Hasznalat utan ne felejtse el kikapcsolni az eszkdzt. Az elemeket tartsa gyerme-
kektél tavol, megelézve ezzel a lenyelés, fulladas és mérgezés veszélyét. A hasznalt elemeket az On orszagaban
érvényben lévé jogszabalyoknak megfeleléen adhatja le.

Ermenrich szavatossag

Az Ermenrich termékekre, a hozzétartozo kiegészitk kivételével, 5 év szavatossagot biztositunk anyag- és/vagy
gyartasi hibakra. Az Ermenrich-kiegészit6khoz a Levenhuk-vallalat a kiskereskedelmi vasarlas napjatdl szamitott
2 évig érvényes szavatossagot nyujt az anyaghibak és/vagy a gyartasi hibdk vonatkozasaban. Ha minden szava-
tossagi feltétel teljesdl, akkor a szavatossag értelmében barmely olyan orszdgban kérheti az Ermenrich termék
dijmentes javittatasat vagy cseréjét, ahol a Levenhuk vallalat fidkirodat izemeltet.

Tovabbi részletekért latogasson el weboldalunkra: hu.ermenrich.com

Amennyiben garancidlis probléma Iépne fel vagy tovabbi segitségre van sziiksége a termék hasznélatat illetéen,
akkor vegye fel a kapcsolatot a helyi Levenhuk Uizlettel.
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Termometro per carne Ermenrich BBQ GT20

| termometri digitali Ermenrich sono progettati la misurazione della temperatura di vari tipi di cibi e portate
durante il processo di cottura.

Leggere attentamente le istruzioni relative alla sicurezza e la guida all’utilizzo prima di usare questo prodotto.
Tenere lontano dai bambini. Usare il dispositivo solamente per gli scopi specificati nella guida all'utilizzo.

Il kit comprende: termometro per carne, guida all’utilizzo e garanzia.

Guida introduttiva

Prima di installare/sostituire le batterie, accertarsi che il dispositivo sia spento. Aprire il coperchio del vano
batterie (3) e inserire le batterie secondo i simboli di polarita corretti. Chiudere il coperchio.

Download dell’app
Scaricare e installare I'app ToGrill tramite Apple App Store o Google Play, oppure scansionare il codice QR
di seguito:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Associazione con uno smartphone

o Tenere premuto (2) per 3 secondi per accendere il dispositivo.

« Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone.

o Aprire I'app ToGrill. Scansionare il codice QR sul retro del dispositivo o di seguito:

{eJermENRICH

2

« Premere (2) per associare il dispositivo a uno smartphone. L'associazione € necessaria una sola volta.
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Interfaccia dell’app

1 = ERMENRICH

145

116, 7|

Medium

© 0 N oo b

-

Opzioni Stato della batteria

Numero sonda Modificare informazioni sonda

Temperatura attuale cibo Temperatura target cibo

© o N o

Cronologia temperature Informazioni preimpostate cibo

a » W N

Stato di connessione sonda
Nell'app & possibile:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe Tl

Lo

Beef

Medium

Guided

L d

- || I

Pork

>

[—

Rare

Medium Rare

= Medium [

Medium Well

™

Peak Temp.

Well Done

.

Range Temp.

Start Grill

« Selezionare il tipo di cibo: manzo, « Selezionare il livello di cottura: al san- « Modificare informazioni sonda;
vitello, agnello, maiale, tacchino, gue, media al sangue, media, media
pollo, salsiccia, pesce, hamburger, ben cotta, ben cotta;

affumicatura al BBQ, affumicatura
a caldo, affumicatura a freddo;

« Impostare la soglia di allarme per
la temperatura del cibo;
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ERMENRICH

Medium

32
40
50

51

History

Pork

Veal

Beef
Chicken

Fish

Pork
Hamburger
Beef

Corn

David
Elisa
nick

masson

Lynn

steven
Ericsson
Jessica

David

« Monitorare la temperatura attuale del cibo « Visualizzare la cronologia.

durante la cottura;

Utilizzo
1. Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone. Aprire I'app ToGrill.

2. Impostare i parametri di cottura, la soglia di allarme temperatura, il timer, ecc. L'allarme suonera quando
la temperatura raggiunge il suo livello massimo preimpostato o quando la temperatura & al di fuori del suo

intervallo preimpostato.

3. Inserire la punta della sonda (4) nel cibo per almeno 1 cm. Lo schermo (1) mostra la temperatura interna del

cibo.

4. Quando la temperatura impostata viene raggiunta, verra emesso I'allarme. Premere (2) per spegnere |'allarme

e rimuovere la sonda (4).

Utilizzare solo carne freschissima e di altissima qualita quando si cuoce carne leggermente al sangue.
= Le temperature di cottura piu basse non sono sufficienti a cuocere tagli di carne surgelati o sottovuoto.

I Prestare attenzione durante la cottura, poiché il sensore della temperatura diventa molto caldo. Pulire
= accuratamente la sonda prima e dopo ogni uso. Utilizzare un panno morbido umido e un detergente delicato.

29



Specifiche

Schermo LCD monocromatico
Sonda 1pz.

Materiale della sonda acciaio inox
Lunghezza della sonda 17 cm
Lunghezza del cavo 102cm

Unita di misurazione °C,°F

Intervallo di misurazione della temperatura del cibo 0..+300°C/+32..572°F

+1% (0... +100 °C);

Accuratezza di misurazione della temperatura £2% (+100... 200 °C);

del cibo +3% (+200... 300 °C)

Intervallo di trasmissione fino a 80 m (in un’area aperta)
Requisiti di sistema iOS 11 e superiore; Android 5.0 e superiore
Certificazione di resistenza all’'acqua/polvere IP65 (solo sonda)

Intervallo di temperature di esercizio 0...+300°C

Alimentazione 2 batterie alcaline AAA

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso alla gamma di prodotti e alle specifiche.

Cura e manutenzione

Non lasciare mai la termosonda all'interno di un forno convenzionale o a microonde in funzione, rimuovere
immediatamente lo strumento dopo aver misurato la temperatura. Tenere lo strumento lontano da fiamme libere
e superfici calde. Indossare sempre dei guanti protettivi durante e dopo 'uso della termosonda per ridurre il
rischio di ustioni. Non usare mai lo strumento in caso sia danneggiato. Non usare questo strumento per scopi
diversi da quello designato. Non immergere il dispositivo digitale in acqua; la termosonda in metallo & I'unica
parte impermeabile dello strumento. Questo apparecchio non & lavabile in lavastoviglie. Seguire attentamente le
istruzioni e non smontare il dispositivo né farlo cadere: cio potrebbe causare una perdita di funzionalita. | bambini
devono usare questo strumento solo sotto la supervisione di un adulto.

Istruzioni di sicurezza per le batterie

Acquistare batterie di dimensione e tipo adeguati per I'uso di destinazione. Sostituire sempre tutte le batterie
contemporaneamente, evitando accuratamente di mischiare batterie vecchie con batterie nuove oppure batterie
di tipo differente. Prima della sostituzione, pulire i contatti della batteria e quelli dell'apparecchio. Assicurarsi che
le batterie siano state inserite con la corretta polarita (+ e —). Se non si intende utilizzare I'apparecchio per lungo
periodo, rimuovere le batterie. Rimuovere subito le batterie esaurite. Non cortocircuitare le batterie, perché

cio potrebbe provocare forte riscaldamento, perdita di liquido o esplosione. Non tentare di riattivare le batterie
riscaldandole. Non disassemblare le batterie. Dopo I'utilizzo, non dimenticare di spegnere I'apparecchio. Per
evitare il rischio di ingestione, soffocamento o intossicazione, tenere le batterie fuori dalla portata dei bambini.
Disporre delle batterie esaurite secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Garanzia Ermenrich

| prodotti Ermenrich, ad eccezione degli accessori, sono coperti da 5 anni di garanzia per quanto riguarda i difetti
di fabbricazione e dei materiali. Tutti gli accessori Ermenrich godono di una garanzia di 2 anni a partire dalla

data di acquisto per quanto riguarda i difetti di fabbricazione e dei materiali. La garanzia conferisce il diritto alla
riparazione o sostituzione gratuite del prodotto Ermenrich in tutti i paesi in cui & presente una sede Levenhuk,

a patto che tutte le condizioni di garanzia siano rispettate.

Per maggiori dettagli, visitare il nostro sito web: it.ermenrich.com

Per qualsiasi problema di garanzia o necessita di assistenza per I'utilizzo del prodotto, contattare la filiale
Levenhuk di zona.

30



Termometr do miesa Ermenrich BBQ GT20

Termometry cyfrowe Ermenrich s przeznaczone do wykonywania pomiaréw temperatury zywnosci w procesie
jej gotowania.

Przed uzyciem tego produktu nalezy doktadnie zapozna¢ sie z instrukcjg bezpieczeristwa i instrukcjg obstugi.
Przechowywa¢ poza zasiggiem dzieci. Uzywaj urzadzenia tylko w sposéb okreslony w instrukcji obstugi.

Zawartos$¢ zestawu: termometr do migsa, instrukcja obstugi i karta gwarancyjna.

Pierwsze kroki

Przed wtozeniem/wymiang baterii sprawdz, czy urzgdzenie jest wytgczone. Otwdrz pokrywe komory baterii (3)
i wtéz baterie zgodnie z prawidtowymi oznaczeniami polaryzacji. Zamknij pokrywe.

Pobieranie aplikaciji
Pobierz i zainstaluj aplikacje ToGrill za po$rednictwem Apple App Store lub Google Play lub zeskanuj kod QR
ponizej:

£ Download on the \ GETITON
[ @& AppStore ’ ‘ D> Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Parowanie ze smartfonem

« Nacisnij przycisk (2) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie.

« Wiacz tryb Bluetooth na smartfonie.

« Otworz aplikacje ToGrill. Zeskanuj kod QR umieszczony z tytu urzgdzenia lub ponizej:

E——

2

« Nacisnij przycisk (2), aby sparowaé urzadzenie ze smartfonem. Procedure parowania wystarczy przeprowadzi¢
jedenraz.
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Interfejs aplikaciji

1 = ERMENRICH

145

116, 7|

Medium

© 0 N oo b

1 Opcje 6 Stan natadowania baterii

2 Numer sondy 7  Edytujinformacije dot. sondy

3 Biezaca temperatura zywnosci 8 Docelowa temperatura zywnosci

4 Historia temperatury 9  Wstepnie ustawiona temperatura zywnosci
5 Stan potaczenia sondy

W aplikacji mozna:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe Tl

Lo

Beef

Medium

Guided

L d

- || I

Pork

>

[—

Rare

Medium Rare

= Medium [

Medium Well

™

Peak Temp.

Well Done

vE
Range Temp.

Start Grill

« Wybierz typ zywnosci: wotowina, « Wybierz stopiert wysmazenia: Rare, « Edytujinformacje dot. sondy.
cielecina, baranina, wieprzowina, Medium Rare, Medium, Medium Well,
indyk, kurczak, kietbasa, ryby, Well Done.

hamburger, wedzenie na grillu,
wedzenie na goraco, wedzenie
na zimno.

« Ustaw prdg alarmu temperatury
2ywnosci.
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ERMENRICH led History

Pork David

Veal Elisa

Beef nick
Medium

Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« Monitoruj biezgcg temperature zywnosci «  Wyswietl historie.
podczas smazenia.

Obstuga

1. Wiacz tryb Bluetooth na smartfonie. Otworz aplikacje ToGrill.

2. Ustaw parametry pieczenia, prég alarmu temperatury, czasomierz itp. Alarm wiaczy sie, gdy temperatura
osiggnie ustawiong warto$¢ maksymalna lub gdy temperatura wyjdzie poza ustawiony zakres.

3. Wtéz koricéwke sondy (4) na co najmniej 1 cm wgtab produktu spozywczego. Wyswietlacz (1) pokaze
wewnetrzng temperature produktu.

4. Po osiggnieciu ustawionej temperatury zostanie wyemitowany alarm. Nacisnij przycisk (2), aby wytaczyé
alarm, i wyjmij sonde (4).

Przygotowujgc migso o stopniu wysmazenia krwistym, nalezy uzywac tylko wysokiej jakosci $wiezego migsa.
= Niskie temperatury sg nieodpowiednie do przetwarzania migsa zamrozonego i pakowanego prézniowo.

Zachowaj ostroznosé podczas przygotowania potrawy, poniewaz temperatura czujnika jest bardzo wysoka.
| Nalezy doktadnie wyczysci¢ sonde za kazdym razem przed i po uzyciu. Uzyj miekkiej Sciereczki zwilzonej
® delikatnym $rodkiem do czyszczenia.
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Dane techniczne

Wyswietlacz monochromatyczny LCD

Sonda 1szt.

Materiat sondy stal nierdzewna

Dtugoé¢ sondy 17 cm

Dtugos¢ przewodu 102cm

Jednostki miary °C,°F

Zakres pomiaru temperatury zywnosci 0..+300°C/+32..572°F

1% (0... +100 °C);

Doktadno$¢ pomiaru temperatury zywnosci +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200...300 °C)

Zakres transmisji do 80 m (w otwartym terenie)

Wymagania systemowe iOS 11 lub nowszy; Android 5.0 lub nowszy

Certyfikat wodoszczelnosci/pytoszczelnosci IP65 (tylko sonda)

Zakres temperatury pracy 0..+300°C

Zasilanie 2 baterie alkaliczne AAA

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w ofercie produktéw i specyfikacjach bez uprzedniego
powiadomienia.

Konserwacja i pielegnacja

Nie wolno nigdy pozostawia¢ termometru we wnetrzu pracujgcego piekarnika lub kuchenki mikrofalowe;j.
Urzadzenie nalezy wyja¢ natychmiast po zmierzeniu temperatury. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od otwartego
ognia i gorgcych powierzchni. Podczas uzywania termometru i po jego zakoriczeniu nalezy zawsze nosi¢ rekawice
ochronne ze wzgledu na ryzyko poparzen. Nie wolno uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Urzadzenie wolno uzywac
tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie zanurzaj w wodzie urzadzenia cyfrowego — jedynie stalowa sonda

jest wodoodporna. Urzgdzenia nie mozna myé w zmywarce do naczyn. Postepuj $cisle wedtug instrukciji, nie
rozmontowuj urzadzenia i uwazaj, aby go nie upuscic, poniewaz moze to spowodowac nieprawidtowe dziatanie.
Dzieci moga uzywaé tego urzadzenia tylko pod nadzorem osoby dorostej.

Instrukcje dotyczace bezpiecznego obchodzenia sig z bateriami

Nalezy uzywac¢ baterii odpowiedniego typu i w odpowiednim rozmiarze. Nalezy wymienia¢ wszystkie baterie
jednoczesnie; nie nalezy taczyc starych i nowych baterii ani baterii réznych typéw. Przed wiozeniem baterii nalezy
wyczyscic styki baterii i urzadzenia. Podczas wktadania baterii nalezy zwraca¢ uwage na ich bieguny (znaki + i -).
Jesli sprzet nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, nalezy wyjaé baterie. Zuzyte baterie nalezy natychmiast wyjac.
Nie doprowadzac¢ do zwarcia baterii, poniewaz wigze sie to z ryzykiem powstania wysokich temperatur, wycieku
lub wybuchu. Nie ogrzewac¢ baterii w celu przedtuzenia czasu ich dziatania. Nie demontuj baterii. Nalezy pamietac
o wytagczeniu urzadzenia po zakoriczeniu uzytkowania. Baterie przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci,
aby uniknaé ryzyka potkniecia, uduszenia lub zatrucia. Zuzyte baterie nalezy utylizowaé zgodnie z obowigzujgcymi
lokalnie przepisami.

Gwarancja Ermenrich

Produkty Ermenrich, z wyjatkiem dedykowanych do nich akcesoridw, majg 5-letnig gwarancje na wady materiatowe
i wykonawcze. Wszystkie akcesoria Ermenrich sa wolne od wad materiatowych oraz wykonawczych i pozostang
takie przez 2 lata od daty zakupu detalicznego. Levenhuk naprawi lub wymieni produkt w dowolnym kraju, w ktérym
Levenhuk posiada swéj oddziat, o ile spetnione beda warunki gwarancji.

Wigcej informaciji na ten temat podano na stronie: pl.ermenrich.com

W przypadku watpliwosci zwigzanych z gwarancja lub korzystaniem z produktu, prosze skontaktowac sie z lokalnym
przedstawicielem Levenhuk.
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Termémetro para carne Ermenrich BBQ GT20

Os termémetros digitais Ermenrich foram concebidos para medir a temperatura de varios tipos de alimentos
e pratos durante o processo de cozedura.

Leia atentamente as instrugdes de seguranga e o manual do usudrio antes de utilizar este produto. Mantenha
afastado de criangas. Utilize o dispositivo apenas conforme especificado no manual do usuario.

O kit inclui: termdmetro para carne, manual do usuario e garantia.

Introdugéao
Antes de instalar/substituir as pilhas, certifique-se de que o dispositivo esta desligado. Abra a tampa do com-
partimento das pilhas (3) e coloque as pilhas de acordo com as marcas de polaridade corretas. Feche a tampa.

Transferéncia da aplicacao
Transfira e instale a aplicagao ToGrill através da Apple App Store ou do Google Play, ou leia o cédigo QR abaixo:

#Z Download on the \ GETITON
[ & AppStore ’ ‘ > Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Emparelhamento com um smartphone

« Prima sem soltar (2) durante 3 segundos para ligar o dispositivo.

« Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone.

» Abra a aplicagdo ToGrill. Leia o cédigo QR na parte de tras do dispositivo ou abaixo:

{eJermENRICH

L=

e Prima (2) para emparelhar o dispositivo com um smartphone. O emparelhamento sé é necessario uma vez.
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Interface da aplicagao

1 Opgdes

2 Numero da sonda

3 Temperatura atual dos alimentos
4 Histérico de temperaturas

5 Estado daligagdo da sonda

Na aplicagéo, pode:

< select what you want to grill

Guided

=

Beef

-y

Pork

> 4

Sausage

Y

=

N

Peak Temp.
A
"4
Range Temp.

« Selecionar o tipo de alimento: carne
de vaca, vitela, borrego, porco, peru,
frango, salsicha, peixe, hamburguer,
fumo para churrasco, fumo quente,
fumo frio;

« Definir o limite de alarme da tempe-
ratura dos alimentos;

ERMENRICH

145

-

Beef

Medium

© 0 N oo b

116-

Estado da pilha
Editar informagdes da sonda

Temperatura-alvo dos alimentos

© 0 N o

Informagao alimentar predefinida

Setup Guided Grill

Lo 4

Rare

Medium Rare

Medum [

Medium Well

Well Done

Start Grill

« Selecionar o ponto de cozedura: mal .
passado, médio mal, médio, médio
bem, bem passado;
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ERMENRICH History

1 45[ o Pork David

" ) 12 Veal Elisa

Beef 3 Beef nick
Medium
Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

51 Corn David

« Monitorizar a temperatura atual dos « Ver o historico.
alimentos durante a cozedura;

Utilizagao
1. Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone. Abra a aplicagédo ToGrill.

2. Defina os parametros de cozedura, o limiar do alarme de temperatura, o temporizador, etc. O alarme soara
quando a temperatura atingir o seu nivel maximo predefinido ou quando a temperatura estiver fora do seu
intervalo predefinido.

3. Introduza a ponta da sonda (4), pelo menos, 1 cm no alimento. O ecra (1) mostra a temperatura interna
do alimento.

4. Quando a temperatura definida for atingida, soa o alarme. Prima (2) para desligar o alarme e retire a sonda (4).

Utilize apenas a carne mais fresca e da melhor qualidade quando cozinhar carne levemente mal passada.
= As baixas temperaturas de cozedura nao sao suficientes para cozinhar carnes congeladas e seladas a vacuo.

I Tenha cuidado ao cozinhar, pois o sensor de temperatura fica muito quente. Limpe a sonda cuidadosamente
= antes e apds cada utilizagao. Utilize um pano hiumido macio e um detergente suave.
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Especificagdes

Ecra LCD monocromatico

Sonda 1pega

Material da sonda ago inoxidavel

Comprimento da sonda 17 cm

Comprimento do cabo 102cm

Unidades de medida °C,°F

Intervalo de medigdo da temperatura dos alimentos 0..+300°C/+32..572°F

1% (0... +100 °C);

Precisdo de medigdo da temperatura dos alimentos +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200...300 °C)

Gama de transmissao até 80 m (numa area aberta)

Requisitos do sistema iOS 11 e superior; Android 5.0 e superior

Certificagdo a prova de dgua/pé IP65 (apenas sonda)

Intervalo de temperatura de funcionamento 0..+300°C

Fonte de alimentagdo 2 pilhas alcalinas AAA

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteragdes a gama de produtos e especificagdes sem aviso prévio.

Cuidados e manutengao

Tome as precaugdes necessdrias quando usar o dispositivo com criangas ou com outras pessoas que ndo leram
ou ndo compreenderam totalmente estas instrugdes. Ndo tente desmontar o dispositivo por conta prépria, por
qualquer motivo. Para fazer reparagdes e limpezas de qualquer tipo, entre em contato com o centro local de
servigos especializados. Proteja o dispositivo de impactos subitos e de forca mecanica excessiva. Guarde

o dispositivo num local seco e fresco. Utilize apenas acessdrios e pegas sobressalentes para este dispositivo que
estejam em conformidade com as especificagdes técnicas. Ndo mergulhe o dispositivo digital na 4gua; apenas

a sonda de ago é a prova de dgua. O dispositivo ndo é seguro para maquinas de lavar louga. Siga rigorosamente
as instrugdes e ndo desmonte ou deixe cair o dispositivo, pois pode deixar de funcionar. As criangas sé devem
utilizar o dispositivo sob supervisdo de um adulto.

Instrugdes de seguranga para as pilhas

Adquira sempre o tamanho e tipo de pilha corretos, os mais adequados para a utilizagao pretendida. Substitua
sempre todo o conjunto de pilhas de uma s6 vez; tendo o cuidado de ndo misturar pilhas antigas com pilhas novas,
ou pilhas de tipos diferentes. Limpe os contactos das pilhas e também os do dispositivo antes de colocar as pilhas.
Certifique-se de que as pilhas estdo corretamente instaladas no que respeita a polaridade (+ e -). Retire as pilhas do
equipamento que ndo vai ser utilizado durante um periodo prolongado. Retire as pilhas usadas de imediato. Nunca
coloque pilhas em curto-circuito porque pode originar temperaturas altas, fugas ou explosdes. Nunca aquega as
pilhas para reanimé-las. Ndo desmonte as pilhas. Lembre-se de desligar os dispositivos apés a utilizagdo. Mantenha
as pilhas fora do alcance das criangas, para evitar riscos de ingest&o, asfixia ou intoxicag&o. Utilize as pilhas usadas
conforme prescrito pelas leis do seu pais.

Garantia Ermenrich

Os produtos Ermenrich, exceto seus acessorios, estdo abrangidos por uma garantia de 5 anos contra defeitos

de material e de fabrico. Todos os acessérios Ermenrich tém a garantia de isengdo de defeitos de material e de
fabrico durante 2 anos a partir da data de compra a retalho. A garantia inclui o direito a reparagéo ou substituigdo
gratuita do produto Ermenrich em qualquer pais que tenha uma filial da Levenhuk, caso estejam reunidas todas as
condigdes da garantia.

Para mais detalhes, visite 0 nosso web site: eu.ermenrich.com

Se surgirem problemas relacionados a garantia ou se for necesséria assisténcia no uso do produto, contate a filial
local da Levenhuk.
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W] TepmomeTp ana msaca Ermenrich BBQ GT20

Lindposblie KynnHapHble TepMomMeTpbl Ermenrich npeaHasHayeHbl A8 UsMepeHus TeMnepaTypbl PasnnyHbIX
BMOB NPOAYKTOB NUTaHWs 1 611104 B NpoLLecce NPUroToBAEHMS.

Mepepn vcnonbaoBaHmem Nprbopa HEO6XOAUMO BHUMATESIbHO MPOYECTb UHCTPYKLUM MO TEXHUKE
6e30MacHOCTU M MHCTPYKLMIO MO 3KcnyaTaumu. XpaHuTe npuéop B HEAOCTYMHOM Ans AeTel MecTe.
McnonbayiTe npMbop TOMbKO COMAacHO yKadaHWsaM B UHCTPYKLMM MO 3KCMayaTaumu.

KomnnekTauus: TepMOMETP ANst Msica, UHCTPYKLIMS MO SKCNyaTaLum U rapaHTUNAHBIN TasoH.

Hauyano pa6oTbl

Mepen ycTaHoBKOW/3amMeHoN 6aTapeek y6eanTech, 4To NPU60op BbikAOYEH. CHUMUTE KPbILLKY 6aTapeinHoro
oTceka (3) u BcTaBbTe 6aTapeiiku, cobniofas NnonspHoCTb. 3aKponTe OTCeK.

CkaunBaHue npunoXxeHnsa
Ckavavite n yctaHoBuTe npunoxexue ToGrill yepes Apple App Store nnu Google Play nu6o otckaHupyinte
QR-koA HUXE:

2 Download on the

o App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

GETITON
‘ })‘ Google Play

Conpsi>xeHne co cMapTPOHOM

o HaxmuTe 1 yoepxuBainTe KHOMKY (2) B Te4eHne 3 ceKyHA, YTOObl BKIOYUTb MPUBop.

o Bkntouute Bluetooth Ha Bawwem cmapTooHe.

o OtkpowuiTe npunoxexue ToGrill. OTckaHnpyTe QR-kof Ha 3agHen naHeny npubopa Ux Ha PUCYHKE HUXeE:

{eJermENRICH

2

« HaxmuTe KHOMKY (2) Ans conpsxeHus npubopa co cmapTdoHoM. ConpsikeHne BbINOMHSETCS BO Bpems
nepBoro NpMMeHeHus npubopa.
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UHTepdelic npunoxeHuns

-

MapameTpbl
Homep wyna
TekyLias TemnepaTtypa npogykTa

WcTopus Temnepatypbl

a » W N

CTaTyC nogkn4yeHus wyna
B NPUNOXEHUN MOXHO:

< Select what you want to grill

Guided

-

-y

Pork

>

Sausage

Y

Peak Temp.
A
“
Range Temp.

« BbibpaTb TMN NpoayKTa: roBsanHa,
TensaTuHa, 6apaHunHa, CBUHMHA,
VHAewka, Kypuua, CoCUcKH, pbiba,
6yprep, 6ap6ekio, ropsyee KonyeHve,
XOMOAHOE KOMYeHUe;

« YcTaHOBUTb Mopor cpabaTbiBaHUs
TemnepaTypHOro curHana;

ERMENRICH

145

116. ~ |

Medium

© 0o N oo b

WHavkaTop 3apsaa 6atapen
PepakTnpoBaHue AaHHbIX Wwyna

3apaHHas TeMnepaTtypa npoaykTa

© o N o

3apaHHas HpopmaLs 0 NpoayKTe

Setup Guided Grill Edit Probe Tl

L 4

Rare

Medium Rare

Medium [

Medium Well

Well Done

Start Grill

Bbi6paTb cTeneHb Npoxapku Npogykra: e
¢ kpoBbio (Rare), cnaboi npoxapku
(Medium rare), cpegHel Nnpoxapku
(Medium), noYTu NpoxapeHHoe

(Medium well), nonHocTbto

npoxapeHHoe (Well done);

PepakTnpoBaTb MHPOPMALIMK O Lyne;
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ERMENRICH [l History

-

1 45F O Pork David

” @i12:: Veal Elisa

Beef ) 12: Beef nick
(T
Chicken masson

Fish Lynn

Pork steven
Hamburger  Ericsson
Beef Jessica

Corn David

o KOHTpon1poBaTh TekylLyio TeMnepa- « [pocmaTpuBaTth UCTOPUIO.
TYpY NPOAYKTOB BO BPEMS MPUroTOB/IE-
HUA NUun;

Wcnonb3oBaHue

1. Bkntounte Bluetooth Ha cmapTdoHe. OTkpoiiTe npunoxerHue ToGrill.

2. YcTaHoBUTe NapaMeTpbl MPUroTOBIEHUs, Mopor cpabaTbiBaHWS TeMMNepaTypHOro curHana, Taimep 1 T. A.
Korpa TeMnepaTypa AOCTUIHET NpeaBapuUTENbHO YCTaHOBIEHHOrO MakCMMarbHOMO YPOBHS MW BbINAET 3a
npepesibl yCTaHOBNEHHOMO AMana3oHa, pasgacTcs 3ByKOBOW CUrHan.

3. BcTaBbTe HaKOHEYHWK Wwyna (4) B NpoAyKT Ha rnybuHy He meHee 1 cm. Ha gucnnee (1) oTo6pasuTcs
TeMnepaTypa npogykra.

4. Tlpu JOCTUXEHMWN YCTaHOBMIEHHOM TeMMepaTypbl pa3aacTcs 3ByKOBOMW curHasn. HaxmuTe kHonky (2), 4Tobbl
OTKJIIOUYUTb CUTHAS, 3aTEM MU3BMeKUTE LWyn (4).

Mpu npurotoBneHnn maca cnabori NpPoXxapku UCNosb3yHTe CBEXeE MACO BbICOKOro KayecTBa. TeMnepartypa

I HU3KOM NPOXapKKU Hel,oCTaTOYHa A1l NPUrOTOBNIEHUSI 3aMOPOXKEHHOTO MSICa UNN Msica B BaKYYMHOW

ynakoBke.

LLlyn cunbHo HarpeBaeTcs B npoLiecce ncnonb3oBaHus. Cobnioparnite ocTopoxxHocTb! TulaTenbHO MoiTe

Ly [0 M noce KaXAaoro ncnosb3oBaHus. Micnonb3yiiTe MArkyio BnaxHyto candeTtky v Wwaasiiee mMoollee

cpepncTso.
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TexHuyeckune XapakKTepUCcTtukun

Oucnnen XK, MOHOXPOMHbIV
KonuyecTtBo TepmMoLLynos 1

Martepwan wyna Hep>aBeloLLas cTanb
OnuHa wyna 17 cm

[nvHa kabens 102 cm

EQvHWLbI n3mMepeHus °C, °F
[ana3oH n3MepeHus TemnepaTypbl NpoaykTa 0..+300°C/+32..572°F

+1% (0... +100 °C);
+2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)

[vana3oH nepegayv 00 80 M (B NpsMOW BUAUMOCTH)

MorpelwHocTb M3MepeHns TeMnepaTypbl
npoaykTa

iOS 11 n 6onee nosgHMe Bepcuy;

CucrtemHble Tpe6oBaHus .
P Android 5.0 n 6onee nosgHue Bepcun

CTeneHb 3aLwumThI IP65 (TonbKoO Lyn)
[urana3oH paboynx Temnepatyp 0..300°C
McTouHUK nuTaHus 2 ankanviHoBble 6aTapeiku Tuna AAA

MpounssoauTenb OCTaBNSET 3a CO6OM NPABO BHOCUTb N1t06ble M3MEHEHWS B MOLENbHbBIN P, U TEXHUYECKME
XapakTepuCTUKM MK NpekpaLLaTb MPOU3BOACTBO U3aenunsa 6e3 NnpeaBapuTenbHOro yBeaoMIeHUS.

Yxopn n xpaHeHue

He ocTaBnsiite npu6op B paboTaioLieM AyXOBOM LwKady UM MUKPOBOSIHOBOW Neyu, AocTaHbTe npubop cpasy
rocrne naMepeHus Temnepartypsbl. [lepxuTte Npubop BAAMN OT OTKPITOrO OFHS M FOPsiYMX MOBEPXHOCTEN.
Bcerpa vcnosnbayiTe 3almTHbIE NepyaTky BO BpeMsl 1 nocine paboTbl C YCTPOWCTBOM B CBA3M C PUCKOM OXOrOB.
Hukoraa He ucrnonbayiite HeMcnpaBHbIi NpMBop. VicnonbayinTe yCTPOMCTBO TOMBKO MO MPSIMOMY Ha3HAYeHUIo.
He norpyxaiite npu6op B BoAy; BOAOHENPOHULAEMbIM SBMISETCS TOMbKO CTasbHOM Lwyn. Mprbop He npurogeH
019 MbITbsl B MOCYAOMOEYHOM MalunHe. CTporo cnepyinTe MHCTPYKLMK, HE pa3bupaiiTe n He POHSATE YCTPOMN-
CTBO — 3TO MOXET MPUBECTU K NnoTepe paboTocnocobHocTH. [leTn MoryT nosib3oBaTbcsi IPMGOPOM TOJbKO Mo,
NPUCMOTPOM B3POCIbIX.

Mcnonb3oBaHne 3n1eMeHTOB NUTaHUS

Bcerpa vcnosnbayinTe afeMeHTbl MMTaHWs NOAXOASLLEro pasMepa U COOTBETCTBYoLEero Tuna. Mpu
HEOBXOAMMOCTU 3aMeHbI AIEMEHTOB MUTaHWS MEHSAMTe Cpasdy BECb KOMIJIEKT, HE CMeLUMBaiiTe CTapble U HOBble
3/1EMEHTbI NMUTaHWS U HEe UCMOSb3YINTE 3MIEMEHTbI MUTaHWs PasHbIX TUMOB OA4HOBPEMEHHO. [epen ycTaHOBKOM
3/1EMEHTOB MUTaHUSI OYNCTUTE KOHTaKTbl 3/IEMEHTOB U KOHTaKTbI B KOpryce npubopa. YcTaHaBN1BanTe afNeMeHTbl
MUTaHWs B COOTBETCTBUM C YKa3aHHOM MOMSPHOCTbIO (+ 1 =). Ecniv npubop He ucnonbayertcs AnvTensHoe

BPEeMsl, CrielyeT BbIHYTb U3 HEro 3/1eMeHTbl uTaHus. OnepaTMBHO BbIHUMaTE U3 Npubopa UCMosb30BaHHbIe
3M1eMeHTbI NUTaHKs. Hukoraa He 3akopaymBaiTe Mnosoca 31EMEHTOB MUTaHWS — 3TO MOXKET MPUBECTM K UX
reperpesy, NPOTEYKe WK B3pbiBy. He nbiTaiTech HarpesaTb 3/IEMEHTbI MUTaHusl, 4TO6bl BOCCTAHOBUTb UX
paboTtocnocobHocTb. He pasbupaiiTe anemeHTbl NUTaHKs. Boikntovaiite npubop noce ncrnosib3oBaHus. XpaHute
3/1eMEHTbI NUTaHWs B HEAOCTYMNHOM A8 AeTEN MecTe, YTo6bl 36exaTb pUcka UX NPOornaTbiBaHNs, YAYLLbS NN
oTpaBneHus. YTUAnanpymnTe ncrnonb3oBaHHble 6aTapeitku B COOTBETCTBUM C MPEAnUcaHnsMu 3akoHa.

FapaHTna Ermenrich

TexHuka Ermenrich, 3a ucktoueHneM akceccyapos, o6ecreumBaeTcs NATUNETHEN rapaHTUen Co AHS MOKYMKU.
Komnanus Levenhuk rapaHTupyeT oTcyTcTBre AedeKToB B MaTepuanax KOHCTPYKLMM U AedeKTOB M3roTOBIEHNS
nsgenus. Mpopasew, rapaHTUPyeT COOTBETCTBUE KauecTBa NprobpeTeHHoro Bamu usgenus Ermenrich tpe6osaqmsam
TEXHWYECKOW LOKYMEHTaLMm Npu cobiogeHnn noTpebutenemM ycrnoBuii U Npasui TPaHCMOPTUPOBKU, XpaHeHUs!

1 aKcnnyaTaumm usgenmvs. Cpok rapaHTum Ha akceccyapbl — 6 (LUecTb) MECSILLEB CO AHs MOKYMKU.

Moapo6Hee 06 ycnoBusax rapaHTUHOrO 06CyXXMBaHWS CM. Ha caiTe ermenrich.ru

Mo Bonpocam rapaHTUIMHOro 06CNY>XUBaHUS Bbl MOXETe 06paTUTbCS B GiMXaliiee NpeacTaBUTeNIbCTBO KOMMaHUM
Levenhuk.
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Ermenrich BBQ GT20 Et Termometresi

Ermenrich dijital pisirme termometreleri, pisirme islemi sirasinda gesitli tiirlerde yiyecek ve kaplarin sicaklik
Olglimdi igin tasarlanmustir.

Litfen bu Griini kullanmadan 6nce glivenlik talimatlari ve kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Cocuklardan uzak tutun. Cihazi yalnizca kullanim kilavuzunda belirtildigi sekilde kullanin.

Kit igerigi: et termometresi, kullanim kilavuzu ve garanti.

Baslarken
Pilleri takmadan/yenileri degistirmeden 6nce, cihazi kapatmayi unutmayin. Pil bélmesi kapagini (3) agin ve kutup
isaretlerine uygun sekilde pilleri yerlestirin. Kapagi kapatin.

Uygulamanin indirilmesi
Apple App Store veya Google Play yoluyla ToGrill uygulamasini indirip kurun ya da asagidaki QR kodunu tarayin:

Download on the GETITON J

: N
[ [ ¢ App Store ’ ‘ '/’ Google Play

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Bir akilli telefonla eslestirme

« Cihaziagmak igin 3 saniye sireyle (2) diigmesini basili tutun.

« Akill telefonunuzda Bluetooth modunu agin.

o ToGrill uygulamasini agin. Cihazin arkasindaki veya asagidaki QR kodunu tarayin:

{eJermENRICH

2

« Cihazi bir akilli telefonla eslestirmek igin (2) diigmesine basin. Eslestirme yalnizca bir kez gereklidir.
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Uygulama araytizii

1 = ERMENRICH =

S m

145

116, 7|

Medium

© 0 N oo b

1 Segenekler 6 Pildurumu

2 Sonda numarasi 7 Sonda bilgilerini diizenle
3 Gegerli gida sicakligi 8 Hedef gida sicakhigi

4 Sicaklik gegmisi 9 On ayarli gida bilgileri

5 Sonda baglanti durumu

Uygulamada, sunlari yapabilirsiniz:

< Select what you want to grill

Edit Probe W

Setup Guided Grill

Lo

Beef

Medium

Guided

L d

- || I

Pork

>

[—

Rare

Medium Rare

BBQ Smoke

Medium [

Medium Well

Well Done

Peak Temp.
¢

Range Temp.

Start Grill

« Gida tiiriinl segin: sigir, dana, koyun, « Pisirme seviyesini segin: Az Pismis, « Sonda bilgilerini diizenleyin;
domuz, hindi, tavuk, sosis, balik, Orta Az Pismis, Orta, Orta iyi, yi Pismis;
hamburger, barbekii dumaninda
pisirme, sicak dumanda pisirme,
soguk tutstleme;

« Gida sicakhigi alarm esigini ayarlayin;
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ERMENRICH I History

Pork David

Veal Elisa

Beef nick
Medium

Chicken masson

Fish Lynn

32 Pork steven
40 Hamburger  Ericsson
50 Beef Jessica

il Corn David

« Pisirme sirasinda gegerli gida sicakhigini »  Gegmisi goriintileyin.
izleyin;
Kullanim
1. Akill telefonunuzda Bluetooth modunu agin. ToGrill uygulamasini agin.

2. Pisirme parametrelerini, sicaklik alarm esigini, zamanlayiciyi vb.'ni ayarlayin. Alarm sicaklik 6n ayarli maksimum
seviyeye ulastiginda ya da sicaklik &n ayarli araligin disinda oldugunda galacaktir.

3. Sondanin (4) ucunu en az 1 cm gidaya sokun. Ekran (1) i¢ gida sicakligini g&sterir.
4. Ayarli sicaklida ulasildidinda alarm sesi duyulacaktir. Alarmi kapatmak ve sondayi (4) gikarmak igin (2) diigme-
sine basin.
Cok az pismis et yaparken sadece son derece taze ve yiiksek kaliteli olan etleri kullanin. Disiik pisirme
= sicakliklari donmus ve vakumlanmis etleri pisirmek igin yeterli degildir.

I Sicaklik sensérii cok sicak olacagi igin pisirme sirasinda liitfen dikkatli olun. Her kullanimdan énce ve sonra
= probu iyice temizleyin. Yumusak islak bir bez ve asindirici olmayan deterjan kullanin.
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Teknik Ozellikler

Ekran monokrom LCD

Sonda Tadet

Prob malzemesi paslanmaz gelik

Prob uzunlugu 17 cm

Kablo uzunlugu 102 cm

Olciim birimleri °C, °F

Gida sicakhgi 6lgiim araligi 0...+300°C/+32..572°F

1% (0... +100 °C);

Gida sicakhg@i 6lglim dogrulugu +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200...300 °C)

iletim araligi 80 m'’ye kadar (agik bir alanda)

Sistem gereksinimleri iOS 11 ve Uizeri, Android 5.0 ve Uzeri

Su-/toz gegirmezlik sertifikasyonu IP65 (yalnizca sonda)

Calisma sicakligi araligi 0..+300°C

Glg kaynagi 2 adet alkalin AAA pil

Uretici, tirin serisinde ve teknik 6zelliklerinde 6nceden bildirimde bulunmaksizin degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Bakim ve onarim

Termoprobu asla galisan bir firin veya mikrodalga firin iginde birakmayin, sicakligi élgtiikten sonra cihazi hemen
¢ikarin. Cihazi agik alevlerden ve sicak yiizeylerden uzak tutun. Yanma riski nedeniyle, termoprobu kullanirken ve
kullandiktan sonra her zaman koruyucu eldiven kullanin. Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayin. Cihazi yalnizca
kullanim amaci dogrultusunda kullanin. Dijital cihazi suya daldirmayin, yalnizca gelik prob su gegirmezdir. Cihaz
bulasik makinesinde yikanir tipte degildir. Talimatlara siki sikiya uyun, islev kaybi ile sonuglanabilecedi igin cihazi
pargalarina ayirmayin ya da disiirmeyin. Gocuklar cihazi yalnizca yetiskin gézetiminde kullanabilir.

Pil glivenligi talimatlar

Her zaman kullanim amacina en uygun olan boyut ve tiirden piller satin alin. Eski ve yeni piller ile farkli tirlerden
pilleri birbiriyle birlikte kullanmamaya 6zen g&stererek pil setini her zaman tamamen degistirin. Pilleri takmadan
once pil kontaklari ile cihaz kontaklarini temizleyin. Pillerin kutuplar (+ ve -) agisindan dogru bir bigimde
takildigindan emin olun. Uzun siireyle kullanilmayacak ekipmanlardaki pilleri gikarin. Kullanilmis pilleri derhal gikarin.
Asiri isinmaya, sizintlya veya patlamaya neden olabilecedinden kesinlikle pillerde kisa devreye neden olmayin.
Yeniden canlandirmak igin kesinlikle pilleri isitmayin. Pilleri sékmeyin. Cihazi kullanim sonrasinda kapatin. Yutma,
bogulma veya zehirlenme riskini dnlemek igin pilleri gocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayin. Kullanilmis pilleri
llkenizin yasalarinda belirtildigi sekilde degerlendirin.

Ermenrich Garantisi

Tum Ermenrich Grinleri, aksesuarlar hari¢ olmak lizere, malzeme ve isgilik kaynakli kusurlara karsi 5 yil garantilidir.
Tum Ermenrich aksesuarlari, perakende satis yoluyla alinmasindan sonra 2 yil boyunca malzeme ve isgilik kaynakli
kusurlara karsi garantilidir. Bu garanti sayesinde, tiim garanti kosullari saglandigi takdirde, Levenhuk ofisi bulunan
herhangi bir tilkede Ermenrich tirlinliniiz igin cretsiz olarak onarim veya degisim yapabilirsiniz.

Ayrintili bilgi igin web sitemizi ziyaret edebilirsiniz: eu.ermenrich.com

Garanti sorunlari ortaya gikarsa veya uriinliniizii kullanirken yardima ihtiyaciniz olursa, yerel Levenhuk subesi ile
iletisime gegin.
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