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1 Control button ByToH 3a ynpaBneHve Ovladaci tlacitko Steuertaste Boton de control
2 Waterproof Henpomokaemu Vodotésné Wasserdichte Tapones de silicona
silicone plugs CM/IMKOHOBM KanadeTa  silikonové zatky  Silikonstopfen impermeables
3 Screen EkpaH Obrazovka Display Pantalla
4 Probe sockets He3ga 3a coHan Sloty pro sondy ~ Sondenbuchsen Conectores para sondas
5 Stand CToMKa Stojan Stander Soporte
6 Probe CoHpa Sonda Sonde Sonda
7 Cable Ka6en Kabel Kabel Cable
8 Battery compart- Kanak Ha otaenenneto Kryt prihradky Batteriefachdeckel Tapa del compartimento
ment cover 3a batepuute pro baterie de las pilas
9 Magnetic back MarHuTeH rpb6 Magneticka zadni Magnetische Respaldo magnético
strana Riickseite
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1 Vezérlégomb Pulsante Przycisk Botao de controlo KHonka Kontrol
di controllo sterowania ynpaBneHus digmesi
2 Vizalld Tappi in silicone  Wodoszczelne ~ Tampdes de silicone  BogocTolkue Su gegirmez
szilikondugok impermeabili zatyczki a prova de agua CMJIMKOHOBbIE silikon fisler
silikonowe 3ar/yLUKu
3 Kijelz6 Schermo Wyswietlacz Ecra JKpaH Ekran
4 Szonda- Prese per sonde Gniazda Tomadas de sonda Pasbembl Sonda
aljzatok na sondy ANA Wwynos yuvalari
5 Allvany Supporto Statyw Suporte MoacTaBka Stand
6 Szonda Sonda Sonda Sonda Lyn Prob
7 Kabel Cavo Przewéd Cabo Ka6enb Kablo
8 Elemtarto Sportello dello  Pokrywa komory Tampa Kpbiwka Pil bolmesi
rekesz fedele scomparto baterii do compartimento  6aTtapeiHoro kapagi
batterie das pilhas oTceka
9 Magneses Retro Magnetyczny Parte traseira MarHuTHas Manyetik arka
hatso rész magnetico tyt magnética 3afHAA NaHesb  kisim




IEY] Levenhuk Wezzer Grill BT20 Meat Thermometer

Levenhuk digital thermometers are designed to measure the temperature of various types of meat during home
cooking.

Please carefully read the safety instructions and the user manual before using this product. Keep away from
children. Use the device only as specified in the user manual.

The kit includes: meat thermometer, 3 probes, user manual, and warranty.

Getting started

« Open the battery compartment cover (7) and insert 2 batteries according to the correct polarity. Close the
cover.

« Press and hold (1) for 3 seconds to turn the device on. Insert the probes (6) into the probe sockets (4). Up
to 6 probes can be connected to the device at the same time. The probes come in different colors. You can
customize the probe color in the app so that it matches the color of the probe you are using.

« The device will scan the probe sockets one by one. The corresponding icons [1] will appear on the diplay (3).
The device will turn off automatically if no probe is inserted.

« Press and hold (1) for 3 seconds again to turn the device off.

Display information

—

Probe number

Target food temperature

Current food temperature

Connection status

Battery status indicator

Units of measurement
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Downloading the app
Download and install the ToGrill app via the Apple App Store or Google Play, or scan the QR code below:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/ togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/ apps/ details?id=com. togrill. haibosi



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Pairing with a smartphone

« Press and hold (1) for 3 seconds to turn the device on.

« Turn on the Bluetooth mode on your smartphone.

« Open the ToGrill app. Scan the QR code on the back of the device or below:

o Press (1) to pair the device with a smartphone. Pairing is only required once.

App interface

Options

Probe number

Current food temperature

Temperature history

Probe connection status

Battery status
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Edit probe information

Target food temperature
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Preset food information

In the app, you can:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe

r

Beef

Medium

Guided

Lo g

Beed

=

Park Chigken

~ ==

Hambarges

Rare

Medium Rare

b=

Medium |

Medium Well

*

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Select the food type: beef, veal, lamb, « Select the doneness level: Rare, Medium « Edit probe information;
pork, turkey, chicken, sausage, fish, rare, Medium, Medium well, Well done;
hamburger, BBQ smoke, hot smoke,
cold smoke;

« Set food temperature alarm threshold;



History

Cam

« Monitor the current food temperature while « View the history.
cooking;

Usage

. Turn on the Bluetooth mode on your smartphone. Open the ToGrill app.

2. Set the cooking parameters, temperature alarm threshold, timer, etc. The alarm will sound when the tem-
perature reaches its preset maximum level or when the temperature is outside of its preset range.

. Insert the tip of the probe (6) at least 1cm into the center of the food being cooked. Additional probes may

be used to measure the temperature in other parts. The current food temperature will be shown on the

display. Wait a few seconds to let the temperature stabilize.

The alarm will sound when the food is ready. Press (1) to turn the alarm off and then remove the probe (6).

-

w
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Use only the freshest, highest quality meat when cooking lightly rare meat. Low cooking temperatures
are not sufficient to cook frozen and vacuum-sealed meats.

Please take caution while cooking, as the temperature sensor gets very hot. Clean the probe thoroughly
before and after every use. Use a soft wet cloth and a gentle detergent.

Do not place the probes directly into a flame.



Specifications

Probes up to 6 pcs (3 pcs included)
Probe material stainless steel
Probe length 14cm / 5.5in
Cable length 120cm / 47.2in
Units of measurement °C, °F
Food temperature measurement range 0... +300°C / +32...572°F
£1% (0... +100°C / +32... 212°F);

Food temperature measurement accuracy +2% (+100... 200°C / +212... 392°F);

+3% (+200... 300°C / +392... 572°F)
Transmission range up to 60m (in an open area)
System requirements i0S 11 and above; Android 5.0 and above
Water-/dustproof certification IP65 (probe only)
Operating temperature range 0...+300°C / +32...572°F
Power supply 2 pcs alkaline AA batteries (1.5V)

The manufacturer reserves the right to make changes to the product range and specifications without prior notice.

Care and maintenance

Never leave the thermoprobe inside a working oven or microwave, remove the device immediately after
measuring the temperature. Keep the device away from open flames and hot surfaces. Always wear protective
gloves during and after using the thermoprobe due to the risk of burns. Never use a damaged device. Use

the device only for its intended purpose. Do not submerge the digital device in water; only the steel probe is
waterproof. The device is not dishwasher safe. Strictly follow the instructions and do not disassemble or drop the
device as it may result in a loss of functionality. Children should use the device under adult supervision only.

Battery safety instructions

Always purchase the correct size and grade of battery most suitable for the intended use. Always replace the
whole set of batteries at one time; taking care not to mix old and new ones, or batteries of different types.
Clean the battery contacts and also those of the device prior to battery installation. Make sure the batteries are
installed correctly with regard to polarity (+ and -). Remove batteries from equipment that is not to be used

for an extended period of time. Remove used batteries promptly. Never short-circuit batteries as this may lead
to high temperatures, leakage, or explosion. Never heat batteries in order to revive them. Do not disassemble
batteries. Remember to switch off devices after use. Keep batteries out of the reach of children, to avoid risk of
ingestion, suffocation, or poisoning. Utilize used batteries as prescribed by your country’s laws.

Levenhuk International Lifetime Warranty

All Levenhuk telescopes, microscopes, binoculars, and other optical products, except for their accessories,
carry a lifetime warranty against defects in materials and workmanship. A lifetime warranty is a guarantee
on the lifetime of the product on the market. All Levenhuk accessories are warranted to be free of defects
in materials and workmanship for six months from the purchase date. The warranty entitles you to the free
repair or replacement of the Levenhuk product in any country where a Levenhuk office is located if all the
warranty conditions are met.

For further details, please visit: levenhuk.com/warranty
If warranty problems arise, or if you need assistance in using your product, contact the local Levenhuk branch.



TepMmoMeTbp 3a Meco Levenhuk Wezzer Grill BT20

Lncposn TepmomeTpu Levenhuk ca npeaHasHaueH 3a M3mepBaHe Ha Temnepartyparta Ha pas/iMyHu BUZoBe

Meco Nnpu roTBEHE Y oMa.

B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpeﬁMTeﬂﬂ HaynH.

Mons, npoyeTeTe BHUMATE/IHO MHCTPYKLMMUTE 33 6€30MacHOCT M PbKOBOACTBOTO 3a NOTpeGUTENs, Npeau Aa
M3rio/13BaTe TO3M NPOAYKT. /la ce cbXpaHABa Aaney oT Aeua. M3nonssaiTe yCTPOMCTBOTO CaMO MO MOCOYEHUA

KoMNneKTbT BK/OYBA: TEPMOMETBP 3a MECO, 3 COHAM, PbKOBOACTBO 3a NOTPEBUTENS U rapaHLms.

Ja 3ano4yHem

« OTBoOpeTe Kanaka Ha 6aTepuitHOTO oTaeneHue (7) M nocTaBeTe 2 6aTepum, KaTo CnassaTte 3HaUMTE 3a nonspuTeTa.

3aTBopeTe Kanaka.

o HatucHeTe 1 3aapbikTe (1) B MPOAB/IKEHHUE HA 3 CEKYHAM, 3a Aa BK/IOUMTE YCTPOMCTBOTO. Brapaiite coHauTe (6)
B rHe3parta 3a coHam (4). Zlo 6 coHam morat Aa 6bAaT CBbp3aHK eHOBPEMEHHO KbM YCTPOMCTBOTO. CoHauTE ce
npeAnarat B pas/iMyHM LBETOBE. MOXeTe Jla NepcoHamM3mnpate LBeTa Ha COHAATa B MPUIOKEHUETO, TaKa Ye ToM

Aa CbBnaja C UuBeTa Ha coHAaTa, KOATO 13noJi3earte.

« YCTPOMCTBOTO Lye CKaHMpa rHeszgata 3a CoHAM eAHo no eaHo. CboTBETHMTE MKOHKM [1] we ce nosBaT Ha
ancnnes (3). YCTPOMCTBOTO Lie Ce M3K/I0UM aBTOMATUYHO, aKo He € BKapaHa CoHJa.
« OTHOBO HaTMUCHETE M 3aApbXkTe (1) B NPOAB/IKEHME HA 3 CEKYHAM, 3a Aa M3K/IUMTE YCTPOMCTBOTO.

UHdpopmauma Ha gucnnes
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U3TernaHe Ha npunoxkeHueTo

Homep Ha coHza

LleneBa TeMnepatypa Ha AicTMETO

HacToswa Temnepatypa Ha scTHeTo

CbCTOAHME Ha Bpb3KaTa

MHaMKaTop 3a CbCTOAHUETO Ha 6aTepuaTa

MepHU eanHMUM

MKoHKa 3a anapma

M3Ternete u uHctTanupaiTe npunoxenueto ToGrill ot Apple App Store unun Google Play nnm ckaHupaiTe

QR Koaa no-gony:

£ Download on the ’

¢ App Store

/togrill/id1521795039

https://apps.apple.com/us/q,

»

GETITON

Google Play

https://play.google.com/store/apps/ details?id=com. togrill. haibosi



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

CaBosiBaHe CbC CMapTd)OH

o HatucHeTe v 3aapbikTe (1) B NPOAB/IKEHME Ha 3 CEKYHAM, 3a [ja BK/IIOYMUTE YCTPOMCTBOTO.

« Bknouete Bluetooth pexrma Ha cmapTdoHa cu.

« OtBopeTte npunoxeHueto ToGrill. CkaHupaiTe QR Koga Ha rbp6a Ha YCTPOMCTBOTO MM MO-A0JY:

levenhul®

@': ala

« HartucHeTte (1), 3a fa caBoMTE YCTPOMCTBOTO CbC CMApThOH. CABosiBaHE € HE06X0AMMO CaMO BeAHBXK.

MHTepdelic Ha npunoxeHneTo

Onumn

Homep Ha coHga

HaCTOﬂLL[a TeMnepartypa Ha ACTMEeTO

TemnepatypHa XpoHO/IOrMs

CbCTOAHME Ha Bpb3KaTa CbC COHAATa

CbcToAHUe Ha GaTepuaTa

PesakT1paHe Ha MHbOpPMaLMA 3a COHAA

el [o-] ~ oul N

LieneBa Temneparypa Ha ACTUETO
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MpeasapuTenHo 3agaaeHa MHGOpPMaLMA 3a ACTHE

< Select what you want te grill . .
Setup Guided Grill Edit Probe T
Guided

Beed

-y

J Rare
1t

Medium Rare

Medium |
B0 Smaks . Catd Smaks
Gustam Medium Well
*1‘ Well Done
Peak Temp.
A
e
Range Temp. Start Grill
 W3bepeTe BMAa Ha ACTUETO: FOBEH[IO « W3bepeTe HMBO Ha NPUroTBAHE: anaHrne, « Pepaktuparte Ha MH$OpMaLMA 3a COHAE;

Meco, Te/leLKo Meco, arHeLwKo Meco, cnabo u3neyeHo, CpeiHo U3MneyeHo, cpefi-
CBUHCKO Meco, MyeLLKo, NeLLKo, HO KBbM fl06pe n3neyeHo, flo6pe n3neyeHo;

HafieHuLa, puba, xambyprep, MyLueHo
6ap6eKio, MMKAHTHO MyLLIEHO, CTyAeHO
nyLueHo;

SananeTe npar 3a curdHana 3a remne-
paTypa Ha ACTUeTO;



History

Ly

Beef

Cam

« Habniogasate HacTosALLaTa Temneparypa « MMpernepgarte Ha XxpoHonoruaTa.
Ha ACTUETO Npu roTeeHe;

YnoTtpeba

1. BknoyeTe Bluetooth pexuma Ha cMapTdoHa cu. OTBopeTe npunoxeHueTo ToGrill.

2. 3ajaMTe nNapameTpu Ha roTBeHe, Mpar 3a CUrHana 3a Temnepartyparta, Taimep u T.H. CUrHanbT LWe npo3ByyM,
KoraTo Temnepartypara JOoCTUrHe npeaBapuTENIHO 33aleHOTO MAKCMMaJIHO HMBO MM KoraTo TemnepatypaTa
€ U3BbH NpeaBapuTENIHO 33JaJeHNA AMana3oH.

3. BkapaiTe Bbpxa Ha coHAaTa (6) Ha noHe 1 cm, B LLEeHTbpa Ha ACTUETO, KOETO Ce roTBu. JOMbAHUTENHU COHAM
Mmorart Ja ce 13non3eaT 3a M3MepBaHe Ha TemnepatypaTa B Apyru 4yacTtu. Hactosuwarta Temneparypa Lie ce
noKaxke Ha agucnes. M3yakaiTe HAKOIKO CEeKYHAM fa ce CTabuimanpa Temneparypara.

4. CUrHansbT We Npo3ByyM, Korato ACTMETO e rotoBo. HatucHete (1), 3a Aa U3KAOUMTE CUrHaNa, cnej Koeto
npemaxHeTte coHjara (6).

Korato npUroTeATe HeJone4YeHo Meco, M3MoN3BalTe CaMO MHOIO CBEXKO M BUCOKOKA4YECTBEHO MECO.
Huckute TeMnepaTypyu Ha roTBeHe He ca A0CTaTb4HM 3a FrOTBEHEe Ha 3aMpaseHO U BaKyyMMpPaHO Meco.

BbAeTe BHMMaTE/IHM NP roTBEHE, TbM KaTo CEH30PbT 3a TemnepaTypa ce Haropelyssa MHoro. MouncteaiTte
COHAATa FPUXK/IMBO NPeAK U cnep, BCAKO M3Non3BaHe. M3nosi3BaiTe MeKa, MOKpa Kbpra M HearpecuBeH
MuMeLy npenapar.

He nocrtaBsite COHAMTE AMPEKTHO B NJlaMbKa.



Cneymdpurkaymm

CoHau [0 6 6p. (BKAOYeHM ca 3 6p.)
Marepuan Ha coHgaTa HepbX/jaema CToMaHa
AbmKunHa Ha coHgata 14 cm
AbnxkuHa Ha Kabena 120 cm
MepHu eauHULM °C, °F
[lanasoH Ha M3MepBaHe Ha TemnepatypaTa Ha ACTUETO 0..+300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);
TOYHOCT Ha M3MepBaHe Ha Temnepatypata Ha ACTUETO +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
06xBat Ha nNpejaBaHe A0 60 m (B OTKPMTO NPOCTPAHCTBO)
M3MCKBaHMA KbM cMCTEMaTa i0S 11 1 no-HoBW Bepcum; Android 5.0 1 no-HoBW BepcHM
CepTudmKaT 3a Bogo-/NpaxoyCcToMumBoCT IP65 (camo coHpaTa)
/lnana3oH Ha paboTHaTa TemnepaTypa 0...+300 °C
3axpaHBaHe 2 6p. anKanHu 6atepun pasmep AA (1,5 V)

Mpon3BoaUTENAT CU 3ana3Ba NPaBOTO Ja M3BbPLUBA NPOMEHM MO NPOAYKTOBaTa rama U CI'IeLqu)MKaLIMMTe 6e3
npegmMssectue.

Fpuxn M noaapbKKa

Hukora He ocTaBsiTe TeMnepaTypHaTta coHaa B pabotelua hypHa 11 MUKPOBb/IHOBa (bypHa, M3BajeTe YCTPOM-
CTBOTO BeAHara, c/ief Kato M3MepuTe Temnepatypara. [aseTe yCTpOMNCTBOTO OT OTKPUTM MAambLy M ropeLLm
MOBBPXHOCTU. BUHArK HoceTe 3almTHM PbKaBULYM MO BPEME M C/e] M3M0/I3BaHe Ha TemnepaTypHaTta CoHAa nopaau
OMacHOCT OT M3rapsHMs. HWMKora He 13nos3BaliTe NoBpeAEeHO YCTPOMCTBO. M3Mon3BaiTe YCTPOMCTBOTO Camo Mo
npejHasHauyeHre. He notansifre UMdpPOBOTO YCTPOMCTBO BbB BOAA — CAMO CTOMAHEHaTa CoHZa € HernpomoKaeMa.
MyeHeTo B MUsiIHa MalLMHa He e 6e30MacHO 3a YCTPOMCTBOTO. CTPMKTHO Cia3BaiTe MHCTPYKLMUTE M He pasriio-
6sBaiTE U HE U3MyCKalTe YCTPOMCTBOTO, Thbi KaTo TOBa MOXe Aa AoBeAe A0 3ary6a Ha dyHKUMOHaNHOCT. JeuaTta
TpA6Ba Ja M3Mo0/13BaT YCTPOMCTBOTO CaMo MNoJ, HaA30pa Ha Bb3pacTHMU.

MHCTpYKUMM 3a 6e30nacHOCT Ha 6aTepunte

BuHaru KynysaiTte 6aTepuu C NPaBUIHUA Pa3Mep M XapaKTEPUCTUKM, KOMTO Ca HaM-MOAXOAAM 3a NpeABUAEHa-
Ta ynotpe6a. BuHaru cMeHsiiTe BCUUKM 6aT€pUu eJHOBPEMEHHO, KaTo BHMMABaTe a HE CMECMTE CTapu M HOBM
WM BaTepuM OT pas/iMyeH Tun. MoYncTeTe KOHTAKTUTE Ha BaTepumTe, KaKTo M Te3M Ha YCTPOMCTBOTO, NMPeau Aa
nocTaeuTe 6atepunTe. YBepeTe ce, Ye 6aTepumTe ca NOCTABEHM MPABMJIHO MO OTHOLLEHME Ha NOJIPHOCTTA

(+  -). U3BageTe 6aTepumnTe OT 060PYABAHETO, AKO TO HAMA A GbAE U3MOI3BAHO NPOSB/KUTENIEH Neprog OT
Bpeme. U3BageTe uM3nonssaHuTe 6aTepun He3abaBHO. HMKora He CBbp3BaiTe GaTepuM HaKbCo, Thif KaTo ToBa
MOXe Ja A0Beje 40 BUCOKM TEMMEPATYpH, TEY UM eKCM/I03uA. HuKora He 3arpsBaiTe 6aTepuu, ONUTBaMKKU ce
[ia TM U3nosi3BaTe JOMbJHUTE/NHO BpeMe. He pasrnobsasaiTe 6atepumte. He 3abpaBsiiTe fa U3K/IOYMTE YCTPOI-
cTBata csieg ynotpeba. JpbxTe 6atepumTe gased oT 4OCTbMA Ha Aeua, 3a Aa U3berHeTe pucK OT Mor/bliaHe,
3ajyluaBaHe U OTpaBsiHe. U3XBbp/sITE U3NO/I3BaHMTE GaTepuu CbrIacHO NpaBuaTa B gbpxasata Bu.

MexxayHapoaHa AoXMBOTHaA rapaHumsa ot Levenhuk

BCHUKM TenecKonu, MUKPOCKOMM, GMHOKAM M APYrv ONTUYHM NPOAYKTH OT Levenhuk, ¢ M3KOYEHMe Ha akcecoapuTe,
MMarT A0XKMBOTHA rapaHums 3a AedeKTH B MaTep1anmTe u uspabotkara. JloKMBOTHATA rapaHLua NpeACcTaB/isBa
rapaHums, Ba/MAHa 3a Le/IMA KMBOT Ha NMPOAYKTa Ha nasapa. 3a BCMUKM akcecoapu Levenhuk ce npegocrass
rapaHums 3a Jmnca Ha AedeKTU Ha MaTepuanuTe M U3paboTKaTta 3a Nepuoz OT ABE FOAMHM OT AaTaTa Ha NoKyrka
Ha Ape6Ho. MapaHumsTa Bu faBa npaBo Ha 6e3niaTeH PeMOHT MM 3amsAHa Ha NpoAyKTa Ha Levenhuk BbB Bcsika
[bpKaBa, B KOATO MMa oduc Ha Levenhuk, ako ca M3MbJHEHW BCUYKM YC/IOBUA 3@ rapaHumATa.

3a noseye MHbOpMaLMA noceTeTe HallaTta yebcTpaHmua: bg.levenhuk.com/garantsiya

AKO Bb3HMKHAT Npo6/iemMM C rapaHUMATa KM ako ce HyXAaeTe OT MOMOLL 3a M3M0JI3BaHETO Ha Bawwmsa npogyKT,
ce CBbpXKeTe C MECTHMA KNOH Ha Levenhuk.


http://bg.levenhuk.com/garantsiya

Teplomér na maso Levenhuk Wezzer Grill BT20

Tyto digitalni teploméry Levenhuk jsou uréeny k méreni teploty riznych druht masa pfi domaci priprave.

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny a navod k pouziti. Uchovavejte mimo
dosah déti. Zarizeni pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k pouziti.

Obsah sady: teplomér na maso, 3 sondy, navod k pouziti a zaruka.

Zaciname

« Otevrete kryt prostoru pro baterie (7) a vlozte 2 baterie spravnou stranou dle oznaceni polarity. Zavrete kryt.

« Stisknutim a podrzenim tlacitka (1) po dobu 3 sekund zafizeni zapnete. Zasurite sondy (6) do slotti pro sondy (4).
K zafizeni lze soucasné pripojit az 6 sond. Sondy jsou dodavany v riznych barvach. V aplikaci mizete nastavit
barvu sondy tak, aby odpovidala barvé pouzivané sondy.

« Zarizeni bude postupné prohledavat jednotlivé sloty pro sondy. Na displeji (3) se objevi odpovidajici ikony [1].
Pokud neni zasunuta zadna sonda, zarizeni se automaticky vypne.

« Stisknutim a podrzenim tlacitka (1) po dobu 3 sekund zafizeni vypnete.

Informace na displeji

Cislo sondy

Cilova teplota pokrmu

Aktualni teplota pokrmu

Stav pripojeni

Ukazatel stavu baterie

Jednotky méreni
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Stazeni aplikace
Stahnéte si a nainstalujte aplikaci ToGrill z Apple App Store nebo Google Play nebo naskenujte QR kod nize:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store % Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/ details?id=com. togrill. haibosi



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Parovani se smartphonem

« Stisknutim a podrzenim tlacitka (1) po dobu 3 sekund zarizeni zapnete.

« Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth.

« Otevrete aplikaci ToGrill. Naskenujte QR kod na zadni strané zarizeni nebo nize:

levenhul®

@': ala

« Stisknutim tlacitka (1) sparujte zarizeni se smartphonem. Parovani je nutné udélat pouze jednou.

Rozhrani aplikace

Moznosti

Cislo sondy

Aktualni teplota pokrmu

Historie teploty

Stav pripojeni sondy

Stav baterie

el o ~N [ NS I N

Uprava informaci o sondé

Cilova teplota pokrmu

V|| N[ || AW [N =

Prednastavené informace o pokrmu

< Select what you want to grill - -
Setup Guided Grill Edit Probe T
Guided

Beed 1
Beef

ﬁ' Medium

J Rare

Medium Rare

= : Medium |

Medium Well
‘1‘ Well Done
Peak Temp.
A
e
Range Temp. Start Grill
« Vybrat typ potravin: hovézi, teleci, « Zvolit stuperi propeéeni: krvavé, stfedné « Upravit informace o sondé;

jehnéci, veprové, kriti, kufeci, klobasa, krvavé, stfedné propecené, stfedné dobie
ryba, hamburger, BBQ uzeni, horké propecené, dobfe propecené;

uzeni, studené uzeni;
« Nastavit hodnoty alarmu teploty pokrmu;
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Probe - 3 Ko name

Cam

« Sledovat béhem vareni aktualni teplotu « Zobrazit historii.
pokrmu;

Pouziti

1.
2.

3.

Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth. Otevrete aplikaci ToGrill.

Nastavte parametry vareni, prahové hodnoty teplotniho alarmu, ¢asovace atd. Alarm zazni, kdyzZ teplota
dosahne nastavené maximalni Grovné nebo prekroci nastaveny rozsah.

Hrot sondy (6) zasunte alespon 1 cm do stfedu pripravovaného pokrmu. Dalsi sondy lze pouzit k méreni
teploty v jinych Castech. Aktualni teplota pokrmu se zobrazi na displeji. Pockejte nékolik sekund, aby se
teplota stabilizovala.

. Jakmile je jidlo hotové, spusti se alarm. Stisknutim tlacitka (1) zvukovy signal vypnéte a poté sondu (6)

odstrante.

Pokud pecete krvavé maso pri nizké teploté, pouzivejte pouze nejcerstvéjsi maso nejvyssi kvality. Nizké
teploty nestaci k peceni zmrazeného a vakuové uzavieného masa.

Pri vareni dbejte zvysené opatrnosti, protoze snimac teploty je velmi horky. Prfed a po kazdém pouziti
sondu dlkladné ocistéte. K tomu pouzZivejte mékky navlhéeny hadfik a jemny Cistici prostfedek.

Nevkladejte sondy primo do plamene.



Technické udaje

Sondy az 6 ks (3 ks jsou soucasti dodavky)
Material sondy nerezova ocel
Délka sondy 14 cm
Délka kabelu 120 cm
Jednotky méreni °C, °F
Rozsah méreni teploty potravin 0... +300 °C / +32...572 °F
£1% (0... +100 °C);
Presnost méreni teploty potravin +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Dosah prenosu az 60 metr( (v otevieném prostoru)
Systémové pozadavky i0S 11 a vyssi; Android 5.0 a vyssi
Certifikace odolnosti proti vodé/prachu IP65 (pouze sonda)
Rozsah provozni teploty 0... +300 °C
Napajeni 2 ks alkalickych baterii AA (1,5 V)

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény v sortimentu a v technickych (dajich svych vyrobkl bez predchoziho
upozornéni.

Péce a udrzba

Nikdy nenechavejte termosondu uvnitf pracovni trouby nebo mikrovinné trouby, zafizeni ihned po méreni teploty
vyjméte. Zafizeni chrante pred otevienym ohném a horkymi povrchy. Béhem a po pouziti termosondy vzdy noste
ochranné rukavice kvili nebezpeci popaleni. Nikdy nepouZivejte poskozené zafizeni. Zafizeni pouZivejte pouze

k zamyslenému Gcelu pouziti. Neponorujte do vody digitalni zafizeni, vodotésna je pouze ocelova sonda. Zafizeni
neni vhodné do mycky nadobi. Dodrzujte dané pokyny, zafizeni nerozebirejte a chrante jej pred padem, v opacném
pripadé muze dojit ke ztraté funkénosti zafizeni. Déti by mély pouzivat pFistroj pouze pod dohledem dospélé osoby.

Bezpecnostni pokyny tykajici se baterii

Vzdy nakupujte baterie spravné velikosti a typu, které jsou nejvhodnéjsi pro zamysleny ucel. Pri vyméné vzdy
nahrazujte celou sadu baterii a dbejte na to, abyste nemichali staré a nové baterie, pfipadné baterie riznych
typu. Pred instalaci baterii vyCistéte kontakty na baterii i na pristroji. Ujistéte se, zda jsou baterie instalovany
ve spravné polarité (+ resp. -). V pripadé, ze zafizeni nebudete delSi dobu pouzivat, vyjméte z néj baterie.
Pouzité baterie vCas vyménujte. Baterie nikdy nezkratujte, mohlo by to vést ke zvyseni teploty, Gniku obsahu
baterie nebo k explozi. Baterie se nikdy nepokousejte ozivit zahrivanim. Nepokousejte se rozebirat baterie. Po
pouziti nezapomenite pristroj vypnout. Baterie uchovavejte mimo dosah déti, abyste predesli riziku spolknuti,
vdechnuti nebo otravy. S pouzitymi bateriemi nakladejte v souladu s vasimi vnitrostatnimi predpisy.

Mezinarodni dozivotni zaruka spolecnosti Levenhuk

Na veskeré teleskopy, mikroskopy, triedry a dalsi optické vyrobky znacky Levenhuk, s vyjimkou prislusenstvi, se
poskytuje doZivotni zaruka pokryvajici vady materialu a provedeni. Dozivotni zaruka je zaruka platna po celou
dobu Zivotnosti produktu na trhu. Na veskeré prislusenstvi znacky Levenhuk se poskytuje zaruka toho, ze je
dodavano bez jakychkoli vad materialu a provedeni, a to po dobu dvou let od data zakoupeni v maloobchodni
prodejné. Tato zaruka vas opraviuje k bezplatné opravé nebo vyméné vyrobku znacky Levenhuk v libovolné zemi,
v niz se nachazi pobocka spolecnosti Levenhuk, pokud jsou splnény vSechny zarucni podminky.

Dalsi informace — navstivte nase webové stranky: cz.levenhuk.com/zaruka

V pripadé problému s uplatnénim zaruky, nebo pokud budete potfebovat pomoc pFi pouZivani svého vyrobku,
obratte se na mistni pobocku spolecnosti Levenhuk.


http://cz.levenhuk.com/zaruka

I3 Levenhuk Wezzer Grill BT20 Fleischthermometer

Levenhuk digitale Thermometer sind zum Messen der Temperatur von verschiedenen Fleischsorten beim Garen
zu Hause ausgelegt.

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise und die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat
verwenden. Halten Sie es von Kindern fern. Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben.

Das Set enthalt: Fleischthermometer, 3 Sonden, Bedienungsanleitung und Garantiekarte.

Erste Schritte

- Offnen Sie den Batteriefachdeckel (7) und legen Sie 2 Batterien entsprechend der Polaritit ein. SchlieBen
Sie den Deckel.

« Driicken und halten Sie (1) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat auszuschalten. Stecken Sie die Sonden (6) in
die entsprechenden Sondenbuchsen (4). Gleichzeitig konnen bis zu sechs Sonden am Gerat angeschlossen
werden. Die Sonden kommen in unterschiedlichen Farben. Sie konnen die Farbe der Sonde in der App an die
Farbe der von Ihnen verwendeten Sonde anpassen.

« Das Gerat scannt die Sondenbuchsen nacheinander. Die entsprechenden Symbole [1] werden auf dem
Display (3) angezeigt. Das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn keine Sonde eingesteckt ist.

o Driicken Sie (1) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat wieder auszuschalten.

Anzeigeinformationen

Sondennummer

Zieltemperatur des Garguts

Aktuelle Temperatur des Garguts

Verbindungsstatus

Batteriestandsanzeige

MaBeinheiten
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Alarmsymbol

Herunterladen der App

Laden Sie die ToGrill-App iiber den Apple App Store oder Google Play herunter oder scannen Sie den unten-
stehenden QR-Code:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Koppeln mit einem Smartphone

« Driicken und halten Sie (1) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.

« Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf lhrem Smartphone ein.

« Offnen Sie die ToGrill-App. Scannen Sie den QR-Code auf der Riickseite des Gerits oder unten:

E)-:

o Driicken Sie (1), um das Gerat mit einem Smartphone zu koppeln. Die Kopplung ist nur einmal erforderlich.

App-Benutzeroberflache

1 4 1 | Optionen
5 2 | Sondennummer
6 3 | Aktuelle Temperatur des Garguts
2 7 4 | Temperaturverlauf
5 | Sonden-Verbindungsstatus
8 6 | Batteriestand
9 7 | Sondeninformationen bearbeiten
3 8 | Zieltemperatur des Garguts
9 | Voreinstellungen fiir Gargut

In der App konnen Sie:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe

=

Beef

Medium

Guided

- o~ -

= w

Chigken

I (=
b

Rare
Hambarger

Medium Rare

!

O Semoks Hat Smake

Medium |

Medium Well

Custom

*

Well Done

Peak Temp.

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« die Art des Garguts auswahlen: Rind, « den Gargrad auswahlen: Rare, Medium Rare,  « Sondeninformationen bearbeiten;
Kalb, Lamm, Schwein, Pute, Hdhnchen, Medium, Medium Well, Well Done;
Waurst, Fisch, Hamburger, BBQ-
Rauchern, HeiBrauchern, Kaltrduchern;
« den Alarmschwellenwert fiir die
Garguttemperatur einstellen;
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Probe - 3 Ko name

Cam

« wahrend des Garvorgangs die aktuelle « den Verlauf anzeigen.
Garguttemperatur tiberwachen;

Verwendung

-

w

. Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf lhrem Smartphone ein. Offnen Sie die ToGrill-App.

Stellen Sie die Garparameter, die Temperaturalarmschwelle, den Timer usw. ein. Der Alarm ertont, wenn
die Temperatur den voreingestellten Hochstwert erreicht oder wenn die Temperatur auBerhalb des vorein-
gestellten Bereichs liegt.

Fiihren Sie die Spitze der Sonde (6) mindestens 1 cm tief in die Mitte des Garguts ein. Zusatzliche Sonden
konnen zur Messung der Temperatur in anderen Bereichen eingesetzt werden. Die aktuelle Temperatur des
Garguts wird auf dem Display angezeigt. Warten Sie ein paar Sekunden, damit sich die Temperatur
stabilisieren kann.

Der Alarm ertont, wenn das Essen gar ist. Driicken Sie (1), um den Alarm auszuschalten, und entfernen Sie
dann Sonde (6).

Verwenden Sie zum Garen von leicht blutigem Fleisch nur frisches, hochwertiges Fleisch. Zum Garen
von gefrorenem und vakuumverpacktem Fleisch reichen niedrige Gartemperaturen nicht aus.

Bitte seien Sie beim Kochen vorsichtig, da der Temperatursensor sehr heiB wird. Reinigen Sie die Sonde
vor und nach jedem Gebrauch griindlich. Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein sanftes Spiilmittel.

Halten Sie die Sonden nicht direkt in oder iiber Flammen.



Technische Daten

Sonden bis zu 6 Stiick (3 Stiick enthalten)
Material der Sonde Edelstahl
Sondenlange 14 cm
Kabellange 120 cm
MaBeinheiten °C, °F
Garguttemperatur-Messbereich 0...+300 °C / +32...572 °F

1% (0... +100 °C);
Garguttemperatur-Messprazision +2% (+100... 200 °C);

+3% (+200... 300 °C)
Ubertragungsreichweite bis zu 60 m (in einer offenen Umgebung)
Systemanforderungen i0S 11 oder neuer; Android 5.0 oder neuer
Wasser-/Staubschutz-Zertifizierung IP65 (nur Sonde)
Betriebstemperaturbereich 0...+300 °C
Stromversorgung 2 Stk. AA-Alkalibatterien (1,5 V)

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen an der Produktpalette und den
technischen Daten vorzunehmen.

Pflege und Wartung

Lassen Sie das Thermometer niemals in einem in Betrieb befindlichen Ofen oder einem Mikrowellenherd, sondern
entfernen Sie das Gerat sofort nach der Temperaturmessung. Halten Sie das Gerat fern von offenen Flammen und
heiBen Oberflachen. Tragen Sie wahrend und nach der Benutzung der Thermosonde immer Schutzhandschuhe,

da Verbrennungsgefahr besteht. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Verwenden Sie das Gerat nur fiir
seinen vorgesehenen Zweck. Tauchen Sie das Digitalgerat nicht in Wasser ein; nur die Stahlsonde ist wasserfest.
Das Gerat ist nicht spiilmaschinenfest. Halten Sie sich streng an die Anweisungen und lassen Sie das Gerat

nicht zerlegen oder fallen, da dies zu einem Funktionsverlust filhren kann. Kinder sollten das Gerat nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen verwenden.

Sicherheitshinweise zum Umgang mit Batterien

Immer die richtige, fiir den beabsichtigten Einsatz am besten geeignete BatteriegroRe und -art erwerben. Stets
alle Batterien gleichzeitig ersetzen. Alte und neue Batterien oder Batterien verschiedenen Typs nicht mischen.
Batteriekontakte und Kontakte am Instrument vor Installation der Batterien reinigen. Beim Einlegen der Batterien
auf korrekte Polung (+ und -) achten. Batterien entnehmen, wenn das Instrument fiir einen langeren Zeitraum
nicht benutzt werden soll. Verbrauchte Batterien umgehend entnehmen. Batterien nicht kurzschlieBen, um
Hitzeentwicklung, Auslaufen oder Explosionen zu vermeiden. Batterien diirfen nicht zum Wiederbeleben erwarmt
werden. Batterien nicht 6ffnen. Instrumente nach Verwendung ausschalten. Batterien fiir Kinder unzuganglich
aufbewahren, um Verschlucken, Ersticken und Vergiftungen zu vermeiden. Entsorgen Sie leere Batterien gemaB
den einschlagigen Vorschriften.

Levenhuk lebenslange internationale Garantie

Levenhuk garantiert fiir alle Teleskope, Mikroskope, Fernglaser und anderen optischen Erzeugnisse mit Ausnahme
von Zubehor lebenslanglich die Freiheit von Material- und Herstellungsfehlern. Die lebenslange Garantie ist eine
Garantie, die fiir die gesamte Lebensdauer des Produkts am Markt gilt. Fiir Levenhuk-Zubehor gewahrleistet
Levenhuk die Freiheit von Material- und Herstellungsfehlern innerhalb von zwei Jahren ab Kaufdatum. Die
Garantie berechtigt in Landern, in denen Levenhuk mit einer Niederlassung vertreten ist, zu Reparatur oder
Austausch von Levenhuk-Produkten, sofern alle Garantiebedingungen erfiillt sind.

Weitere Einzelheiten entnehmen Sie bitte unserer Website: de.levenhuk.com/garantie

Bei Problemen mit der Garantie, oder wenn Sie Unterstiitzung bei der Verwendung lhres Produkts bendtigen,
wenden Sie sich an die lokale Levenhuk-Niederlassung.


http://de.levenhuk.com/garantie

Termoémetro para carne Levenhuk Wezzer Grill BT20

Los termdmetros digitales Levenhuk estan disefiados para medir la temperatura de varios tipos de carne durante
su coccion en casa.

Lea atentamente las instrucciones de seguridad y la guia del usuario antes de utilizar este producto.
Mantener fuera del alcance de los nifios. Use el dispositivo solo como se especifica en la guia del usuario.

El kit incluye: termometro para carne, 3 sondas, guia del usuario y garantia.

Primeros pasos

« Abra la tapa del compartimento de las pilas (7) e inserte 2 pilas de acuerdo con la polaridad correcta. Cierre
la tapa.

« Mantenga pulsado (1) durante 3 segundos para encender el dispositivo. Inserte las sondas (6) en las tomas
de sonda (4). Se pueden conectar hasta 6 sondas al dispositivo al mismo tiempo. Las sondas vienen en dife-
rentes colores. Puede personalizar el color de la sonda en la aplicacion para que coincida con el color de la
sonda que esta utilizando.

« El dispositivo escaneara las tomas de sonda una por una. Los iconos correspondientes [1] apareceran en la
pantalla (3). El dispositivo se apagara automaticamente si no se inserta ninguna sonda.

« Mantenga pulsado (1) durante 3 segundos de nuevo para apagar el dispositivo.

Informacion de la pantalla

—

Namero de sonda

Temperatura objetivo de los alimentos

Temperatura actual de los alimentos

Estado de la conexion

Indicador de estado de la pila

Unidades de medida
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Icono de alarma

Descarga de la aplicacion

Descargue e instale la aplicacion ToGrill a través de Apple App Store o Google Play, o escanee el codigo QR que
aparece a continuacion:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Emparejamiento con un teléfono inteligente
« Mantenga pulsado (1) durante 3 segundos para encender el dispositivo.
« Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente.
« Abra la aplicacion ToGrill. Escanee el codigo QR que se encuentra en la parte posterior del dispositivo

o debajo:

..

« Pulse (1) para emparejar el dispositivo con un teléfono inteligente. El emparejamiento solo es necesario

una vez.

Interfaz de la aplicacion

En la aplicacion, puede:

< Select what you want to grill

Guided

Beed

=

> 4

= X

Mot Smaks

Custam

+

Peak Temp.

e

Range Temp.

« Seleccionar el tipo de alimento: ternera,
cordero, cerdo, pavo, pollo, salchicha,
pescado, hamburguesa, humo de
barbacoa, humo caliente, humo frio;

« Establecer el umbral de alarma de
temperatura de los alimentos;

el (o] ~ ol N

Setup Guided Grill

-

Beef

Medium
Rare

Medium Rare

Medium |

Medium Well

Well Done

Start Grill

Opciones

Namero de sonda

Temperatura actual de los alimentos

Historial de temperatura

Estado de conexion de la sonda

Estado de la pila

Editar informacion de la sonda

Temperatura objetivo de los alimentos

V(o |(N|ovn|u|h|w|[N|=

Informacion preestablecida de los alimentos

Edit Probe

« Seleccionar el nivel de coccién: muy poco « Editar informacion de la sonda;
hecho, poco hecho, al punto, bien hecho,

muy hecho;
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History

Lynn

Beef

Com

« Supervisar la temperatura actual de los « Ver el historial.
alimentos durante la coccidn;

Uso

Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente. Abra la aplicacion ToGrill.

Configure los parametros de coccion, el umbral de alarma de temperatura, el temporizador, etc. La alarma
sonara cuando la temperatura alcance su nivel maximo preestablecido o cuando la temperatura se encuen-
tre fuera de su intervalo preestablecido.

Introduzca la punta de la sonda (6) al menos 1 cm en el centro del alimento que se esta cocinando. Para
medir la temperatura en otras partes, se pueden usar sondas adicionales. La temperatura actual de los
alimentos se mostrara en la pantalla. Espere unos pocos segundos para que la temperatura se estabilice.
La alarma sonara cuando la comida esté lista. Pulse (1) para apagar la alarma y después retire la sonda (6).

N =

w

&

Use solo la carne mas fresca y de la mas alta calidad cuando cocine carne ligeramente poco hecha. Las
temperaturas de coccion bajas no son suficientes para cocinar carnes congeladas y selladas al vacio.
Tenga cuidado al cocinar, ya que el sensor de temperatura se calienta mucho. Limpie la sonda a fondo
antes y después de cada uso. Utilice un pafio suave humedo y un detergente suave.

No coloque las sondas directamente sobre una llama.

21



Especificaciones

Sondas hasta 6 unidades (3 unidades incluidas)
Material de la sonda acero inoxidable
Longitud de la sonda 14 cm
Longitud del cable 120 cm
Unidades de medida °C, °F
Intervalos de medicion de la temperatura de los alimentos 0...+300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);
Precision de medicion de la temperatura de los alimentos £2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Alcance de transmision hasta 60 m (en un area abierta)
Requisitos del sistema i0S 11 y superior; Android 5.0 y superior
Certificado de proteccion con el agua/polvo IP65 (solo sonda)
Intervalo de temperaturas de funcionamiento 0... +300 °C
Fuente de alimentacion 2 pilas alcalinas AA (1,5 V)

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en la gama de productos y en las especificaciones sin
previo aviso.

Cuidado y mantenimiento

No deje nunca la sonda térmica dentro de un horno o microondas en funcionamiento; retire el dispositivo
inmediatamente después de medir la temperatura. Mantenga el dispositivo alejado de llamas al descubierto
y superficies calientes. Utilice siempre guantes de proteccion durante y después de utilizar la sonda térmica
debido al riesgo de quemaduras. No utilice nunca un dispositivo danado. Utilice el dispositivo solo para

el propésito para el que fue disenado. No sumerja el dispositivo digital en agua; solo la sonda de acero

es resistente al agua. El dispositivo no es apto para lavavajillas. Siga estrictamente las instrucciones y no
desmonte ni deje caer el dispositivo, ya que podria dejar de funcionar. Los nifios nicamente deben utilizar
este dispositivo bajo la supervisién de un adulto.

Instrucciones de seguridad para las pilas

Compre siempre las pilas del tamafo y grado indicado para el uso previsto. Reemplace siempre todas las pilas
al mismo tiempo. No mezcle pilas viejas y nuevas, ni pilas de diferentes tipos. Limpie los contactos de las pilas
y del instrumento antes de instalarlas. AsegUrese de instalar las pilas correctamente segln su polaridad (+y -).
Quite las pilas si no va a utilizar el instrumento durante un periodo largo de tiempo. Retire lo antes posible las
pilas agotadas. No cortocircuite nunca las pilas ya que podria aumentar su temperatura y podria provocar fugas
o0 una explosion. Nunca caliente las pilas para intentar reavivarlas. No intente desmontar las pilas. Recuerde
apagar el instrumento después de usarlo. Mantenga las pilas fuera del alcance de los nifios para eliminar el
riesgo de ingestion, asfixia o envenenamiento. Deseche las pilas usadas tal como lo indiquen las leyes de su pais.

Garantia internacional de por vida Levenhuk

Todos los telescopios, microscopios, prismaticos y otros productos 6pticos de Levenhuk, excepto los accesorios,
cuentan con una garantia de por vida contra defectos de material y de mano de obra. La garantia de por

vida es una garantia a lo largo de la vida del producto en el mercado. Todos los accesorios Levenhuk estan
garantizados contra defectos de material y de mano de obra durante dos afios a partir de la fecha de compra
en el minorista. Levenhuk reparara o reemplazara cualquier producto o pieza que, una vez inspeccionada

por Levenhuk, se determine que tiene defectos de materiales o de mano de obra. Para que Levenhuk pueda
reparar o reemplazar estos productos, deben devolverse a Levenhuk junto con una prueba de compra que
Levenhuk considere satisfactoria.

Para mas detalles visite nuestra pagina web: es.levenhuk.com/garantia

En caso de problemas con la garantia o si necesita ayuda en el uso de su producto, contacte con su oficina
de Levenhuk mas cercana.
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BTl Levenhuk Wezzer Grill BT20 haushéméré

A Levenhuk digitalis hémérdkkel kulonféle husok hémérsékletét mérheti az otthoni siitések-
fézések soran.

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa végig a biztonsagi utasitasokat, valamint a hasznalati Utmutatot.
Tartsa gyermekektdl elzarva. Kizarolag a hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalja az eszkozt.

A készlet tartalma: hishémérd, 3 szonda, hasznalati Utmutaté és garanciajegy.

Els6 lépések

« Nyissa fel az elemtartdrekesz fedelét (7), azutan — iigyelve a polaritasra — helyezzen be 2 db elemet. Zarja
le a fedelet.

« Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig az (1) gombot az eszk6z bekapcsolasahoz. Helyezze be
a szondakat (6) a szonda-aljzatokba(4). Egyszerre 6 szonda is csatlakoztathato a késziilékhez. A szondak
kiilonb6z6 szinliek lehetnek. A szonda szinét megadhatja az alkalmazasban, hogy az egyezzen a hasznalt
szonda szinével.

o Akésziilék egyesével beolvassa a szonda-aljzatokat. A megfeleld ikonok [1] megjelennek a kijelzén (3).
A késziilék automatikusan kikapcsol, ha egyetlen szonda sincs behelyezve.

« Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig az (1) gombot a késziilék kikapcsolasahoz.

Megjelend informaciok

Szondaszam

Etel célhmérséklete

Etel aktualis hémérséklete

Kapcsolat allapota

Akkumulator allapotjelz6

Mértékegységek

3 —
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i-l-

-J

o

-T—l

o
NN DN W N =
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Az alkalmazas letoltése

Toltse le és telepitse a ToGrill alkalmazast az Apple App Store-bol vagy a Google Play-rél vagy az alabbi QR-kod
beolvasasaval:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

23


https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Parositas okostelefonnal

« Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig az (1) gombot az eszk6éz bekapcsolasahoz.

« Kapcsolja be a Bluetooth mddot az okostelefonjan.

« Nyissa meg a ToGrill alkalmazast. Olvassa be a késziilék hatuljan vagy az alabb talalhaté QR-kodot:

levenhul®

@': ala

o Az eszkoz okostelefonnal torténd parositasahoz nyomja meg az (1) gombot. A parositast csak egyszer kell
elvégezni.

Alkalmazas feliilete

Beallitasok

Szondaszam

Etel aktulis hémérséklete

Hémérséklet-elé6zmény

Szondacsatlakozasi allapot

Toltottségi allapot

Szondaadatok szerkesztése

el [o-] ~ oul N

Etel célhémérséklete
Elére bedllitott ételadatok

V| |(N|[on|U A |[W|[N|=

Az alkalmazasban elvégezhet6 miiveletek:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill

Edit Probe W

Guided

w0 8lla G0, (o g
Beef

<y : Medium

J Rare
1t

Medium Rare

i Medium |
[Pp—
Gustam Medium Well
*1‘ Well Done
Peak Temp.
v
Range Temp. Start Grill
« Vélassza ki az étel tipusat: marha, « Az elkészitési szint kivalasztasa: Rare, « A szondaadatok megadasa;

borju, barany, sertés, pulyka, csirke, Medium rare, Medium, Medium well, Well
virsli, hal, hamburger, BBQ fist, forré done;

fust, hideg fist;
« Az étel h6mérsékletére vonatkozo
riasztasi kiiszobérték beallitasa;
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History

hd
102+ — 155%

138. -

Probe - 3 Ko name

Cam

o Az aktudlis étel hémérsékletet figyelése « El6zmények megtekintése.
siités/fézés kozben;

Hasznalat

1.

Kapcsolja be a Bluetooth médot az okostelefonjan. Nyissa meg a ToGrill alkalmazast.

2. Allitsa be a siitési paramétereket, a hmérsékletre vonatkozo riasztasi kiiszobértéket, idézitét stb. Ha

w

a hémérséklet eléri az elére beallitott maximalis szintet vagy az elére beallitott tartomanyon kiviilre esik,
akkor megszélal a riasztasi hangjelzés.

. Helyezze a szonda (6) hegyét legalabb 1 cm mélyen fézend6/slitend6 étel kbzepébe. Tovabbi szondak hasz-

nalhatok a h6mérséklet mas részeken torténé méréséhez. Az étel aktualis hémérséklete megjelenik
a kijelzén. Varjon néhany masodpercet, amig a hémérséklet stabilizalodik.

. Amikor az étel készen van, megszolal a riasztasi hangjelzés. A riasztas kikapcsolasahoz nyomja meg az (1)

gombot, és hizza ki a szondat (6).

Ha nem szeretné jol atsiitni a hust (véresen szeretné hagyni), akkor kizarélag a legfrissebb és legjobb
mindségii hust hasznalja. Fagyasztott és vakuumzaras husok elkészitéséhez nem elegendé6 az alacsony
héfok hasznalata.

Kérjiik, hogy siités kozben legyen ovatos, mert a hémérséklet-érzékel6 nagyon felheviil. Minden hasznalat
el6tt és utan alaposan tisztitsa meg a hdmérdt. Ehhez puha, nedves ruhat és lagy mosészert hasznaljon.

Ne helyezze a szondakat kozvetleniil langba.
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Miszaki adatok

Szondak akar 6 db (3 db mellékelve)
Szonda anyaga rozsdamentes acél
Szonda hossza 14 cm
Kabel hossza 120 cm
Mértékegységek °C, °F
Etelhmérséklet mérési tartomany 0... +300 °C / +32...572 °F
) 1% (0... +100 °C);
Etelhémérséklet mérési pontossaga +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Hatotavolsag akar 60 m (nyilt terepen)
Rendszerkovetelmények i0S 11 vagy ujabb; Android 5.0 vagy Ujabb
Viz-/porallosagi tanUsitvany IP65 (csak a szonda)
Uzemi hémérséklet-tartomany 0... +300 °C
Tapellatas 2 db AA alkali elem (1,5 V)

A gyarto fenntartja maganak a jogot a termékkinalat és a mlszaki paraméterek eldzetes értesités nélkiili
modositasara.

Apolas és karbantartas

A hémérét semmi esetre se hagyja bent miikodé stitében vagy mikrohullamu siitében, a hémérséklet-mérést
kovet6en azonnal vegye ki a késziiléket. A késziiléket nyilt langtol és forro feliiletektdl tavol kell tartani. Az
égési sériilésveszély miatt a hémérd hasznalata kdzben és utan mindig viseljen véd6keszty(it. Soha ne hasznaljon
meghibasodott késziiléket. A késziiléket kizardlag a rendeltetésének megfeleléen hasznalja. A digitalis eszkozt
ne meritse vizbe; csak az acél szonda vizalld. A késziilék mosogatogépben nem moshato. Pontosan kdvesse az
utasitasokat, és ne szerelje szét, ne ejtse le az eszkozt, mert akkor az tonkremehet. Gyermekek kizarélag
felnétt feliigyelete mellett hasznalhatjak.

Az elemekkel kapcsolatos biztonsagi intézkedések

Mindig a felhasznalasnak legmegfelelébb méreti és fokozatu elemet vasarolja meg. Elemcsere soran mindig

az Osszes elemet egyszerre cserélje ki; ne keverje a régi elemeket a frissekkel, valamint a kiilonb6z6

tipusu elemeket se keverje egymassal Ossze. Az elemek behelyezése elétt tisztitsa meg az elemek és az

eszkoz egymassal érintkezo részeit. Gy6z6djon meg rola, hogy az elemek a pélusokat tekintve is helyesen
keriilnek az eszkozbe (+ és -). Amennyiben az eszkozt hosszabb ideig nem hasznalja, akkor tavolitsa el az
elemeket. A lemeriilt elemeket azonnal tavolitsa el. Soha ne zarja rovidre az elemeket, mivel igy azok erésen
felmelegedhetnek, szivarogni kezdhetnek vagy felrobbanhatnak. Az elemek élettartamanak megndveléséhez
soha ne kisérelje meg felmelegiteni azokat. Ne bontsa meg az akkumulatorokat. Hasznalat utan ne felejtse el
kikapcsolni az eszkozt. Az elemeket tartsa gyermekektdl tavol, megelézve ezzel a lenyelés, fulladas és mérgezés
veszélyét. A hasznalt elemeket az On orszagaban érvényben lévé jogszabalyoknak megfeleléen adhatja le.

A Levenhuk nemzetkozi, élettartamra sz6l6 szavatossaga

A Levenhuk vallalat a kiegészit6k kivételével az Gsszes Levenhuk gyartmanyl teleszkophoz, mikroszkdphoz,
kétszemes tavcs6hoz és egyéb optikai termékhez élettartamra sz6l6 szavatossagot nyljt az anyaghibak és/vagy
a gyartasi hibak vonatkozasaban. Az élettartamra szolo szavatossag a termék piaci forgalmazasi idészakanak

a végéig érvényes. A Levenhuk-kiegészit6khoz a Levenhuk-vallalat a kiskereskedelmi vasarlas napjatol szamitott
két évig érvényes szavatossagot nyujt az anyaghibak és/vagy a gyartasi hibak vonatkozasaban. A Levenhuk
vallalat vallalja, hogy a Levenhuk vallalat altali megvizsgalas soran anyaghibasnak és/vagy gyartasi hibasnak
talalt terméket vagy termékalkatrészt megjavitja vagy kicseréli. A Levenhuk vallalat csak abban az esetben
koteles megjavitani vagy kicserélni az ilyen terméket vagy termékalkatrészt, ha azt a Levenhuk vallalat szamara
elfogadhat6 vasarlasi bizonylattal egyiitt visszakiildik a Levenhuk vallalat felé.

Tovabbi részletekért latogasson el weboldalunkra: hu.levenhuk.com/garancia

Amennyiben garancialis probléma lépne fel vagy tovabbi segitségre van szilksége a termék hasznalatat illeten,
akkor vegye fel a kapcsolatot a helyi Levenhuk uzlettel.
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Termometro per carne Levenhuk Wezzer Grill BT20

| termometri digitali Levenhuk sono progettati per misurare la temperatura di vari tipi di carne durante la
cottura in casa.

Leggere attentamente le istruzioni relative alla sicurezza e la guida all’utilizzo prima di usare questo
prodotto. Tenere lontano dai bambini. Usare il dispositivo solamente per gli scopi specificati nella guida
all’utilizzo.

Il kit comprende: termometro per carne, 3 sonde, guida all’utilizzo e garanzia.

Guida introduttiva

« Aprire il coperchio del vano batterie (7) e inserire 2 batterie secondo la corretta polarita. Chiudere il coperchio.

« Tenere premuto (1) per 3 secondi per accendere il dispositivo. Inserire le sonde (6) nelle prese per sonde (4).
E possibile connettere al dispositivo fino a 6 sonde contemporaneamente. Le sonde vengono fornite in diversi
colori. E possibile personalizzare il colore della sonda nell’app in modo che corrisponda al colore della sonda
che si sta utilizzando.

« Il dispositivo eseguira la scansione delle prese delle sonde una per una. Le icone corrispondenti [1] appariranno
sul display (3). Il dispositivo di spegnera automaticamente se non viene inserita alcuna sonda.

« Tenere di nuovo premuto (1) per 3 secondi per spegnere il dispositivo.

Informazioni sullo schermo

Numero sonda

Temperatura target cibo

Temperatura attuale cibo

Stato connessione

Indicatore di stato della batteria

Unita di misurazione
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Icona avviso

Download dell’app

Scaricare e installare |’app ToGrill tramite Apple App Store o Google Play, oppure scansionare il codice QR
di seguito:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/ togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/ details?id=com. togrill. haibosi
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Associazione con uno smartphone

« Tenere premuto (1) per 3 secondi per accendere il dispositivo.

« Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone.

« Aprire ’app ToGrill. Scansionare il codice QR sul retro del dispositivo o di seguito:

levenhul®

@': ala

« Premere (1) per associare il dispositivo a uno smartphone. L’associazione & necessaria una sola volta.

Interfaccia dell’app

Opzioni

Numero sonda

Temperatura attuale cibo

Cronologia temperature

Stato di connessione sonda
Stato della batteria

Modificare informazioni sonda

el oo ~ ol N

Temperatura target cibo

V| |(N|[on|U|[A W IN|=

Informazioni preimpostate cibo

Nell’app € possibile:

< Salect what you want te grill - :
Setup Guided Grill Edit Probe 0]
Guided

- ~ -

Beet

= L 4

o | -

s h

Rare

Medium Rare

= X

Hat Smake

Medium

Custam Medium Well

r

Peak Temp.

Well Done

A
¢
Range Temp,

Start Grill

« Selezionare il tipo di cibo: manzo, vitello, « Selezionare il livello di cottura: al sangue, « Modificare informazioni sonda;
agnello, maiale, tacchino, pollo, salsiccia, media al sangue, media, media ben cotta,
pesce, hamburger, affumicatura al BBQ, ben cotta;
affumicatura a caldo, affumicatura
a freddo;

« Impostare la soglia di allarme per la
temperatura del cibo;
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History

Ly

1027 —

138. *|%

Frobe 3 N name: & Corn

« Monitorare la temperatura attuale del cibo « Visualizzare la cronologia.
durante la cottura;

Utilizzo

w

. Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone. Aprire [’app ToGrill.
. Impostare i parametri di cottura, la soglia di allarme temperatura, il timer, ecc. L’allarme suonera quando

la temperatura raggiunge il suo livello massimo preimpostato o quando la temperatura € al di fuori del suo
intervallo preimpostato.

. Inserire la punta della sonda (6) per almeno 1 cm al centro del cibo in cottura. E possibile utilizzare sonde

aggiuntive per misurare la temperatura in altre parti. Sullo schermo verra mostrata la temperatura attuale
del cibo. Attendere qualche secondo affinché la temperatura si stabilizzi.

. L’allarme suonera quando il cibo sara pronto. Premere (1) per spegnere ’allarme e successivamente

rimuovere la sonda (6).

Utilizzare solo carne freschissima e di altissima qualita quando si cuoce carne leggermente al sangue.
Le temperature di cottura piu basse non sono sufficienti a cuocere tagli di carne surgelati o sottovuoto.

Prestare attenzione durante la cottura, poiché il sensore della temperatura diventa molto caldo. Pulire
accuratamente la sonda prima e dopo ogni uso. Utilizzare un panno morbido umido e un detergente
delicato.

Non porre le sonde direttamente in una fiamma.
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Specifiche

Sonde fino a 6 pz. (3 pz. inclusi)
Materiale della sonda acciaio inox
Lunghezza della sonda 14 cm
Lunghezza del cavo 120 cm
Unita di misurazione °C, °F
Intervallo di misurazione della temperatura del cibo 0...+300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);
Accuratezza di misurazione della temperatura del cibo £2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Intervallo di trasmissione fino a 60 m (in un’area aperta)
Requisiti di sistema i0S 11 e superiore; Android 5.0 e superiore
Certificazione di resistenza all’acqua/polvere IP65 (solo sonda)
Intervallo di temperature di esercizio 0...+300 °C
Alimentazione 2 batterie alcaline AA (1,5 V)

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso alla gamma di prodotti e alle specifiche.

Cura e manutenzione

Non lasciare mai la termosonda all’interno di un forno convenzionale o a microonde in funzione, rimuovere
immediatamente lo strumento dopo aver misurato la temperatura. Tenere lo strumento lontano da fiamme libere
e superfici calde. Indossare sempre dei guanti protettivi durante e dopo [’uso della termosonda per ridurre

il rischio di ustioni. Non usare mai lo strumento in caso sia danneggiato. Non usare questo strumento per scopi
diversi da quello designato. Non immergere il dispositivo digitale in acqua; la termosonda in metallo & l’unica
parte impermeabile dello strumento. Questo apparecchio non € lavabile in lavastoviglie. Seguire attentamente

le istruzioni e non smontare il dispositivo né farlo cadere: cio potrebbe causare una perdita di funzionalita.

| bambini devono usare questo strumento solo sotto la supervisione di un adulto.

Istruzioni di sicurezza per le batterie

Acquistare batterie di dimensione e tipo adeguati per ['uso di destinazione. Sostituire sempre tutte le batterie
contemporaneamente, evitando accuratamente di mischiare batterie vecchie con batterie nuove oppure batterie
di tipo differente. Prima della sostituzione, pulire i contatti della batteria e quelli dell’apparecchio. Assicurarsi
che le batterie siano state inserite con la corretta polarita (+ e -). Se non si intende utilizzare [’apparecchio

per lungo periodo, rimuovere le batterie. Rimuovere subito le batterie esaurite. Non cortocircuitare le batterie,
perché cio potrebbe provocare forte riscaldamento, perdita di liquido o esplosione. Non tentare di riattivare le
batterie riscaldandole. Non disassemblare le batterie. Dopo !’utilizzo, non dimenticare di spegnere ’apparecchio.
Per evitare il rischio di ingestione, soffocamento o intossicazione, tenere le batterie fuori dalla portata dei
bambini. Disporre delle batterie esaurite secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Garanzia internazionale Levenhuk

Tutti i telescopi, i microscopi, i binocoli e gli altri prodotti ottici Levenhuk, ad eccezione degli accessori, godono
di una garanzia a vita per i difetti di fabbricazione o dei materiali. Garanzia a vita rappresenta una garanzia per
la vita del prodotto sul mercato. Tutti gli accessori Levenhuk godono di una garanzia di due anni a partire dalla
data di acquisto per i difetti di fabbricazione e dei materiali. Levenhuk riparera o sostituira i prodotti o relative
parti che, in seguito a ispezione effettuata da Levenhuk, risultino presentare difetti di fabbricazione o dei
materiali. Condizione per [’obbligo di riparazione o sostituzione da parte di Levenhuk di tali prodotti & che

il prodotto venga restituito a Levenhuk unitamente ad una prova d’acquisto la cui validita sia riconosciuta

da Levenhuk.

Per maggiori dettagli, visitare il nostro sito web: eu.levenhuk.com/warranty

Per qualsiasi problema di garanzia o necessita di assistenza per [utilizzo del prodotto, contattare la filiale
Levenhuk di zona.
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Termometr do migsa Levenhuk Wezzer Grill BT20

Cyfrowe termometry Levenhuk stuza do mierzenia temperatury réznych typoéw migsa podczas gotowania w domu.

Przed uzyciem tego produktu nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcja bezpieczenstwa i instrukcja obstugi.
Przechowywac poza zasiegiem dzieci. Uzywaj urzadzenia tylko w sposob okreslony w instrukcji obstugi.

Zawartos¢ zestawu: termometr do miesa, 3 sondy, instrukcja obstugi i gwarancja.

Pierwsze kroki

« Otworz pokrywe komory baterii (7) i wt6z 2 baterie zgodnie z prawidtowymi oznaczeniami polaryzacji.
Zamknij pokrywe.

« Nacisnij przycisk (1) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie. Wtoz sondy (6) do gniazd na
sondy (4). Do urzadzenia mozna podtaczy¢ do 6 sond jednoczesnie. Sondy sa dostepne w réznych kolorach.
Kolor sondy mozna dostosowac w aplikacji tak, aby byt zgodny z kolorem uzywanej sondy.

« Urzadzenie zeskanuje kolejno gniazda na sondy. Na wyswietlaczu (3) pojawia sie odpowiednie ikony [1].
Jesli zadna sonda nie zostanie wtozona, urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

« Nacisnij ponownie przycisk (1) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Informacje na wyswietlaczu

Numer sondy

Docelowa temperatura zywnosci

Biezaca temperatura zywnosci

Stan potaczenia

Wskaznik natadowania baterii

Jednostki miary
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lkona alarmu

Pobieranie aplikacji
Pobierz i zainstaluj aplikacje ToGrill za posrednictwem Apple App Store lub Google Play lub zeskanuj kod QR
ponizej:

#Z Download on the A\, GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/ details?id=com. togrill. haibosi
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Parowanie ze smartfonem

« Nacisnij przycisk (1) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie.

« Wtacz tryb Bluetooth na smartfonie.

« Otworz aplikacje ToGrill. Zeskanuj kod QR umieszczony z tytu urzadzenia lub ponizej:

levenhul®

(0):

« Nacisnij przycisk (1), aby sparowac urzadzenie ze smartfonem. Procedure parowania wystarczy przeprowa-
dzi¢ jeden raz.

Interfejs aplikacji

Opcje

Numer sondy

Biezaca temperatura zywnosci

Historia temperatury

Stan potaczenia sondy

Stan natadowania baterii

el oo ~N [o )&, NN

Edytuj informacje dot. sondy

Docelowa temperatura zywnosci

V|l | N|ovn|Uu|h|w|[N|=

Wstepnie ustawiona temperatura zywnosci

W aplikacji mozna:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill

=

Beef

Medium

Edit Probe W

Guided

| = -

Beet

-y

Park Chigken

o -~ =

52

= X

Mat Smake

Rare

Hamiserger

Medium Rare

Medium |

Medium Well

Custam

T

Well Done

Peak Temp.

..-z
5

Range Temp.

Start Grill

« Wybierz typ zywnosci: wotowina, « Wybierz stopien wysmazenia: Rare, Medium  « Edytuj informacje dot. sondy.
cielecina, baranina, wieprzowina, indyk, Rare, Medium, Medium Well, Well Done.
kurczak, kietbasa, ryby, hamburger,
wedzenie na grillu, wedzenie na goraco,
wedzenie na zimno.
« Ustaw prdg alarmu temperatury
Zywnosci. 32



History

138. *|%

« Monitoruj biezgcg temperature zywnosci « Wyswietl historie.
podczas smazenia.

Obstuga

1.
2.

3.

Wtacz tryb Bluetooth na smartfonie. Otworz aplikacje ToGrill.

Ustaw parametry pieczenia, prog alarmu temperatury, czasomierz itp. Alarm wtaczy sie, gdy temperatura
osiagnie ustawiong wartos¢ maksymalna lub gdy temperatura wyjdzie poza ustawiony zakres.

W16z koncowke sondy (6) na gtebokos¢ co najmniej 1 cm do srodka przyrzadzanej potrawy. Dodatkowe
sondy moga by¢ uzywane do pomiaru temperatury w innych czesciach. Biezaca temperatura zywnosci bedzie
widoczna na wyswietlaczu. Poczekaj kilka sekund na ustabilizowanie sie temperatury.

. Alarm wtaczy sie, gdy zywnos¢ bedzie gotowa. Nacisnij przycisk (1), aby wytaczy¢ alarm, nastepnie wyjmij

sonde (6).
Przygotowujac mieso o stopniu wysmazenia krwistym, nalezy uzywac tylko wysokiej jakosci $wiezego miesa.
Niskie temperatury sa nieodpowiednie do przetwarzania migsa zamrozonego i pakowanego prézniowo.

Zachowaj ostrozno$é¢ podczas przygotowania potrawy, poniewaz temperatura czujnika jest bardzo wysoka.
Nalezy doktadnie wyczysci¢ sonde za kazdym razem przed i po uzyciu. Uzyj miekkiej sciereczki zwilzonej
delikatnym srodkiem do czyszczenia.

Nie umieszczaj sond bezposrednio w ogniu.
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Dane techniczne

Sondy do 6 sztuk (3 sztuki w zestawie)
Materiat sondy stal nierdzewna
Dtugos¢ sondy 14 cm
Dtugos¢ przewodu 120 cm
Jednostki miary °C, °F
Zakres pomiaru temperatury zywnosci 0..+300 °C / +32...572 °F

+1% (0... +100 °C);
Doktadnos$¢ pomiaru temperatury zywnosci +2% (+100... 200 °C);

+3% (+200... 300 °C)
Zakres transmisji do 60 m (na otwartej przestrzeni)
Wymagania systemowe i0S 11 lub nowszy; Android 5.0 lub nowszy
Certyfikat wodoszczelnosci/pytoszczelnosci IP65 (tylko sonda)
Zakres temperatury pracy 0...+300 °C
Zasilanie 2 szt. baterii alkalicznych AA (1,5 V)

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w ofercie produktéw i specyfikacjach bez uprzedniego
powiadomienia.

Konserwacja i pielegnacja

Nie wolno nigdy pozostawia¢ termometru we wnetrzu pracujacego piekarnika lub kuchenki mikrofalowej.
Urzadzenie nalezy wyja¢ natychmiast po zmierzeniu temperatury. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od otwartego
ognia i goracych powierzchni. Podczas uzywania termometru i po jego zakonczeniu nalezy zawsze nosic¢ rekawice
ochronne ze wzgledu na ryzyko poparzen. Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia. Urzadzenie wolno uzywac
tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie zanurzaj w wodzie urzadzenia cyfrowego — jedynie stalowa sonda

jest wodoodporna. Urzadzenia nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Postepuj scisle wedtug instrukcji, nie
rozmontowuj urzadzenia i uwazaj, aby go nie upusci¢, poniewaz moze to spowodowac nieprawidtowe dziatanie.
Dzieci moga uzywac tego urzadzenia tylko pod nadzorem osoby dorostej.

Instrukcje dotyczace bezpiecznego obchodzenia sie z bateriami

Nalezy uzywac baterii odpowiedniego typu i w odpowiednim rozmiarze. Nalezy wymienia¢ wszystkie baterie
jednoczesnie; nie nalezy taczyc starych i nowych baterii ani baterii roznych typéw. Przed wtozeniem baterii
nalezy wyczyscic styki baterii i urzadzenia. Podczas wktadania baterii nalezy zwraca¢ uwage na ich bieguny
(znaki + i -). Jesli sprzet nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, nalezy wyjac baterie. Zuzyte baterie nalezy
natychmiast wyjacé. Nie doprowadzac do zwarcia baterii, poniewaz wiaze sie to z ryzykiem powstania wysokich
temperatur, wycieku lub wybuchu. Nie ogrzewac baterii w celu przedtuzenia czasu ich dziatania. Nie demontuj
baterii. Nalezy pamietac o wytaczeniu urzadzenia po zakonczeniu uzytkowania. Baterie przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci, aby uniknac ryzyka potkniecia, uduszenia lub zatrucia. Zuzyte baterie
nalezy utylizowac zgodnie z obowiazujacymi lokalnie przepisami.

Gwarancja miedzynarodowa Levenhuk

Wszystkie teleskopy, mikroskopy, lornetki i inne przyrzady optyczne Levenhuk, za wyjatkiem akcesoriow,
posiadaja dozywotnia gwarancje obejmujaca wady materiatowe i wykonawcze. Dozywotnia gwarancja to
gwarancja na caty okres uzytkowania produktu. Wszystkie akcesoria Levenhuk sa wolne od wad materiatowych
i wykonawczych i pozostang takie przez dwa lata od daty zakupu detalicznego. Firma Levenhuk naprawi lub
wymieni produkty lub ich czesci, w przypadku ktorych kontrola prowadzona przez Levenhuk wykaze obecnosé
wad materiatowych lub wykonawczych. Warunkiem wywiazania sie przez firme Levenhuk z obowiazku naprawy
lub wymiany produktu jest dostarczenie danego produktu firmie razem z dowodem zakupu uznawanym przez
Levenhuk.

Wiecej informacji na ten temat znajduje sig na stronie: pl.levenhuk.com/gwarancja

W przypadku watpliwosci zwigzanych z gwarancja lub korzystaniem z produktu, prosze skontaktowac sie
z lokalnym przedstawicielem Levenhuk.
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Termometro para carne Levenhuk Wezzer Grill BT20

Os termometros digitais Levenhuk foram concebidos para medir a temperatura de varios tipos de carne ao
cozinhar em casa.

Leia atentamente as instrugdes de seguranca e o manual do usuario antes de utilizar este produto. Mantenha
afastado de criangas. Utilize o dispositivo apenas conforme especificado no manual do usuario.

O kit inclui: termémetro para carne, 3 sondas, manual do usuario e garantia.

Introducéao

Abra a tampa do compartimento das pilhas (7) e coloque 2 pilhas de acordo com as marcas de polaridade
corretas. Feche a tampa.

Prima sem soltar (1) durante 3 segundos para ligar o dispositivo. Insira as sondas (6) nas tomadas (4). Podem
ser ligadas até 6 sondas ao dispositivo em simultaneo. As sondas sdo fornecidas com cores diferentes.

E possivel personalizar a cor da sonda na aplicagdo, para que corresponda a cor da sonda que esta a utilizar.
O dispositivo faz a leitura das tomadas de sonda, uma a uma. Os icones correspondentes [1] aparecem no
visor (3). O dispositivo desliga-se automaticamente se nao for introduzida nenhuma sonda.

Prima sem soltar (1) durante 3 segundos novamente para desligar o dispositivo.

Informacgdes no ecra

Numero da sonda

Temperatura-alvo dos alimentos

Temperatura atual dos alimentos

Estado da ligacdo

Indicador do estado da pilha

Unidades de medida

3 —

2

E —

i-l-

-J

o

-T—l

o
N AW N =

g °—,
»——Had READY J

icone de alarme

Transferéncia da aplicacdo
Transfira e instale a aplicacdo ToGrill através da Apple App Store ou do Google Play, ou leia o codigo QR abaixo:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P> Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi
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Emparelhamento com um smartphone

o Prima sem soltar (1) durante 3 segundos para ligar o dispositivo.

« Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone.

« Abra a aplicagéo ToGrill. Leia o codigo QR na parte de tras do dispositivo ou abaixo:

levenhul®

@': ala

« Prima (1) para emparelhar o dispositivo com um smartphone. O emparelhamento s6 é necessario uma vez.

Interface da aplicacao

Opgoes

Numero da sonda

Temperatura atual dos alimentos

Historico de temperaturas

Estado da ligagéo da sonda
Estado da pilha
Editar informagdes da sonda

el [>-] ~ ouUl N

Temperatura-alvo dos alimentos

V(0| N[ U AW N

Informacéo alimentar predefinida

Na aplicagao, pode:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe

=

Beef

Medium

Guided

Beed

=

> 4

Rare

Medium Rare

= Medium |

Medium Well

*

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Selecionar o tipo de alimento: carne de « Selecionar o ponto de cozedura: mal « Editar informagdes da sonda;
vaca, vitela, borrego, porco, peru, frango, passado, médio mal, médio, médio bem,
salsicha, peixe, hamburguer, fumo para bem passado;

churrasco, fumo quente, fumo frio;

« Definir o limite de alarme da tempera-
tura dos alimentos;
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History

Lynn

Bagf Jessica

Com D

« Monitorizar a temperatura atual dos « Ver o histdrico.
alimentos durante a cozedura;

Utilizacdo

N =

w

>

. Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone. Abra a aplicacao ToGrill.

Defina os parametros de cozedura, o limiar do alarme de temperatura, o temporizador, etc. O alarme soara
quando a temperatura atingir o seu nivel maximo predefinido ou quando a temperatura estiver fora do seu
intervalo predefinido.

. Introduza a ponta da sonda (6) pelo menos 1 cm no centro do alimento que esta a ser cozinhado. E possivel

utilizar sondas adicionais para medir a temperatura noutras partes. A temperatura atual dos alimentos é
mostrada no ecra. Aguarde alguns segundos até a temperatura estabilizar.
0 alarme soara quando a comida estiver pronta. Prima (1) para desligar o alarme e depois retire a sonda (6).

Utilize apenas a carne mais fresca e da melhor qualidade quando cozinhar carne levemente mal passada.
As baixas temperaturas de cozedura ndo sdo suficientes para cozinhar carnes congeladas e seladas a vacuo.

Tenha cuidado ao cozinhar, pois o sensor de temperatura fica muito quente. Limpe a sonda cuidadosamente
antes e apos cada utilizagdo. Utilize um pano himido macio e um detergente suave.

N&o coloque as sondas diretamente sobre uma chama.
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Especificacoes

Sondas até 6 (3 incluidas)

Material da sonda aco inoxidavel

Comprimento da sonda 14 cm

Comprimento do cabo 120 cm

Unidades de medida °C, °F

Intervalo de medicao da temperatura dos alimentos 0...+300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);

Precisao de medicao da temperatura dos alimentos £2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)

Gama de transmissao até 60 m (numa area aberta)

Requisitos do sistema i0S 11 e superior; Android 5.0 e superior

Certificagdo a prova de agua/po IP65 (apenas sonda)

Intervalo de temperatura de funcionamento 0...+300 °C

Fonte de alimentacao 2 pilhas alcalinas AA (1,5 V)

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteracdes a gama de produtos e especificagdes sem aviso prévio.

Cuidados e manutencao

Tome as precaucgdes necessarias quando usar o dispositivo com criangas ou com outras pessoas que nao leram
ou nao compreenderam totalmente estas instrucoes. Nao tente desmontar o dispositivo por conta propria, por
qualquer motivo. Para fazer reparacoes e limpezas de qualquer tipo, entre em contato com o centro local

de servigos especializados. Proteja o dispositivo de impactos stbitos e de forca mecanica excessiva. Guarde

o dispositivo num local seco e fresco. Utilize apenas acessorios e pecas sobressalentes para este dispositivo que
estejam em conformidade com as especificacdes técnicas. Nao mergulhe o dispositivo digital na agua; apenas
a sonda de ago é a prova de agua. O dispositivo nao é seguro para maquinas de lavar louca. Siga rigorosamente
as instrucoes e nao desmonte ou deixe cair o dispositivo, pois pode deixar de funcionar. As criangas s6 devem
utilizar o dispositivo sob supervisdo de um adulto.

Instrucdes de seguranca para as pilhas

Adquira sempre o tamanho e tipo de pilha corretos, os mais adequados para a utilizacdo pretendida. Substitua
sempre todo o conjunto de pilhas de uma so6 vez; tendo o cuidado de nao misturar pilhas antigas com pilhas
novas, ou pilhas de tipos diferentes. Limpe os contactosdas pilhas e também os do dispositivo antes de colocar as
pilhas. Certifique-se de que as pilhas estao corretamente instaladas no que respeita a polaridade (+ e -). Retire
as pilhas do equipamento que nao vai ser utilizado durante um periodo prolongado. Retire as pilhas usadas de
imediato. Nunca coloque pilhas em curto-circuito porque pode originar temperaturas altas, fugas ou explosoes.
Nunca aqueca as pilhas para reanima-las. Nao desmonte as pilhas. Lembre-se de desligar os dispositivos apos

a utilizacdo. Mantenha as pilhas fora do alcance das criancas, para evitar riscos de ingestao, asfixia ou
intoxicacao. Utilize as pilhas usadas conforme prescrito pelas leis do seu pais.

Garantia vitalicia internacional Levenhuk

Todos os telescopios, microscopios, bindculos ou outros produtos 6pticos Levenhuk, exceto seus acessorios,

sao acompanhados de garantia vitalicia contra defeitos dos materiais e acabamento. A garantia vitalicia é uma
garantia para a vida Gtil do produto no mercado. Todos os acessorios Levenhuk tém garantia de materiais

e acabamento livre de defeitos por dois anos a partir da data de compra. A Levenhuk ira reparar ou substituir

o produto ou sua parte que, com base em inspecao feita pela Levenhuk, seja considerado defeituoso em relacao
aos materiais e acabamento. A condicdo para que a Levenhuk repare ou substitua tal produto é que ele seja
enviado a Levenhuk juntamente com a nota fiscal de compra.

Para detalhes adicionais, visite nossa pagina na internet: eu.levenhuk.com/warranty

Se surgirem problemas relacionados a garantia ou se for necessaria assisténcia no uso do produto, contate a filial
local da Levenhuk.
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W TepmomeTtp ana maca Levenhuk Wezzer Grill BT20

LlMd)pOBble KYJIMHApHblE TEPMOMETPbI Levenhuk npegHasHa4yeHbl 1A U3MEPEHUA TeMnepaTtypbl pa3/IMYHbIX
BUAOB NPOAYKTOB NMUTAHUA U 6}1}O,C|, B npouecce npurotoBsieHUA.

Nepea MCnonb3oBaHWEM NPUGOPa HEOGXOAMMO BHUMATE/IbHO NPOYECTb MHCTPYKLMM MO TEXHUKE 6e30MacHOCTH
M MHCTPYKLMIO MO 3KCnayaTaumu. XpaHuTe npubop B HEAOCTYMHOM ANA AeTel mecTe. Ucnonb3ykTte npuéop
TO/IbKO COrNTACHO YKa3aHUAM B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaumm.

KOMI'IneKTaUMH: TEPMOMETP AN1A MACa, 3 ulyna, MHCTPYKUMA No 3KcnayaTaumn U FapaHTMﬁHblﬁ TaJIOH.

Ha4yano pa6oTbl

« OTKpo¥iTe KpbILWKY 6aTapeiHoro otceka (7) 1 BCTaBbTe 2 6aTapeiku, cobt0as NoAspHOCTb. 3aKpounTe
KPbILLKY.

o Haxmure u yaepuBamTe KHOMKY (1) B TeYEHME 3 CEKYHA, YTO6bI BKIOUMTb Npu6op. BeTasbTe Lyrbl (6)
B pa3bembl 411 LynoB (4). K npu6opy MOXHO MOAKMOYMTb A0 6 LYMNOB OA4HOBPEMEHHO. LLyrbl MMEIOT pasHbIi
uBeT. Bbl MOXeTe HaCTPOMUTb LBET Liyna B MPUJIOXKEHUM, YTOBbI OH COOTBETCTBOBAJI LIBETY MCMOJIb3YyEMOro Liyna.

« [pnbop 6yaeT nooyepeHO CKaHMPOBaTb pa3beMbl LyMnoB. Ha agucnnee (3) NOABATCA COOTBETCTBYHOLME 3HaYKM [1].
pUGOP BBIK/OUYMTCS aBTOMATUYECKU, €C/IU HU OZMH LN He BCTaBJIEH.

o HaxkmuTe 1 yaepuBaiTe KHOMKY (1) B TeUeHMe 3 CEKYHA, YTOBbI BbIK/IIOUYMTL NPUBOP.

UHTepdelic
3 4
—

I
—C|)° CURRENT TEMP. °|
L O R

T o
e msm% g %,

READY

Homep wyna

i

Njoc|u|A|w|[N|=

3ajaHHas Temnepatypa npoayKTa

Tekylwas Temneparypa npogykra

Cratyc noAK/oYeHUs

MHAMKaTop 3apsaja 6arapen

EayHnubl amepenua (°C/°F)

MKoHKa onoBelLeHus

CKauMBaHue NpHUNOXKEeHUA

CkauvaiiTte u yctaHoBuTe npuaoxerue ToGrill uepes Apple App Store unun Google Play nm6o oTckaHupyiTe
QR-Kog HUXKe:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P> Google Play
https://apps.apple.com/us/app/ togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/ apps/ details?id=com. togrill. haibosi
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ConpsxeHue co CMapTCI)OHOM

o HaxmuTe 1 yaepuBaiTe KHOMKy (1) B TeYEHME 3 CEKYHZ, YTO6bI BK/IIOUMTb NpUGOP.

« Bknouute Bluetooth Ha Bawem cmapTdoHe.

« Otkponte npunoxenme ToGrill. OTckaHmpyiTe QR-KOA Ha 3aHEN NaHesIM YyCTPOMCTBA MM Ha PUCYHKE HUKE:

of:lo

@': ala

o HaxmuTe KHoMKy (1) AN CONpsXKEeHUA YCTPOMCTBa CO CMapThoHOM. ConpsixeHne Heo6X0AMMO BbIMOHUTL
TOJIbKO OAMH pas.

MHTepdelic npunoxeHus

MapameTpsbl

Homep wyna

Tekywas TeMnepartypa npoaykra

McTopus Temnepatypsl

CTaTyc NOAKNKYEHUA Wyna

WHamKaTop cocToAHMA 6aTapen

el (o] ~ oul N

PefakTMpoBaHMe faHHbIX Liyna

3ajaHHas TemnepaTypa npoAykta

V|| N|oc|u|a|lw N

Madim

3agaHHas MHdopmMaLma O MPoayKTe

B npunoxeHun MoxHo:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

- -

Beed Vesl

=1 L
Park 4 Chigken

Rare

> 4 —

2 - By Medium Rare
124 X

WO Smoke . Eald Smoke

Mediom [ - +

Medium Well - |55 +

+

Well Done - (285 +

Peak Temp.

A
e

Range Temp.

Start Grill

« BbibpaTb TWMN NpoayKTa: FOBAAMHA, « Buifpath CTeneHb NporapKu NpoayKTa: « PefiakTupoBatb MHGOPMALIMK O LLyre;

TenATMHa, 6apaHuHa, CBUHMHA,
MHOeMKa, KypULia, COCUCKM, pbiba,
6yprep, 6apbekio, ropaAyee Korn4eHue,
X0NnoaHoe Kon4yeHue;

« YcTaHoBUTH nopor CpaﬁaThlBaHMH
TeMnepaTypHOro curHana;

c KkpoBbio (Rare), cnaboit npoxapku
(Medium rare), cpeaHeit Npoapku
(Medium), no4tu nporxapexHoe (Medium
well), nonHocTbio Npor+aperHoe (Well done);
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History

Ly

Beef

Cam

« KoHTponupoBaTth TekyLLyto TeMneparypy « [pocMatpuBaTth UCTOpUIO.
NPOJIyKTOB BO BPEMA NMPUrOTOBNIEHWUA MULLW;

MUcnonb3oBaHue

1. Bkatoumnte Bluetooth Ha cmapTdoHe. OTkpoiTe npunoskeHue ToGrill.

2. YcTaHOBWTE NMapameTpbl MPUroTOB/IEHMSA, NOPOr cpabaTbiBaHUA TEMMEPATYPHOrO CUrHana, Taimep U T. A. Korga
Temneparypa AOCTUrHET NPesBapUTE/IbHO YCTAHOBIEHHOTO MAKCMMA/IbHOTO YPOBHS MM BbIMAET 3a Npeaesbl
YCTaHOBJ/IEHHOTO AManasoHa, pa3AacTcs 3BYKOBOM CUrHasl.

3. BcTaBbTe HaKOHEYHMK Lyna (6) B LEHTP rotoBswerocs 6/04a Ha rnyouHy He meHee 1 cM. MOXHO MCMosb30-
BaTb AOMOJIHUTE/IbHBIE LYMbl /19 U3MEPEHMA TemnepaTypbl B Apyrux YacTax npoaykta. Ha gucnnee otobpa-
3UTCA TemnepaTypa npoAykTa. MofoXANTE HECKONIBKO CEKYHZA, YTOGbl TeMnepaTypa CTabuan3MpoBanach.

4. MNpwu JOCTUKEHUM YCTAHOBIEHHOM TEMMEPATYpPbl Pa3AacTcs 3ByKOBOM curHai. HaxmuTe (1), 4To6bl OTK/IOUUTD

CUrHan, 3atem ussnekute Lwyn (6).

Mpu NpuroToBNEHMM MAca c/1aboi NPOKapKM UCMO/b3YMTE CBEXKEE MACO BbICOKOrO KayecTBa.

TemnepaTypa HU3KOM NPOKapKK HeA0CTaTO4HA A5 MPUrOTOB/IEHUSA 3aMOPOXKEHHOM0 MACa MM MAca

B BaKyyYMHOM yNaKoBKe.

LLlyn cunbHo HarpeBaeTcA B Mpouecce Mcnosib3oBaHuA. CobatofaiTe ocTOPOXKHOCTb! TlaTenbHO MolTe

Wyn A0 M NoC/ie KaXKAoro MCnosb30BaHMA. Mcrnonb3ynTe MArKyio BaxHyio candeTky 1 wagsuee mowlee

cpeacTBo.

He nomeu.;aﬁTe LWynbl HeNocpeACTBEHHO B MNJlaMA.
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TexHMYeCKne xapakTepMCTUKU

Lynbi [0 6 WT. (3 WT. B KOMNEKTE)
Marepuan wyna HepKaBeloLan cTasb
AnvHa wyna 14 cm
AnuvHa kabens 120 cm
EAMHMUBI M3MepeHna °C, °F
[nanasoH n3mepeHua TemnepaTypbl NpoayKTa 0..+300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);
MorpelwHocTb M3MEepeHNa TemnepaTypbl NPoAyKTa +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
/JlanasoH nepejaim 20 60 M (B MPSMOM BUAMMOCTH)

i0S 11 1 6onee no3gHue Bepcmu; Android 5.0

CucTemHble TpeboBaHMs
1 6osiee NO3AHME BEPCHM

CTeneHb 3awuThl IP65 (TonbKo wyn)
[JlnanasoH paboumx Temnepatyp 0...+300 °C
MCTOYHMK NUTaHMA 2 anKkanuMHoBble 6aTaperku Tuna AA (1,5 B)

MpounssBoauTens octaBnsdeT 3a co6oM npaBo BHOCUTb JI0Oble M3MEHEHMA B MOAeﬂbelﬁ pAA N TEXHUYECKHEe
XapaKTEPUCTUKM MK NpeKpaLlaTb NPOM3BOACTBO U3Ae/MA 6e3 NpeABapUTE/IbHOTO YBEJOMIEHMA.

Yxopa U XxpaHeHue

He ocraBnsiTte npuéop B paboTarollem AyXOBOM LiKady MM MMKPOBOJIHOBOM Meuu, AoCTaHbTe npubop cpasy
nocsie M3MepeHus Temnepartypbl. Jepxute npubop BAAM OT OTKPbITOrO OFHsA M FOPAYMX MOBepXHOCTeN. Beeraa
MCMOJIb3yMTE 3alUMTHbIE MEpPYaTKM BO BPEMA U Nnocsie paboTbl C YCTPOMCTBOM B CBA3M C PUCKOM OXOroB. Hukoraa
He MCMo/b3yMTe HEMCMNPaBHbIM NpMGOP. MUCnosib3yTe YCTPOMCTBO TOJILKO MO NPSMOMY HasHadeHuto. He norpy-
)anTe nNpu6op B BOAY; BOAOHENPOHULAEMbIM ABSETCA TObKO CTaslbHOM Liyn. MpU6GOp He NPUroAeH AN MbiTbs
B MNOCYA0MOEYHOM MaLmnHe. CTPOro cieaymTe MHCTPYKUMM, He pa3bupaiTe M He pOHAMTE YCTPOMCTBO — 3TO
MOJeT MpUBECTU K MoTepe paboTOCMOCOGHOCTU. JleT MOryT Mo/1b30BaThbCsi IPUGOPOM TOJIbKO MOg,
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

Ucnonb3oBaHMe 3/1IeMEHTOB NUTaHUA

Bcerpa ucnonb3yiTe 371eMeHTbl MUTaHWUA NOAXOAALLEro pasmepa M COOTBETCTBYIOLLEro TUMa. Mpu HE06X0AMMOCTM
3aMeHbl 3/IEMEHTOB NUTaHUsA MEHANTE Cpasy BECb KOMM/IEKT, He CMEeLUMBAITE CTapble M HOBbIE 3/IEMEHTbI
MUTaHUA U HEe UCTONBb3YITE 3IEMEHTbI MUTaHWUA PasHbIX TMIMOB OAHOBPEMEHHO. Mepes YCTaHOBKOM 3/1eMeHTOB
MUTaHUA OYUCTUTE KOHTaKTbI SJIEMEHTOB M KOHTaKTbl B KOPMyce Npubopa. YCTaHaB/MBaNTE 3NIEMEHTbI MUTaHUA
B COOTBETCTBUM C YKa3aHHOM MOAPHOCTBIO (+ M —). EC/M NpUGOP He MCMonb3yeTcs AUTENbHOE Bpems, ciedyet
BbIHYTb M3 HETO 3/IEMEHTbI NWUTaHMA. ONepaTMBHO BbIHUMAMTE M3 NMPUBOPA MCMO/Ib30BAHHBIE 3IEMEHTbI MUTAHMS.
HuKora He 3aKopauMBaiTe Moslioca 3/IEMEHTOB MUTaHUSA — 3TO MOXKET NPUBECTM K UX NeperpeBy, NpoTeuke
WM B3pbIBY. He MbiTaiTeCh HarpeBaTb 3EMEHTbI MUTaHUsA, YTO6bl BOCCTAHOBMTL MX paboToCnoco6HOCTb. He
pas6upaiiTe 31eMeHTbI NMUTaHKA. BbikAtoyaiiTe NpUGOp Nocsie UCNoNb30BaHMA. XpaHUTe 3IEMEHTbI NUTaHMSA

B HEZJOCTYMHOM A1 AeTel MecTe, YTOBbI M3GEeXaTb PUCKa MX NPOTrNaTbiBaHWA, YAYLIbA UM OTPaBIEHMS.
YTUAU3MPYITE UCNONb30BaHHbIE 6aTapeiiki B COOTBETCTBUM C NMPEANMCaHUAMM 3aKOHa.

MexayHapogHaa 6eccpoyHas rapaHTua Levenhuk

KomnaHua Levenhuk rapaHTUpyeT oTCyTCTBME ,qe(beKTOB B MaTepuanax KOHCTPYKUMHU N ,qeq)eKTOB U3roToBsI€HUA
nsgenma. Mpoaasel, rapaHTUpYeT COOTBETCTBME KayecTBa npmoﬁpeTeHHoro BaMM M3aennsa Komnauum Levenhuk
Tpe6OBaHMﬂM TEXHUYECKOM AOKYMEHTauMn npu cobnofeHUN I'IOTpe6MTe}'IeM ndOBMﬁ M NpaBna TPaHCMNOPTUPOBKMH,
XPaHeHMA M1 3KCnayaTaunm Usaenma. CPOK rapaHTMM: Ha akceccyapbl — 6 (LWeCcTb) MecALEeB CO AHA NOKYNKM,

Ha OCTa/lbHble U3JeNna — 6eccpquaﬂ rapaHTua (AeﬁCTByeT B Te€YeHMe BCEro CpoKa aKkcnayataymm an60pa).

Moapo6Hee 06 YCNOBUAX rapaHTUIMHOrO 06C/YKMBAHMA CM. Ha caiTe levenhuk.ru/support

Mo BONpOCam rapaHTMIMHOTO 06C/TY}KMBaHUS Bbl MOXKETE 06PaTUTLCS B BIMKaMLIEE NPEACTABUTEILCTBO KOMMaHMM
Levenhuk.
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Levenhuk Wezzer Grill BT20 Et Termometresi

Levenhuk dijital termometreleri evde pisirme sirasinda cesitli tiirlerdeki etlerin sicakligin1 6lgmek icin
tasarlanmistir.

Lutfen bu uriini kullanmadan once giivenlik talimatlan ve kullamm kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Cocuklardan uzak tutun. Cihazi yalmzca kullamm kilavuzunda belirtildigi sekilde kullamn.

Kit icerigi: et termometresi, 3 adet sonda, kullanma kilavuzu ve garanti.

Baslarken

« Pil bolmesi kapagim (7) agin ve dogru kutuplarina uygun sekilde 2 pili yerlestirin. Kapagi kapatin.

« Cihaz1 agmak icin 3 saniye siireyle (1) diigmesini basili tutun. Sondalan (6) sonda yuvalarina (4) takin. Cihaza
ayni anda 6 sondaya kadar baglanabilir. Sondalar farkli renklerde gelmektedir. Uygulamada sonda rengini
kullanmakta oldugunuz sondanin rengi ile eslestirmek icin 6zellestirebilirsiniz.

« Cihaz sonda yuvalarini tek tek tarayacaktir. Karsiik gelen simgeler [1] ekrandan (3) belirecektir. Cihaz hicbir
sonda takili degilse otomatik olarak kapanacaktr.

« Cihaz1 kapatmak icin 3 saniye siireyle (1) diigmesini tekrar basili tutun.

Ekran bilgileri

—

4
| _

| &

?%

Sonda numarasi

Hedef gida sicakligi

Gegerli gida sicakligi

Baglant1 durumu

Pil durumu gostergesi

Olciim birimleri

g—l—é
N
o
DO

R
1

PRESET TEMP. ‘l G T 7
——5H8  ReApy J

Alarm simgesi

Uygulamanin indirilmesi
Apple App Store veya Google Play yoluyla ToGrill uygulamasini indirip kurun ya da asagidaki QR kodunu tarayin:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store p* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/ details?id=com. togrill. haibosi
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Bir akilh telefonla eslestirme

« Cihaz1 agmak icin 3 saniye siireyle (1) diigmesini basili tutun.

« Akilli telefonunuzda Bluetooth modunu agin.

o ToGrill uygulamasini agin. Cihazin arkasindaki veya asagidaki QR kodunu tarayin:

levenhul®

@': ala

« Bir akilli telefonla eslestirmek icin (1) diigmesine basin. Eslestirme yalmzca bir kez gereklidir.

Uygulama arayiizii

Secenekler

Sonda numarasi

Gegerli gida sicakligi

Sicaklik gecmisi

Sonda baglant1 durumu

Pil durumu

Sonda bilgilerini diizenle

el oo ~N oul M

Hedef gida sicakligi

V(o | N | |U|h|w|[N|=

On ayarli gida bilgileri

Madium

Uygulamada, sunlar yapabilirsiniz:

< Select what you want to grill - :
Setup Guided Grill Edit Probe
Guided

- -
Bet!

-y

Park Chigken

-~ e

5 , [rovsrom—

Medium Rare
)

p=3

Medium

Medium Well

T

Peak Temp.

Well Done

..-z
5

Range Temp.

Start Grill

Gida turind segin: sigir, dana, koyun, « Pisirme seviyesini secin: Az Pismis, Orta Az « Sonda bilgilerini dizenleyin;
domuz, hindi, tavuk, sosis, balik, ham- Pismis, Orta, Orta lyi, lyi Pismis;

burger, barbeki dumaninda pisirme,

sicak dumanda pisirme, soguk

tutsiileme;

« Gida sicaklig alarm esigini ayarlayin;
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History

1027 —

138, (™

« Pisirme sirasinda gegerli gida sicakligini « Gegmisi gorintileyin.
izleyin;

Kullanim

1.
2.

3.

Akilli telefonunuzda Bluetooth modunu agin. ToGrill uygulamasini agin.

Pisirme parametrelerini, sicaklik alarm esigini, zamanlayiciy1 vb.’ni ayarlayin. Alarm sicaklik 6n ayarli maksi-
mum seviyeye ulastiginda ya da sicaklik 6n ayarli araligin disinda oldugunda calacaktir.

Sondanin ucunu (6) pisirilmekte olan gidanin merkezine en az 1 cm sokun. Diger parcalardaki sicakligi
6lcmek icin ek problar kullanilabilir. Gegerli gida sicakligi ekranda goriintiilenecektir. Sicakligin sabitlesmesi

icin birkac saniye bekleyin.

. Alarm gida hazir oldugunda calacaktir. Alarmi kapatmak (1) 6gesine basin ve sonra sonday1 (6) ¢ikarin.

Cok az pismis et yaparken sadece son derece taze ve yiiksek kaliteli olan etleri kullanin. Diisiik pisirme
sicaklhklar1 donmus ve vakumlanmis etleri pisirmek icin yeterli degildir.

Sicaklik sensorii ok sicak olacag icin pisirme sirasinda liitfen dikkatli olun. Her kullanimdan once ve
sonra sondayi iyice temizleyin. Yumusak 1slak bir bez ve asindirici olmayan deterjan kullanin.

Sondalar1 dogrudan alev icerisine sokmayin.
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Teknik Ozellikler

Sondalar 6 adede kadar (3 adet dahildir)
Prob malzemesi paslanmaz celik
Prob uzunlugu 14 cm
Kablo uzunlugu 120 cm
Olciim birimleri °C, °F
Gida sicakligi 6l¢iim araligi 0... +300 °C / +32...572 °F
+1% (0... +100 °C);
Gida sicakligr 6lciim dogrulugu +2% (+100... 200 °C);
+3% (+200... 300 °C)
iletim araligi 60 m’e kadar (acik bir alanda)
Sistem gereksinimleri i0S 11 ve lzeri, Android 5.0 ve iizeri
Su-/toz gecirmezlik sertifikasyonu IP65 (yalmizca sonda)
Calisma sicakligr araligi 0... +300 °C
Gii¢ kaynag 2 adet alkalin AA pil (1,5 V)

Uretici, iiriin serisinde ve teknik 6zelliklerinde 6nceden bildirimde bulunmaksizin degisiklik yapma hakkinm sakli
tutar.

Bakim ve onarim

Termoprobu asla ¢alisan bir firin veya mikrodalga firn icinde birakmayin, sicakligi olctiikten sonra cihazi

hemen cikanin. Cihazi acik alevlerden ve sicak yiizeylerden uzak tutun. Yanma riski nedeniyle, termoprobu
kullamirken ve kullandiktan sonra her zaman koruyucu eldiven kullanin. Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayin.
Cihazi yalmzca kullamm amaci dogrultusunda kullanin. Dijital cihazi suya daldirmayin, yalnizca celik prob

su gecirmezdir. Cihaz bulasik makinesinde yikanir tipte degildir. Talimatlara siki sikiya uyun, islev kaybr ile
sonuclanabilecegi icin cihazi parcalarina ayirmayin ya da disiirmeyin. Cocuklar cihazi yalmzca yetiskin
gozetiminde kullanabilir.

Pil giivenligi talimatlan

Her zaman kullamim amacina en uygun olan boyut ve tiirden piller satin alin. Eski ve yeni piller ile farkl
tiirlerden pilleri birbiriyle birlikte kullanmamaya 6zen gostererek pil setini her zaman tamamen degistirin.
Pilleri takmadan once pil kontaklan ile cihaz kontaklarini temizleyin. Pillerin kutuplar (+ ve -) agisindan dogru
bir bicimde takildigindan emin olun. Uzun siireyle kullamlmayacak ekipmanlardaki pilleri ¢ikarin. Kullamlmis
pilleri derhal ¢ikarin. Asirn 1sinmaya, sizintlya veya patlamaya neden olabileceginden kesinlikle pillerde kisa
devreye neden olmayin. Yeniden canlandirmak icin kesinlikle pilleri 1sitmayin. Pilleri sokmeyin. Cihazi kullanim
sonrasinda kapatin. Yutma, bogulma veya zehirlenme riskini onlemek icin pilleri cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklayin. Kullanilmis pilleri iilkenizin yasalarinda belirtildigi sekilde degerlendirin.

Levenhuk Uluslararas1 Omiir Boyu Garanti

Tim Levenhuk teleskoplari, mikroskoplari, dirbiinleri ve diger optik uriinleri, aksesuarlar hari¢ olmak iizere,
malzeme ve iscilik kaynakli kusurlara kars1 omiir boyu garantilidir. Omiir boyu garanti, piyasadaki iiriiniin
kullanim 6mrii boyunca garanti altinda olmasi anlamina gelir. Tim Levenhuk aksesuarlari, perakende satis
yoluyla alinmasindan sonra 2 y1l boyunca malzeme ve iscilik kaynakli kusurlara karsi garantilidir. Bu garanti
sayesinde, tiim garanti kosullan saglandig1 takdirde, Levenhuk ofisi bulunan herhangi bir lilkede Levenhuk
irlinlinuiz icin Uicretsiz olarak onarim veya degisim yapabilirsiniz.

Ayrintili bilgi icin web sitemizi ziyaret edebilirsiniz: tr.levenhuk.com/garanti

Garanti sorunlan ortaya ¢ikarsa veya uruniiniizi kullanirken yardima ihtiyacimz olursa, yerel Levenhuk subesi
ile iletisime gecin.
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