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Base Basa Zakladna Basisstation
Screen EkpaH Obrazovka Display

Control button ByToH 3a ynpaBnexue Ovladaci tlacitko Steuertaste
Battery compartment  Kanak Ha otaeneHueTo Kryt prihradky pro Batteriefachdeckel
cover Ha 6aTepuaTa baterie

Wireless probe
Handle

Ambient temperature
sensor

Max. immersion line

Food temperature
sensor

BeaxunyHa coHpa
PbkoxBaTka

CeH3aop 3a TeMnepatypa
Ha rpuna

JIMHWS Ha MakcMManHo
notansgHe

CeH3op 3a TeMnepatypa
Ha SICTNETO

Bezdratova sonda
Rukojet

Snimac teploty
prostredi

Céra max. ponoru

Kabellose Sonde
Griff

Garraumtemperatur-
sensor

Max. Eintauchtiefe

Estacion base
Pantalla
Botdn de control

Tapa del compartimento
para pilas

Sonda inalémbrica
Mango

Sensor de temperatura
ambiente

Linea de inmersion méx.

Sensor de temperatura
de los alimentos

HU

Bazis

Kijelz6
Vezérlégomb

Elemtartd
rekesz fedele

Vezeték nélkili
szonda

Fogantyu

Grill hémér-
séklet-érzékeld

Max. meritési
vonal

Etel hémérsék-
let-érzékel6

IT

Stazione base
Schermo

Pulsante di controllo

Coperchio scom-
parto batterie

Sonda wireless

Impugnatura

Sensore di tempera-
tura ambiente

Linea diimmersione
massima

Sensore di tempera-
tura cibo

PL

Stacja bazowa
Wyswietlacz
Przycisk sterowania

Pokrywa komory
baterii

Sonda
bezprzewodowa

Uchwyt

Czujnik temperatury
grillowania

Linia maks.
zanurzenia

Czujnik temperatury
Zywnosci

Tampa do comparti-
mento das baterias

Sonda sem fios

Pega

Sensor de temperatura
do grelhador

Linha de imersao
maxima

Sensor de temperatura
dos alimentos

2

Snimac teploty Garguttemperatur-
pokrmu sensor
PT RU
Estacdo base basa
Ecra Oucnnen
Bot&o de controlo KHonka ynpaBnexus

Kpblilwka 6aTapeinHo-
ro orceka

BecnposofHOiA wyn

Pyuka

[atuuk Temnepatypbl
B rpune

OTMeTka MakCUMarb-
HOrO NorpyxeHus

[atuuk Temnepatypbl
npogykTa

TR

Taban Unitesi
Ekran

Kontrol digmesi

Pil b6lmesi
kapagi

Kablosuz prob

Sap

Izgara sicaklik
sensori

Maks. siviya
daldirma gizgisi

Gida sicaklik
sensori
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Screen Aucnnei Displej Display Pantalla

Wireless probe 1 BeaxunyHa coHpa 1 Bezdratova sonda 1 Kabellose Sonde 1 Sonda inaldmbrica 1

Current ambient TekyLuaTta TemnepaTypa Aktudlni teplota prostfedi  Umgebungstemperatur- Temperatura
temperature Ha oKonHaTa cpega werte ambiente actual
Wireless probe 2 Be3xwuyHa coHpa 2 Bezdratova sonda 2 Kabellose Sonde 2 Sonda inaldmbrica 2
(GT40 only) (camo 3a GT40) (pouze GT40) (nur GT40) (s6lo para GT40)

Aktuelle Temperatur des
Garguts

Temperatura actual
de los alimentos

HacTosiwa temnepatypa
Ha fiCTUETO

Current food Aktudlni teplota pokrmu

temperature

Connection status ~ CbcTosiHWe Ha cBbp3BaHe  Stav pripojeni Verbindungsstatus Estado de la conexion

Battery status VKoHKa 3a cbcTOsiHMETO Indikator stavu baterie Batteriestandsanzeige Indicador de estado

indicator Ha 6aTtepusaTta de la pila

HU IT PL PT RU TR

Kijelzé Schermo Wyswietlacz Ecra Owucnneit Ekran

Vezeték nélkili Sonda wireless 1 Bezprzewodowa Sonda sem fios 1 becnpoBogHoit Kablosuz prob 1

szonda 1 sonda 1 wyn 1

Aktudlis kornyezeti  Temperatura Biezgca temperatura Temperatura TekyLias Gegerliortam

hémérséklet ambiente corrente  otoczenia ambiente atual Temnepatypa sicakhgi
LlyXOBKU

Vezeték nélkili Sonda wireless 2 Bezprzewodowa Sonda sem fios 2 BecnpoBogHoit Kablosuz prob 2

szonda 2 (csakaz  (solo GT40) sonda 2 (tylko model (apenas GT40) wyn 2 (Tonbko (yalnizca GT40)

GT40 esetén) GT40) GT40)

Etel aktualis Temperatura Biezaca temperatura Temperatura atual TekyLlas Gegerli gida

hémérséklete attuale cibo Zywnosci dos alimentos Temnepartypa sicakhig
npoaykTa

Kapcsolat dllapota  Stato della Status potaczenia Estado da ligagdo Cratyc Baglanti durumu

connessione NOAK/IIOYeHMs

Akkumulator
allapotjelzé

indicatore di stato
della batteria

Wskaznik natadowania
baterii

Indicador
do estado da pilha

MHpavkaTop 3apsiaa
6aTapeun

Pil durumu
gostergesi



EMl Ermenrich BBQ GT30/GT40 Meat Thermometers

Ermenrich digital thermometers are designed for the temperature measurement of various types of food and
dishes during the cooking process.

Please carefully read the safety instructions and the user manual before using this product. Keep away from
children. Use the device only as specified in the user manual.

The kit includes: meat thermometer, user manual, and warranty.

Getting started

Before installing/replacing the batteries, make sure that the device is turned off. Open the battery compartment
cover (4) and insert the batteries according to the correct polarity marks. Close the cover.

Downloading the app
Download and install the ToGrill app via Apple App Store or Google Play, or scan the QR code below:

App Store

‘ 2 Download on the

GETITON
[ >’ Google Play

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

Pairing with a smartphone

e Press and hold (3) for 3 seconds to turn the device on.
l If the base is turned on and the probe is not taken out, the base will automatically turn off after 60 seconds.
-

e Turn on the Bluetooth mode on your smartphone.

¢ Open the ToGrill app. Scan the QR code on the back of the device or below:
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o Press (3) to pair the device with a smartphone. Pairing is only required once.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

App interface

1 ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
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1 Options 7 Edit probe information
2 Probe number 8 Target food temperature
3 Current food temperature 9 Preset food information
4 Temperature history 10  Current ambient temperature
5! Probe connection status 11 Ambient temperature settings
6 Battery status

In the app, you can:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Select the food type: beef, veal, « Select the doneness level: Rare, « Edit probe information;
lamb, pork, turkey, chicken, Medium rare, Medium, Medium well,
sausage, fish, hamburger, BBQ Well done;

smoke, hot smoke, cold smoke;

« Set food temperature alarm
threshold;
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145+ ok Davd
o) Beef
F Medium [k
Peak Temp. Chicken
1 8:25  Fish
v
__.-z . 102+ e— 155+
"4 i - 2 Pork
Range Temp. 1 3 8 B n Hamburger
F Lamis 5 ot
Probe - 3
« Set ambient temperature: « Monitor the current food and ambient « View the history.
Peak temperature: The alarm temperature while cooking;

will sound when the ambient
temperature reaches its preset
maximum level;

Temperature range: The alarm
will sound when the ambient
temperature is outside of its
preset range;

Usage

1. Take the probe out of the base. Press and hold (3) for 3 seconds to turn the device on. Press (3) to turn the
backlight on. Press and hold (3) for 3 seconds to turn the device off.
Turn on the Bluetooth mode on your smartphone. Open the ToGrill app.

Set the cooking parameters, temperature alarm threshold, timer, etc. The alarm will sound when the temper-
ature reaches its preset maximum level or when the temperature is outside of its preset range.

4. Insertthe tip of the probe (5) at least 1cm, but no deeper than the maximum immersion line (8), into the center
of the food being cooked. Additional probes may be used to measure the temperature in other parts. The
display (2) shows two values measured by the sensor of wireless probe: internal food temperature and
ambient (grill/oven) temperature. Wait a few seconds to let the temperature stabilize.

5. The alarm will sound when the food is ready. Press (3) to turn the alarm off. Hold the ceramic handle (6) and
remove the probe.

"— - -" appears on the display when the wireless probe has no signal. "Lo" appears on the display when the
ambient temperature is lower than 50°C (122°F).

Use only the freshest, highest quality meat when cooking lightly rare meat. Low cooking temperatures are
not sufficient to cook frozen and vacuum-sealed meats.

Please take caution while cooking, as the temperature sensor gets very hot. Clean the probe thoroughly
before and after every use. Use a soft wet cloth and a gentle detergent.

Replacing the probe
The probe can be replaced with a new one.

1. Take the probe out of the base. Press and hold (3) for 10 seconds. If the base is on, it will turn off and then
automatically enter pairing mode. If the base is off, it will turn on and then automatically enter pairing mode.

2. Insert the new probe into the base and pair for 30 seconds. P1and P2 icons will flash on the screen.
3. After 30 seconds the new probe is successfully paired to the base.



Specifications

Display

Wireless probe

Probe material

Probe length

Units of measurement

Ambient temperature measurement range
Ambient temperature measurement
accuracy

Food temperature measurement range
Food temperature measurement accuracy

Transmission range

GT30 GT40
monochrome LCD
1pc 2 pcs
stainless steel (ceramic handle)
14.2cm / 5.6in
°C, °F

+50...300°C / +122... 572°F

+1% (+50...99°C / +122... 210°F);
+2% (+100...199°C / +212... 390°F);
+3% (+200... 300°C / +392... 572°F)

0...+100°C / +32... 212°F
+1°C /[ £2°F
up to: 170m / 557ft (probe to base);

90m / 295ft (base to smartphone)
iOS 11 and above; Android 5.0 and above
IP65 (probe only)
0... +100°C (+32... 212°F)
Power supply 2 pcs alkaline AA batteries

System requirements
Water-/dustproof certification
Operating temperature range

The manufacturer reserves the right to make changes to the product range and specifications without prior notice.

Care and maintenance

Never leave the thermoprobe inside a working oven or microwave, remove the device immediately after
measuring the temperature. Keep the device away from open flames and hot surfaces. Always wear protective
gloves during and after using the thermoprobe due to the risk of burns. Never use a damaged device. Use

the device only for its intended purpose. Do not submerge the digital device in water; only the steel probe is
waterproof. The device is not dishwasher safe. Strictly follow the instructions and do not disassemble or drop
the device as it may result in a loss of functionality. Children should use the device under adult supervision only.

Battery safety instructions

Always purchase the correct size and grade of battery most suitable for the intended use. Always replace

the whole set of batteries at one time; taking care not to mix old and new ones, or batteries of different types.
Clean the battery contacts and also those of the device prior to battery installation. Make sure the batteries
are installed correctly with regard to polarity (+ and -). Remove batteries from equipment that is not to be used
for an extended period of time. Remove used batteries promptly. Never short-circuit batteries as this may lead
to high temperatures, leakage, or explosion. Never heat batteries in order to revive them. Do not disassemble
batteries. Remember to switch off devices after use. Keep batteries out of the reach of children, to avoid risk of
ingestion, suffocation, or poisoning. Utilize used batteries as prescribed by your country’s laws.

Ermenrich Warranty

Ermenrich products, except for their accessories, carry a 5-year warranty against defects in materials and
workmanship. All Ermenrich accessories are warranted to be free of defects in materials and workmanship for
six months from the purchase date. The warranty entitles you to the free repair or replacement of the Ermenrich
product in any country where a Levenhuk office is located if all the warranty conditions are met.

For further details, please visit: ermenrich.com

If warranty problems arise, or if you need assistance in using your product, contact the local Levenhuk branch.
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& TepmomeTpn 3a meco Ermenrich BBQ GT30/GT40

Lindpposute Tepmometpu Ermenrich ca npegHasHaueHu 3a usmMepBaHe Ha TeMrnepaTtypara Ha pasfuiHu BUAoBe
XpaHu 1 ACTUS NO Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe.

Mons, npoyeTteTe BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3a 6e3onacHocCT u PBPKOBOAOCTBOTO 3a I'IOTpe6VITeI1ﬂ, npegu ga
nanonseate To3u NpoaykT. [la ce cbxpaHsaBa Aaney ot aeua. WM3nonsgawte yCTpOVICTBOTO CaMOo No noco4eHusd
B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'Iﬂ Ha4unH.

KomnnekTsT BKNOYBa: TepMOMETHP 3a MeCO, PbKOBOACTBO 3a n0Tpe6wTenq nrapaHuus.

[a 3anoyHem

Mpenu noctaesHe/cMsiHa Ha 6aTepunTe ce yBepeTe, Ye YCTPOMCTBOTO e uskitoveHo. OTBopeTe kanaka Ha oTae-
neHuneTo 3a 6aTepumnTe (4) n nocTaBeTe HaTepunTe, KaTo CriasBaTe 3HaLUWTeE 3a nonspuTeTa. 3aTBOpeTe Kanaka.

N3TerngaHe Ha npunoXxeHneTo
WsTernete n uHctanvpante npunoxerumeto ToGrill ot Apple App Store nnu Google Play nnu ckanupaiite QR
KoAa no-gony:

2 Download on the

o App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

GETITON
[ >’ Google Play

CpBosiBaHe cbC cMapTdOH

e HaTucHeTte 1 3agpbxTe (3) B Npogb/XeHne Ha 3 cekyHAaw, 3a Aa BKOUYUTE YCTPOWCTBOTO.

I Ako 6a3aTa e BK/IloMeHa U coHpaTa He e u3BageHa, 6asaTta aBTOMaTUYHO Lue ce U3kioum cnep 60 cekyHau.
-

« Bknoyete Bluetooth pexvma Ha cmapTdoHa cu.

« OTtBopeTe npunoxenuneto ToGrill. CkaHupaiite QR kofAa Ha rbpba Ha ypeda unu no-gony:

©
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« HaTtucHerte (3), 3a pa coBouTte ypepa cbc cMapTooH. CaBosiBaHe € He06X0ANMO CaMO BEAHDBX.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

MHTepdelic Ha NPUNoXEeHNeTo

-
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Onuun

Homep Ha coHpa

HacTosla TemnepaTtypa Ha icTueTo
TemnepaTypHa XpoHonorus
CbCTOsIHME Ha Bpb3kaTa CbC coHpaTa

CbcTosiHWe Ha baTepusTa

B npunoxeHneto moxeTe ga:

< Select what you want to grill
Guided
~ -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Hambarges

_
[}

Catd Smoks

4~

Range Temp.

WN3bepeTe BMaa Ha acTueTo: .
roBex/o Meco, TeNneLKo Meco,

arHeLko Meco, CBUHCKO MecCo,

rnyeLKo, MUAELIKO, HafeHNLa,

pnba, xambyprep, nyLIeHO

6ap6ekio, MMKaHTHO NyLUeHo,

CTYAEHO NyLLIEHO;

3afapeTe npar Ha anapmarta

3a TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa;

ERMENRICH
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7 PepakTupaHe Ha MHpopmaLms 3a coHpa

8 LleneBa TeMnepaTtypa Ha ACTUeTo

9 MpepBapuTenHo 3aganeHa nHbopmaLms 3a actTue

10  HacTosua Temnepatypa Ha rpuna

" HacTpoiikv Ha TeMnepaTypaTa Ha rpuna

Setup Guided Grill

r

Beef

Medium
Rare

Medium Rare

Medium |

Medium Well

Well Done

Start Grill

WN3bepeTe HUBO Ha NPUrOTBSIHE:
anaHrne, cnabo naneyeHo, cpeaHo
n3neyeHo, cpeHo kKbM fobpe
n3neyeHo, 4o6pe 13neyeHo;

Edit Probe

« PepaktupaHe Ha uHopmMaums
3a coHAa;
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Setup ambient temperature

145+

Ll

Beef

Mesium

Range Temp.

Harmburger

Baef

« 3apapeTe TemnepaTypa Ha rpuna: « HabniopasaTe HaCTOSLLOTO ICTUE « lMpernepate Ha XpoHonoruUsTa.
Hait-Bucoka Temnepatypa: 1 TemnepaTyparta Ha rpuna npu
CUTHaMBT LLie NPO3BYYM, KOrato roTBeHe;

TemriepaTtypara Ha rpuia [ocTUrHe
npeaBapuTeNnHoO 3a8afeHoTo
MakCMManHo H1BO;

TeMnepaTypeH AnanasoH:
CUTHaBT LU NMPO3BYYM, KOrato
TemriepaTypara Ha rpuna e U3BbH
npefgBapuTenHo 3afaneHus
[AnanasoH;

Ynotpeba

1.

N3BapeTe coHpaTa oT 6a3aTa. HaTucHeTe 1 3agpbxTe (3) B npoabmkeHne Ha 3 cekyHauM, 3a Aa BKIoYnTe
ycTpovicTBoTo. HaTtucHeTe (3), 3a Aa BknounTe GOHOBOTO ocBeTneHue. HaTucHeTe u 3agpbxTe (3) 3a
3 ceKyHAu, 3a fa U3K/YnTe YCTPONCTBOTO.

Bkntoyete Bluetooth pexuvma Ha cmapTdoHa cu. OTBopeTe npunoxexueTto ToGrill.

3apaiiTe napaMeTpu Ha roTBeHe, Npar 3a CUrHasna 3a Temneparypara, TaiMmep v T.H. CUrHanbT LWe Npo3ByYH,
KOraTo TeMnepaTtypara LOCTUrHe NPeaBapuTeNnHO 3a4afaeHoTo MakCUMaHO HUBO UKW KOraTo TeMnepary-
paTa e U3BbH NpefABapUTENIHO 3aAafAeHUs ANanasoH.

BkapaiiTe Bbpxa Ha coHaaTa (5) Ha noHe 1 cm, Ho 6e3 oa NpeMuHaBaTe IMHUATA 3a MakCMMariHo noTansHe (8),
B LLlEHTbpa Ha ACTMETO, KOETO ce roTBu. [LoNb/IHUTENHN COHAM MOraT a Ce U3Mo/3BaT 3a U3MepBaHe Ha
TemnepaTyparTa B Apyru Yactu. Qucnnear (2) noka3sa ABe CTOMHOCTU, U3MEPEHU OT CeH3opa Ha 6eaxunyHaTa
COHfa: BbTpellHaTa TemrepaTypa Ha ICTUETO M oKosHaTa TemnepaTypa (rpuna/dypHaTa). Mavakainte
HSIKOJIKO CeKyHAM TemrepaTypaTa 4a ce ctabunuaupa.

CuWrHan®sT LWe Npo3ByYHn, KOraTo icTMETO e rotoBo. HaTucHerte (3), 3a Aa nsknoumTe curHana. XsaHeTe
KepaMuyHaTa pbkoxsaTka (6) n n3BageTe coHpaTa.
KoraTo 6e3)un4yHaTa coHaa HAMa cUrHan, Ha gucnnes ce nosesiea "-—-". Korato okonHata remnepartypa
e no-Hucka ot 50 °C (122 °F), Ha gucnnes ce nosiesea "Lo".
KoraTo npuroresTe Hegone4yeHo Meco, U3MNoi3BaiiTe CaMo MHOIO CBEXXO U BUCOKOKaYeCTBEHO MecCo.
HuckuTte TeMnepaTypu Ha roTBEHE He ca AOCTaTb4YHM 3a FOTBEHE Ha 3aMpPa3€eHo U BaKyyMUpaHoO Meco.
BbaeTe BHUMaTENHU NPpUY rOTBEHE, Thil KaTO CEH30PBT 3a TEMMNepaTypa ce Haropelussa MHoro. MouncTeaiTe
coHpaTa rpUXX/IMBO NPEeAV U cnep, BCAKo M3non3BaHe. Manonaeaite Meka, MOKpa Kbpra U HearpecuBeH
Muell npenapar.
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CMsHa Ha coHpaTa
CoHpaTa Moxe aa 6bae CMeHeHa ¢ HoBa.

1. WaBapeTe coHpaTa oT 6a3aTa. HaTucHeTe 1 3agpbxTe (3) B npoabnxeHune Ha 10 cekyHau. Ako 6asaTa
€ BK/I04EHa, T4 LLe Ce U3KII0YK, Crief KOeTO aBTOMaTUYHO L Brie3e B PeXmM Ha caBosBaHe. Ako 6a3aTta
€ U3KJIIoYeHa, TS LLLe Ce BKIIOYM, Crief KOeTO aBTOMaTUYHO LUE Brie3e B PeXMM Ha COBOSBaHE.

2. BkapaiTe HoBaTa coHpia B 6a3aTa 3a caBosiBaHe 3a 30 cekyHau. Ha ekpaHa e 3anoyHaT ga Murat nkoHuTe P1

nP2.

3. Cnep 30 cekyHaM HoBaTa COHAa € YCMeLHO cABoeHa ¢ 6asaTa.

Cneuundukauumn

Oucnnein

BesxwnyHa coHpa

MaTtepuan Ha coHpaTa

[ObnxuvHa Ha coHpaTa

MepHu egnHnLM

[nana3oH Ha usMepBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha rpuna

To4HOCT Ha M3MepBaHe Ha TemnepaTypa Ha rpuna

[lnana3oH Ha n3MepBaHe Ha TeMnepaTtypaTa
Ha ACTUeTo

ToYHOCT Ha M3MepBaHe Ha TeMnepaTtypaTa
Ha acTneTo

O6xBaT Ha NpefaBaHe

M3nckBaHua KbM cucTemata

CepTudukaT 3a BOA0-/NpaxoycCToNYnMBoCT
[wnana3oH Ha paboTHaTa TeMnepaTtypa
3axpaHBaHe

GT30 GT40
MOHOXPOMEH TEYHOKPUCTaNeH amcnnemn
16p. 2 6p.
HepbXAaeMa CToMaHa (kepaMuyHa pbKoXBaTKa)
14,2 cm
OC' OF
+50...300°C / +122... 572 °F

+1% (+50...99 °C);
+2% (+100...199 °C );
+3% (+200... 300 °C)

0..+100°C/+32..212 °F

+1°C/+2°F
£0:170 m (coHpa po 6a3a);
90 m (6a3a 0o cMapTHOH)
iOS 11 1 no-Howu Bepcuu; Android 5.0 n no-HoBu Bepcum
IP65 (camo coHpaTa)
0...+100°C
2 ankanHu 6atepun AA

npOVI3BO.D.VITeJ1ﬂT Cux 3anasBa NnpaBoOTO Aa U3BbpLUBa NPOMEHU No NpoayKkToBaTa ramMa u CneLl.VId)VIKaLlVIMTe 6e3

npepunssecTume.

pnXxu 1 nogapbXKKa

Hvikora He ocTaBaiiTe TemrepaTypHaTa CoHAa B paboTelua $bypHa MnvM MUKPOBbIHOBa GypHa, U3BageTe
YCTPOWCTBOTO BeAHara, cried KaTo u3mMepuTe Temnepatypara. [lasete yCTpOWCTBOTO OT OTKPUTM NnaMbLy

1 ropeLLy NoBbPXHOCTU. BUHaru HoceTe 3aLMTHY PbKaBULIM MO BpeME v CNef, U3rnon3saHe Ha TeMnepaTtypHata
COHfja NOpPaAm OMNacHOCT OT U3rapsHWs. Hukora He U3nonasaiiTe NOBpeLeHo YCTPOMCTBO. Manonaeaiite
YCTPOWCTBOTO CaMo Mo NpeaHasHaveHve. He notansitTe L poBOTO YCTPOWCTBO BbB BOAA — CAMO CTOMaHeHaTa
COHfa e Herpomokaema. MreHeTo B MUsafiHa MalluHa He e 6e30nacHo 3a ycTpoicTBoTo. CTPUKTHO cnasBaiite
MHCTPYKLMUTE U He pa3rnobsBaiiTe 1 He U3nycKaiTe yCTPOMNCTBOTO, Thit KaTo TOBa MOXe Aa AoBefe 40 3aryba
Ha pyHKuMoHanHocT. JeuaTta Tpabea Aa M3Non3BaT yCTPOWCTBOTO CaMo Mof, HaA30pa Ha Bb3PacTHM.

MHcTpyKkumn 3a 6e3onacHocT Ha 6aTepuunTe

BuHarn KynyBaﬁTe 6aTepMI/I C NpaBUIHUSA pa3Mep N XapakTepUCTUKn, KOUTo ca Hal-noaxopasLm 3a npeasnaeHaTta
yn0Tpe6a. BuHaru cmeHsinTe BCuyku 6aTepvw| €[QHOBPEMEHHO, KaTo BHMMaBaTe fja He CMecuTe CTapu U HOBU

nnm 6aTepMI/I OT pasnnyeH Tun. [NouncreTe KOHTaKTUTE Ha 6aTepMIATe, KaKTO 1 Te3n Ha yCTpOﬁCTBOTO, npeaouv ga
nocrtasuTe 6aTep|/w1Te. YBepeTe ce, vye 6aTepVIMTe Ca nocTtaBeHU NpaBUIHO NO OTHOLLEHWE Ha NONIIPHOCTTa (+ n —).
N3BapeTte 6aTepMI/ITe oT o6opy,u.BaHeTo, aKo To HAMa fa 6bae U3Non3BaHo npoab/IXNTENEH Nepuon oT BpeMe.
V3BapeTte nsnonssaHuTe 6aTepMI/I HesabaBHo. Hukora He CB'bp3BaﬁTe 6aTepvw1 HaKbCo, Tbl KaTo TOBa MOXe

Aa fnosene A0 BUCOKU TeMnepaTypu, Ted Unm eKeniosus. Hukora He SGFpﬂBaﬁTe 6aTepVIM, onuTBarku ce garu

n3ronssaTe [OMbAHWUTENHO BpeMe. He pasrnobssaiite 6aTepunTe. He 3abpaBsitTe fa M3K/O4MTE YCTPOMCTBaTa
cnen ynotpeba. [pbxTe 6aTepunTe ganey oT 4OCTbMNa Ha Aeua, 3a Aa usberHete puck OT NornblyaHe, 3adyluaBaHe
1Ny oTpassHe. M3xsbpnaiiTe nsnonasaHnTe 6aTepmm CbriacHo NpasunaTa B gbpxasaTta Bu.
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MapaHumsa Ha Ermenrich

MpoaykTuTe Ermenrich, ¢ nsknoyeHue Ha akcecoapuTte, UMaT 5-roguiuHa rapaHums cpeLly gedektu

B MaTepuanuTe 1 uapaboTkaTa. 3a BCUYKM NpUHaanexHocTu Ha Ermenrich ce npepgocTaes rapaHums 3a nunca
Ha nedekTu Ha MaTepuanuTe u u3paboTkaTta 3a Nepros OT 2 roAUHM OT AaTaTa Ha NoKynkaTa Ha Ape6Ho.
lapaHuuaTa Bu gasa npaBo Ha 6e3nnaTeH peMOHT Uiu 3aMsiHa Ha NpoaykTa Ha Ermenrich BbB Bcsika AbpxaBa,
B KOATO UMa oduc Ha Levenhuk, ako ca U3nbIHEHU BCUYKM YCIOBUSA 3a rapaHumsaTa.

3a ponbnHMTenHa MHGopMaLms noceTeTe Halums yebcanT: bg.ermenrich.com

AKO Bb3HWKHAT NpobnemMu ¢ rapaHuusaTa Uy ako ce HyaaeTe OT MOMOLL, 3a U3MN0/3BaHETO Ha Bawuma npoaykT,
CBbPXETE Ce C MeCcTHUs npeacTaButen Ha Levenhuk.
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[$¥3 Teploméry na maso Ermenrich BBQ GT30/GT40

Digitalni teploméry Ermenrich jsou uréeny pro méfeni teploty riznych druhd potravin a pokrmG béhem jejich
pripravy.

Pfed pouzitim tohoto vyrobku si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny a navod k pouziti. Uchovavejte mimo
dosah déti. Zafizeni pouzZivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v ndvodu k pouZziti.

Obsah sady: teplomér na maso, navod k pouZziti a zaruka.

ZacCiname

Pred instalaci/vyménou baterii se ujistéte, Ze je pristroj vypnuty. Oteviete prostor pro baterie (4) a vloZte baterie
spravnou stranou dle oznaceni polarity. Zavrete kryt.

Stazeni aplikace
Stahnéte si a nainstalujte aplikaci ToGrill z Apple App Store nebo Google Play nebo naskenujte QR kéd nize:

2 Download on the

o App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrillid1521795039

GETITON
[ >’ Google Play

Parovani se smartphonem

« Stisknutim a podrZenim tlacitka (3) po dobu 3 sekund zafizeni zapnete.
I Pokud je zakladna zapnuta a sonda neni vyjmuta, zakladna se po 60 sekundach automaticky vypne.
H

« Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth.

« Otevrete aplikaci ToGrill. Naskenujte QR kdd na zadni strané zafizeni nebo nize:

©

FrErmENRcH

E:t:l:

« Stisknutim tlacitka (3) sparujte zafizeni se smartphonem. Pdrovani je nutné udélat pouze jednou.

13
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Rozhrani aplikace

1 e ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1 Moznosti 7  Upravainformaci o sondé
2 Cislo sondy 8 Cilova teplota pokrmu
3 Aktudlni teplota pokrmu 9 Pfednastavené informace o potravinach
4 Historie teploty 10  Aktuélni teplota prostfedi
5  Stav pripojeni sondy 11 Nastaveni teploty prostiedi
6  Stav baterie

V aplikaci mlzete:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Vybrat typ potravin: hovézi, teleci, « Zvolit stupen propeceni: krvavé, stredné e« Upravitinformace o sondé;
jehnéé&i, vepiové, kriti, kufeci, krvavé, stfedné propecené, stredné
klobéasa, ryba, hamburger, BBQ dobre propecené, dobie propecené;

uzeni, horké uzeni, studené uzeni;

« Nastavit hodnoty alarmu teploty
potravin;

14



ERMENRICH Iz History

145+ ok Davd
“ Beef
F Medium [k
Peak Temp. Chicken
1 8:25  Fish
v
__.-z . 102+ e— 155+
"4 = -
Range Temp 1 3 8 | n
I:‘F Lams
Probe - 3
« Nastavit teplotu prostfedi: « Sledovat béhem vareni aktudlni teplotu  « Zobrazit historii.
Maximalni teplota: kdyz teplota pokrmu a teplotu prostiedi;

prostfedi dosdhne nastavené
maximalni Grovné, spusti se alarm;
Teplotni rozsah: kdyz se teplota
prostfedi dostane mimo
prednastaveny rozsah, spusti

se alarm;

Pouziti

1

Vyjméte sondu ze zakladny. Stisknutim a podrzenim tlacitka (3) po dobu 3 sekund zafizeni zapnete. Stisk-
nutim tlacitka (3) zapnéte podsviceni. Stisknutim a podrzenim tlacitka (3) po dobu 3 sekund zafizeni vypnete.

Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth. Otevrete aplikaci ToGrill.

Nastavte parametry vareni, prahové hodnoty teplotniho alarmu, ¢asovace atd. Alarm zazni, kdyZ teplota
dosahne nastavené maximalni irovné nebo prekroci nastaveny rozsah.

Hrot sondy (5) zasurite do stfedu pfipravovaného pokrmu alespon 1cm, ne v§ak hloubéji, nez je ¢ara maxi-
malniho ponofeni (8). Dalsi sondy Ize pouZzit k méreni teploty v jinych ¢astech. Na displeji (2) se zobrazuji dvé
hodnoty namérené snimacem bezdratové sondy: vnitfni teplota pokrmu a teplota prostredi (grilu/trouby).
Pockejte nékolik sekund, aby se teplota stabilizovala.

Jakmile je jidlo hotové, spusti se alarm. Stisknutim tladitka (3) alarm vypnete. Podrzte keramickou rukojet (6)
a vyjméte sondu.

Pokud nema bezdratova sonda signal, na displeji se zobrazi "~ —-". Pokud je okolni teplota nizsi nez 50 °C
(122 °F), na displeji se zobrazi "Lo".

Pokud pecete krvavé maso pfi nizké teploté, pouzivejte pouze nejéerstvéjsi maso nejvyssi kvality. Nizké
teploty nestaci k pec¢eni zmrazeného a vakuové uzavieného masa.

P¥i vareni dbejte zvySené opatrnosti, protoZe snimac teploty je velmi horky. Pfed a po kazdém pouziti sondu
dlkladné odistéte. K tomu pouzivejte mékky navihéeny hadfik a jemny &istici prostfedek.

Vymeéna sondy
Sondu Ize vyménit za novou.

1.

Vyjméte sondu ze zakladny. Stisknéte a podrzte tlacitko (3) po dobu 10 sekund. Pokud je zdkladna zapnuta,
vypne se a poté automaticky prejde do rezimu parovani. Pokud je zakladna vypnutd, zapne se a automaticky
prejde do rezimu parovani.

VloZte novou sondu do zékladny a na dobu 30 sekund spustte parovéni. Na obrazovce budou blikat ikony P1
aP2.

Po 30 sekundach je novéa sonda Uspésné sparovana se zakladnou.
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Technické udaje

GT30 GT40
Displej Cernobily LCD displej
Bezdratovd sonda 1ks 2 ks
Material sondy nerezova ocel (keramicka rukojet)
Délka sondy 14,2cm
Jednotky méreni °C, °F
Rozsah méFeni teploty prostredi +50...300°C /[ +122...572 °F
+1% (+50...99 °C);

Presnost méreni teploty prostredi +2 % (+100...199 °C);

+3 % (+200... 300 °C)
Rozsah méreni teploty pokrmu 0..+100°C [/ +32...212 °F
Presnost méreni teploty pokrmu +1°C/+2°F

az do: 170 m (sonda k zakladné);

[Zosatiprenosy 90 m (zakladna ke smartphonu)

Systémové pozadavky iOS 11 a vy$si; Android 5.0 a vyssi
Certifikace odolnosti proti vodé/prachu IP65 (pouze sonda)
Rozsah provozni teploty 0...+100°C

Napajeni 2 ks alkalickych baterii AA

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény v sortimentu a v technickych udajich svych vyrobkl bez predchoziho
upozornéni.

Péce a udrzba

Nikdy nenechdvejte termosondu uvnitf pracovni trouby nebo mikrovinné trouby, zafizeni ihned po méreni teploty
vyjméte. Zafizeni chrarite pred otevienym ohném a horkymi povrchy. Béhem a po pouZziti termosondy vzdy
noste ochranné rukavice kvali nebezped&i popaleni. Nikdy nepouZivejte podkozené zafizeni. Zafizeni pouzivejte
pouze k zamyslenému Gcelu pouziti. Neponorujte do vody digitalni zafizeni, vodotésn4 je pouze ocelova sonda.
Zarizeni neni vhodné do myc¢ky nadobi. Dodrzujte dané pokyny, zafizeni nerozebirejte a chrarite jej pred padem,
v opaéném pfipadé mize dojit ke ztraté funkénosti zafizeni. Déti by mély pouzivat pfistroj pouze pod dohledem
dospélé osoby.

Bezpecnostni pokyny tykajici se baterii

Vzdy nakupujte baterie spravné velikosti a typu, které jsou nejvhodnéjsi pro zamysleny ucel. Pfi vyméné vzdy
nahrazujte celou sadu baterii a dbejte na to, abyste nemichali staré a nové baterie, pfipadné baterie raznych
typU. Pfed instalaci baterii vygistéte kontakty na baterii i na pfistroji. Ujistéte se, zda jsou baterie instalovany

ve spravné polarité (+ resp. -). V pfipadé, Ze zafizeni nebudete del$i dobu pouzivat, vyjméte z néj baterie. Pouzité
baterie v€as vymériujte. Baterie nikdy nezkratujte, mohlo by to vést ke zvyseni teploty, iniku obsahu baterie
nebo k explozi. Baterie se nikdy nepokousejte ozivit zahfivanim. Nepokousejte se rozebirat baterie. Po pouziti
nezapomerite pristroj vypnout. Baterie uchovéavejte mimo dosah déti, abyste predesli riziku spolknuti, vdechnuti
nebo otravy. S pouzitymi bateriemi nakladejte v souladu s vasimi vnitrostatnimi predpisy.

Zaruka Ermenrich

Na vyrobky znacky Ermenrich, s vyjimkou pfisluSenstvi, je poskytovéana 5leta zaruka na vady materialu

a zpracovani. Na veskeré pfislusenstvi znacky Ermenrich se poskytuje zaruka, Ze po dobu 2 let od data
zakoupeni v maloobchodni prodejné bude bez vad materiélu a provedeni. Tato zaruka vam v pfipadé spinéni
v§ech zaru¢nich podminek dava narok na bezplatnou opravu nebo vyménu vyrobku znacky Ermenrich

v libovolné zemi, v niZ se nachazi pobocka spolecnosti Levenhuk.

Dalsi informace — navstivte nase webové stranky: cz.ermenrich.com

V pfipadé problémui s uplatnénim zaruky, nebo pokud budete potfebovat pomoc pfi pouZivani svého vyrobku,
obratte se na mistni poboc&ku spoleénosti Levenhuk.
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I3 Ermenrich BBQ GT30/GT40 Fleischthermometer

Die digitalen Thermometer von Ermenrich sind fiir die Temperaturmessung verschiedener Lebensmittel und
Gerichte wahrend des Kochvorgangs bestimmt.

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise und die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerét verwen-
den. Halten Sie es von Kindern fern. Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung beschrieben.

Das Set enthalt: Fleischthermometer, Bedienungsanleitung und Garantiekarte.

Erste Schritte

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausgeschaltet ist, bevor Sie die Batterien einlegen oder austauschen.
Offnen Sie den Batteriefachdeckel (4) und legen Sie die Batterien entsprechend der Polaritatsmarkierung ein.
SchlieBen Sie den Deckel.

Herunterladen der App
Laden Sie die ToGrill-App lber den Apple App Store oder Google Play herunter oder scannen Sie den unten-
stehenden QR-Code:

2 Download on the

« App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

GETITON
[ })’ Google Play

Koppeln mit einem Smartphone

e Dricken und halten Sie (3) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.

Wenn die Basisstation eingeschaltet ist und die Sonde nicht herausgenommen wird, schaltet sich die Basis-
= station nach 60 Sekunden automatisch aus.

« Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf Ihrem Smartphone ein.
« Offnen Sie die ToGrill-App. Scannen Sie den QR-Code auf der Riickseite des Geréts oder unten:

O

FrErmENracH

E:t:l:

« Driicken Sie (3), um das Gerat mit einem Smartphone zu koppeln. Die Kopplung ist nur einmal erforderlich.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

App-Benutzeroberflache

1 ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1 Optionen 7 Sondeninformationen bearbeiten
2 Sondennummer 8 Zieltemperatur des Garguts
3 Aktuelle Temperatur des Garguts 9 Voreinstellungen fir Gargut
4 Temperaturverlauf 10  Aktuelle Garraumtemperatur
5  Sonden-Verbindungsstatus 1" Garraumtemperatur-Einstellungen
6 Batteriestand

In der App kénnen Sie:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« die Art des Garguts auswahlen: « den Gargrad auswéhlen: Rare, Medium « Sondeninformationen bearbeiten;
Rind, Kalb, Lamm, Schwein, Pute, Rare, Medium, Medium Well, Well Done;
Hahnchen, Wurst, Fisch, Hambur-
ger, BBQ-Rauchern, HeiBrauchern,
Kaltrduchern;
« den Alarmschwellenwert fiir die
Garguttemperatur einstellen;
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ERMENRICH Iz History

145+ ok Davd
e Beef
F Medium [k
Peak Temp. Chicken
1 8:25  Fish
v
__.-z . 102+ e— 155+
"4 i 2 Pork
- ; g
F Lamis 5 ot
Probe - 3
« die Garraumtemperatur einstellen: « wahrend des Garvorgangs die aktuelle « den Verlauf anzeigen.
Spitzentemperatur: der Alarm ertént, Garguttemperatur Uberwachen;

wenn die Garraumtemperatur den
voreingestellten Hochstwert erreicht;
Temperaturbereich: der Alarm
ertont, wenn die Garraumtemperatur
auBerhalb des voreingestellten
Bereichs liegt;

Verwendung

1.

Nehmen Sie die Sonde aus der Basisstation. Driicken und halten Sie (3) wahrend 3 Sekunden, um das Gerat
einzuschalten. Driicken Sie (3), um die Hintergrundbeleuchtung einzuschalten. Driicken und halten Sie (3)
wahrend 3 Sekunden, um das Ger&t auszuschalten.

Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf Ihrem Smartphone ein. Offnen Sie die ToGrill-App.

Stellen Sie die Garparameter, die Temperaturalarmschwelle, den Timer usw. ein. Der Alarm ertdnt, wenn
die Temperatur den voreingestellten Hochstwert erreicht oder wenn die Temperatur auBerhalb des
voreingestellten Bereichs liegt.

Fuhren Sie die Spitze der Sonde (5) mindestens 1cm, jedoch nicht tiefer als bis zur maximalen Eintauchtiefe (8),
in die Mitte des Garguts ein. Zusétzliche Sonden kénnen zur Messung der Temperatur in anderen Bereichen
eingesetzt werden. Das Display (2) zeigt zwei vom Sensor der kabellosen Sonde gemessene Werte an: die
Innentemperatur des Garguts und die Garraumtemperatur (Grill/Backofen). Warten Sie ein paar Sekunden,
damit sich die Temperatur stabilisieren kann.

Der Alarm ertént, wenn das Essen gar ist. Driicken Sie (3), um den Alarm auszuschalten. Halten Sie den
Keramikgriff (6) fest und entfernen Sie die Sonde.
"— - -" wird auf dem Display angezeigt, wenn die kabellose Sonde kein Signal hat. "Lo" wird auf dem Display
angezeigt, wenn die Umgebungstemperatur unter 50 °C (122 °F) liegt.
Verwenden Sie zum Garen von leicht blutigem Fleisch nur frisches, hochwertiges Fleisch. Zum Garen von
gefrorenem und vakuumverpacktem Fleisch reichen niedrige Gartemperaturen nicht aus.

Bitte seien Sie beim Kochen vorsichtig, da der Temperatursensor sehr hei3 wird. Reinigen Sie die Sonde vor
und nach jedem Gebrauch griindlich. Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein sanftes Splilmittel.

Austausch der Sonde
Die Sonde kann durch eine neue ersetzt werden.

1.

Nehmen Sie die Sonde aus der Basisstation. Driicken und halten Sie (3) 10 Sekunden lang. Wenn die Basis-
station eingeschaltet ist, schaltet sie sich aus und wechselt automatisch in den Kopplungs-Modus. Wenn die
Basisstation ausgeschaltet ist, schaltet sie sich ein und wechselt automatisch in den Kopplungs-Modus.
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2. Stecken Sie die neue Sonde in die Basisstation und fiihren Sie die Kopplung 30 Sekunden lang durch. Die
Symbole P1und P2 blinken auf dem Display.

3. Nach 30 Sekunden ist die neue Sonde erfolgreich mit der Basisstation gekoppelt.

Technische Daten

Display

Drahtlose Sonde

Material der Sonde

Lange der Sonde

MaBeinheiten
Garraumtemperatur-Messbereich

Garraumperatur-Messprazision

Garguttemperatur-Messbereich
Garguttemperatur-Messprazision

Ubertragungsreichweite

GT30 GT40
Monochrom-LCD
1Stk. 2 Stk.
Edelstahl (Keramikgriff)
14,2 cm
°C, °F

+50...300 °C / +122...572 °F

+1% (+50...99 °C);
+2% (+100... 199 °C);
+3% (+200... 300 °C)

0..+100°C/+32..212 °F
+1°C/+2°F
bis zu: 1770 m (Sonde zu Basisstation);
90 m (Basisstation zu Smartphone)

Systemanforderungen iOS 11 oder neuer; Android 5.0 oder neuer
Wasser-/Staubschutz-Zertifizierung IP65 (nur Sonde)
Betriebstemperaturbereich 0..+100°C
Stromversorgung 2 Stk. AA-Alkalibatterien

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen an der Produktpalette und den
technischen Daten vorzunehmen.

Pflege und Wartung

Lassen Sie das Thermometer niemals in einem in Betrieb befindlichen Ofen oder einem Mikrowellenherd, sondern
entfernen Sie das Gerat sofort nach der Temperaturmessung. Halten Sie das Gerét fern von offenen Flammen und
heiBen Oberflachen. Tragen Sie wahrend und nach der Benutzung der Thermosonde immer Schutzhandschuhe,
da Verbrennungsgefahr besteht. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Verwenden Sie das Gerat nur fir
seinen vorgesehenen Zweck. Tauchen Sie das Digitalgerat nicht in Wasser ein; nur die Stahlsonde ist wasserfest.
Das Gerét ist nicht spiilmaschinenfest. Halten Sie sich streng an die Anweisungen und lassen Sie das Gerat nicht
zerlegen oder fallen, da dies zu einem Funktionsverlust fihren kann. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen verwenden.

Sicherheitshinweise zum Umgang mit Batterien

Immer die richtige, fiir den beabsichtigten Einsatz am besten geeignete BatteriegroBe und -art erwerben. Stets alle
Batterien gleichzeitig ersetzen. Alte und neue Batterien oder Batterien verschiedenen Typs nicht mischen. Batterie-
kontakte und Kontakte am Instrument vor Installation der Batterien reinigen. Beim Einlegen der Batterien auf korrekte
Polung (+ und -) achten. Batterien entnehmen, wenn das Instrument fiir einen langeren Zeitraum nicht benutzt
werden soll. Verbrauchte Batterien umgehend entnehmen. Batterien nicht kurzschlieBen, um Hitzeentwicklung, Aus-
laufen oder Explosionen zu vermeiden. Batterien diirfen nicht zum Wiederbeleben erwarmt werden. Batterien nicht
offnen. Instrumente nach Verwendung ausschalten. Batterien fir Kinder unzugénglich aufbewahren, um Verschlu-
cken, Ersticken und Vergiftungen zu vermeiden. Entsorgen Sie leere Batterien gemaB den einschlagigen Vorschriften.

Ermenrich Garantie

Produkte von Ermenrich mit Ausnahme von Zubehor haben eine 5-jahrige Garantie auf Material- und Verarbei-
tungsfehler. Fir samtliches Ermenrich-Zubehér gilt eine 2-jahrige Garantie ab Kaufdatum im Einzelhandel auf
Material- und Verarbeitungsfehler. Die Garantie berechtigt in Landern, in denen Levenhuk mit einer Niederlassung
vertreten ist, zu Reparatur oder Austausch von Ermenrich-Produkten, sofern alle Garantiebedingungen erfiillt sind.

Fir weitere Einzelheiten besuchen Sie bitte unsere Website: de.ermenrich.com

Bei Problemen mit der Garantie, oder wenn Sie Unterstiitzung bei der Verwendung lhres Produkts benétigen,
wenden Sie sich an die lokale Levenhuk-Niederlassung.
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5] Termémetros para carne Ermenrich BBQ GT30/GT40

Los termdémetros de cocina digitales Ermenrich estan disefiados para medir la temperatura de varios tipos de
alimentos y platos culinarios durante el proceso de coccién.

Lea atentamente las instrucciones de seguridad y la guia del usuario antes de utilizar este producto. Mantener
fuera del alcance de los nifos. Use el dispositivo solo como se especifica en la guia del usuario.

El kit incluye: termémetro para carne, guia del usuario y garantia.

Primeros pasos

Antes de instalar o reemplazar las pilas, asegurese de que el dispositivo esté apagado. Abra la tapa del compar-
timento de las pilas (4) e inserte las pilas de acuerdo con las marcas de polaridad correctas. Cierre la tapa.

Descarga de la aplicacion
Descargue e instale la aplicacion ToGrill a través de Apple App Store o Google Play, o escanee el cédigo QR que
aparece a continuacion:

‘ # Download on the

App Store

GETITON
{ })’ Google Play

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Emparejamiento con un teléfono inteligente
« Mantenga pulsado (3) durante 3 segundos para encender el dispositivo.

Si la estacion base esta encendida y no se ha extraido la sonda, la estacion base se apagara automatica-
mente después de 60 segundos.

« Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente.

» Abrala aplicacién ToGrill. Escanee el cédigo QR que se encuentra en la parte posterior del dispositivo
o debajo:

©

FrErmENRcH

E:t:l:

o Pulse (3) para emparejar el dispositivo con un teléfono inteligente. El emparejamiento solo es necesario una vez.
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Interfaz de la aplicacion

1 e ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1 Opciones 7 Editar informacién de la sonda
2 Numero de sonda 8 Temperatura objetivo de los alimentos
3 Temperatura actual de los alimentos 9 Informacion preestablecida de los alimentos
4 Historial de temperatura 10  Temperatura ambiente actual
5 Estado de conexion de la sonda 11 Ajustes de temperatura ambiente
6 Estado de la pila

En la aplicacién, puede:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Seleccionar el tipo de alimento: « Seleccionar el nivel de coccién: muy « Editar informacidn de la sonda;
ternera, cordero, cerdo, pavo, pollo, poco hecho, poco hecho, al punto, bien
salchicha, pescado, hamburguesa, hecho, muy hecho;
humo de barbacoa, humo caliente,
humo frio;

« Establecer el umbral de alarma
de temperatura de los alimentos;
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YR

145+ David

Setup ambient temperature

Beef

Mesium

Park
Range Temp 20:40 Hamburger Ericsson
Baef

Com David

Establecer temperatura ambiente: « Supervisar la temperatura actual de « Ver el historial.
Temperatura maxima: la alarma los alimentos y del ambiente durante
sonaréa cuando la temperatura la coccidn;

ambiente alcance el nivel méximo
preestablecido;

Intervalo de temperatura: la alarma
sonaréa cuando la temperatura
ambiente esté fuera del intervalo
preestablecido;

Uso

Retire la sonda de la estacidn base. Mantenga pulsado (3) durante 3 segundos para encender el dispositivo.
Pulse (3) para encender la lluminacién de fondo. Mantenga pulsado (3) durante 3 segundos para apagar el
dispositivo.
Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente. Abra la aplicacion ToGrill.
Configure los pardmetros de coccidn, el umbral de alarma de temperatura, el temporizador, etc. La alarma
sonara cuando la temperatura alcance su nivel maximo preestablecido o cuando la temperatura se encuentre
fuera de su intervalo preestablecido.
Introduzca la punta de la sonda (5) al menos 1 cm, pero sin sobrepasar la linea de inmersién maxima (8),
en el centro del alimento que se estd cocinando. Para medir la temperatura en otras partes, se pueden usar
sondas adicionales. La pantalla (2) muestra dos valores medidos por el sensor de la sonda inaldmbrica: la
temperatura interna del alimento y la temperatura ambiente (parrilla/horno). Espere unos pocos segundos
para que la temperatura se estabilice.
La alarma sonara cuando la comida esté lista. Pulse (3) para apagar la alarma. Sujete el mango de cerdmica (6)
y retire la sonda.
"— - -" aparece en la pantalla cuando la sonda inalambrica no tiene sefal. "Lo" aparece en la pantalla
cuando la temperatura ambiente es inferior a 50 °C (122 °F).
Use solo la carne mas fresca y de la mas alta calidad cuando cocine carne ligeramente poco hecha. Las
temperaturas de coccion bajas no son suficientes para cocinar carnes congeladas y selladas al vacio.
Tenga cuidado al cocinar, ya que el sensor de temperatura se calienta mucho. Limpie la sonda a fondo antes
y después de cada uso. Utilice un pafio suave himedo y un detergente suave.

Sustitucion de la sonda
La sonda se puede sustituir por una nueva.

1.

Retire la sonda de la estacidon base. Mantenga pulsado (3) durante 10 segundos. Si la estacién base esta
encendida, se apagara y entrard automaticamente en modo de emparejamiento. Si la estacion base esta
apagada, se encenderd y entrard automaticamente en modo de emparejamiento.
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2. Inserte la nueva sonda en la estacion base y empareje durante 30 segundos. Los iconos P1y P2 parpadearan
en la pantalla.

3. Después de 30 segundos, la nueva sonda se habra emparejado correctamente con la estacion base.

Especificaciones
GT30 GT40
Pantalla LCD monocroma
Sonda inaldmbrica 1unidad 2 unidades
Material de la sonda acero inoxidable (mango de cerdmica)
Longitud de la sonda 14,2 cm
Unidades de medida °C, °F
Intervalos de medicidn de la temperatura ambiente +50...300°C/ +122... 572 °F
1% (+50...99 °C);
Precisiéon de medicion de la temperatura ambiente +2 % (+100...199 °C);
+3 % (+200... 300 °C)
Intervalos de medicidn de la temperatura de los alimentos 0..+100°C/ +32...212 °F
Precision de medicion de la temperatura de los alimentos +1°C/+2°F

hasta: 170 m (sonda a estacion base);

Az dlo i e 90 m (estacion base a teléfono inteligente)

Requisitos del sistema iOS 11y superior; Android 5.0 y superior
Certificado de proteccién con el agua/polvo IP65 (solo la sonda)

Intervalo de temperaturas de funcionamiento 0...+100 °C

Fuente de alimentacién 2 pilas alcalinas AA

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en la gama de productos y en las especificaciones sin
previo aviso.

Cuidado y mantenimiento

No deje nunca la sonda térmica dentro de un horno o microondas en funcionamiento; retire el dispositivo
inmediatamente después de medir la temperatura. Mantenga el dispositivo alejado de llamas al descubierto

y superficies calientes. Utilice siempre guantes de proteccién durante y después de utilizar la sonda térmica
debido al riesgo de quemaduras. No utilice nunca un dispositivo dafiado. Utilice el dispositivo solo para el
propdsito para el que fue disefiado. No sumerja el dispositivo digital en agua; solo la sonda de acero es resistente
al agua. El dispositivo no es apto para lavavajillas. Siga estrictamente las instrucciones y no desmonte ni deje
caer el dispositivo, ya que podria dejar de funcionar. Los nifios Unicamente deben utilizar este dispositivo bajo
la supervision de un adulto.

Instrucciones de seguridad para las pilas

Compre siempre las pilas del tamafio y grado indicado para el uso previsto. Reemplace siempre todas las pilas al
mismo tiempo. No mezcle pilas viejas y nuevas, ni pilas de diferentes tipos. Limpie los contactos de las pilas y del
instrumento antes de instalarlas. Asegurese de instalar las pilas correctamente segun su polaridad (+ y -). Quite
las pilas si no va a utilizar el instrumento durante un periodo largo de tiempo. Retire lo antes posible las pilas
agotadas. No cortocircuite nunca las pilas ya que podria aumentar su temperatura y podria provocar fugas o una
explosién. Nunca caliente las pilas para intentar reavivarlas. No intente desmontar las pilas. Recuerde apagar

el instrumento después de usarlo. Mantenga las pilas fuera del alcance de los nifios para eliminar el riesgo de
ingestion, asfixia o envenenamiento. Deseche las pilas usadas tal como lo indiquen las leyes de su pais.

Garantia Ermenrich

Los productos de Ermenrich, excepto los accesorios, tienen una garantia de 5 afios contra defectos en materiales
y mano de obra. Todos los accesorios Ermenrich estan garantizados contra defectos de materiales y de mano

de obra durante 2 afios a partir de la fecha de compra. La garantia incluye la reparacién o sustitucién gratuita del
producto Ermenrich en cualquier pais en el que haya una oficina Levenhuk si se retinen todas las condiciones de
la garantia.

Para mas detalles visite nuestra pagina web: es.ermenrich.com

En caso de problemas con la garantia o si necesita ayuda en el uso de su producto, contacte con su oficina
de Levenhuk més cercana.
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BT Ermenrich BBQ GT30/GT40 hushémérdk

Az Ermenrich digitélis konyhai h6mérék a kdzben kiilonb6zé tipusu élelmiszerek és ételek hdmérséklet-mérésére
szolgalnak.

A termék hasznalata elétt figyelmesen olvassa végig a biztonsagi utasitdsokat, valamint a hasznalati Gtmutatét.
Tartsa gyermekektdl elzarva. Kizardlag a hasznalati utmutatdban leirtak szerint hasznélja az eszkozt.

A készlet tartalma: hishéméré, hasznalati utmutaté és garanciajegy.

Elsé Iépések

Az elemek behelyezése/cseréje el6tt ellendrizze, hogy a késziilék kikapcsolt dllapotban van. Nyissa fel az elemtartd
rekesz fedelét (4), azutan — Uigyelve a polaritasi jelzésekre — helyezze be az elemeket. Zarja le a fedelet.

Az alkalmazas letoltése
Toltse le és telepitse a ToGrill alkalmazast az Apple App Store-bdl vagy a Google Play-rél vagy az aldbbi QR-kéd
beolvasasaval:

‘ # Download on the

[ ¢ App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

GETITON
{ })’ Google Play

Parositas okostelefonnal

« Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig a (3) gombot az eszkdz bekapcsoldsahoz.

Ha a bazis be van kapcsolva, és a szondat nem veszik ki, akkor a bazis 60 masodperc elteltével automatikusan
= kikapcsolodik.

« Kapcsolja be a Bluetooth médot az okostelefonjan.
« Nyissa meg a ToGrill alkalmazast. Olvassa be a készlilék hatuljan vagy az alabb taldlhaté QR-kddot:

FrermenracH

@ HH

o Az eszkoz okostelefonnal térténd parositasahoz nyomja meg a (3) gombot. A parositast csak egyszer kell
elvégezni.

©
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Alkalmazas fellilete

1 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1  Bedllitdsok 7 Szondaadatok szerkesztése
2  Szondaszdm 8 Etel célhémérséklete
3 Etel aktudlis h6mérséklete 9 Elére bedllitott ételadatok
4 Hémérséklet-el6zmény 10  Aktudlis grill-hémérséklet
5  Szondacsatlakozasi allapot 11 Grill-hémérséklet beallitasai
6  Toltottségi dllapot

Az alkalmazéasban elvégezhetd muiveletek:

< Select what you want to grill

Edit Probe W

Setup Guided Grill
Guided

gl JIE. 4 =3
;_ v Be_ef

- s
v =
= = = Hambges Medium Rare

Medium |

Medium Well
‘1‘ Well Done
Peak Temp.
A
e
Range Temp. Start Grill
« Valassza ki az étel tipusat: marha, « Az elkészitési szint kivalasztasa: Rare, « Aszondaadatok megadasa;

borju, barany, sertés, pulyka, csirke, Medium rare, Medium, Medium well,
virsli, hal, hamburger, BBQ fust, Well done;

forro fust, hideg fust;
« Az étel h6mérsékletére vonatkozo
riasztasi kiiszobérték beadllitasa;
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145+ ok Davd
“ Beef
F Medium [k
Peak Temp. Chicken
1 8:25  Fish
v
__.-z . 102+ e— 155+
"4 = -
Range Temp 1 3 8 | n
I:‘F Lams
Probe - 3
o Agrill-hémérséklet beéllitasa: « Az aktudlis étel- és grill-hémérsékletet « El6zmények megtekintése.
Csuicshémeérséklet: amikor a grill- figyelése a sutés kdzben;

hémérséklet elérte az elére bedllitott
maximalis szintet, megszdlal

a riasztdsi hangjelzés;
Hémérséklet-tartomany: ha a
grill-hémérséklet az elére beallitott
tartomanyon kivil esik, megszoélal
ariasztasi hangjelzés;

Hasznalat

1. Vegye ki a szondat a bazisbdl. Nyomja meg és tartsa nyomva 3 masodpercig a (3) gombot az eszkdz bekap-
csoldsdhoz. Nyomja meg a (3) gombot a hattérvilagitas bekapcsoldsdhoz. Nyomja meg és tartsa nyomva
3 masodpercig a (3) gombot a késziilék kikapcsolasahoz.

2. Kapcsolja be a Bluetooth médot az okostelefonjan. Nyissa meg a ToGrill alkalmazast.

Allitsa be a siitési paramétereket, a hémérsékletre vonatkozé riasztési kiiszébértéket, id6zit6t stb. Ha
a hémérséklet eléri az elére bedllitott maximalis szintet vagy az el6re beallitott tartomanyon kivdlre esik,
akkor megszdlal a riasztdsi hangjelzés.

4. Helyezze be a szonda hegyét (5) a siités/fézés alatt all6 étel kdzepébe legalabb 1 cm mélyen, de legfeljebb
a maximalis bemartast jelz6 vonalig (8). Tovabbi szonddk hasznalhatok a hémérséklet mas részeken térténé
méréséhez. A kijelz6n (2) megjelenik a vezeték nélkiili szonda érzékeldje ltal mért két érték: az étel belsé
hémérséklete, valamint a grill (grill/stit6) hémérséklet. Varjon néhany masodpercet, amig a hdmérséklet
stabilizalédik.

5. Amikor az étel készen van, megszolal a riasztasi hangjelzés. A riasztas kikapcsoldsdhoz nyomja meg a (3)
gombot. A kerdamia fogantyunal (6) fogva tavolitsa el a szondat.

"— - -"jelenik meg a kijelzén, ha a vezeték nélkiili szonda nem érzékel jelet. "Lo" jelenik meg a kijelzén, ha
a grillhémérséklet 50 °C (122 °F) alatt van.

Ha nem szeretné jol atsiitni a hust (véresen szeretné hagyni), akkor kizarélag a legfrissebb és legjobb minéségu
hust hasznalja. Fagyasztott és vakuumzaras husok elkészitéséhez nem elegendé az alacsony héfok hasznalata.

Kérjiik, hogy sités kdozben legyen évatos, mert a hémérséklet-érzékel6 nagyon felheviil. Minden hasznalat
el6tt és utan alaposan tisztitsa meg a hémérét. Ehhez puha, nedves ruhat és lagy mosészert hasznaljon.

A szonda cseréje
A szonda kicserélhet6 egy Uj darabra.

1. Vegye ki a szondat a bazisbdl. Nyomja meg és tartsa lenyomva 10 masodpercig a (3) gombot. Ha a bazis be
van kapcsolva, akkor kikapcsolddik és automatikusan parositasi médba Iép. Ha a bazis ki van kapcsolva, akkor
bekapcsolddik és automatikusan parositasi médba lép.
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2. Helyezze be az Uj szondat a bazisba, és parositsa 30 masodpercig. A képernyén villogni fog a P1 és a P2 ikon.
3. 30 masodperc elteltével az Uj szonda sikeresen parositva lesz a bazishoz.

Miszaki adatok

GT30 GT40
Kijelzé monokrém LCD
Vezeték nélkiili szonda 1db 2db
Szonda anyaga rozsdamentes acél (kerdmia fogantyu)
Szonda hossza 14,2 cm
Mértékegységek °C,°F
Grill-hémérséklet mérési tartomany +50...300 °C / +122... 572 °F

+1% (+50... 99 °C);
Grill-h6mérséklet mérési pontossaga +2% (+100...199 °C);
+3% (+200...300 °C)

Etelnémérséklet mérési tartomany 0...+100°C/ +32...212 °F
Etelhémérséklet mérési pontossaga +1°C [ +2°F

max.: 170 m (a szondatdl a bazisig);

Hatdtavolsag 90 m (a bazistdl az okostelefonig)

Rendszerkdvetelmények iOS 11 vagy Ujabb; Android 5.0 vagy Ujabb
Viz-/poréllésagi tanusitvany IP65 (csak a szonda)

Uzemi hémérséklet-tartomany 0..+100°C

Tapellatas 2 darab AA alkali elem

A gyarté fenntartja magénak a jogot a termékkindlat és a mliszaki paraméterek el6zetes értesités nélkili médositasara.

Apolas és karbantartas

A hémérét semmi esetre se hagyja bent miikddé stutében vagy mikrohulldmd siitében, a h6mérséklet-mérést
kévetden azonnal vegye ki a késziiléket. A készlléket nyilt Iangtol és forro felliletektdl tavol kell tartani. Az égési
sériilésveszély miatt a h6mérd hasznélata kdzben és utan mindig viseljen védékesztylit. Soha ne hasznaljon
meghibédsodott késziiléket. A késziiléket kizarolag a rendeltetésének megfeleléen hasznalja. A digitélis eszkozt
ne meritse vizbe; csak az acél szonda vizall6. A készlilék mosogatégépben nem moshatd. Pontosan kdvesse az
utasitdsokat, és ne szerelje szét, ne ejtse le az eszkdzt, mert akkor az tonkremehet. Gyermekek kizarélag felnétt
felligyelete mellett hasznalhatjak.

Az elemekkel kapcsolatos biztonsagi intézkedések

Mindig a felhasznalasnak legmegfelel6bb méretii és fokozatu elemet vasarolja meg. Elemcsere soran mindig az
Osszes elemet egyszerre cserélje ki; ne keverje a régi elemeket a frissekkel, valamint a kiilonb6z4 tipust elemeket
se keverje egymassal 6ssze. Az elemek behelyezése elétt tisztitsa meg az elemek és az eszkdz egymassal érint-
kezé részeit. Gy6z6djon meg rola, hogy az elemek a pdlusokat tekintve is helyesen keriilnek az eszkdzbe (+ és -).
Amennyiben az eszkdzt hosszabb ideig nem haszndlja, akkor tavolitsa el az elemeket. A lemerdilt elemeket azonnal
tavolitsa el. Soha ne zarja rovidre az elemeket, mivel igy azok er6sen felmelegedhetnek, szivarogni kezdhetnek
vagy felrobbanhatnak. Az elemek élettartamanak megndveléséhez soha ne kisérelje meg felmelegiteni azokat. Ne
bontsa meg az akkumulatorokat. Hasznalat utan ne felejtse el kikapcsolni az eszkdzt. Az elemeket tartsa gyerme-
kektdl tavol, megelézve ezzel a lenyelés, fulladas és mérgezés veszélyét. A hasznélt elemeket az On orszagaban
érvényben 1évé jogszabalyoknak megfeleléen adhatja le.

Ermenrich szavatossag

Az Ermenrich termékekre, a hozzétartozo kiegészitk kivételével, 5 év szavatossagot biztositunk anyag- és/vagy
gyartasi hibakra. Az Ermenrich-kiegészit6khoz a Levenhuk-vallalat a kiskereskedelmi vasarlas napjatdl szamitott
2 évig érvényes szavatossagot nyujt az anyaghibak és/vagy a gyartasi hibdk vonatkozasaban. Ha minden szava-
tossagi feltétel teljestil, akkor a szavatossag értelmében barmely olyan orszagban kérheti az Ermenrich termék
dijmentes javittatdsat vagy cseréjét, ahol a Levenhuk vallalat fidkirodat izemeltet.

Tovabbi részletekért latogasson el weboldalunkra: hu.ermenrich.com

Amennyiben garanciélis probléma Iépne fel vagy tovabbi segitségre van sziiksége a termék hasznélatat illetéen,
akkor vegye fel a kapcsolatot a helyi Levenhuk Uzlettel.
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Termometri per carne Ermenrich BBQ GT30/GT40

| termometri digitali Ermenrich sono progettati la misurazione della temperatura di vari tipi di cibi e portate
durante il processo di cottura.

Leggere attentamente le istruzioni relative alla sicurezza e la guida all'utilizzo prima di usare questo prodotto.
Tenere lontano dai bambini. Usare il dispositivo solamente per gli scopi specificati nella guida all'utilizzo.

Il kit comprende: termometro per carne, guida all’utilizzo e garanzia.

Guida introduttiva

Prima di installare/sostituire le batterie, accertarsi che il dispositivo sia spento. Aprire il coperchio del vano
batterie (4) e inserire le batterie secondo i simboli di polarita corretti. Chiudere il coperchio.

Download dell’app
Scaricare e installare I'app ToGrill tramite Apple App Store o Google Play, oppure scansionare il codice QR
di seguito:

£ Download on the \ GETITON
[ S App Store ’ ‘ '/’ Google Play]

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Associazione con uno smartphone

« Tenere premuto (3) per 3 secondi per accendere il dispositivo.

Se la stazione base & accesa e la sonda non viene estratta, la stazione base si spegnera automaticamente
= dopo 60 secondi.

« Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone.

o Aprire I'app ToGrill. Scansionare il codice QR sul retro del dispositivo o di seguito:

O

()

FrErmEnracH

@".:ll

« Premere (3) per associare il dispositivo a uno smartphone. L'associazione & necessaria una sola volta.
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Interfaccia dell’app

1 e ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1  Opzioni 7 Modificare informazioni sonda
2 Numero sonda 8 Temperatura target cibo
3  Temperatura attuale cibo 9 Informazioni preimpostate cibo
4 Cronologia temperature 10  Temperatura ambiente attuale
5 Stato di connessione sonda m Impostazioni temperatura ambiente
6  Stato della batteria

Nell'app & possibile:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Selezionare il tipo di cibo: manzo, « Selezionare il livello di cottura: al « Modificare informazioni sonda;
vitello, agnello, maiale, tacchino, sangue, media al sangue, media, media
pollo, salsiccia, pesce, hamburger, ben cotta, ben cotta;

affumicatura al BBQ, affumicatura
a caldo, affumicatura a freddo;

« Impostare la soglia di allarme per
la temperatura del cibo;
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YR

Setup ambient temperature

145+ David

Beef

Mesium

Park
Range Temp 20:40 Hamburger Ericsson
Baef

Com David

Impostare temperatura ambiente: « Monitorare la temperatura attuale del « Visualizzare la cronologia.
Temperatura di picco: I'allarme cibo e dell’'ambiente durante la cottura;

suonera quando la temperatura

ambiente raggiunge il suo livello

massimo preimpostato;

Intervallo di temperature: I'allarme

suonera quando la temperatura

ambiente ¢ al di fuori del suo

intervallo preimpostato;

Utilizzo

1.

Estrarre la sonda dalla stazione base. Tenere premuto (3) per 3 secondi per accendere il dispositivo. Premere
(3) per accendere la retroilluminazione. Tenere premuto (3) per 3 secondi per spegnere il dispositivo.

Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone. Aprire I'app ToGrill.

Impostare i parametri di cottura, la soglia di allarme temperatura, il timer, ecc. L'allarme suonera quando

la temperatura raggiunge il suo livello massimo preimpostato o quando la temperatura & al di fuori del suo
intervallo preimpostato.

Inserire la punta della sonda (5) per almeno 1 cm, ma non oltre la linea di immersione massima (8), al centro del
cibo in cottura. E possibile utilizzare sonde aggiuntive per misurare la temperatura in altre parti. Lo schermo (2)
mostra due valori misurati dal sensore della sonda wireless: temperatura interna del cibo e temperatura ambien-
te (griglia/forno). Attendere qualche secondo affinché la temperatura si stabilizzi.

L'allarme suonera quando il cibo sara pronto. Premere (3) per spegnere I'allarme. Tenere la impugnatura in
ceramica (6) e rimuovere la sonda.
Sul display appare "---" quando la sonda wireless non ha segnale. Sul display appare "Lo" quando la
temperatura ambiente é inferiore a 50 °C (122 °F).

Utilizzare solo carne freschissima e di altissima qualita quando si cuoce carne leggermente al sangue. Le
temperature di cottura piu basse non sono sufficienti a cuocere tagli di carne surgelati o sottovuoto.

Prestare attenzione durante la cottura, poiché il sensore della temperatura diventa molto caldo. Pulire
accuratamente la sonda prima e dopo ogni uso. Utilizzare un panno morbido umido e un detergente delicato.

Sostituzione della sonda

La
1.

sonda puo essere sostituita con una nuova.

Estrarre la sonda dalla stazione base. Tenere premuto (3) per 10 secondi. Se la stazione base € accesa, si
spegnera e successivamente entrera automaticamente in modalita di associazione. Se la stazione base
€ spenta, si accendera e successivamente entrera automaticamente in modalita di associazione.
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2. Inserire la nuova sonda nella stazione base e associare per 30 secondi. Le icone P1 e P2 lampeggeranno
sullo schermo.

3. Dopo 30 secondi la nuova sonda & associata correttamente alla stazione base.

Specifiche
GT30 GT40
Schermo LCD monocromatico
Sonda wireless 1pz. 2 pz.
Materiale della sonda acciaio inox (impugnatura in ceramica)
Lunghezza della sonda 14,2 cm
Unita di misurazione °C,°F
Intervallo di misurazione della temperatura ambiente +50...300°C/ +122...572 °F
+1% (+50...99 °C);
Accuratezza di misurazione della temperatura ambiente +2% (+100...199 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Intervallo di misurazione della temperatura del cibo 0..+100°C/+32..212 °F
Accuratezza di misurazione della temperatura cibo +1°C/+2°F

fino a: 170 m (da sonda a stazione base);

Intervallodiltrasmissione 90 m (da stazione base a smartphone)

Requisiti di sistema iOS 11 e superiore; Android 5.0 e superiore
Certificazione di resistenza all’'acqua/polvere IP65 (solo sonda)

Intervallo di temperature di esercizio 0...4100 °C

Alimentazione 2 batterie alcaline AA

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso alla gamma di prodotti e alle specifiche.

Cura e manutenzione

Non lasciare mai la termosonda all'interno di un forno convenzionale o a microonde in funzione, rimuovere
immediatamente lo strumento dopo aver misurato la temperatura. Tenere lo strumento lontano da fiamme libere
e superfici calde. Indossare sempre dei guanti protettivi durante e dopo 'uso della termosonda per ridurre il
rischio di ustioni. Non usare mai lo strumento in caso sia danneggiato. Non usare questo strumento per scopi
diversi da quello designato. Non immergere il dispositivo digitale in acqua; la termosonda in metallo & I'unica
parte impermeabile dello strumento. Questo apparecchio non & lavabile in lavastoviglie. Seguire attentamente le
istruzioni e non smontare il dispositivo né farlo cadere: cio potrebbe causare una perdita di funzionalita. | bambini
devono usare questo strumento solo sotto la supervisione di un adulto.

Istruzioni di sicurezza per le batterie

Acquistare batterie di dimensione e tipo adeguati per I'uso di destinazione. Sostituire sempre tutte le batterie
contemporaneamente, evitando accuratamente di mischiare batterie vecchie con batterie nuove oppure batterie
di tipo differente. Prima della sostituzione, pulire i contatti della batteria e quelli dell’'apparecchio. Assicurarsi che
le batterie siano state inserite con la corretta polarita (+ e —). Se non si intende utilizzare I'apparecchio per lungo
periodo, rimuovere le batterie. Rimuovere subito le batterie esaurite. Non cortocircuitare le batterie, perché

cio potrebbe provocare forte riscaldamento, perdita di liquido o esplosione. Non tentare di riattivare le batterie
riscaldandole. Non disassemblare le batterie. Dopo I'utilizzo, non dimenticare di spegnere 'apparecchio. Per
evitare il rischio di ingestione, soffocamento o intossicazione, tenere le batterie fuori dalla portata dei bambini.
Disporre delle batterie esaurite secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Garanzia Ermenrich

| prodotti Ermenrich, ad eccezione degli accessori, sono coperti da 5 anni di garanzia per quanto riguarda i difetti
di fabbricazione e dei materiali. Tutti gli accessori Ermenrich godono di una garanzia di 2 anni a partire dalla

data di acquisto per quanto riguarda i difetti di fabbricazione e dei materiali. La garanzia conferisce il diritto alla
riparazione o sostituzione gratuite del prodotto Ermenrich in tutti i paesi in cui & presente una sede Levenhuk,

a patto che tutte le condizioni di garanzia siano rispettate.

Per maggiori dettagli, visitare il nostro sito web: it.ermenrich.com

Per qualsiasi problema di garanzia o necessita di assistenza per I'utilizzo del prodotto, contattare la filiale
Levenhuk di zona.
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Termometry do miesa Ermenrich BBQ GT30/GT40

Termometry cyfrowe Ermenrich s przeznaczone do wykonywania pomiaréw temperatury zywnosci w procesie
jej gotowania.

Przed uzyciem tego produktu nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg bezpieczerstwa i instrukcjg obstugi.
Przechowywa¢ poza zasiggiem dzieci. Uzywaj urzadzenia tylko w sposéb okreslony w instrukcji obstugi.

Zawartosé zestawu: termometr do miesa, instrukcja obstugi i karta gwarancyjna.

Pierwsze kroki

Przed wtozeniem/wymiang baterii sprawdz, czy urzgdzenie jest wytaczone. Otwdrz pokrywe komory baterii (4)
i wtéz baterie zgodnie z prawidtowymi oznaczeniami polaryzacji. Zamknij pokrywe.

Pobieranie aplikaciji
Pobierz i zainstaluj aplikacje ToGrill za po$rednictwem Apple App Store lub Google Play lub zeskanuj kod QR
ponizej:

2 Download on the

o App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039

GETITON
[ >’ Google Play

Parowanie ze smartfonem
« Nacisnij przycisk (3) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie.

l Jedli stacja bazowa jest wtgczona i sonda nie zostanie wyjeta, stacja bazowa automatycznie wytaczy sig
= po 60 sekundach.

» Witgcz tryb Bluetooth na smartfonie.

« Otworz aplikacje ToGrill. Zeskanuj kod QR umieszczony z tytu urzgdzenia lub ponizej:

E:t:l:

« Nacisnij przycisk (3), aby sparowa¢ urzadzenie ze smartfonem. Procedure parowania wystarczy przeprowadzi¢
jedenraz.
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Interfejs aplikaciji

1 e ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1 Opcje 7 Edytuj informacje dot. sondy
2 Numer sondy 8 Docelowa temperatura zywnosci
3 Biezaca temperatura zywnosci 9 Wstepnie ustawiona temperatura zywnosci
4 Historia temperatury 10  Biezgca temperatura grillowania
5  Stan potgczenia sondy m Ustawienia temperatury grillowania
6  Stan natadowania baterii

W aplikacji mozna:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe W

r

Beef

Medium

Guided

Lo g -

Beed

= w

Park Chigken

o d ==
=1

Rare

Medium Rare
)

Medium |

Medium Well

4~

Peak Temp.

Well Done

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Wybierz typ zywnosci: wotowina, « Wybierz stopiert wysmazenia: Rare, « Edytuj informacje dot. sondy.
cielecina, baranina, wieprzowina, Medium Rare, Medium, Medium Well,
indyk, kurczak, kietbasa, ryby, Well Done.

hamburger, wedzenie na grillu,
wedzenie na gorgco, wedzenie
na zimno.

Ustaw prég alarmu temperatury
Zywnosci.
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ERMENRICH Iz History

145+

o
'!‘ ] ) Beef

Setup ambient temperature

Mesium

Peak Temp. Chicken

Fish

K 2 Pork
Range Temp | 20:40 Hamburger

Beef

Com

« Ustaw temperature grillowania: « Monitoruj biezagca temperature « Wyswietl historie.
Temperatura szczytowa: alarm zywnosci i grillowania podczas
wiaczy sig, gdy temperatura smazenia.

grillowania osiggnie ustawiony
poziom maksymalny.

Zakres temperatury: alarm wigczy
sie, gdy temperatura grillowania
znajdzie sig poza ustawionym

zakresem.

Obstuga

1. Wyjmij sonde ze stacji bazowej. Nacisnij przycisk (3) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wtgczy¢ urzadzenie.
Nacisnij przycisk (3), aby wigczyé podswietlenie. Nacisnij przycisk (3) i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby
wytgczyé urzadzenie.

2. Wigcz tryb Bluetooth na smartfonie. Otwérz aplikacje ToGrill.

Ustaw parametry pieczenia, prég alarmu temperatury, czasomierz itp. Alarm wtaczy sie, gdy temperatura
osiggnie ustawiong warto$¢ maksymalng lub gdy temperatura wyjdzie poza ustawiony zakres.

4. W16z koricdwke sondy (5) na gtebokos$¢ co najmniej 1 cm, ale nie gtebiej niz linia maksymalnego zanurzenia
(8), do $rodka przyrzadzanej potrawy. Dodatkowe sondy moga by¢ uzywane do pomiaru temperatury w in-
nych czgsciach. Wyswietlacz (2) wskazuje dwie wartoéci mierzone przez sonde bezprzewodowa: wewngtrzng
temperature zywnosci i temperature grillowania (grilla/piekarnika). Poczekaj kilka sekund na ustabilizowanie
sie temperatury.

5. Alarm wiaczy sig, gdy zywnos¢ bedzie gotowa. Nacisnij przycisk (3), aby wytgczy¢ alarm. Chwy¢ ceramiczny

uchwyt (6) i wyjmij sonde.
W przypadku braku sygnatu sondy na wyswietlaczu pojawia si¢ symbol "---". Gdy temperatura grillowania
jest nizsza niz 50 °C (122 °F), na wyswietlaczu pojawia si¢ komunikat "Lo".
Przygotowujac migso o stopniu wysmazenia krwistym, nalezy uzywac tylko wysokiej jakosci $wiezego migsa.
Niskie temperatury sg nieodpowiednie do przetwarzania migsa zamrozonego i pakowanego prézniowo.
Zachowaj ostroznosé podczas przygotowania potrawy, poniewaz temperatura czujnika jest bardzo wysoka.
Nalezy doktadnie wyczysci¢ sonde za kazdym razem przed i po uzyciu. Uzyj migkkiej $ciereczki zwilzonej
delikatnym srodkiem do czyszczenia.

Wymiana sondy
Sonde mozna wymieni¢ na nowa.

1.

Wyjmij sonde ze stacji bazowej. Naci$nij przycisk (3) i przytrzymaj przez 10 sekund. Jesli stacja bazowa jest
wiagczona, wytaczy sig, a nastepnie automatycznie przejdzie w tryb parowania. Jesli stacja bazowa jest
wytgczona, wiaczy sig, a nastepnie automatycznie przejdzie w tryb parowania.
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2. Wtéz nowa sonde do stacji bazowej i paruj przez 30 sekund. Na ekranie beda migac ikony P1i P2.

3. Po 30 sekundach nowa sonda jest pomysIinie sparowana ze stacjg bazowa.

Dane techniczne

Wyswietlacz

Sonda bezprzewodowa

Materiat sondy

Dtugosé sondy

Jednostki miary

Zakres pomiaru temperatury grillowania

Doktadno$¢ pomiaru temperatury grillowania

Zakres pomiaru temperatury zywnosci
Doktadno$¢ pomiaru temperatury zywnosci

Zakres transmis;ji

GT30 GT40
monochromatyczny LCD
1szt. 2 szt.
stal nierdzewna (ceramiczny uchwyt)
14,2 cm
°C, °F
+50...300°C [/ +122...572 °F

+1% (+50... +99 °C);
+2% (+100... +199 °C);
+3% (+200... +300 °C)

0..+100°C/ +32...212 °F
+1°C/+2°F
do: 170 m (od sondy do stacji bazowej);

90 m (od stacji bazowej do smartfonu)

Wymagania systemowe iOS 11 lub nowszy; Android 5.0 lub nowszy

Certyfikat wodoszczelnosci/pytoszczelnosci IP65 (tylko sonda)
Zakres temperatury pracy 0..+100°C
Zasilanie 2 baterie alkaliczne AA

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w ofercie produktéw i specyfikacjach bez uprzedniego
powiadomienia.

Czyszczenie i konserwacja

Nie wolno nigdy pozostawia¢ termometru we wnetrzu pracujgcego piekarnika lub kuchenki mikrofalowe;j.
Urzadzenie nalezy wyja¢ natychmiast po zmierzeniu temperatury. Urzgdzenie nalezy trzymac z dala od otwartego
ognia i gorgcych powierzchni. Podczas uzywania termometru i po jego zakoriczeniu nalezy zawsze nosi¢ rekawice
ochronne ze wzgledu na ryzyko poparzen. Nie wolno uzywa¢ uszkodzonego urzgdzenia. Urzadzenie wolno uzywac
tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie zanurzaj w wodzie urzadzenia cyfrowego — jedynie stalowa sonda

jest wodoodporna. Urzgdzenia nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Postepuj $cisle wedtug instrukciji, nie
rozmontowuj urzagdzenia i uwazaj, aby go nie upuscic, poniewaz moze to spowodowac nieprawidtowe dziatanie.
Dzieci moga uzywac tego urzadzenia tylko pod nadzorem osoby doroste;j.

Instrukcje dotyczace bezpiecznego obchodzenia sie z bateriami

Nalezy uzywac baterii odpowiedniego typu i w odpowiednim rozmiarze. Nalezy wymienia¢ wszystkie baterie
jednoczesnie; nie nalezy tgczy¢ starych i nowych baterii ani baterii réznych typéw. Przed wiozeniem baterii nalezy
wyczyscié styki baterii i urzagdzenia. Podczas wktadania baterii nalezy zwraca¢ uwage na ich bieguny (znaki + i -).
Jesli sprzet nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, nalezy wyja¢ baterie. Zuzyte baterie nalezy natychmiast wyja¢.
Nie doprowadza¢ do zwarcia baterii, poniewaz wigze sig to z ryzykiem powstania wysokich temperatur, wycieku
lub wybuchu. Nie ogrzewac¢ baterii w celu przedtuzenia czasu ich dziatania. Nie demontuj baterii. Nalezy pamieta¢
o wytgczeniu urzadzenia po zakoriczeniu uzytkowania. Baterie przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci,
aby unikng¢ ryzyka potkniecia, uduszenia lub zatrucia. Zuzyte baterie nalezy utylizowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi
lokalnie przepisami.

Gwarancja Ermenrich

Produkty Ermenrich, z wyjatkiem dedykowanych do nich akcesoriéw, maja 5-letnig gwarancjg na wady materiatowe
i wykonawcze. Wszystkie akcesoria Ermenrich sg wolne od wad materiatowych oraz wykonawczych i pozostang
takie przez 2 lata od daty zakupu detalicznego. Levenhuk naprawi lub wymieni produkt w dowolnym kraju, w ktérym
Levenhuk posiada swdj oddziat, o ile spetnione bedg warunki gwarancji.

Wiecej informaciji na ten temat podano na stronie: pl.ermenrich.com

W przypadku watpliwosci zwigzanych z gwarancjg lub korzystaniem z produktu, prosze skontaktowac sie z lokalnym
przedstawicielem Levenhuk.
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TermOAmetros para carne Ermenrich BBQ GT30/GT40

Os termémetros digitais Ermenrich foram concebidos para medir a temperatura de vérios tipos de alimentos
e pratos durante o processo de cozedura.

Leia atentamente as instrugdes de seguranga e o manual do usuario antes de utilizar este produto. Mantenha
afastado de criangas. Utilize o dispositivo apenas conforme especificado no manual do usudrio.

O kit inclui: termdmetro para carne, manual do usudrio e garantia.

Introdugao
Antes de instalar/substituir as pilhas, certifique-se de que o dispositivo esta desligado. Abra a tampa do com-
partimento das pilhas (4) e coloque as pilhas de acordo com as marcas de polaridade corretas. Feche a tampa.

Transferéncia da aplicagao
Transfira e instale a aplicagdo ToGrill através da Apple App Store ou do Google Play, ou leia o cédigo QR abaixo:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P> Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill /id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Emparelhamento com um smartphone

e Prima sem soltar (3) durante 3 segundos para ligar o dispositivo.

Se a estagdo base estiver ligada e a sonda néo for retirada, a estagao base desliga-se automaticamente
= apds 60 segundos.

o Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone.

» Abra a aplicagdo ToGrill. Leia 0 cédigo QR na parte de tras do dispositivo ou abaixo:

©

()

ErENraH

@"_:ll

e Prima (3) para emparelhar o dispositivo com um smartphone. O emparelhamento s6 é necesséario uma vez.
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Interface da aplicagao

1 e ERMENRICH 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1  Opgdes 7  Editar informagdes da sonda
2 Numero da sonda 8 Temperatura-alvo dos alimentos
3  Temperatura atual dos alimentos 9 Informagdo alimentar predefinida
4 Histérico de temperaturas 10 Temperatura atual do grelhador
5  Estado da ligagédo da sonda 11 Definigdes da temperatura do grelhador
6  Estadoda pilha

Na aplicagéo, pode:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe @

r

Beef

Medium

Guided

-

Beel

=

>
1=

Rare

Medium Rare

Medium |

Medium Well

r

Peak Temp.

Well Done

..-z
"

Range Temp.

Start Grill

« Selecionar o tipo de alimento: carne « Selecionar o ponto de cozedura: mal « Editar informagdes da sonda;
de vaca, vitela, borrego, porco, peru, passado, médio mal, médio, médio bem,
frango, salsicha, peixe, hamburguer, bem passado;
fumo para churrasco, fumo quente,
fumo frio;

Definir o limite de alarme da tempe-
ratura dos alimentos;
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YR

145+ 2 David

Setup ambient temperature
" 2 Elisa
4\ Beef

Mesium

Peak Temp.

z - b2 N
"4 Z 20 : 32 Park
Range Temp. 20:40 Hamburger  Ericsson
Beel Jessiea

Com David

« Definir a temperatura do grelhador: « Monitorizar a temperatura atual dos « Ver o histérico.
Temperatura de pico: o alarme soara alimentos e do grelhador durante
quando a temperatura do grelhador acozedura;

atingir o nivel maximo predefinido;
Intervalo de temperatura: o alarme
soard quando a temperatura do
grelhador estiver fora do seu
intervalo predefinido;

Utilizagao

1

Retire a sonda da estag&o base. Prima sem soltar (3) durante 3 segundos para ligar o dispositivo. Prima (3) para
ligar a luz de fundo. Prima sem soltar (3) durante 3 segundos para desligar o dispositivo.
Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone. Abra a aplicagédo ToGrill.
Defina os parametros de cozedura, o limiar do alarme de temperatura, o temporizador, etc. O alarme soara
quando a temperatura atingir o seu nivel maximo predefinido ou quando a temperatura estiver fora do seu
intervalo predefinido.
Introduza a ponta da sonda (5) pelo menos 1 cm, mas ndo mais fundo do que a linha de imersdo maxima (8),
no centro do alimento que estd a ser cozinhado. E possivel utilizar sondas adicionais para medir a temperatura
noutras partes. O ecra (2) apresenta dois valores medidos pelo sensor da sonda sem fios: a temperatura
interna dos alimentos e a temperatura do grelhador ou forno. Aguarde alguns segundos até a temperatura
estabilizar.
O alarme soara quando a comida estiver pronta. Prima (3) para desligar o alarme. Segure a pega de ceramica (6)
e retire a sonda.
"——-" aparece no ecra quando a sonda sem fios ndo tem sinal. "Lo" aparece no ecra quando a temperatura
do grelhador é inferior a 50 °C (122 °F).
Utilize apenas a carne mais fresca e da melhor qualidade quando cozinhar carne levemente mal passada.
As baixas temperaturas de cozedura ndo sao suficientes para cozinhar carnes congeladas e seladas a vacuo.
Tenha cuidado ao cozinhar, pois o sensor de temperatura fica muito quente. Limpe a sonda cuidadosamente
antes e apos cada utilizag&o. Utilize um pano himido macio e um detergente suave.

Substituicdo da sonda
A sonda pode ser substituida por uma nova.

1.

Retire a sonda da estagdo base. Prima sem soltar (3) durante 10 segundos. Se a estagao base estiver ligada,
esta desliga-se e entra automaticamente no modo de emparelhamento. Se a estagao base estiver desligada,
esta liga-se e entra automaticamente no modo de emparelhamento.
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2. Introduza a nova sonda na estagao base e emparelhe durante 30 segundos. Os icones P1e P2 comegam
a piscar no ecra.

3. Apéds 30 segundos, a nova sonda é emparelhada com éxito com a estagao base.

Especificagdes
GT30 GT40
Ecra LCD monocromatico
Sonda sem fios 1peca 2 pegas
Material da sonda aco inoxidavel (pega de ceramica)
Comprimento da sonda 14,2 cm
Unidades de medida °C,°F
Intervalo de medigao da temperatura do grelhador +50...300°C/ +122...572 °F
+1% (+50...99 °C);
Precisdo de medigdo da temperatura do grelhador +2% (+100...199 °C);
+3% (+200... 300 °C)
Intervalo de medigdo da temperatura dos alimentos 0..+100°C/+32..212 °F
Precisdo de medigdo da temperatura dos alimentos +1°C /[ +2°F

até: 170 m(sonda para estagdo base);

S ER e 90 m (estagdo base para smartphone)

Requisitos do sistema iOS 11 e superior; Android 5.0 e superior
Certificagdo a prova de dgua/pé IP65 (apenas sonda)

Intervalo de temperatura de funcionamento 0...+100°C

Fonte de alimentagéo 2 pilhas alcalinas AA

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteragdes a gama de produtos e especificagdes sem aviso prévio.

Cuidados e manutengao

Tome as precaugdes necessdrias quando usar o dispositivo com criangas ou com outras pessoas que ndo leram
ou ndo compreenderam totalmente estas instrugdes. Nao tente desmontar o dispositivo por conta prépria, por
qualquer motivo. Para fazer reparagdes e limpezas de qualquer tipo, entre em contato com o centro local de
servigos especializados. Proteja o dispositivo de impactos subitos e de forga mecanica excessiva. Guarde

o dispositivo num local seco e fresco. Utilize apenas acessérios e pegas sobressalentes para este dispositivo que
estejam em conformidade com as especificagdes técnicas. Ndo mergulhe o dispositivo digital na d4gua; apenas

a sonda de ago é a prova de agua. O dispositivo ndo é seguro para maquinas de lavar louga. Siga rigorosamente
as instrugdes e ndo desmonte ou deixe cair o dispositivo, pois pode deixar de funcionar. As criangas s6 devem
utilizar o dispositivo sob supervisdo de um adulto.

Instrug¢des de seguranga para as pilhas

Adquira sempre o tamanho e tipo de pilha corretos, os mais adequados para a utilizagéo pretendida. Substitua
sempre todo o conjunto de pilhas de uma sé vez; tendo o cuidado de nao misturar pilhas antigas com pilhas novas,
ou pilhas de tipos diferentes. Limpe os contactos das pilhas e também os do dispositivo antes de colocar as pilhas.
Certifique-se de que as pilhas estao corretamente instaladas no que respeita a polaridade (+ e -). Retire as pilhas do
equipamento que nao vai ser utilizado durante um periodo prolongado. Retire as pilhas usadas de imediato. Nunca
coloque pilhas em curto-circuito porque pode originar temperaturas altas, fugas ou explosdes. Nunca aquega as
pilhas para reanima-las. Ndo desmonte as pilhas. Lembre-se de desligar os dispositivos apds a utilizagdo. Mantenha
as pilhas fora do alcance das criangas, para evitar riscos de ingestéo, asfixia ou intoxicag&o. Utilize as pilhas usadas
conforme prescrito pelas leis do seu pais.

Garantia Ermenrich

Os produtos Ermenrich, exceto seus acessorios, estdo abrangidos por uma garantia de 5 anos contra defeitos de mate-
rial e de fabrico. Todos os acessérios Ermenrich tém a garantia de isen¢éo de defeitos de material e de fabrico durante
2 anos a partir da data de compra a retalho. A garantia inclui o direito a reparag&do ou substitui¢ao gratuita do produto
Ermenrich em qualquer pais que tenha uma filial da Levenhuk, caso estejam reunidas todas as condi¢des da garantia.

Para mais detalhes, visite 0 nosso web site: eu.ermenrich.com

Se surgirem problemas relacionados a garantia ou se for necesséria assisténcia no uso do produto, contate a filial
local da Levenhuk.
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W] TepmomeTpbl ana maca Ermenrich BBQ GT30/GT40

LindpoBsble kynnHapHble TepmomeTpbl Ermenrich npefHa3sHaueHbl Ans U3MepeHns TeMnepaTypbl Pa3nunyHbIX
BUAOB NPOAYKTOB NMUTaHWs 1 611104 B NpoLLecce NPUroTOB/EeHMS.

Mepepn vcnonbaoBaHem Npnbopa HEO6XOAUMO BHUMATESIbHO MPOYECTb UHCTPYKLM MO TEXHUKE
6€30MacHOCTM M MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTauum. XpaHute npubop B HeAOCTYNHOM ANs AeTei MecTe.
McnonbayiTe npubop TOMbKO COracHO yKa3aHWsaM B UHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumu.

KomnnekTauus: TepMOMETP Angd Maca, MUHCTPYKLUKUA NO 3KCcnyaTaumm n FapaHTMIﬁHbll‘;l TanoH.

Hauano pa6otbi

Mepen ycTaHOBKOW/3amMeHol 6aTapeek y6eamnTech, 4To NpUGop BbiktoueH. CHUMUTE KpbILKy 6aTapernHoro
oTceka (4) n BcTaBbTe 6aTapeiiku, cobntofas NnoNgpHOCTb. 3aKporTe OTCEK.

CkauuBaHue npunoXxxeHnqa
CkauvariTe 1 ycTaHoBuTe npunoxexue ToGrill yepes Apple App Store unu Google Play nn6o otckaHupywite
QR-kog HUXe:

‘ # Download on the

\ GETITON
o App Store [}/’ Google Play

https://apps.apple.com/us/app/togrill id1521795039

Conpsi>xxeHue co cMapTGOHOM

¢ HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe KHOMKy (3) B TeyeHne 3 ceKyHA, YTOGbl BKIIOUNTb NprGop.
l Ecnu 6a3a BKNOYEHA, a LLyN He U3BNeYEH, OHAa aBTOMATUYECKM BbiKNounTCA Yepes 60 cekyHA,.
-

o Bknouute Bluetooth Ha Bawem cmapTooHe.
o OTtkpoiiTe npunoxenue ToGrill. OTckaHupyiTe QR-KoA Ha 3aAHel NaHeny NpMbopa MY Ha PUCYHKE HUXeE:

©
E:t:l:

» HaxmuTe kHomky (3) Ans conpsxxeHus npubopa co cmapTdoHoM. ConpsikeHne He0H6X0AVMO BbIMOMHUTbL
TOJIbKO OfAVH pas.
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UHTepdelic npunoxeHus

-

o 0~ W N

MapameTpbl

Homep wyna

Tekywas TemnepaTtypa npogykTta
WcTopus TemnepaTypbl

CTaTyc noaktoYeHws Lyna

WHaukaTop 3apsina 6atapen

B NPUNOXEHUN MOXHO:

< Select what you want to grill

Guided

-

Beel

=

>
1=

r

Peak Temp.

..-z
"

Range Temp.

BbibpaTb TMN NpoAyKTa: roBsanHa,
TensTuHa, 6apaHunHa, CBUHUHA,
VHOelKa, Kypuua, COCUCKH,

pbiba, 6yprep, 6apbekio, ropayee
KOMYeHWe, XONI0HOE KOMYEHNE;
YcTaHOBWTb Mopor cpabaTbiBaHus
TemnepaTypHOro curHana;

ERMENRICH

© 0 N oo b

10
1

7 PepakTupoBaHue AaHHbIX Liyna

8  3apaHHas TeMnepaTtypa npoaykTa

9  3apaHHas HGopMaLWs O NPOAYKTE

10 Tekywas TeMnepaTypa B rpune/ayxoske

11 HacTpolika TemnepaTypbl B rpune/ayxoske

Setup Guided Grill

r

Beef

Medium
Rare

Medium Rare

Medium |

Medium Well

Well Done

Start Grill

« BbibpaTb cTeneHb NpoXxapku NPoAyKTa:

¢ kpoBbio (Rare), cnaboit npoxapku
(Medium rare), cpegHel NpoXxapku
(Medium), no4Tu NpoxapeHHoe
(Medium well), nonHocTbto
npoxapeHHoe (Well done);
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ERMENRICH

YR

Setup ambient temperature

145+

Ll

Beef

Mesium

Range Temp.

Harmburger

Baef

« HactpouTb Temnepatypy B rpune/ « KoHTponupoBaTb TekyLuyto « MpocmaTpuBaTh UCTOPUIO.
LlyXOBKe: TemnepaTtypy NpoayKToB
MakcumManbHas Temneparypa: 1 TeMnepaTypy B rpune/nyxoeke
3BYKOBOW CUrHas pasaacTces, Koraa BO BPeMS NPUroTOBMIEHNS NULLW;

3HaYyeHne TemnepaTypbl AOCTUrHET
3a/1aHHOrO MaKCUMasbHOrO YPOBHS;
[lnana3oH TemnepaTyp: 3ByKOBO
CUrHan paspaacrcs, Koraa
TeMnepatypa BbliAET 3a Npeaerbl
3afaHHOro AnanasoHa;

Ucnonb3oBaHue

1.

M3BnekuTe Wyn 13 6a3bl. Haxmute n yaepxusainTe KHonky (3) B Te4eHne 3 cekyHa, 4To6bl BKNOUYUTL NPUbop.
HaxmuTe kHonky (3) oaunH pas, 4To6bl BKNIOYMTb NOACBETKY. [lN1s Bbik/loYeHMs npubopa HaxmuTe
1 yaepxuBainTe KHonky (3) B TeyeHne 3 cekyHa.
BkntoumTe Bluetooth Ha cmapTdoHe. OTkpoiiTe npunoxeHue ToGrill.
YcTaHOBUTE NapaMeTpbl NPUroTOBNEHUS, MOpor cpabaTbiBaHWUsS TEMMNePaTypPHOro CUrHana, Taumep u T. 4.
Korpa TemnepaTtypa AOCTUIHET NPefABapUTeNibHO YCTaHOBNEHHOMO MaKCUMasibHOIo YPOBHS UW BbIMAET 3a
npepesnbl yCTaHOBNEHHOMO AMana3oHa, pa3gacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
BcTaBbTe HaKOHEYHUK Wwyna (5) B LLeHTP NPUroTOBASIEMOro NPOAYKTa He MeHee YeM Ha 1 cM, Ho He ry6xe
OTMETKM MaKCMMasbHOro NorpyxeHus (8). MoxHo Mcnonb3oBaTh AOMOMHUTENbHDBIE LLYMbl /18 U3MEPEHUS
TemMnepaTypbl B APYrux Yactax npoaykTta. Ha aucnnee (2) otobpasstcs usmepsiemMble 4aT4NKOM
6ecrnpoBOAHOrO LyMna 3Ha4YeHWs TemMrnepaTypbl NPoAyKTa v TeMnepaTypbl B rpune/ayxoske. NMogoxanTe
HEeCKONbKO CEeKYHA, ANs cTabunmsauum TeMnepaTypebi.
[Mpy LOCTMXEHMM YCTAHOBNEHHOM TEMMNepaTypbl pa3facTcs 3ByKOBOW curHan. Haxmute kHonky (3), 4Tobbl
OTKMOYUTbL cUrHan. Bosbmutecn 3a KepaMn4yeCcKyro py4ky (6) W n3BNeKnuTe wynmn.
Hapnucb «---» nosiBnsieTcs Ha gucniee npu oTCyTCTBUM curHana 6ecnposopaHoro wyna. Haanueb «Lo»
nosiBNsieTcs Ha gucnnee, ecnu TemnepaTtypa B gyxoBke Huxe 50 °C.
Mpu npuroToBneHun Msica cnaboit NpoXKapku UCMONb3yiTe CBEXEE MSACO BbICOKOro kayecTBa. TemnepaTtypa
HU3KOM NPOXapKWU HeA0CTaTOYHa A1l IPUrOTOB/IEHUSl 3aMOPOXXEHHOTO MSCa WU MSICa B BaKYYMHOW
ynakoBke.
LLlyn cunbHO HarpeBaeTcs B Npouecce ucnonb3oBaHus. Cobniogaiite octopoxHocTb! TwaTtenbHo MoiTe
Lyn A0 M nocne KaXAaoro ucnonb3osaHus. MicnonbayitTe MArkyio BnaxkHyto candeTtky U Wwagsiiee Moioluee
cpepcTBo.
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3ameHa wyna
LLLyn MOXHO 3aMEHUTb Ha HOBbIN.

1. WsBnekuTe Wwyn us 6asbl. HaxmuTe 1 yaepxunsarTte KHonky (3) B TeveHne 10 cekyHAa. Ecnv 6asa 6bina
BKJ/1IOMEHA, OHa BbIK/TIOYUTCS, @ 3aTEM aBTOMAaTUYECKMN NeperaeT B peXunm conpsikeHus. Ecnu 6asa 6bina
BbIK/IOYEHA, OHa BKJTIOYMUTCS, @ 3aTEM aBTOMATUYECKMN MEPENAET B PEXUM COMPSKEHUS.

2. BcTaBbTe HOBbIV LLyN B 6a3y 1 BbINoNHsANTe conpsixxeHue B TeyeHne 30 cekyHa. Ha aucnnee nosearcs
Hagnucu P1u P2.

3. Yepes 30 cekyH HOBbIV Lyn 6yaeT ycrnewHo ConpsaxeH ¢ 6a3oi.

TexHUYeckue xapakTepUCTUKK

GT30 GT40
Owucnnen KK, MOHOXPOMHbI¥
KonuyecTso wynos 1w, 2 wWr.
Matepuan wyna HepxaBeloLLlas cTanb (kepaMmyeckas pyyka)
[OnvHa wyna 14,2 cm
EQvHWLbI n3MepeHus °C, °F
[nanasoH namepeHus TemnepaTypbl BO3AyXa B rpune/nyxoBke +50...300°C/ +122... 572 °F
+1% (+50... 99 °C);
MorpelHoOCTb N3MepeHUs TeMnepaTypbl B rpune/nyxoske +2% (+100...199 °C);
+3% (+200... 300 °C)
[nanasoH namepeHus TemnepaTypbl NPoayKTa 0..4100°C /[ +32..212 °F
[MorpelHOCTb N3MepeHns TeMnepaTypbl NPOAYKTa +1°C/+2°F

00 80 M (oT wyna po 6a3bl);

dlazerociEliepenain 00 90 M (oT 6a3bl fo cMapTdoHa)

CucTteMHble TpeboBaHMs iOS 11  Bbiwe; Android 5.0 1 Bbiwe
CTeneHb BNaro-/Bogo3aLmnTbl IP65 (Tonbko Lwyn)
[nanasoH pabounx TeMnepaTyp 0..100°C

McToYHUK NnuTaHms 2 6aTapeiku AA

npOVI3BOJJVITe}1b ocTaBnseT 3a cobow npaBo BHOCUTb nobble N3MeHeHUs B MOﬂeﬂbeIVl pSaa v TexHu4eckune
XapakTepUCTUKU nu npekpalliatb NPON3BOACTBO N3OeNNd 6e3 npeaBapuTenbHOro yeegomMneHusa.

Yxopn n xpaHeHue

He ocTaBnaiite npubop B paboTatoLweM AyxoBoM Likady Unm MUKPOBOIHOBOW NeYn, [OCTaHbTe Npubop cpasy
nocne uaMepeHus Temnepatypsl. [JlepXxuTte Npubop BAANN OT OTKPITOrO OFHS Y rOPSiuMX MOBEPXHOCTEN.

Bcerpa ncnonbayitTe 3alwmTHbIE NepYaTky BO BpeMs U nocne paboTbl C YCTPOWCTBOM B CBSA3W C PUCKOM OXOTOB.
Hukorga He ncnonb3yiTe HeucnpasHbIv Npubop. VicnonbayiTe yCTPOMNCTBO TOMbKO MO NPSIMOMY Ha3HaYeHWIo.
He norpyxaiite npu6op B BoAy; BOAOHENPOHULLAEMbIM SBMIIETCS TONBKO CTaNbHOM Lyn. NMpubop He npuroaeH
019 MbITbsl B MOCYAOMOEYHOM MalunHe. CTporo cnepyinTe UHCTPYKLMK, HE pa3bupaiTe u He POHsITE YCTPOMR-
CTBO — 3TO MOXET NPUBECTU K NoTepe paboTocnocobHocTH. [leTn MoryT nosib3oBaTbCcsi NPM60POM TOSbKO NopA,
NPUCMOTPOM B3POC/bIX.

Mcnonb3oBaHue 3n1eMeHTOB NUTaHUs

Bcerpa ncnonbsyiTe aneMeHTbl TMTaHUS NOAXOASLLErO pa3Mepa 1 COOTBETCTBYIoLero Tuna. MNpu Heobxoan-
MOCTM 3aMEHbI 91EMEHTOB MUTaHUS MEHSIATE Cpa3y BECb KOMIMEKT, HE CMELUMBANTE CTapble U HOBbIE 9NEMEHTbI
NUTaHWS U HE UCNOMb3YNTE SNEMEHTbI NUTaHWS Pa3HbIX TUMNOB OAHOBPEMEHHO. [epef yCTaHOBKOM 3/1eMEHTOB
NUTaHWS OYUCTUTE KOHTAKTbl A/IEMEHTOB M KOHTaKTbl B KOpryce npnbopa. YcTaHaBnnBaTe 31eMeHTbI NUTaHUS
B COOTBETCTBUM C YKa3aHHOM NONSAPHOCTLIO (+ 1 =). Ecnu npubop He ncnonb3yeTtcs AnuTesnbHoe Bpems, cnegyet
BbIHYTb U3 HEro afleMeHTbl NTaHus. OnepaTUBHO BbiHUMANTE U3 NpMHopa UCMOb30BaHHbIE SNEMEHTbI MUTAHMS.
Hukorpaa He 3akopauvBaiiTe NoMoCa 3/1EMEHTOB MUTAHUS — 3TO MOXET NPUBECTU K UX NeperpeBsy, poTeyke
1N B3pbiBy. He nbiTaiTech HarpeBaTb 3NEMEHTbI NMUTaHWS, YTOBbl BOCCTAHOBUTb MX paboTocnocobHocTb. He
pa3bupaiiTe aneMeHTbl NUTaHWS. BbikntovaiTe npubop nocne cnonb3oBaHus. XpaHUTe 31EMEHTbI TUTaHNUs

B HE[JOCTYMNHOM ANs AeTel MecTe, YTobbl n3bexaTb pucka UX MPOrnaTbiBaHuWs, YAYLLIbS UM OTPaBEHUS.
YTUnusumpyiite ncnonb3oBaHHble 6aTaperikn B COOTBETCTBMM C NPEANUCaHUSMM 3aKOoHa.
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lFapaHTua Ermenrich

TexHuka Ermenrich, 3a ncknioyeHvemM akceccyapos, ob6ecrneunBaeTcs NATUNETHEN FrapaHTUen co AHS NoKynKu.
KomnaHwus Levenhuk rapaHTupyeT oTcyTcTBME AedEKTOB B MaTepuanax KOHCTPYKLUK U AedekToB U3roTOBMNEHUS
nsgenus. Npogasew, rapaHTUPYET COOTBETCTBUE KayecTBa NpuobpeTeHHOro BaMu usgenus Ermenrich Tpe6osaHusam
TEXHUYECKOW AOKYMEHTaLMMN Npy cobntofeHUM NoTpebrTenemM yCnoBuin U Npasmnn TPAHCNOPTUPOBKM, XPaHEHMS

1 aKcnnyaTaumm nsgenus. Cpok rapaHTUmM Ha akceccyapbl — 6 (LUeCTb) MeCcALEB CO iHA MOKYMKK.

MoppobHee 06 ycnoBusix rapaHTUNHOrO 06CYXMBaHUS CM. Ha caiTe ermenrich.ru

Mo BonpocaM rapaHTUHOro 06CNyXMBaHUs Bbl MOXeTe 06paTuTbea B 6nvxaiillee NpeacTaBUTENbCTBO KOMMNaHNUM
Levenhuk.
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Ermenrich BBQ GT30/GT40 Et Termometreleri

Ermenrich dijital pigsirme termometreleri, pisirme iglemi sirasinda gesitli tirlerde yiyecek ve kaplarin sicaklik
Olglimii igin tasarlanmigtir.

Litfen bu Grlnd kullanmadan énce glivenlik talimatlari ve kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Cocuklardan uzak tutun. Cihazi yalnizca kullanim kilavuzunda belirtildigi sekilde kullanin.

Kit igerigi: et termometresi, kullanim kilavuzu ve garanti.

Baslarken
Pilleri takmadan/yenileri degistirmeden dnce, cihazi kapatmayi unutmayin. Pil blmesi kapagini (4) agin ve pilleri
dogru kutup isaretlerine gore yerlestirin. Kapagi kapatin.

Uygulamanin indirilmesi
Apple App Store veya Google Play yoluyla ToGrill uygulamasini indirip kurun ya da asagidaki QR kodunu tarayin:

2 Download on the

o App Store

https://apps.apple.com/us/app/togrill /id1521795039

GETITON
{ })‘ Google Play

Bir akill telefonla eslestirme

« Cihaziagmak igin 3 saniye siireyle (3) diigmesini basili tutun.

Taban {initesinin glicii agilir ve sonda disari gikmazsa, taban {initesi 60 saniye sonra otomatik olarak
= kapanacaktir.

« Akill telefonunuzda Bluetooth modunu agin.

o ToGrill uygulamasini agin. Cihazin arkasindaki veya asagidaki QR kodunu tarayin:

©

0

FrjermEnracH

@"_:ll

« Cihaz bir akilli telefonla eslestirmek igin (3) diigmesine basin. Eslestirme yalnizca bir kez gereklidir.
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Uygulama araytizii

1 4
5
6
2 7
8
9
3
10
"
1  Segenekler 7  Sonda bilgilerini diizenle
2 Sondanumarasi 8  Hedef gida sicaklig
3 Gegerli gida sicakhgi 9  Onayarli gida bilgileri
4 Sicaklik gegmisi 10  Gegerliizgara sicakhigi
5 Sonda baglanti durumu 11 lzgara sicaklik ayarlari
6  Pildurumu

Uygulamada, sunlari yapabilirsiniz:

< Select what you want to grill

Edit Probe W

Setup Guided Grill

r

Beef

Medium

Guided

La Sk 2 OIS . 4
L

Beed

=

Pork Turkey Chicken

o o=

Fish Hambarges
i

Rare

Medium Rare
)

= | =

Hat Smake

Medium |

Medium Well

Custom

Well Done
Peak Temp.

..12
5

Range Temp.

Start Grill

« Gida tiirlinii segin: sigir, dana, koyun,  « Pigirme seviyesini segin: Az Pigmis, Orta  « Sonda bilgilerini diizenleyin;
domuz, hindi, tavuk, sosis, balik, Az Pigmis, Orta, Orta lyi, yi Pismis;
hamburger, barbekii dumaninda
pisirme, sicak dumanda pigirme,
soguk tutsuleme;

« Gida sicakhigr alarm esigini ayarlayin;
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ERMENRICH ls History

YR

Setup ambient temperature

S 116, |

Peak Temp. 0 Chicken
1 8:25  Fish
v
A 102+ w— 1555
ke "
Range Temp 1 3 8 | n
I:‘F Lams
Probe - 3

Izgara sicakhigini ayarlayin: » Pisirme sirasinda gegerli gida ve « Gegmisi goriintlleyin.
En yuksek sicaklik noktasi: alarm 1zgara sicakligini izleyin;

1zgara sicakligi 6n ayarl maksimum
sicaklik seviyesine ulastiginda;
Sicaklik araligi: alarm 1zgara sicakhig
on ayarli aralik diginda oldugunda

calacaktir;

Kullanim

1. Sondayi taban Unitesinden disari ¢ikarin. Cihazi agmak igin 3 saniye sireyle (3) diigmesini basili tutun. Arka
151§1 agmak igin (3) diigmesine basin. Cihazi kapatmak igin 3 saniye siireyle (3) diigmesini basili tutun.

2. Akilli telefonunuzda Bluetooth modunu agin. ToGrill uygulamasini agin.

3. Pisirme parametrelerini, sicaklik alarm esigini, zamanlayiciyi vb.'ni ayarlayin. Alarm sicaklik n ayarli maksimum
seviyeye ulastiginda ya da sicaklik 6n ayarli araligin disinda oldugunda galacaktir.

4. Sondanin ucunu (5) pisirilmekte olan gidanin merkezine en az 1 cm ancak maksimum daldirma gizgisinden
(8) daha derin olmayacak kadar sokun. Diger pargalardaki sicakligi dlgmek igin ek problar kullanilabilir. Ekran
(2) kablosuz sondanin sensori tarafindan 6lglilen iki degeri gosterir: i¢ gida sicakhidi ve izgara (1zgara/firin)
sicakligi. Sicakhigin sabitlesmesi igin birkag saniye bekleyin.

5. Alarm gida hazir oldugunda galacaktir. Alarmi kapatmak igin (3) diigmesine basin. Seramik sapi (6) tutun ve

sondayi gikarin.
""— - —"" kablosuz sondada sinyal olmadiginda ekranda belirir. "Lo" ortam sicakligi 50 °C (122 °F)’dan duisiik
oldugunda ekranda belirir.
Cok az pismis et yaparken sadece son derece taze ve yiiksek kaliteli olan etleri kullanin. Diiglik pigirme
sicakliklari donmus ve vakumlanmis etleri pisirmek icin yeterli degildir.
Sicaklik sensorii cok sicak olacagi igin pisirme sirasinda liitfen dikkatli olun. Her kullanimdan 6nce ve sonra
probu iyice temizleyin. Yumusak islak bir bez ve agindirici olmayan deterjan kullanin.

Sondanin yenisi ile degistirilmesi
Sonda yenisi ile degistirilebilir.

1

Sondayi taban linitesinden disari gikarin. (3) diigmesini 10 saniye basili tutun. Taban tinitesi agiksa, kapanacak
ve sonra otomatik olarak eslestirme moduna girecektir. Taban Unitesi kapallysa, agilacak ve sonra otomatik
olarak eslestirme moduna girecektir.

Yeni sondayi taban {initesine yerlestirin ve eslestirme igin 30 saniye kadar bekleyin. Ekranda P1ve P2 simgeleri
yanip sénecektir.

30 saniye sonra yeni sonda basariyla taban lnitesi ile eslestirilecektir.
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Teknik Ozellikler

Ekran

Kablosuz sonda

Prob malzemesi

Prob uzunlugu

Olgiim birimleri

Izgara sicakligi 8lgim araligi

Izgara sicaklidi lglim dogrulugu

Gida sicakhg@i 6lglim araligi
Gida sicakhigi 6lgiim dogrulugu

iletim araligi

Sistem gereksinimleri

Su-/toz gegirmezlik sertifikasyonu

Calisma sicakhgi araligi
Giig kaynagi

GT30 GT40
monokrom LCD
1 adet 2 adet
paslanmaz gelik (seramik sap1)
14,2 cm
°C, °F

+50...300 °C / +122...572 °F

+%71 (+50...99 °C);
+%2 (+100...199 °C);
+%3 (+200...300 °C)

0...+100°C/ +32...212 °F
+1°C /[ +2°F

su mesafeye kadar: 170 m (sondan taban {initesine);

90 m (taban Unitesinden akilli telefona)
iOS 11 ve Uzeri; Android 5.0 ve Uzeri
IP65 (yalnizca sonda)
0...+100°C
2 adet alkalin AA pil

Uretici, tiriin serisinde ve teknik &zelliklerinde nceden bildirimde bulunmaksizin degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Bakim ve onarim

Termoprobu asla galisan bir firin veya mikrodalga firin iginde birakmayin, sicakligi élgtiikten sonra cihazi hemen
cikarin. Cihazi agik alevlerden ve sicak yiizeylerden uzak tutun. Yanma riski nedeniyle, termoprobu kullanirken ve
kullandiktan sonra her zaman koruyucu eldiven kullanin. Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayin. Cihazi yalnizca
kullanim amaci dogrultusunda kullanin. Dijital cihazi suya daldirmayin, yalnizca gelik prob su gegirmezdir. Cihaz
bulasik makinesinde yikanir tipte degildir. Talimatlara siki sikiya uyun, islev kaybi ile sonuglanabilecegi igin cihazi
pargalarina ayirmayin ya da diiglirmeyin. Gocuklar cihazi yalnizca yetigkin gézetiminde kullanabilir.

Pil glivenligi talimatlari

Her zaman kullanim amacina en uygun olan boyut ve tiirden piller satin alin. Eski ve yeni piller ile farkli tirlerden
pilleri birbiriyle birlikte kullanmamaya 6zen gostererek pil setini her zaman tamamen degistirin. Pilleri takmadan
once pil kontaklari ile cihaz kontaklarini temizleyin. Pillerin kutuplar (+ ve -) agisindan dogru bir bigimde
takildigindan emin olun. Uzun siireyle kullanilmayacak ekipmanlardaki pilleri gikarin. Kullanilmis pilleri derhal gikarin.
Asiri iIsinmaya, sizintlya veya patlamaya neden olabileceginden kesinlikle pillerde kisa devreye neden olmayin.
Yeniden canlandirmak igin kesinlikle pilleri isitmayin. Pilleri skmeyin. Cihazi kullanim sonrasinda kapatin. Yutma,
bogulma veya zehirlenme riskini dnlemek igin pilleri gocuklarin erigemeyecegi bir yerde saklayin. Kullanilmis pilleri
llkenizin yasalarinda belirtildigi sekilde degerlendirin.

Ermenrich Garantisi

Tum Ermenrich Griinleri, aksesuarlar hari¢ olmak {izere, malzeme ve isgilik kaynakli kusurlara karsi 5 yil garantilidir.
Tum Ermenrich aksesuarlari, perakende satis yoluyla alinmasindan sonra 2 yil boyunca malzeme ve isgilik kaynakl
kusurlara kargi garantilidir. Bu garanti sayesinde, tiim garanti kosullari saglandigi takdirde, Levenhuk ofisi bulunan
herhangi bir tilkede Ermenrich Uriinliniiz igin licretsiz olarak onarim veya degisim yapabilirsiniz.

Ayrintili bilgi igin web sitemizi ziyaret edebilirsiniz: eu.ermenrich.com

Garanti sorunlari ortaya gikarsa veya uriinliniizii kullanirken yardima ihtiyaciniz olursa, yerel Levenhuk subesi ile
iletisime gegin.
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