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Bazis Stazione base  Stacja bazowa  Estacao base basa Taban unitesi
Kijelz6 Schermo Wyswietlacz Ecra OKpaH Ekran
3 Vezérlégomb Pulsante di Przycisk Botao KHonka Kontrol

controllo sterowania de controlo ynpas/ieHua digmesi

Type-C Slot per USB Gniazdo USB-C  Porta USB tipo C Pa3bem USB Type-C USB

USB-foglalat Tipo-C Type-C baglant1 noktasi

Vezeték nélkiili Sonda wireless  Sonda Sonda sem fios  BbecrnpoBoaHor  Kablosuz prob

szonda bezprzewodowa wyn

RESET (Alaphely-  Pulsante RESET Przycisk RESET  Botdo RESET KHonka RESET ~ RESET (Sifirla)

zetbe allitas) gomb (Reimposta) (Resetowanie)  (Repor) (Cépoc) diigmesi

Magneses hatso Retro Magnetyczny tyt Parte traseira MarnuTHaa Manyetik arka

rész magnetico magnética 3aJHAA naHenb  kisim
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Etel Sensore Czujnik Sensor Jatumk Gida sicaklik

hémérséklet- di temperatura temperatury de temperatura TemnepaTtypbl sensorii

érzékeld cibo Zywnosci dos alimentos npoayKTa
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X Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50 Meat Thermometer

Levenhuk digital wireless thermometers are designed to measure the temperature of various types of meat
during home cooking.

Please carefully read the safety instructions and the user manual before using this product. Keep away from
children. Use the device only as specified in the user manual.

The kit includes: meat thermometer, USB Type-C cable, user manual, and warranty.

Charging the device

This device uses a rechargeable Li-ion battery. Connect the power cable to the device and the power adapter
for charging (not included) via a USB Type-C plug and connect it to the AC power supply to charge the battery.
When using the device for the first time, charge it for at least 3 hours.

Getting started

Downloading the app
Download and install the ToGrill app via the Apple App Store or Google Play, or scan the QR code below:

#Z Download on the A\, GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/ togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/ apps/ details?id=com. togrill. haibosi

Pairing with a smartphone

« Press and hold (3) for 2 seconds to turn the device on.

If the base is turned on and the probe is not taken out, the base will automatically turn off after
= 60 seconds.

« Turn on the Bluetooth mode on your smartphone.
« Open the ToGrill app. Scan the QR code on the back of the device or below:

I H

o Press (3) to pair the device with a smartphone. Pairing is only required once.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi
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Options

7 Edit probe information

Probe number

8 Target food temperature

Current food temperature

9 Preset food information

Temperature history

10 | Current ambient temperature

Probe connection status

11 | Ambient temperature settings
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Battery status

In the app, you can:

< Select what you want to grill

Guided

-

Beef

|| I

Pork

Sausage

ol

Peak Temp.

A
K

Range Temp.

« Select the food type: beef, veal, lamb,
pork, turkey, chicken, sausage, fish,
hamburger, BBQ smoke, hot smoke,
cold smoke;

« Set food temperature alarm threshold;

Setup Guided Grill

~

Beef

Medium

Edit Probe

Rare

Medium Rare

Medium .

Medium Well

Well Done

Start Grill

« Select the doneness level: Rare, Medium « Edit probe information;
rare, Medium, Medium well, Well done;

W
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Lamb ) Beef Jessica

Corn David
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Probe:3 No name

(' Yoz 208°F 356
« Setambient temperature: « Monitor the current food and ambient « View the history.
Peak temperature: The alarm will sound temperature while cooking;

when the ambient temperature reaches
its preset maximum level;
Temperature range: The alarm will
sound when the ambient temperature
is outside of its preset range;

Usage

1. Take the probe out of the base. Press and hold (3) for 2 seconds to turn the device on. Press (3) to turn the
backlight on. Press and hold (3) for 2 seconds to turn the device off.

2. Turn on the Bluetooth mode on your smartphone. Open the ToGrill app.
3. Set the cooking parameters, temperature alarm threshold, timer, etc. The alarm will sound when the
temperature reaches its preset maximum level or when the temperature is outside of its preset range.

4. Insert the tip of the probe (12) at least 1cm, but no deeper than the maximum immersion line (11), into the
center of the food being cooked. Additional probes may be used to measure the temperature in other parts.
The display (2) shows two values measured by the sensor of wireless probe: internal food temperature and
ambient (grill/oven) temperature. Wait a few seconds to let the temperature stabilize.

The alarm will sound when the food is ready. Press (3) to turn the alarm off. Hold the ceramic handle (9)
and remove the probe.

Use only the freshest, highest quality meat when cooking lightly rare meat. Low cooking temperatures
are not sufficient to cook frozen and vacuum-sealed meats.

Please take caution while cooking, as the temperature sensor gets very hot. Clean the probe thoroughly
before and after every use. Use a soft wet cloth and a gentle detergent.

(8]

Replacing the probe

The probe can be replaced with a new one.

1. Take the probe out of the base. Press and hold (3) for 12 seconds. If the base is on, it will turn off and then
automatically enter pairing mode. If the base is off, it will turn on and then automatically enter pairing mode.
2. Insert the new probe into the base and pair for 30 seconds. P1 and P2 icons will flash on the screen.

3. After 30 seconds the new probe is successfully paired to the base.



Specifications

BT30 BT50
Display monochrome LCD
Wireless probe 1pc 2 pcs
Probe material stainless steel (ceramic handle)
Probe length 14cm / 5.5in
Units of measurement °C, °F
Ambient temperature measurement range +50...300°C / +122... 572°F
Ambient temperature measurement accuracy +2%
Food temperature measurement range 0.. +100°C / +32... 212°F
Food temperature measurement accuracy +1°C/ +2°F

up to: 80m / 262ft (probe to base);

Rl e i 90m / 295ft (base to smartphone)

System requirements i0S 11 and above; Android 5.0 and above
Water-/dustproof certification IP65 (probe only)
Operating temperature range 0... +100°C (+32... 212°F)

3.7V, 1100mA-h rechargeable lithium-ion battery; 5V, 1A DC

izl adapter (not included) via USB Type-C cable (included)

The manufacturer reserves the right to make changes to the product range and specifications without prior notice.

Care and maintenance

Never leave the thermoprobe inside a working oven or microwave, remove the device immediately after
measuring the temperature. Keep the device away from open flames and hot surfaces. Always wear protective
gloves during and after using the thermoprobe due to the risk of burns. Never use a damaged device. Use

the device only for its intended purpose. Do not submerge the digital device in water; only the steel probe is
waterproof. The device is not dishwasher safe. Strictly follow the instructions and do not disassemble or drop the
device as it may result in a loss of functionality. Children should use the device under adult supervision only.

Battery safety instructions

The device is equipped with a rechargeable lithium-ion battery. This avoids frequent battery replacement.
Always switch the device off when not in use. If the battery charge is low, please recharge the device in time.
Do not overheat the battery. Do not discharge the battery completely. Keep batteries out of the reach of
children, to avoid risk of ingestion, suffocation, or poisoning. Utilize used batteries as prescribed by your
country’s laws.

Levenhuk International Lifetime Warranty

All Levenhuk telescopes, microscopes, binoculars, and other optical products, except for their accessories,
carry a lifetime warranty against defects in materials and workmanship. A lifetime warranty is a guarantee
on the lifetime of the product on the market. All Levenhuk accessories are warranted to be free of defects
in materials and workmanship for six months from the purchase date. The warranty entitles you to the free
repair or replacement of the Levenhuk product in any country where a Levenhuk office is located if all the
warranty conditions are met.

For further details, please visit: levenhuk.com/warranty
If warranty problems arise, or if you need assistance in using your product, contact the local Levenhuk branch.
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TepMmoMeTbp 3a meco Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

be3xuunnTe uMdpoBK TepmomeTpu Levenhuk ca npepHasHaueHu 3a M3MepBaHe Ha TemnepaTypara Ha pas/inuHu
BWZI0BE MECO MPU FOTBEHE Yy JOMa.

Mons, npoyeTeTe BHUMATE/HO MHCTPYKLMMTE 3a 6E30MacHOCT M PbKOBOACTBOTO 3a NOTpeGUTENA, Npeau Aa
M3r0/13BaTe TO3M NPOAYKT. /la ce CbxpaHsABa Aasneuy oT geua. M3ro3saiTe yCTPOMCTBOTO CaMO MO MOCOYEHMS
B PbKOBOZCTBOTO 3a MOTPEBUTENS HAUMH.

KomnneKTbT BKIOYBa: TepMoMeTbp 3a Meco, USB kaben Tun-C, pbKOBOACTBO 3a NOTPEOMTENA M rapaHLmsa.

3apexxgaHe Ha ypeaa

B 1031 ypea ce M3non3Ba akymynatopHa IMTMEBO-MOHHA 6aTepus. 3a Aa 3apeAuTe aKyMynatopHarta 6atepus,
CBbPIKETE 3axpaHBalmMsA Kabesl KbM ypesa M azanTepa 3a 3apexaaHe (He € BK/oYeH B KomnekTta) ypes USB
cbeanHmTen Tun-C 1 ro CBbPKETE KbM NMPOMEH/IMBOTOKOBOTO 3axpaHBaHe. Korato M3rosi3sarte ypesa 3a Mbpeu
MbT, 3apeAeTe ro B NPOAb/IKEHWE Ha HAl-MaJIKO 3 yaca.

Ja 3ano4yHem

U3TernaHe Ha npunoxkeHneTo

M3Ternete u uHcTanmpaite npuoxenueTo ToGrill ot Apple App Store unu Google Play unm ckaHmpaiite QR Koaa
no-zony:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

CpBosBaHe cbc cMapTdOH

o HartucHeTe u 3aapbTe (3) B NPOAB/IKEHME HA 2 CEKYHAM, 3a Aa BKIOYMTE ypesa.

AKo 6a3aTa e BK/IlOMEHa U COHAATA He e M3BajeHa, 6a3aTa aBTOMATMYHO e ce M3KUM cnes 60 cekyHau.

« Bknovete Bluetooth pexrma Ha cmapTdoHa cu.
« OtBOpeTe npunoxenueto ToGrill. CkanupaiTe QR Koaa Ha rbpba Ha ypesa uau no-Aony:

K

« HatucHete (3), 3a Aa caBomTe ypeaa cbC cMapTdoH. CABosBaHe € HE06XOAMMO CaMO BEAHDBK.
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MHTepdelc Ha NpUNoKeHMETO

1 = levenhu® 4
5
6
2 7
1457 8
3 Beef
Medium
10
356 11
1 | Onupm 7 | PepakTmpaHe Ha MH@OpMaLMA 3a COHAA
2 | Homep Ha coHga 8 | Lenesa Temnepatypa Ha ACTMETO
3 | HactoAwa TemnepaTtypa Ha ACTUETO 9 | NpeaBapuTenHo 3ajajeHa MHGOPMaUMA 3a ACTHe
4 | TemnepatypHa XpOHONOrUA 10 | HactoAuwa Temnepatypa Ha rpuna
5 | CbcToAHMeE Ha Bpb3KaTa CbC COHAATa 11 | HacTpo¥ku Ha Temnepatyparta Ha rpuna
6 | CbcToAHMe Ha GaTepuaTa

B NPUIOKEHNETO MOXeTe Ja:

< Select what you want to grill

Setup Guided Gritl Edit Probe W

Lo 4

Beef

Medium

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

Medium .

Medium Well

Well Done

™~

Peak Temp.

K ‘
Range Temp.

Start Grill

« W36epeTe BUAA Ha ACTUETO: FOBEM A0 « M36epeTe HMBO Ha NPUrOTBAHE: aNaHe, « PepaKTtupate Ha MHOPMaLA 3a COHA;
Meco, TeMELLIKO Meco, arHeLLKo Meco, cnabo usneyeHo, cpeaHoO U3neyeHo,
CBUHCKO Meco, NyeLLKO, MIeLLKO, cpefiHO KbM Aobpe u3neyeHo, fobpe
HafeHuua, puba, xambyprep, nyLueHo U3MNeYeHo;
6ap6eKio, MUKAHTHO MyLLEHO, CTyAEHO
nyLLIEeHO;

« 3apafeTe npar 3a cUrHana 3a Tem-
nepatypa Ha ACTUeTo;
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Corn David
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« 3apapeTe Temriepatypa Ha rpuna: + Ha6niopaBare HacTOALLOTO ACTUE « [pernepare Ha XpoHomnoruaTa.
Hait-B1coKa TeMneparypa: curHanst 1 TeMnepartypara Ha rpusia npu rotseHe;

LLie MPO3BYYM, KoraTo TeMneparypata
Ha rpuna fOoCTUrHe npeaBapuUTesiHO
3aa1eHOTO MaKCUMaNHO HMUBO;
TeMnepaTypeH AuanasoH: CUrHansT
LLie MPO3BY4M, KoraTo TeMnepatypara
Ha rpuna e U3BbH NpeSBapUTeNHO
3afjafieHns AuanasoH;

YnoTtpe6a

1. U3BageTe coHAaTa oT 6a3aTa. HaTucHeTe M 3aapbiTe (3) B MPOAB/IKEHUE HA 2 CEKYHAM, 3a Ja BKAUUTE
ypeaa. HatucHeTte (3), 3a Aa BKaounte PoHOBOTO ocBeTNeHMe. HaTncHeTe 1 3agpbiKTe (3) 3a 2 cekyHau, 3a
Ja U3KuUTe ypesa.

2. Bkntoyete Bluetooth pexnma Ha cmapTdoHa cu. OTBopeTe npunoxeHuneto ToGrill.

3. 3ajalite napameTpM Ha roTBeHe, Npar 3a CMrHasia 3a Temneparypara, Talmep M T.H. CUrHaNbT We Npo3Byun,
KoraTo Temneparypara JOCTUrHe npesBapuTesHO 3aJjaleHOTO MaKCMMaJIHO HMBO MJIM KOraTo Temneparypara
€ M3BbH Npe/Bap1TE/IHO 3aZjaZleHns AManasoH.

4. BkapaiiTe Bbpxa Ha coHzaTa (12) Ha noHe 1 cm, Ho 6€3 Aa NpemMMHaBaTe IMHUATA 3a MaKcMManHo notansHe (11),
B LIeHTbpa Ha ACTUETO, KOEeTO ce roTeu. JlombJHUTENIHM COHAM MoraT Jja Ce M3MoA3BaT 3a M3MepBaHe Ha
Temnepatyparta B Apyru YacTu. JucnienT (2) noKasea e CTOMHOCTU, M3MEPEHM OT CEH30pa Ha 6e3xKMYHaTa
COHAA: BbTPELLHATa TeMNepaTypa Ha ACTMETO M OKOJIHATa Temnepartypa (rpuia/dypHarta). M34akanTe HAKOIKO
CeKyHAM Ja ce cTabmamsmpa TemnepaTyparta.

w

. CUrHan®bT We Npo3ByyM, Korato ACTMeTo e rotoBo. HatucHete (3), 3a Aa U3KAOUMTE CUrHana. JpbxTe 3a
KepammyHaTa pbKoxBaTka (9) 1 n3BageTte coHjata.
KoraTto npuroTeaTe HeONe4YEeHO MECOo, M3M0JI3BalMTe CAMO MHOIO CBEXKO M BUCOKOKAYECTBEHO MECo.
Huckute TeMnepaTtypy Ha roTBeHe He ca A0CTaTb4HM 3a FOTBEHE Ha 3aMpaseHO U BaKyyMMPaHO Meco.
BbAeTe BHMMATE/IHU NPU rOTBEHE, T KaTo CEH30PbT 3a TEMMNepaTypa ce Haropelyssa MHOro.
I MouncTBaNTEe COHAATa rPUKIMBO NPESM U C/ief, BCAKO M3MoJi3BaHe. MU3nonssaiTe MeKa, MOKpa Kbpna
-
M HearpecmMBeH MMell npenapart.

CM#AHa Ha coHaaTa
CoHZaTa Moxe Aa 6bje CMeHeHa C HoBa.

1. U3BageTe coHgaTa oT 6a3ata. HaTMcHeTe M 3agpbiTe (3) B NpoAb/iKeHUe Ha 12 ceKyHaM. Ako 6asaTa
€ BK/IoYeHa, TA Le Ce M3KJII0YM, C/iefl KOETO aBTOMATMUHO Lie Bie3e B PEXMM Ha cBosiBaHe. AKo 6a3aTa
€ M3KJ/IIYEHa, TA e Ce BKJIIOYM, CNIefl KOETO aBTOMATMYHO LU B/ie3e B PEXUM Ha CABOsIBaHe.

1



2. BkapaiiTe HoBaTa coHAa B 6a3ara 3a czsosBaHe 3a 30 ceKyHau. Ha ekpaHa we murat ukonute P1 u P2.

3. Cneg 30 cekyHAM HOBaTa COHZA € YCMELLHO CABOEeHa ¢ 6a3arta.

Cneymdpurkaymm
BT30 BT50
Jvcnneit MOHOXPOMEH TEYHOKPUCTA/IEH AMCTIEN
BezxuyHa coHpa 1 6p. 2 6p.
Marepuan Ha coHaaTta HepbX/Jaema CToMaHa (KepammyHa pbKoxaaTka)
[bKMHa Ha coHfaTa 14 cm
MepHu eguH1uM °C, °F
/[lanasoH Ha M3MepBaHe Ha TemnepaTyparta Ha rpuna +50... 300 °C / +122... 572 °F
TOYHOCT Ha M3MepBaHe Ha TemnepaTypa Ha rpuia +2%

/IManasoH Ha M3MepBaHe Ha Temneparypara Ha
ACTMETO

0...+100 °C / +32...212 °F

+1°C/ £2°F
po: 80 m (coHaa Ao 6asa); 90 m (6a3a Ao cMapTdOH)

TOYHOCT Ha M3MepBaHe Ha TemnepaTypata Ha ACTUETO
0O6xBaT Ha nNpesjaBaHe

M3MCKBaHMA KbM CHCTEMaTa

CepTudHKaT 3a BOAO-/NpaxoycTOMYMBOCT

[lanasoH Ha pa6oTHaTa TemnepaTtypa

i0S 11 v no-HoBuM Bepcum; Android 5.0 1 no-HoBM Bepcum
IP65 (camo coHpara)
0...+100 °C

3,7V, 1100 mA-h akyMy/naTopHa IMTMEBO-MOHHA 6aTepus;
5V, 1 ANOCTOAHHOTOKOB aZjanTep (He € BKJIIOYEH B KOM-
nnekTa) upe3 USB kaben Tun-C (BKIOYEH € B KOMM/IEKTA)

3axpaHBaHe

Mpon3BoanTENAT C1 3ana3Ba NPaBOTO Ja M3BbPLUBA NPOMEHM MO NPOAYKTOBaTa rama u CI'IeLlM(bMKaLlMMTe 6e3
npegnisectue.

FpUXM M NoAApPbBIKKA

HuKora He ocTaBsiTe TemnepaTtypHata coHAa B paboTelua dypHa 1au MMKPOBbIHOBa (bypHa, M3BageTe YCTPOM-
CTBOTO BeAHara, C/ie/] Kato M3MepuTe Temnepatyparta. laseTe yCTpOMCTBOTO OT OTKPUTM NJaMbLM M FOPELLM
NOBBPXHOCTU. BUHaru HoceTe 3alMTHWU PbKaBULM MO BPEME U C/Ief; M3M0JI3BaHe Ha TeMnepaTypHaTa CoHAa Nopaau
0OMacHOCT OT M3rapsHKs. HUKora He M3non3BaiTe NoBpeseHO YCTPOMCTBO. M3Mnon3BaiTe YCTPOMCTBOTO Camo Mo
npesHasHaveHue. He notansiire uycbpoBOTO YCTPOMCTBO BbB BOAA — CAMO CTOMAHEHaTa COHAA € HEMPOMOKaema.
MueHeTO B MMA/IHA MaLlMHA He e 6e30MacHo 3a YCTPOMCTBOTO. CTPMKTHO CrasBaiTe MHCTPYKUMMUTE M He pasriio-
65BalTE M He U3MYCKaMTe YCTPOMCTBOTO, Thi KaTo TOBa MOXe Aa JoBee Ao 3ary6a Ha dyHKuuoHanHocT. Jeuarta
TpsA6Ba fa M3M0/i3BaT YCTPOMCTBOTO CaMo MoJ, HaA30pa Ha Bb3PacTHMU.

MHCTpYKUMM 3a 6e30nacHOCT Ha baTepuuTe

YpeabT e 060pyABaH C aKyMyJlaTopHa JIMTUEBO-HOHHa GaTepus. ToBa NpeAoTBpaTABa YecTara CMAHa Ha 6aTepuu.
BuHaru usklouBaiiTe ypeda, Korato Toi He ce M3Mo3Ba. AKo 3apsAbT Ha 6aTtepusTa e HUCHK, MOJISl, Mpe3apeseTe
ypefa cBoeBpeMeHHo. He fjonycKaiTe nperpsBaHe Ha akyMynaTtopHaTa 6atepus. He gonyckaiTe mb/HO paspexkaaHe
Ha aKymynaTopHaTta 6atepus. [lpbikTe 6atepumTe faney oT JOCTbMa Ha Aela, 3a Aa M3GerHeTe pUCK OT Mor/bLiaHe,
3afjyluaBaHe MM oTpaBsHe. M3XBbpAsiTe M3MNo/3BaHUTE 6aTepuM CbrIaCHO MpaBuiaTa B AbpikasaTa Bu.

MexxayHapoaHa A0XMBOTHA rapaHuma ot Levenhuk

BCHYKM TeNneckonu, MMKpPOCKOMM, BUHOK/IM M APYrv ONTUYHM NPOAYKTH OT Levenhuk, ¢ U3K/tOUEHME Ha akcecoapuTe,
MMaT OXKMBOTHA rapaHLms 3a fedbeKTu B MaTepuannTe 1 uspaboTtkara. JoKMBOTHATA rapaHUuMsa NpescTaBisBa
rapaHums, Ba/MAHa 3a Le/Ms XMBOT Ha NPOAYKTa Ha nasapa. 3a BCMUKM akcecoapu Levenhuk ce npepoctass
rapaHums 3a Jimnca Ha gedeKTi Ha MaTepuanmTe M u3paboTKata 3a NepPUOA OT ABE FOAMHM OT AaTaTa Ha MoKyrKa
Ha ape6Ho. MapaHuuaTa By gaBa npaBo Ha 6e3niaTeH PEMOHT M/ 3aMsAHa Ha MPoAyKTa Ha Levenhuk BbB Bcsika
Zbp)KaBa, B KOATO MMa odumc Ha Levenhuk, ako ca M3Mb/IHEHWM BCUYKM YCIOBMSA 3a rapaHumaTa.

3a noseye MHbOpMaLMA noceTeTe HallaTta yebcTpaHmua: bg.levenhuk.com/garantsiya

AKO Bb3HMKHAT I'IpO6}'IeMM C rapaHumATa MM ako ce HyXaaeTe OT MOMOLL 3a M3Mo/I3BaHeTO Ha Bawuma npoaykr, ce
CBbpXKeTe C MECTHUA KJIOH Ha Levenhuk.


http://bg.levenhuk.com/garantsiya

Teplomér na maso Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

Tyto digitalni bezdratové teploméry Levenhuk jsou uréeny k méfeni teploty riznych druhl masa pfi domaci
pripravé.

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny a navod k pouziti. Uchovavejte mimo
dosah déti. Zarizeni pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k pouziti.

Obsah sady: teplomér na maso, kabel USB typu C, navod k pouziti a zarucni list.
Nabijeni zarizeni
Toto zafizeni pouziva dobijeci lithium-iontovou baterii. Pro Ucely nabiti propojte napajeci kabel s pFistrojem

a napajecim adaptérem (neni soucasti dodavky) prostrednictvim konektoru USB typu C a zapojenim do sité
baterii nabijte. Pfi prvnim pouZiti pristroj nechte dobijet po dobu alespor 3 hodin.

Zadiname
Stazeni aplikace
Stahnéte si a nainstalujte aplikaci ToGrill z Apple App Store nebo Google Play nebo naskenujte QR kdd nize:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store p* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Parovani se smartphonem
« Stisknutim a podrzenim tlacitka (3) po dobu 2 sekund zarizeni zapnete.
! Pokud je zakladna zapnutd a sonda neni vyjmuta, zakladna se po 60 sekundach automaticky vypne.

« Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth.
« Otevrete aplikaci ToGrill. Naskenujte QR kod na zadni strané zarizeni nebo nize:

IJC:]_E@
@Eh:

« Stisknutim tladitka (3) sparujte zarizeni se smartphonem. Parovani je nutné udélat pouze jednou.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

Rozhrani aplikace

1 levenhuk® 12 4
5
6
2 7
1457 8
9
3 116. ~ %
F Nadien
10
" 2 F 356 11
1 | Moznosti 7 | Uprava informaci o sondé
2 | Cislo sondy 8 | Cilova teplota pokrmu
3 | Aktualni teplota pokrmu 9 | Prednastavené informace o potravinach
4 | Historie teploty 10 | Aktualni teplota prostredi
5 | Stav pripojeni sondy 11 | Nastaveni teploty prostredi
6 | Stav baterie

V aplikaci mizete:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe @]

Lo 4

Beef

Medium

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

BBQ Smoke

Medium .

Medium Well

Well Done
Peak Temp.

A
K

Range Temp.

Start Grill

< Vybrat typ potravin: hovézi, teleci, jehnéci, « Zvolit stuperi propeceni: krvavé, stfedné « Upravit informace o sondé;
veprové, krati, kuFeci, klobasa, ryba, krvavé, stfedné propecené, stfedné
hamburger, BBQ uzeni, horké uzeni, dobfe propecené, dobfe propecené;

studené uzeni;
« Nastavit hodnoty alarmu teploty potravin;



levenhui® 2 History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

‘ ¢ ‘ he t = s 3 Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

v y

‘ : ‘ 102+ c— 155+ | 99: 99
’4

< _ 4
Range Temp. 1 3 8 N n O § Hamburger  Ericsson
o
F Lamb
) 3 Beef

Jessica

Pork steven

Probe:3 No name Corn David

(' Yoz 208°F 356
Nastavit teplotu prostredi: « Sledovat béhem vareni aktualni teplotu « Zobrazit historii.
Maximalni teplota: kdyZ teplota prostiedi pokrmu a teplotu prostredi;

dosdhne nastavené maximalni Urovné,
spusti se alarm;

Teplotni rozsah: kdyz se teplota
prostredi dostane mimo pfednastaveny
rozsah, spusti se alarm;

Pouziti

1.

Vyjméte sondu ze zakladny. Stisknutim a podrzenim tlacitka (3) po dobu 2 sekund zarizeni zapnete. Stisknutim
tlacitka (3) zapnéte podsviceni. Stisknutim a podrzenim tlacitka (3) po dobu 2 sekund zarizeni vypnete.

2. Na smartphonu zapnéte rezim Bluetooth. Otevrete aplikaci ToGrill.

ul

. Nastavte parametry vareni, prahové hodnoty teplotniho alarmu, ¢asovace atd. Alarm zazni, kdyz teplota

dosahne nastavené maximalni Urovné nebo prekroci nastaveny rozsah.

. Hrot sondy (12) zasunte do stredu pFipravovaného pokrmu alespon 1 cm, ne viak hloubé&ji, nez je ¢ara maxi-

malniho ponoreni (11). Dalsi sondy lze pouzit k méreni teploty v jinych castech. Na displeji (2) se zobrazuji
dvé hodnoty namérené snimacem bezdratové sondy: vnitini teplota pokrmu a teplota prostredi (grilu/trouby).
Pockejte nékolik sekund, aby se teplota stabilizovala.

. Jakmile je jidlo hotové, spusti se alarm. Stisknutim tlacitka (3) alarm vypnete. Podrzte keramickou rukojet (9)

a vyjméte sondu.

Pokud pecete maso, které ma byt krvavé nebo lehce krvavé, pouzivejte pouze nejcerstvéjsi maso
nejvyssi kvality. Nizké teploty nestaci k peceni zmrazeného a vakuové uzavieného masa.

Pri vareni dbejte zvySené opatrnosti, protoze snimac teploty je velmi horky. Pred a po kazdém pouziti
sondu dlkladné ocistéte. K tomu pouzivejte mékky navlhéeny hadfik a jemny Cistici prostfedek.

Vymeéna sondy

So
1.

ndu (ze vyménit za novou.

Vyjméte sondu ze zakladny. Stisknéte a podrzte tlacitko (3) po dobu 12 sekund. Pokud je zakladna zapnuta,
vypne se a poté automaticky prejde do rezimu parovani. Pokud je zakladna vypnuta, zapne se a automaticky
prejde do rezimu parovani.

. Vlozte novou sondu do zakladny a na dobu 30 sekund spustte parovani. Na obrazovce budou blikat ikony P1

a P2.

. Po 30 sekundach je nova sonda Uspésné sparovana se zakladnou.



Technické udaje

BT30 BT50
Displej Cernobily LCD displej
Bezdratova sonda 1ks 2 ks
Material sondy nerezova ocel (keramicka rukojet)
Délka sondy 14 cm
Jednotky méreni °C, °F
Rozsah méreni teploty prostredi +50... 300 °C / +122... 572 °F
Presnost méreni teploty prostredi 2%
Rozsah méreni teploty potravin 0...+100 °C / +32...212 °F
Presnost méreni teploty pokrmu +1°C/+2°F
Dosah prenosu az do: 80 m (sonda k zakladné); 90 m (zakladna ke smartphonu)
Systémové pozadavky i0S 11 a vyssi; Android 5.0 a vyssi
Certifikace odolnosti proti vodé/prachu IP65 (pouze sonda)
Rozsah provozni teploty 0... +100 °C

nabijeci lithium-iontova baterie 3,7 V, 1100 mA-h; nabijeci adaptér 5V,

NEMEIE 1 ADC (neni soucasti dodavky) pres kabel USB typu C (je soucasti dodavky)

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény v sortimentu a v technickych Gdajich svych vyrobk(l bez predchoziho
upozornéni.

Péce a udrzba

Nikdy nenechavejte termosondu uvnitf pracovni trouby nebo mikrovinné trouby, zafizeni ihned po méreni teploty
vyjméte. Zafizeni chrante pred otevienym ohném a horkymi povrchy. BEhem a po pouziti termosondy vzdy noste
ochranné rukavice kvili nebezpeci popéleni. Nikdy nepouZivejte poskozené zafizeni. Zafizeni pouZivejte pouze

k zamyslenému Ucelu pouziti. Neponofujte do vody digitalni zafizeni, vodotésna je pouze ocelova sonda. Zafizeni
neni vhodné do mycky nadobi. Dodrzujte dané pokyny, zafizeni nerozebirejte a chrarite jej pred padem, v opaéném
pripadé m(Ze dojit ke ztraté funkcnosti zafizeni. Déti by mély pouZivat pFistroj pouze pod dohledem dospélé
osoby.

Bezpecnostni pokyny tykajici se baterii

Pristroj je vybaven dobijeci lithium-iontovou baterii. Tim se vyhnete Casté vyméné baterie. Pokud pristroj
nepouzivate, vzdy jej vypnéte. Pokud je baterie slaba, vCas pristroj dobijte. Baterii neprehrivejte. Nevybijejte
baterii Uplné. Baterie uchovavejte mimo dosah déti, abyste predesli riziku spolknuti, vdechnuti nebo otravy.

S pouzitymi bateriemi nakladejte v souladu s vasimi vnitrostatnimi predpisy.

Mezinarodni dozivotni zaruka spolecnosti Levenhuk

Na veskeré teleskopy, mikroskopy, triedry a dalsi optické vyrobky znacky Levenhuk, s vyjimkou pFislusenstvi, se
poskytuje doZivotni zaruka pokryvajici vady materialu a provedeni. Dozivotni zaruka je zaruka platna po celou
dobu Zivotnosti produktu na trhu. Na veskeré prislusenstvi znacky Levenhuk se poskytuje zaruka toho, ze je
dodavano bez jakychkoli vad materialu a provedeni, a to po dobu dvou let od data zakoupeni v maloobchodni
prodejné. Tato zaruka vas opravnuje k bezplatné opravé nebo vyméné vyrobku znacky Levenhuk v libovolné zemi,
v niz se nachazi pobocka spolecnosti Levenhuk, pokud jsou splnény vsechny zarucni podminky.

Dalsi informace — navstivte nase webové stranky: cz.levenhuk.com/zaruka

V pripadé problému s uplatnénim zaruky, nebo pokud budete potfebovat pomoc pfi pouzivani svého vyrobku,
obrat'te se na mistni pobocku spolecnosti Levenhuk.


http://cz.levenhuk.com/zaruka

B3 Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50 Fleischthermometer

Levenhuk digitale, drahtlose Thermometer sind zum Messen der Temperatur von verschiedenen Fleischsorten
beim Garen zu Hause ausgelegt.

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise und die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat
verwenden. Halten Sie es von Kindern fern. Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben.

Das Set enthalt: Fleischthermometer, USB-Typ-C-Kabel, Bedienungsanleitung und Garantie.

Laden des Gerats

Dieses Gerat wird mit einem wiederaufladbaren Lithium-lonen-Akku betrieben. Verbinden Sie das Netzkabel
mit dem Gerat und dem Adapter (nicht im Lieferumfang enthalten) iiber einen USB-Typ-C-Stecker und schlie-
Ben Sie es an das Stromnetz an, um den Akku aufzuladen. Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, laden
Sie es mindestens 3 Stunden lang auf.

Erste Schritte

Herunterladen der App

Laden Sie die ToGrill-App Uiber den Apple App Store oder Google Play herunter oder scannen Sie den unten-
stehenden QR-Code:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Koppeln mit einem Smartphone
« Driicken und halten Sie (3) wahrend 2 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.

Wenn die Basisstation eingeschaltet ist und die Sonde nicht herausgenommen wird, schaltet sich die
= Basisstation nach 60 Sekunden automatisch aus.

« Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf lhrem Smartphone ein.
« Offnen Sie die ToGrill-App. Scannen Sie den QR-Code auf der Riickseite des Gerits oder unten:

I H

o Driicken Sie (3), um das Gerat mit einem Smartphone zu koppeln. Die Kopplung ist nur einmal erforderlich.



https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.togrill.haibosi

App-Benutzeroberflache

1 levenhuk® 12 4
5
6
2 7
1457 8
9
: 116. " T
F o
10
" 2 F 356 11
1 | Optionen 7 | Sondeninformationen bearbeiten
2 | Sondennummer 8 | Zieltemperatur des Garguts
3 | Aktuelle Temperatur des Garguts 9 | Voreinstellungen fiir Gargut
4 | Temperaturverlauf 10 | Aktuelle Garraumtemperatur
5 | Sonden-Verbindungsstatus 11 | Garraumtemperatur-Einstellungen
6 | Batteriestand

In der App konnen Sie:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe

Lo 4

Beef

Medium

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

BBQ Smoke

Medium .

Medium Well

Well Done
Peak Temp.

g ‘
"4
Range Temp.

Start Grill

« die Art des Garguts auswahlen: Rind, « den Gargrad auswahlen: Rare, Medium « Sondeninformationen bearbeiten;
Kalb, Lamm, Schwein, Pute, Hahnchen, Rare, Medium, Medium Well, Well Done;
Waurst, Fisch, Hamburger, BBQ-R&uchern,
HeiBrauchern, Kaltrauchern;
« den Alarmschwellenwert fir die Gargut-
temperatur einstellen;

W




levenhui® 2 History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

‘ ¢ ‘ he t = s 3 Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

- .
102+ em— 155¢ 99: 99

Pork steven

8 d

Range Temp. N n O § Hamburger  Ericsson
°F

Lausy ) 20: Beef Jessica

Probe:3 No name Corn David

(' Yoz 208°F 356
« die Garraumtemperatur einstellen: « wahrend des Garvorgangs die aktuelle « den Verlauf anzeigen.
Spitzentemperatur: der Alarm ertont, Garguttemperatur tiberwachen;

wenn die Garraumtemperatur den
voreingestellten Hochstwert erreicht;
Temperaturbereich: der Alarm ertént,
wenn die Garraumtemperatur auBerhalb
des voreingestellten Bereichs liegt;

Verwendung

. Nehmen Sie die Sonde aus der Basisstation. Driicken und halten Sie (3) wahrend 2 Sekunden, um das Gerat

auszuschalten. Driicken Sie (3), um die Hintergrundbeleuchtung einzuschalten. Driicken Sie (3) wahrend

2 Sekunden, um das Gerat auszuschalten.

Schalten Sie den Bluetooth-Modus auf lhrem Smartphone ein. Offnen Sie die ToGrill-App.

Stellen Sie die Garparameter, die Temperaturalarmschwelle, den Timer usw. ein. Der Alarm ertont, wenn

die Temperatur den voreingestellten Hochstwert erreicht oder wenn die Temperatur auBerhalb des vorein-

gestellten Bereichs liegt.

4. Filhren Sie die Spitze der Sonde (12) mindestens 1 cm, jedoch nicht tiefer als bis zur maximalen Eintauch-
linie (11), in die Mitte des Garguts ein. Zusatzliche Sonden konnen zur Messung der Temperatur in anderen
Bereichen eingesetzt werden. Das Display (2) zeigt zwei vom Sensor der kabellosen Sonde gemes-sene Werte
an: die Innentemperatur des Garguts und die Garraumtemperatur (Grill/Backofen). Warten Sie ein paar
Sekunden, damit sich die Temperatur stabilisieren kann.

Der Alarm ertont, wenn das Essen gar ist. Driicken Sie (3), um den Alarm auszuschalten. Halten Sie den
Keramikgriff (9) fest und entfernen Sie die Sonde.

Verwenden Sie nur frisches Fleisch von hochster Qualitat, wenn Sie Fleisch leicht rosa garen mochten.
Zum Garen von gefrorenem und vakuumverpacktem Fleisch reichen niedrige Gartemperaturen nicht aus.

Bitte seien Sie beim Kochen vorsichtig, da der Temperatursensor sehr heiB wird. Reinigen Sie die Sonde
vor und nach jedem Gebrauch griindlich. Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein sanftes Spiilmittel.

-

w N

- - [S,]

Austausch der Sonde
Die Sonde kann durch eine neue ersetzt werden.
1. Nehmen Sie die Sonde aus der Basisstation. Driicken und halten Sie (3) 12 Sekunden lang. Wenn die Basis-

station eingeschaltet ist, schaltet sie sich aus und wechselt automatisch in den Kopplungs-Modus. Wenn die
Basisstation ausgeschaltet ist, schaltet sie sich ein und wechselt automatisch in den Kopplungs-Modus.

2. Stecken Sie die neue Sonde in die Basisstation und fiihren Sie die Kopplung 30 Sekunden lang durch. Die
Symbole P1 und P2 blinken auf dem Display.

3. Nach 30 Sekunden ist die neue Sonde erfolgreich mit der Basisstation gekoppelt.
19



Technische Daten

BT30 BT50

Display Monochrom-LCD
Drahtlose Sonde 1 Stk. 2 Stk.
Material der Sonde Edelstahl (Keramikgriff)
Sondenlange 14 cm
MaBeinheiten °C, °F
Garraumtemperatur-Messbereich +50... 300 °C / +122... 572 °F
Garraumperatur-Messprazision +2%
Garguttemperatur-Messbereich 0..+100 °C / +32...212 °F
Garguttemperatur-Messprazision +1°C/ £2°F
Ubertragungsreichweite bis zu: 80 m (Sonde zu Basisstation); 90 m (Basisstation zu Smartphone)
Systemanforderungen i0S 11 oder neuer; Android 5.0 oder neuer
Wasser-/Staubschutz-Zertifizierung IP65 (nur Sonde)
Betriebstemperaturbereich 0... +100 °C

3,7V, 1100 mA-h wiederaufladbare Li-lon-Batterie; 5V, 1 A Gleichstrom-
Stromversorgung adapter (nicht im Lieferumfang enthalten) iber USB-Typ-C-Kabel (im

Lieferumfang enthalten)

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen an der Produktpalette und den
technischen Daten vorzunehmen.

Pflege und Wartung

Lassen Sie das Thermometer niemals in einem in Betrieb befindlichen Ofen oder einem Mikrowellenherd, sondern
entfernen Sie das Gerat sofort nach der Temperaturmessung. Halten Sie das Gerat fern von offenen Flammen und
heiBen Oberflachen. Tragen Sie wahrend und nach der Benutzung der Thermosonde immer Schutzhandschuhe,

da Verbrennungsgefahr besteht. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Verwenden Sie das Gerat nur fiir
seinen vorgesehenen Zweck. Tauchen Sie das Digitalgerat nicht in Wasser ein; nur die Stahlsonde ist wasserfest.
Das Gerat ist nicht splilmaschinenfest. Halten Sie sich streng an die Anweisungen und lassen Sie das Gerat

nicht zerlegen oder fallen, da dies zu einem Funktionsverlust filhren kann. Kinder sollten das Gerat nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen verwenden.

Sicherheitshinweise zum Umgang mit Akkus

Das Gerat ist mit einem wiederaufladbaren Lithium-lonen-Akku ausgestattet. Dadurch wird ein haufiger Austausch
des Akkus vermieden. Schalten Sie das Gerat immer aus, wenn es nicht benutzt wird. Wenn der Akku schwach ist,
laden Sie das Gerit bitte rechtzeitig auf. Uberhitzen Sie den Akku nicht. Entladen Sie den Akku nicht vollstandig.
Akkus fir Kinder unzuganglich aufbewahren, um Verschlucken, Ersticken und Vergiftungen zu vermeiden.
Entsorgen Sie leere Akkus gemal den einschlagigen Vorschriften.

Levenhuk lebenslange internationale Garantie

Levenhuk garantiert fir alle Teleskope, Mikroskope, Fernglaser und anderen optischen Erzeugnisse mit Ausnahme
von Zubehor lebenslanglich die Freiheit von Material- und Herstellungsfehlern. Die lebenslange Garantie ist eine
Garantie, die fiir die gesamte Lebensdauer des Produkts am Markt gilt. Fiir Levenhuk-Zubehor gewahrleistet
Levenhuk die Freiheit von Material- und Herstellungsfehlern innerhalb von zwei Jahren ab Kaufdatum. Die
Garantie berechtigt in Landern, in denen Levenhuk mit einer Niederlassung vertreten ist, zu Reparatur oder
Austausch von Levenhuk-Produkten, sofern alle Garantiebedingungen erfiillt sind.

Weitere Einzelheiten entnehmen Sie bitte unserer Website: de.levenhuk.com/garantie

Bei Problemen mit der Garantie, oder wenn Sie Unterstiitzung bei der Verwendung lhres Produkts bendtigen,
wenden Sie sich an die lokale Levenhuk-Niederlassung.
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Termémetro para carne Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

Los termometros digitales inalambricos Levenhuk estan disefiados para medir la temperatura de varios tipos
de carne durante su coccion en casa.

Lea atentamente las instrucciones de seguridad y la guia del usuario antes de utilizar este producto.
Mantener fuera del alcance de los nifios. Use el dispositivo solo como se especifica en la guia del usuario.

El kit incluye: termometro para carne, cable USB de tipo C, guia del usuario y garantia.

Carga del dispositivo

Este dispositivo utiliza una bateria de iones de litio recargable. Conecte el cable de alimentacion al dispositivo
y al adaptador de corriente para la carga (no incluido) mediante un enchufe USB de tipo C y conéctelo a la
fuente de alimentacion de CA para cargar la bateria. Cuando utilice el dispositivo por primera vez, carguelo
durante al menos 3 horas.

Primeros pasos

Descarga de la aplicacién

Descargue e instale la aplicacion ToGrill a través de Apple App Store o Google Play, o escanee el codigo QR que
aparece a continuacion:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Emparejamiento con un teléfono inteligente
« Mantenga pulsado (3) durante 2 segundos para encender el dispositivo.

Si la estacion base esta encendida y no se ha extraido la sonda, la estacion base se apagara automatica-
mente después de 60 segundos.

« Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente.

« Abra la aplicacion ToGrill. Escanee el codigo QR que se encuentra en la parte posterior del dispositivo
o debajo:

s

« Pulse (3) para emparejar el dispositivo con un teléfono inteligente. El emparejamiento solo es necesario una vez.
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Interfaz de la aplicacion

levenhuk® 2 4
5
6
7
1455 8
o o
116 7
= 10
N 208+ 356 11

Opciones

7 | Editar informacion de la sonda

Numero de sonda

8 | Temperatura objetivo de los alimentos

Temperatura actual de los alimentos

9 Informacion preestablecida de los alimentos

Historial de temperatura

10 | Temperatura ambiente actual

Estado de conexion de la sonda

11 | Ajustes de temperatura ambiente

o U A wW|[N| =

Estado de la pila

En la aplicacion, puede:

< Select what you want to grill

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

BBQ Smoke

Peak Temp.

g ‘
"4
Range Temp.

« Seleccionar el tipo de alimento: ternera,
cordero, cerdo, pavo, pollo, salchicha,
pescado, hamburguesa, humo de barba-
coa, humo caliente, humo frio;

« Establecer el umbral de alarma
de temperatura de los alimentos;

Setup Guided Grill

Lo 4

Beef

Medium

Edit Probe

Rare

Medium Rare

Medium .

Medium Well

Well Done

Start Grill

Seleccionar el nivel de coccidn: muy poco « Editar informacion de la sonda;
hecho, poco hecho, al punto, bien hecho,
muy hecho;
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Current ambient temp.
5 ; °C
Setup ambient temperature

&3

Peak Temp.

.7|‘

v

Range Temp.

« Establecer temperatura ambiente:
Temperatura maxima: la alarma sonara

levenhui®

Grillsloy

145+

"

Beef

Medium

102y —

138- -

Probe:3 No name

(' Yoz 208°F 356

« Supervisar la temperatura actual de
los alimentos y del ambiente durante

History

Pork

Veal

Beef
Chicken

Fish

Pork
Hamburger
Beef

Corn

« Ver el historial.

David
Elisa
nick
masson

Lynn

steven
Ericsson
Jessica

David

cuando la temperatura ambiente alcance la coccidn;

el nivel maximo preestablecido;
Intervalo de temperatura: la alarma
sonara cuando la temperatura ambiente
esté fuera del intervalo preestablecido;

Uso

. Retire la sonda de la estacion base. Mantenga pulsado (3) durante 2 segundos para encender el dispositivo.

Pulse (3) para encender la Iluminacion de fondo. Mantenga pulsado (3) durante 2 segundos para apagar

el dispositivo.

Active el modo Bluetooth en su teléfono inteligente. Abra la aplicacion ToGrill.

Configure los parametros de coccion, el umbral de alarma de temperatura, el temporizador, etc. La alarma

sonara cuando la temperatura alcance su nivel maximo preestablecido o cuando la temperatura se encuentre

fuera de su intervalo preestablecido.

4. Introduzca la punta de la sonda (12) al menos 1 cm, pero sin sobrepasar la linea de inmersion maxima (11),
en el centro del alimento que se esta cocinando. Para medir la temperatura en otras partes, se pueden usar
sondas adicionales. La pantalla (2) muestra dos valores medidos por el sensor de la sonda inalambrica: la
temperatura interna del alimento y la temperatura ambiente (parrilla/horno). Espere unos pocos segundos
para que la temperatura se estabilice.

La alarma sonara cuando la comida esté lista. Pulse (3) para apagar la alarma. Sujete el mango de ceramica (9)
y retire la sonda.

Use solo la carne mas fresca y de la mas alta calidad cuando cocine carne ligeramente poco hecha. Las
temperaturas de coccion bajas no son suficientes para cocinar carnes congeladas y selladas al vacio.

-

w N

(&)

Tenga cuidado al cocinar, ya que el sensor de temperatura se calienta mucho. Limpie la sonda a fondo
antes y después de cada uso. Utilice un pafio suave hiumedo y un detergente suave.

Sustituciéon de la sonda
La sonda se puede sustituir por una nueva.
1. Retire la sonda de la estacion base. Mantenga pulsado (3) durante 12 segundos. Si la estacion base esta

encendida, se apagara y entrara automaticamente en modo de emparejamiento. Si la estacion base esta
apagada, se encendera y entrara automaticamente en modo de emparejamiento.

2. Inserte la nueva sonda en la estacion base y empareje durante 30 segundos. Los iconos P1y P2 parpadearan
en la pantalla.

3. Después de 30 segundos, la nueva sonda se habra emparejado correctamente con la estacion base.
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Especificaciones

Pantalla

Sonda inalambrica

Material de la sonda

Longitud de la sonda

Unidades de medida

Intervalos de medicion de la temperatura ambiente
Precision de medicion de la temperatura ambiente
Intervalos de medicion de la temperatura de los alimentos
Precision de medicion de la temperatura de los alimentos

Alcance de transmision

Requisitos del sistema
Certificado de proteccion con el agua/polvo
Intervalo de temperaturas de funcionamiento

Fuente de alimentacion

BT30 BT50
LCD monocroma

1 unidad 2 unidades

acero inoxidable (mango de ceramica)
14 cm
°C, °F

+50... 300 °C / +122...572 °F
+2%
0...+100 °C / +32... 212 °F
+1°C/ £2°F

hasta: 80 m (sonda a estacion base);
90 m (estacion base a teléfono inteligente)

i0S 11 y superior; Android 5.0 y superior
IP65 (solo la sonda)
0... +100 °C

bateria recargable de iones de litio de 3,7 V,
1100 mA-h; adaptador de CC de 5V, 1 A (no incluido)

a través de cable USB de tipo C (incluido)

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en la gama de productos y en las especificaciones sin

previo aviso.

Cuidado y mantenimiento

No deje nunca la sonda térmica dentro de un horno o microondas en funcionamiento; retire el dispositivo
inmediatamente después de medir la temperatura. Mantenga el dispositivo alejado de llamas al descubierto
y superficies calientes. Utilice siempre guantes de proteccion durante y después de utilizar la sonda térmica
debido al riesgo de quemaduras. No utilice nunca un dispositivo danado. Utilice el dispositivo solo para

el proposito para el que fue disefiado. No sumerja el dispositivo digital en agua; solo la sonda de acero

es resistente al agua. El dispositivo no es apto para lavavajillas. Siga estrictamente las instrucciones y no
desmonte ni deje caer el dispositivo, ya que podria dejar de funcionar. Los nifios inicamente deben utilizar

este dispositivo bajo la supervisiéon de un adulto.

Instrucciones de seguridad para las baterias

El dispositivo esta equipado con una bateria recargable de iones de litio. Esto evita el reemplazo frecuente
de la bateria. Apague siempre el dispositivo cuando no esté en uso. Si la carga de la bateria es baja, recargue
el dispositivo con suficiente tiempo. No sobrecaliente la bateria. No deje que la bateria se descargue por
completo. Mantenga las baterias fuera del alcance de los nifios para eliminar el riesgo de ingestion, asfixia

o envenenamiento. Deseche las baterias usadas tal como lo indiquen las leyes de su pais.

Garantia internacional de por vida Levenhuk

Todos los telescopios, microscopios, prismaticos y otros productos 6pticos de Levenhuk, excepto los accesorios,
cuentan con una garantia de por vida contra defectos de material y de mano de obra. La garantia de por

vida es una garantia a lo largo de la vida del producto en el mercado. Todos los accesorios Levenhuk estan
garantizados contra defectos de material y de mano de obra durante dos afios a partir de la fecha de compra
en el minorista. Levenhuk reparara o reemplazara cualquier producto o pieza que, una vez inspeccionada

por Levenhuk, se determine que tiene defectos de materiales o de mano de obra. Para que Levenhuk pueda
reparar o reemplazar estos productos, deben devolverse a Levenhuk junto con una prueba de compra que

Levenhuk considere satisfactoria.

Para mas detalles visite nuestra pagina web: es.levenhuk.com/garantia

En caso de problemas con la garantia o si necesita ayuda en el uso de su producto, contacte con su oficina

de Levenhuk mas cercana.
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B Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50 hushéméré

A Levenhuk digitalis, vezeték nélkili hémérdkkel kiilonféle hisok hémérsékletét mérheti az otthoni stitések-
fézések soran.

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa végig a biztonsagi utasitasokat, valamint a hasznalati Utmuta-
tot. Tartsa gyermekektél elzarva. Kizarolag a hasznalati Gtmutatoban leirtak szerint hasznalja az eszkozt.

A készlet tartalma: hishémérg, C-tipusi USB kabel, hasznalati utmutaté és garanciajegy.

A késziilék toltése

A késziilék ujratolthetd litiumion-akkumulatorral mikodik. Az akkumulator toltéséhez csatlakoztassa a tap-
kabelt az eszkdzhoz és a tapadapterhez (a készlet nem tartalmazza) egy C tipusi USB-csatlakozon keresztiil,
majd csatlakoztassa a valtakozoaram( haldzati tapegységhez. A késziilék elsé hasznalatakor legalabb 3 6ran
keresztil toltse fel a késziiléket.

Els6 lépések

Az alkalmazas letoltése

Toltse le és telepitse a ToGrill alkalmazast az Apple App Store-bol vagy a Google Play-rél vagy az alabbi QR-kod
beolvasasaval:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Parositas okostelefonnal

« Nyomja meg és tartsa nyomva 2 masodpercig a (3) gombot az eszkdz bekapcsolasahoz.

Ha a bazis be van kapcsolva, és a szondat nem veszik ki, akkor a bazis 60 masodperc elteltével automati-
kusan kikapcsolodik.

« Kapcsolja be a Bluetooth modot az okostelefonjan.
« Nyissa meg a ToGrill alkalmazast. Olvassa be a késziilék hatuljan vagy az alabb talalhaté QR-kodot:

levenhuk®

@E:l:

o Az eszkoz okostelefonnal torténd parositasahoz nyomja meg a (3) gombot. A parositast csak egyszer kell
elvégezni.
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Alkalmazas feliilete

1 levenhuk® 12 4
5
6
2 7
1457 8
9
3 116. ~ %
F Nadien
10
" 2 F 356 11
1 | Beallitasok 7 | Szondaadatok szerkesztése
2 | Szondaszam 8 | Etel célhémérséklete
3 | Etel aktualis hémérséklete 9 | Elére beallitott ételadatok
4 | Homérséklet-el6zmény 10 | Aktualis grill-h6mérséklet
5 | Szondacsatlakozasi allapot 11 | Grill-hémérséklet beallitasai
6 | Toltottségi allapot

Az alkalmazasban elvégezheté miveletek:

< Select what you want to grill

Edit Probe T

Setup Guided Grill
Guided

ag o

| | i oadl

Pork

J Rare

Sausage Medium Rare

B Medium .

BBQ Smoke

Medium Well

Well Done
Peak Temp.

A ‘
-
Range Temp. Start Grill

« Valassza ki az étel tipusat: marha, borju, « Az elkészitési szint kivalasztasa: Rare, « A szondaadatok megadasa;
barany, sertés, pulyka, csirke, virsli, Medium rare, Medium, Medium well,
hal, hamburger, BBQ fust, forrg fist, Well done;
hideg fust;

« Az étel h6mérsékletére vonatkozo
riasztasi kiiszobérték beallitasa;
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Ievenhuk” 12 History

ik
Current ambient temp. i

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

‘ ¢ ‘ he t , s ) 12 Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn
M A
‘ X ‘ 102 om— 155+ | 99: 99
“ v :
Range Temp. N H ) Hamburger  Ericsson
°F
Lamb ) Beef Jessica

[ 9) Corn David

Pork steven

Probe: 3 No name

[y Y 208°F 356
« Agrill-hémérséklet beallitasa: o Az aktudlis étel- és grill-h6mérsékletet « El6zmények megtekintése.
Csticshémérseéklet: amikor a grill- figyelése a stités kozben;

hémérséklet elérte az eldre beallitott
maximalis szintet, megszoélal a riasztasi
hangjelzés;

Hoémérséklet-tartomany: ha a grill-
hémérséklet az elére beallitott
tartomanyon kiviil esik, megszdlal

a riasztasi hangjelzés;

Hasznalat

1. Vegye ki a szondat a bazisbol. Nyomja meg és tartsa nyomva 2 masodpercig a (3) gombot az eszkéz bekap-
csolasahoz. Nyomja meg a (3) gombot a hattérvilagitas bekapcsolasahoz. Nyomja meg és tartsa nyomva
2 masodpercig a (3) gombot a késziilék kikapcsolasahoz.

2. Kapcsolja be a Bluetooth modot az okostelefonjan. Nyissa meg a ToGrill alkalmazast.

3. Allitsa be a siitési paramétereket, a hémérsékletre vonatkozd riasztasi kiiszobértéket, id6zit6t stb. Ha
a hémérséklet eléri az elére beallitott maximalis szintet vagy az elére beallitott tartomanyon kiviilre esik,
akkor megszolal a riasztasi hangjelzés.

4. Helyezze be a szonda (12) hegyét a siités/f6zés alatt allo étel kozepébe legalabb 1 cm mélyen, de legfeljebb
a maximalis bemartast jelzd vonalig (11). Tovabbi szondak hasznalhatok a hémérséklet mas részeken torténd
méréséhez. A kijelzén (2) megjelenik a vezeték nélkiili szonda érzékeldje altal mért két érték: az étel belsé
hémérséklete, valamint a grill (grill/siité) hémérséklet. Varjon néhany masodpercet, amig a hémérséklet
stabilizalodik.

Amikor az étel készen van, megszolal a riasztasi hangjelzés. A riasztas kikapcsolasahoz nyomja meg a (3)
gombot. A keramia fogantyunal (9) fogva tavolitsa el a szondat.

Ha nem szeretné jol atsiitni a hust (véresen szeretné hagyni), akkor kizarolag a legfrissebb és legjobb
mindségli hust hasznalja. Fagyasztott és vakuumzaras husok elkészitéséhez nem elegend6 az alacsony
héfok hasznalata.

Kérjiik, hogy siités kozben legyen 6vatos, mert a hémérséklet-érzékelé nagyon felheviil. Minden hasznalat
el6tt és utan alaposan tisztitsa meg a hémérét. Ehhez puha, nedves ruhat és lagy mosészert hasznaljon.

w

A szonda cseréje

A szonda kicserélhet6 egy Uj darabra.

1. Vegye ki a szondat a bazisbol. Nyomja meg és tartsa lenyomva 12 masodpercig a (3) gombot. Ha a bazis
be van kapcsolva, akkor kikapcsolodik és automatikusan parositasi modba lép. Ha a bazis ki van kapcsolva,
akkor bekapcsolodik és automatikusan parositasi modba ép.
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2. Helyezze be az Uj szondat a bazisba, és parositsa 30 masodpercig. A képernydn villogni fog a P1 és a P2 ikon.
3. 30 masodperc elteltével az Uj szonda sikeresen parositva lesz a bazishoz.

Miszaki adatok

BT30 BT50
Kijelz6 monokrom LCD
Vezeték nélkili szonda 1db 2db
Szonda anyaga rozsdamentes acél (keramia fogantyu)
Szonda hossza 14 cm
Mértékegységek °C, °F
Grill-hémérséklet mérési tartomany +50... 300 °C / +122... 572 °F
Grill-hémérséklet mérési pontossaga +2%
Etelhmérséklet mérési tartomany 0... +100 °C / +32...212 °F
Etelhmérséklet mérési pontossaga +1°C/ 2 °F
Hatotéavolsag max.: 80 m (a szondatdl a bazisig); 90 m (a bazistol az okostelefonig)
Rendszerkovetelmények i0S 11 vagy Ujabb; Android 5.0 vagy Ujabb
Viz-/porallésagi tanusitvany IP65 (csak a szonda)
Uzemi hémérséklet-tartomany 0... +100 °C

3,7V, 1100 mA-h tolthetd Li-ion-akkumulator; 5V, 1 A egyenaram(

Tapellatas adapter (a készlet nem tartalmazza) C tipusu USB-kabelen (a készlet

tartalmazza) keresztiil

A gyarto fenntartja maganak a jogot a termékkinalat és a miszaki paraméterek el6zetes értesités nélkiili
modositasara.

Apolas és karbantartas

A hémérét semmi esetre se hagyja bent miikodé siitében vagy mikrohullamu siitében, a hémérséklet-mérést
kovetéen azonnal vegye ki a késziiléket. A késziiléket nyilt langtol és forro feliiletektdl tavol kell tartani. Az
égési sériilésveszély miatt a héméré hasznalata kozben és utan mindig viseljen véddkeszty(it. Soha ne hasznaljon
meghibasodott késziiléket. A késziiléket kizardlag a rendeltetésének megfeleléen hasznalja. A digitalis eszkozt
ne meritse vizbe; csak az acél szonda vizallé. A késziilék mosogatogépben nem moshaté. Pontosan kovesse az
utasitasokat, és ne szerelje szét, ne ejtse le az eszkozt, mert akkor az tonkremehet. Gyermekek kizardlag
felndtt felligyelete mellett hasznalhatjak.

Az akkumulatorral kapcsolatos biztonsagi intézkedések

Az eszkoz Gjratolthetd litium-ion akkumulatorral rendelkezik. igy elkeriilheté a gyakori elemcsere. Hasznalaton
kiviil mindig kapcsolja ki az eszkozt. Ha az akkumulator lemeriilében van, idében toltse fel az eszkozt. Ne
melegitse tul az akkumulatort. Ne meritse le teljesen az akkumulatort. Az akkumulatorokat tartsa gyermekektol
tavol, megel6zve ezzel a lenyelés, fulladas és mérgezés veszélyét. A hasznalt akkumulatorokat az On orszagaban
érvényben [évé jogszabalyoknak megfeleléen adhatja le.

A Levenhuk nemzetkozi, élettartamra szo6l6 szavatossaga

A Levenhuk vallalat a kiegészit6k kivételével az Gsszes Levenhuk gyartmanyl teleszkophoz, mikroszkdphoz,
kétszemes tavcs6hoz és egyéb optikai termékhez élettartamra sz6l6 szavatossagot nyujt az anyaghibak és/vagy
a gyartasi hibak vonatkozasaban. Az élettartamra szol6 szavatossag a termék piaci forgalmazasi idészakanak

a végéig érvényes. A Levenhuk-kiegészit6khoz a Levenhuk-vallalat a kiskereskedelmi vasarlas napjatol szamitott
két évig érvényes szavatossagot nyujt az anyaghibak és/vagy a gyartasi hibak vonatkozasaban. A Levenhuk
vallalat vallalja, hogy a Levenhuk vallalat altali megvizsgalas soran anyaghibasnak és/vagy gyartasi hibasnak
talalt terméket vagy termékalkatrészt megjavitja vagy kicseréli. A Levenhuk vallalat csak abban az esetben
koteles megjavitani vagy kicserélni az ilyen terméket vagy termékalkatrészt, ha azt a Levenhuk vallalat szamara
elfogadhat6 vasarlasi bizonylattal egyiitt visszakiildik a Levenhuk vallalat felé.

Tovabbi részletekért latogasson el weboldalunkra: hu.levenhuk.com/garancia

Amennyiben garancialis probléma [épne fel vagy tovabbi segitségre van sziiksége a termék hasznalatat illetéen,
akkor vegye fel a kapcsolatot a helyi Levenhuk uzlettel.
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Termometro per carne Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

| termometri digitali wireless Levenhuk sono progettati per misurare la temperatura di vari tipi di carne durante
la cottura in casa.

Leggere attentamente le istruzioni relative alla sicurezza e la guida all’utilizzo prima di usare questo prodotto.
Tenere lontano dai bambini. Usare il dispositivo solamente per gli scopi specificati nella guida all’utilizzo.

Il kit comprende: termometro per carne, cavo USB Tipo-C, guida all’utilizzo e garanzia.

Ricarica del dispositivo

Questo dispositivo impiega una batteria ricaricabile agli ioni di litio. Collegare il cavo di alimentazione al
dispositivo e I’adattatore di alimentazione per la ricarica (non incluso) tramite una presa USB Tipo-C e collegarlo
all’alimentatore CA per caricare la batteria. Al primo utilizzo del dispositivo, ricaricarlo per almeno 3 ore.

Guida introduttiva
Download dell’app

Scaricare e installare l’app ToGrill tramite Apple App Store o Google Play, oppure scansionare il codice QR
di seguito:

# Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Associazione con uno smartphone
« Tenere premuto (3) per 2 secondi per accendere il dispositivo.

Se la stazione base € accesa e la sonda non viene estratta, la stazione base si spegnera automaticamente
= dopo 60 secondi.

« Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone.
« Aprire l’app ToGrill. Scansionare il codice QR sul retro del dispositivo o di seguito:

levenhuk®

@'::I:

« Premere (3) per associare il dispositivo a uno smartphone. L’associazione & necessaria una sola volta.
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Interfaccia dell’app

levenhuk® 2 4
5
6
7
1455 8
o o
116 7
= 10
N 208+ 356 11

Opzioni

7 | Modificare informazioni sonda

Numero sonda

8 | Temperatura target cibo

Temperatura attuale cibo

9 Informazioni preimpostate cibo

Cronologia temperature

10 | Temperatura ambiente attuale

Stato di connessione sonda

11 | Impostazioni temperatura ambiente

o U A wW|[N| =

Stato della batteria

Nell’app € possibile:

< Select what you want to grill

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

BBQ Smoke

Peak Temp.

g ‘
"4
Range Temp.

Selezionare il tipo di cibo: manzo, vitello,
agnello, maiale, tacchino, pollo, salsiccia,
pesce, hamburger, affumicatura al BBQ,
affumicatura a caldo, affumicatura

a freddo;

Impostare la soglia di allarme per la
temperatura del cibo;

Setup Guided Grill Edit Probe

Lo 4

Beef

Medium
Rare

Medium Rare

Medium .

Medium Well

Well Done

Start Grill
« Selezionare il livello di cottura: al sangue, « Modificare informazioni sonda;
media al sangue, media, media ben cotta,
ben cotta;
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levenhuk® History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

?)

v

Range Temp. Hamburger  Ericsson

Pork steven

Beef Jessica

Corn David

208 356

Impostare temperatura ambiente: « Monitorare la temperatura attuale del « Visualizzare la cronologia.
Temperatura di picco: l'allarme suonera cibo e dell'ambiente durante la cottura;

quando la temperatura ambiente

raggiunge il suo livello massimo

preimpostato;

Intervallo di temperature: lallarme

suonera quando la temperatura

ambiente ¢ al di fuori del suo intervallo

preimpostato;

Utilizzo

-

w N

o — o — w

. Estrarre la sonda dalla stazione base. Tenere premuto (3) per 2 secondi per accendere il dispositivo. Premere (3)

per accendere la retroilluminazione. Tenere premuto (3) per 2 secondi per spegnere il dispositivo.
Attivare la modalita Bluetooth sullo smartphone. Aprire ’app ToGrill.

. Impostare i parametri di cottura, la soglia di allarme temperatura, il timer, ecc. L’allarme suonera quando

la temperatura raggiunge il suo livello massimo preimpostato o quando la temperatura € al di fuori del suo
intervallo preimpostato.

Inserire la punta della sonda (12) per almeno 1 cm, ma non oltre la linea di immersione massima (11), al
centro del cibo in cottura. E possibile utilizzare sonde aggiuntive per misurare la temperatura in altre parti.
Lo schermo (2) mostra due valori misurati dal sensore della sonda wireless: temperatura interna del cibo e
temperatura ambiente (griglia/forno). Attendere qualche secondo affinché la temperatura si stabilizzi.

. L’allarme suonera quando il cibo sara pronto. Premere (3) per spegnere ’allarme. Tenere la maniglia in

ceramica (9) e rimuovere la sonda.

Utilizzare solo carne freschissima e di altissima qualita quando si cuoce carne leggermente al sangue.
Le temperature di cottura piu basse non sono sufficienti a cuocere tagli di carne surgelati o sottovuoto.
Prestare attenzione durante la cottura, poiché il sensore della temperatura diventa molto caldo. Pulire
accuratamente la sonda prima e dopo ogni uso. Utilizzare un panno morbido umido e un detergente
delicato.

Sostituzione della sonda

La sonda puo essere sostituita con una nuova.

1.

Estrarre la sonda dalla stazione base. Tenere premuto (3) per 12 secondi. Se la stazione base € accesa, si spegnera
e successivamente entrera automaticamente in modalita di associazione. Se la stazione base € spenta, si accendera
e successivamente entrera automaticamente in modalita di associazione.

. Inserire la nuova sonda nella stazione base e associare per 30 secondi. Le icone P1 e P2 lampeggeranno sullo schermo.
. Dopo 30 secondi la nuova sonda e associata correttamente alla stazione base.
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Specifiche

BT30 BT50
Schermo LCD monocromatico
Sonda wireless 1 pz. 2 pz.
Materiale della sonda acciaio inox (impugnatura in ceramica)
Lunghezza della sonda 14 cm
Unita di misurazione °C, °F
Intervallo di misurazione della temperatura ambiente +50... 300 °C / +122... 572 °F
Accuratezza di misurazione della temperatura ambiente +2%
Intervallo di misurazione della temperatura del cibo 0..+100 °C / +32... 212 °F
Accuratezza di misurazione della temperatura cibo +1°C/ £2°F

fino a: 80 m (da sonda a stazione base);
90 m (da stazione base a smartphone)

iOS 11 e superiore; Android 5.0 e superiore
IP65 (solo sonda)
0...+100 °C

batteria ricaricabile agli ioni di litio da 3,7 V,
1100 mA-h; adattatore CC da 5V, 1 A (non incluso)
tramite cavo USB Tipo-C (incluso)

Intervallo di trasmissione

Requisiti di sistema
Certificazione di resistenza all’acqua/polvere
Intervallo di temperature di esercizio

Alimentazione

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso alla gamma di prodotti e alle specifiche.

Cura e manutenzione

Non lasciare mai la termosonda all’interno di un forno convenzionale o a microonde in funzione, rimuovere
immediatamente lo strumento dopo aver misurato la temperatura. Tenere lo strumento lontano da fiamme libere
e superfici calde. Indossare sempre dei guanti protettivi durante e dopo l'uso della termosonda per ridurre il
rischio di ustioni. Non usare mai lo strumento in caso sia danneggiato. Non usare questo strumento per scopi
diversi da quello designato. Non immergere il dispositivo digitale in acqua; la termosonda in metallo € l’unica
parte impermeabile dello strumento. Questo apparecchio non € lavabile in lavastoviglie. Seguire attentamente le
istruzioni e non smontare il dispositivo né farlo cadere: cio potrebbe causare una perdita di funzionalita. | bambini
devono usare questo strumento solo sotto la supervisione di un adulto.

Istruzioni di sicurezza per le batterie

Il dispositivo & dotato di una batteria ricaricabile agli ioni di litio. Questo evita la frequente sostituzione delle
batterie. Spegnere sempre il dispositivo in caso di inutilizzo. Se la carica della batteria & bassa, ricaricare il
dispositivo in tempo. Non surriscaldare la batteria. Non scaricare completamente la batteria. Per evitare il rischio
di ingestione, soffocamento o intossicazione, tenere le batterie fuori dalla portata dei bambini. Disporre delle
batterie esaurite secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Garanzia internazionale Levenhuk

Tutti i telescopi, i microscopi, i binocoli e gli altri prodotti ottici Levenhuk, ad eccezione degli accessori, godono di
una garanzia a vita per i difetti di fabbricazione o dei materiali. Garanzia a vita rappresenta una garanzia per la
vita del prodotto sul mercato. Tutti gli accessori Levenhuk godono di una garanzia di due anni a partire dalla data
di acquisto per i difetti di fabbricazione e dei materiali. Levenhuk riparera o sostituira i prodotti o relative parti
che, in seguito a ispezione effettuata da Levenhuk, risultino presentare difetti di fabbricazione o dei materiali.
Condizione per [’obbligo di riparazione o sostituzione da parte di Levenhuk di tali prodotti & che il prodotto venga
restituito a Levenhuk unitamente ad una prova d’acquisto la cui validita sia riconosciuta da Levenhuk.

Per maggiori dettagli, visitare il nostro sito web: eu.levenhuk.com/warranty

Per qualsiasi problema di garanzia o necessita di assistenza per [’utilizzo del prodotto, contattare la filiale
Levenhuk di zona.
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Termometr do miesa Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

Cyfrowe bezprzewodowe termometry Levenhuk stuza do mierzenia temperatury réznych typow miesa podczas
gotowania w domu.

Przed uzyciem tego produktu nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcja bezpieczenstwa i instrukcja obstugi.
Przechowywac poza zasiegiem dzieci. Uzywaj urzadzenia tylko w sposob okreslony w instrukcji obstugi.

Zawarto$¢ zestawu: termometr do miesa, kabel USB typu C, instrukcja obstugi i karta gwarancyjna.

tadowanie urzadzenia

W tym urzadzeniu zastosowano akumulator litowo-jonowy. Podtacz kabel zasilajacy do urzadzenia i zasilacza
(sprzedawany osobno) w celu tadowania za posrednictwem gniazda USB typu C, a nastepnie podtacz do gniazda
sieciowego, aby natadowac akumulator. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy tadowac je przez co
najmniej 3 godziny.

Pierwsze kroki

Pobieranie aplikacji
Pobierz i zainstaluj aplikacje ToGrill za posrednictwem Apple App Store lub Google Play lub zeskanuj kod QR
ponizej:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Parowanie ze smartfonem
« Nacisnij przycisk (3) i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wtaczyc urzadzenie.

Jesli stacja bazowa jest wtaczona i sonda nie zostanie wyjeta, stacja bazowa automatycznie wytaczy sie
po 60 sekundach.

« Wtacz tryb Bluetooth na smartfonie.
« Otworz aplikacje ToGrill. Zeskanuj kod QR umieszczony z tytu urzadzenia lub ponizej:

levenhuk®
| | | ]
@ ula

« Nacisnij przycisk (3), aby sparowac urzadzenie ze smartfonem. Procedure parowania wystarczy przeprowadzi¢
jeden raz.
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Interfejs aplikacji

1 levenhuk® 12 4
5
6
2 7
1457 8
9
3 116. " T
F Medium
10
" 2 F 356 11
1 | Opcje 7 Edytuj informacje dot. sondy
2 | Numer sondy 8 Docelowa temperatura zywnosci
3 | Biezaca temperatura zywnosci 9 | Wstepnie ustawiona temperatura zywnosci
4 | Historia temperatury 10 | Biezaca temperatura grillowania
5 | Stan potaczenia sondy 11 | Ustawienia temperatury grillowania
6 | Stan natadowania baterii

W aplikacji mozna:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe ]

Lo

Guided

L d

|| I

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

ﬁ Medium .

Medium Well

T |
Peak :I'ernp,
)

[’4

Range Temp.

Well Done

Start Grill

«  Wybierz typ zywnosci: wotowina, «  Wybierz stopien wysmazenia: Rare, « Edytuj informacje dot. sondy.
cielecina, baranina, wieprzowina, indyk, Medium Rare, Medium, Medium Well,
kurczak, kietbasa, ryby, hamburger, Well Done.

wedzenie na grillu, wedzenie na goraco,
wedzenie na zimno.

« Ustaw prég alarmu temperatury
Zywnosci.
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Ievenhuk” 12 History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

‘ ¢ ‘ he t , s ) 12 Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

Pork steven

v .
‘ ; ‘ . 102+ c— 155+ | 99: 99
"4 > )
Range Temp. h n ) Hamburger  Ericsson
°F
Lamb ) Beef Jessica

Probe: 3 No name Comn David

(' Yoz 208°F 356
« Ustaw temperature grillowania: « Monitoruj biezacg temperature zywnosci «  Wyswietl historie.
Temperatura szczytowa: alarm i grillowania podczas smazenia.

wiaczy sie, gdy temperatura

grillowania osiagnie ustawiony poziom
maksymalny.

Zakres temperatury: alarm wtaczy sie,
gdy temperatura grillowania znajdzie sie
poza ustawionym zakresem.

Obstuga

1. Wyjmij sonde ze stacji bazowej. Nacisnij przycisk (3) i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Nacisnij przycisk (3), aby wtaczy¢ podswietlenie. Naci$nij przycisk (3) i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby
wytaczy¢ urzadzenie.

2. Wtacz tryb Bluetooth na smartfonie. Otworz aplikacje ToGrill.

3. Ustaw parametry pieczenia, prog alarmu temperatury, czasomierz itp. Alarm wtaczy sie, gdy temperatura
osiagnie ustawiong warto$¢ maksymalng lub gdy temperatura wyjdzie poza ustawiony zakres.

4. Wtoz koncowke sondy (12) na gtebokos¢ co najmniej 1 cm, ale nie gtebiej niz linia maksymalnego zanurzenia (11),

do srodka przyrzadzanej potrawy. Dodatkowe sondy moga by¢ uzywane do pomiaru temperatury w innych

czesciach. Wyswietlacz (2) wskazuje dwie wartosci mierzone przez sonde bezprzewodowa: wewnetrzng

temperature zywnosci i temperature grillowania (grilla/piekarnika). Poczekaj kilka sekund na ustabilizowanie

sie temperatury.

Alarm wtaczy sie, gdy zywnosc bedzie gotowa. Nacisnij przycisk (3), aby wytaczy¢ alarm. Chwy¢ ceramiczny

uchwyt (9) i wyjmij sonde.

Przygotowujac migso o stopniu wysmazenia Rare, nalezy uzywac tylko wysokiej jakosci swiezego miesa.

Niskie temperatury sa nieodpowiednie do przetwarzania migsa zamrozonego i pakowanego prézniowo.

(&)

Zachowaj ostroznos¢ podczas przygotowania potrawy, poniewaz temperatura czujnika jest bardzo
wysoka. Nalezy doktadnie wyczysci¢ sonde za kazdym razem przed i po uzyciu. Uzyj miekkiej $ciereczki
zwilzonej delikatnym $rodkiem do czyszczenia.

Wymiana sondy
Sonde mozna wymienic¢ na nowa.
1. Wyjmij sonde ze stacji bazowej. Naci$nij przycisk (3) i przytrzymaj przez 12 sekund. Jesli stacja bazowa

jest wtaczona, wytaczy sie, a nastepnie automatycznie przejdzie w tryb parowania. Jesli stacja bazowa jest
wytaczona, wtaczy sig, a nastepnie automatycznie przejdzie w tryb parowania.

2. Wtdz nowa sonde do stacji bazowej i paruj przez 30 sekund. Na ekranie beda migac ikony P1 i P2.
3. Po 30 sekundach nowa sonda jest pomyslnie sparowana ze stacja bazowa.
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Dane techniczne

Wyswietlacz

Sonda bezprzewodowa

Materiat sondy

Dtugos¢ sondy

Jednostki miary

Zakres pomiaru temperatury grillowania
Doktadnos$¢ pomiaru temperatury grillowania
Zakres pomiaru temperatury zywnosci
Doktadnos¢ pomiaru temperatury zywnosci

Zakres transmisji

BT30 BT50
monochromatyczny LCD

1 szt. 2 szt.

stal nierdzewna (ceramiczny uchwyt)
14 cm
°C, °F

+50... 300 °C / +122...572 °F
+2%
0..+100 °C / +32...212 °F
+1°C/ £2°F

do: 80 m (od sondy do stacji bazowej);
90 m (od stacji bazowej do smartfonu)

Wymagania systemowe
Certyfikat wodoszczelnosci/pytoszczelnosci

i0S 11 lub nowszy; Android 5.0 lub nowszy
IP65 (tylko sonda)

Zakres temperatury pracy 0...+100 °C
akumulator litowo-jonowy 3,7 V, 1100 mA-h; zasilacz DC 5V,
Zasilanie 1 A (brak w zestawie) do tadowania przez przewod USB typu C

(w zestawie)

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w ofercie produktéw i specyfikacjach bez uprzedniego
powiadomienia.

Czyszczenie i konserwacja

Nie wolno nigdy pozostawia¢ termometru we wnetrzu pracujacego piekarnika lub kuchenki mikrofalowej.
Urzadzenie nalezy wyjac natychmiast po zmierzeniu temperatury. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od otwartego
ognia i goracych powierzchni. Podczas uzywania termometru i po jego zakonczeniu nalezy zawsze nosi¢ rekawice
ochronne ze wzgledu na ryzyko poparzen. Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia. Urzadzenie wolno uzywac
tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie zanurzaj w wodzie urzadzenia cyfrowego — jedynie stalowa sonda

jest wodoodporna. Urzadzenia nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Postepuj scisle wedtug instrukcji, nie
rozmontowuj urzadzenia i uwazaj, aby go nie upuscic¢, poniewaz moze to spowodowaé nieprawidtowe dziatanie.
Dzieci moga uzywac tego urzadzenia tylko pod nadzorem osoby dorostej.

Instrukcje dotyczace bezpiecznego obchodzenia sie z bateriami

Urzadzenie jest wyposazone w akumulator litowo-jonowy. Pozwala to uniknac czestej wymiany baterii. Zawsze
wytaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane. Jesli poziom natadowania akumulatora jest niski, nalezy natadowac
urzadzenie na czas. Nie przegrzewac akumulatora. Nie nalezy catkowicie roztadowywac akumulatora. Baterie
przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci, aby uniknac ryzyka potkniecia, uduszenia lub zatrucia.
Zuzyte baterie nalezy utylizowac zgodnie z obowiazujacymi lokalnie przepisami.

Gwarancja miedzynarodowa Levenhuk

Wszystkie teleskopy, mikroskopy, lornetki i inne przyrzady optyczne Levenhuk, za wyjatkiem akcesoriow,
posiadaja dozywotnig gwarancje obejmujaca wady materiatowe i wykonawcze. Dozywotnia gwarancja to
gwarancja na caty okres uzytkowania produktu. Wszystkie akcesoria Levenhuk sa wolne od wad materiatowych
i wykonawczych i pozostang takie przez dwa lata od daty zakupu detalicznego. Firma Levenhuk naprawi lub
wymieni produkty lub ich czesci, w przypadku ktérych kontrola prowadzona przez Levenhuk wykaze obecnos$¢
wad materiatowych lub wykonawczych. Warunkiem wywiazania sig przez firme Levenhuk z obowiazku naprawy
lub wymiany produktu jest dostarczenie danego produktu firmie razem z dowodem zakupu uznawanym przez
Levenhuk.

Wiegcej informacji na ten temat znajduje sie na stronie: pl.levenhuk.com/gwarancja

W przypadku watpliwosci zwiazanych z gwarancja lub korzystaniem z produktu, prosze skontaktowac sie
z lokalnym przedstawicielem Levenhuk.
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Termometro para carne Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

Os termometros sem fios digitais Levenhuk foram concebidos para medir a temperatura de varios tipos
de carne ao cozinhar em casa.

Leia atentamente as instrucdes de seguranca e o manual do usuario antes de utilizar este produto. Mantenha
afastado de criangas. Utilize o dispositivo apenas conforme especificado no manual do usuario.

O kit inclui: termdémetro para carne, cabo USB tipo C, manual do usuario e garantia.

Carregamento do dispositivo

Este dispositivo utiliza uma bateria recarregavel de ides de litio. Ligue o cabo de alimentagao ao dispositivo
e ao adaptador de alimentacéo para carregamento (nao incluido) através de uma ficha USB tipo C e, em
seguida, ligue-o a fonte de alimentacao de CA para carregar a bateria. Ao utilizar o dispositivo pela primeira
vez, carregue-o durante, pelo menos, 3 horas.

Introducao

Transferéncia da aplicacdo
Transfira e instale a aplicacao ToGrill através da Apple App Store ou do Google Play, ou leia o codigo QR abaixo:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Emparelhamento com um smartphone
« Prima sem soltar (3) durante 2 segundos para ligar o dispositivo.

Se a estacao base estiver ligada e a sonda ndo for retirada, a estacéo base desliga-se automaticamente
apo6s 60 segundos.

« Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone.
« Abra a aplicacdo ToGrill. Leia o codigo QR na parte de tras do dispositivo ou abaixo:

ek

« Prima (3) para emparelhar o dispositivo com um smartphone. O emparelhamento s6 é necessario uma vez.
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Interface da aplicacdo

levenhuk® 2 4
5
6
7
1455 8
o o
116 7
= 10
N 208+ 356 11

Opgoes

7 Editar informacdes da sonda

Namero da sonda

8 Temperatura-alvo dos alimentos

Temperatura atual dos alimentos

9 Informacao alimentar predefinida

Historico de temperaturas

10 | Temperatura atual do grelhador

Estado da ligacdo da sonda

11 | Defini¢des da temperatura do grelhador

o U A wW|[N| =

Estado da pilha

Na aplicacao, pode:

< Select what you want to grill

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

BBQ Smoke

Peak Temp.

g ‘
"4
Range Temp.

« Selecionar o tipo de alimento: carne de
vaca, vitela, borrego, porco, peru, frango,
salsicha, peixe, hamburguer, fumo para

churrasco, fumo quente, fumo frio;

« Definir o limiar de alarme da temperatura

dos alimentos;

Setup Guided Grill Edit Probe

Lo 4

Beef

Medium
Rare

Medium Rare

Medium .

Medium Well

Well Done

Start Grill

Selecionar o ponto de cozedura: mal « Editar informacdes da sonda;
passado, médio mal, médio, médio bem,
bem passado;
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levenhui® History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

Beef nick

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

A
e ‘ . . 102+ c— 155+

‘ "4

Range Temp. N O § Hamburger  Ericsson
°F

) 3 Beef Jessica

Com David

Pork steven

Probe:3 No name

(' Yoz 208°F 356
« Definir a temperatura do grelhador: « Monitorizar a temperatura atual dos « Ver o histérico.
Temperatura de pico: o alarme soard alimentos e do grelhador durante
quando a temperatura do grelhador a cozedura;

atingir o nivel maximo predefinido;
Intervalo de temperatura: o alarme
soara quando a temperatura

do grelhador estiver fora do seu
intervalo predefinido;

Utilizacao

1. Retire a sonda da estacao base. Prima sem soltar (3) durante 2 segundos para ligar o dispositivo. Prima (3) para
ligar a luz de fundo. Prima sem soltar (3) durante 2 segundos para desligar o dispositivo.

2. Ligue o modo Bluetooth no seu smartphone. Abra a aplicacao ToGrill.

3. Defina os parametros de cozedura, o limiar do alarme de temperatura, o temporizador, etc. O alarme soara
quando a temperatura atingir o seu nivel maximo predefinido ou quando a temperatura estiver fora do seu
intervalo predefinido.

4. Introduza a ponta da sonda (12) pelo menos 1 cm, mas ndo mais fundo do que a linha de imersao maxima (11),
no centro do alimento que esta a ser cozinhado. E possivel utilizar sondas adicionais para medir a temperatura
noutras partes. O ecra (2) apresenta dois valores medidos pelo sensor da sonda sem fios: a temperatura interna
dos alimentos e a temperatura do grelhador ou forno. Aguarde alguns segundos até a temperatura estabilizar.

5. O alarme soara quando a comida estiver pronta. Prima (3) para desligar o alarme. Segure a pega de ceramica (9)
e retire a sonda.

I Utilize apenas a carne mais fresca e da melhor qualidade quando cozinhar carne levemente mal passada.

= As baixas temperaturas de cozedura néo sao suficientes para cozinhar carnes congeladas e seladas a vacuo.

Tenha cuidado ao cozinhar, pois o sensor de temperatura fica muito quente. Limpe a sonda cuidadosa-
= mente antes e ap6s cada utilizagdo. Utilize um pano humido macio e um detergente suave.

Substituicdo da sonda
A sonda pode ser substituida por uma nova.
1. Retire a sonda da estacao base. Prima sem soltar (3) durante 12 segundos. Se a estacao base estiver ligada,

esta desliga-se e entra automaticamente no modo de emparelhamento. Se a estacao base estiver desligada,
esta liga-se e entra automaticamente no modo de emparelhamento.

2. Introduza a nova sonda na estacao base e emparelhe durante 30 segundos. Os icones P1 e P2 comegam
a piscar no ecra.
3. Apos 30 segundos, a nova sonda é emparelhada com éxito com a estacao base.
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Especificacoes

BT30 BT50
Visor LCD monocromatico
Sonda sem fios 1 peca 2 pecas
Material da sonda aco inoxidavel (pega de ceramica)
Comprimento da sonda 14 cm
Unidades de medida °C, °F
Intervalo de medicao da temperatura do grelhador +50... 300 °C / +122... 572 °F
Precisao de medicao da temperatura do grelhador +2%
Intervalo de medicao da temperatura dos alimentos 0..+100 °C / +32...212 °F
Precisao de medicao da temperatura dos alimentos +1°C/ £2°F

até: 80 m (sonda para estacao base);

(SR £3 URTE IS 90 m (estacao base para smartphone)

Requisitos do sistema iOS 11 e superior; Android 5.0 e superior
Certificacdo a prova de agua/po IP65 (apenas sonda)
Intervalo de temperatura de funcionamento 0...+100 °C

bateria recarregavel de ides de litio de 3,7 V, 1100 mA-h;
Fonte de alimentacao adaptador de CC de 5V, 1 A (ndo incluido) através de cabo
USB tipo C (incluido)

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteracdes a gama de produtos e especificacdes sem aviso prévio.

Cuidados e manutencao

Tome as precaugdes necessarias quando usar o dispositivo com criancas ou com outras pessoas que nao leram
ou nao compreenderam totalmente estas instrugoes. Nao tente desmontar o dispositivo por conta propria, por
qualquer motivo. Para fazer reparacdes e limpezas de qualquer tipo, entre em contato com o centro local

de servicos especializados. Proteja o dispositivo de impactos stbitos e de forca mecanica excessiva. Guarde

o dispositivo num local seco e fresco. Utilize apenas acessorios e pecas sobressalentes para este dispositivo que
estejam em conformidade com as especificacdes técnicas. Nao mergulhe o dispositivo digital na 4gua; apenas
a sonda de aco é a prova de agua. O dispositivo nao é seguro para maquinas de lavar louca. Siga rigorosamente
as instrucdes e ndo desmonte ou deixe cair o dispositivo, pois pode deixar de funcionar. As criangas s6 devem
utilizar o dispositivo sob supervisédo de um adulto.

Instrucées de seguranca para as baterias

O dispositivo esta equipado com uma bateria de ides de litio recarregavel. Isto evita uma substituicéo frequente
da bateria. Desligue sempre o dispositivo quando nao estiver em utilizagdo. Se a carga de bateria for baixa,
recarregue o dispositivo a tempo. Nao sobreaqueca a bateria. Nao descarregue a bateria por completo. Mantenha
as baterias fora do alcance das criangas, para evitar riscos de ingestao, asfixia ou intoxicacao. Utilize as baterias
usadas conforme prescrito pelas leis do seu pais.

Garantia vitalicia internacional Levenhuk

Todos os telescopios, microscopios, bindculos ou outros produtos opticos Levenhuk, exceto seus acessorios,

sao acompanhados de garantia vitalicia contra defeitos dos materiais e acabamento. A garantia vitalicia € uma
garantia para a vida Gtil do produto no mercado. Todos os acessorios Levenhuk tém garantia de materiais

e acabamento livre de defeitos por dois anos a partir da data de compra. A Levenhuk ira reparar ou substituir

o produto ou sua parte que, com base em inspecao feita pela Levenhuk, seja considerado defeituoso em relacao
aos materiais e acabamento. A condicao para que a Levenhuk repare ou substitua tal produto é que ele seja
enviado a Levenhuk juntamente com a nota fiscal de compra.

Para detalhes adicionais, visite nossa pagina na internet: eu.levenhuk.com/warranty

Se surgirem problemas relacionados a garantia ou se for necessaria assisténcia no uso do produto, contate a filial
local da Levenhuk.
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81 TepmomeTpbl gns maca Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50

LincopoBble KyaMHapHble TepmoMeTpbl Levenhuk npeaHasHaueHbl Ans M3MEpeHUs TeMnepaTypbl pasiMyHbIX
BWZ0B MPOAYKTOB NUTaHUA M 6110/ B MPOLLECCe NPUroTOB/EHMS.

Mepea MCno/b30BaHMEM NPU60PA HEO6XOAMMO BHUMATE/IbHO NPOYECTb MHCTPYKLMM MO TEXHMKE 6€30MacHOCTH
M MHCTPYKLMIO MO SKCMJTyaTaumu. XpaHuTe npuM6op B HEAOCTYMHOM A/ AeTen MecTe. Mcnonb3ayiTe npubop
TOJ/IbKO COM/IAaCHO YKa3aHUAM B MHCTPYKLMM MO SKCMAyaTaumu.

KoMnneKTtauus: TepMoMeTp /18 MsAca, Kabenb USB Type-C, MHCTPYKLMS MO SKCMIyaTaumm M rapaHTUMHbBIN TasloH.

3apAagka ycTpoucTBa

Mpu6Gop ocHalLeH Nnepe3apsaKaeMbiM JIMTHM-MOHHBIM aKKyMysTOpPOM. MogcoeauHuTe Kabesb NUTaHus K npuéopy
M ceTeBOMY ajanTepy (B Komnsiekte) yepes pasbem USB Type-C 1 BK/oUMTE B CE€Tb, 4TOGbI 3apAauThL 6aTapeto
yCTpo¥cTBa. Mepes nepsbiM UCMOIb30BAHUEM YCTPOMCTBO HEOGXOAMMO 3apsKaTh B TEUEHME 3 YaCcoB.

Ha4vano pa6oTbl

CKaunMBaHue npunoxXeHua
CkauvaiTe 1 yctaHoBuTe npunoxenue ToGrill yepes Apple App Store unm Google Play 60 oTcKaHupy#Te
QR-Kog HuKe:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store P* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

ConpsxeHne co cMapT¢OHOM

o HaxmuTe 1 yaepuBaiTe KHOMKY (3) B TeYeHue 3 CeKyHZ, YTo6bl BK/IOUMTb NprUGop.
| Ecnu 6asa BK/OYEHA, a Liyn He M3B/IeYeH, OHa aBTOMaTMUYECKM BbIK/IIOYUTCA Yepes 60 cekyHA.
H

« Bknouute Bluetooth Ha Bawem cmapTdoHe.
o Otkponte npuioxenme ToGrill. OTckaHmpyiite QR-KOA Ha 3afHel naHes M nNpubopa 1M Ha PUCYHKE HUKE:

I H

o HaxmuTe KHOMKY (3) 418 CONpsKEHMA Npu6opa co CMapTGOHOM. ConpsiKeHHe HEO6XOAMMO BbINOIHUTL
TO/IbKO OAMH pas.

M
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UHTepdenc npunoxeHums

1 = levenhuk® 4
5
6
2 7
1457 8
3 Beef
Medium
10
356 11
1 | NapameTpbl 7 PepakTupoBaHMe AaHHbIX Lyna
2 | Homep wyna 8 3ajaHHasa Temnepatypa NpoAyKTa
3 | Tekywaa Temnepatypa npogykra 9 3afaHHasa HdopmaLma o NpoayKTe
4 | UcTopua Temnepatypbl 10 | Tekywasa Temnepatypa B rpune/yxoBke
5 | CraTyc noakaoyeHus wyna 11 | HacTpoiika TemnepaTtypbl B rpuae/ yxoBke
6 | UHamkaTop 3apsaa 6atapen

B npunoxeHnn MoxHo:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe Ty

Lo

Guided

L d

-y

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

/AUN

Medium .

Medium Well

Hot Smoke

Custom

o

Well Done

Peak Temp.

A
©

Range Temp.

Start Grill

«  BoblbpaTh TN NpoayKTa: roBAAVHA, «  BbibpaTb cTeNeHb NpoapKu NpoAyKTa: « PenaKkTupoBaTth MHGOPMALIMIO O LLyMe;
TenATUHa, bapaHuHa, CBUHUHA, MHOENKa, c KpoBbio (Rare), cnaboii npoxapKu
KypuLa, cocucku, peiba, byprep, 6apbekio, (Medium rare), cpefHeit NpoXapKu
ropAvyee Komn4yeHue, X0N0AHOe KonyeHue; (Medium), noytut nporkapenHoe (Medium

«  YcTaHoBUTB Mopor cpabatbiBaHuA well), nonHoctbio nporaperHoe (Well done);

TeMnepaTypHOro curHana;
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Ievenhuk" led History

Grildoy

Current ambient temp.

Setup ambient temperature

1 45[ Pork David

H 2 Veal Elisa

Beef 2 Beef [alld3

Medium

ind when
ure reaches its
imum level,

Chicken masson

Fish Lynn

A
102+ em— 155+ 99: 99

Tamg ) Pork steven
Range Temp. SRR ol
°F
s O Beef Jessica
Probe:3 No name & ) Corn David
N oo 208°F 356
« HacTpouTe TeMnepatypy B rpune/ « KoHTponuposaTk TekyLLylo TeMnepaTypy « lpocmaTprBaTh UCTOPMIO.
[yXOBKe: MPOAYKTOB Y TeMMepaTypy B rpusie/iyXoBKe
MakcumaneHan TeMnepatypa: BO BPeMA MPUroTOBIEHNA MULLIK;

CUrHan Mpo3BYYUT, KOrga 3HavdeHue
TeMreparypbl AOCTUrHeT 3aAaHHOro
MaKCUMaJIbHOrO YPOBHS;

[nanasoH Temneparyp: curasn npo-
3BY4MT, KOrAa TeMnepaTypa BbiiaeT
3a npefiesNibl 3a4aHHOr0 A1anasoHa;

Ucnonb3oBaHue

1. JocTaHbTe Wwyn 13 6asbl. HaxkmuTe 1 yaepKuBanTe KHOMKY (3) B TeueHue 3 ceKyHZ, YTo6bl BKIOYAUTL NMpUGop.
HaxmuTe KHomKy (3) oAMH pas, 4To6bl BK/IOYUTL NOACBETKY. /JINA BbIK/IOYEHMA NPUGOpa HaXKMMUTE U YAEPHKU-
BalTe KHOMKy (3) B TeYeHue 3 CeKkyHA.

2. Bknoumnte Bluetooth Ha cmapTdoHe. OTKpoiTe npunoxenue ToGrill.

3. YcTaHoBWTe NapameTpbl MPUrOTOBJ/IEHMS, MOPOr cpabaTbiBaHKUsA TEMMepaTypHOro curHasia, Taimep u T. 4.
Koraa Temnepatypa AOCTUIHET NpeABapUTE/IbHO YCTAaHOBIEHHOTO MAaKCMMaJIbHOTO YPOBHA MM BbIMAET 3a
npejenbl yCTaHOB/IEHHOIO AManasoHa, Mpo3BYYMT CUIHas.

4. BcTaBbTe HAaKOHEYHMK Luyna (12) B LLeHTP NPUroTOBIAEMOro NPOAYKTa He MeHee YeM Ha 1 CM, HO He ryoxe

OTMETKM MaKCHMasbHOro norpyxenus (11). Mpu Ha MUK JOMOSHUTEbHBIX LLYTMOB MOXHO TaKXe U3MepATb

TemnepaTypy B ApYyrmx 4actax npoaykra. Ha amcnnee (2) otobpasAaTca nsmepsaemble AaTyMKom 6ecnposoj-

HOroO Lyna 3HaYeHMa TemnepaTtypbl MPOAYKTa M Temnepatypbl B rpuie/ gyxoske. MofoxanTe HECKOIbKO

CeKyHA AnA cTabuamsaummn TemnepaTypbl.

IpU BOCTUKEHUM YCTAHOB/IEHHOM TEMMepaTypbl MPO3BYYMT CUrHasI. HaxmuTe KHOMKY (3), YTOGbI OTKAYMUTD

curHan. BosbMutech 3a KepammMyecKyto pyydKy (9) v UsBnekuTe Lwyn.

Mpy Np1roToBaeHUM Msca claboi NpoXKapKM UCMO/Ib3yMTE CBEXKee MACO BbICOKOro KayecTsa. Temneparypa

HM3KOM NpOXKapKU HeJoCTaTOYHA AJ/1A MPUrOTOB/IEHMA 3aMOPOXKEHHOIrO MACa M/IM MACA B BaKYYMHOM

ynaKkoBKe.

LLlyn cunbHo HarpeBaeTcs B npoLecce Mcrnonb3oBaHuA. CobntogaiTe ocTopoXHOCTb! TlaTelbHO MOMTE LWyn

[10 M NOC/Ie KaXAO0ro UCMoJIb30BaHMA. MCMo/Ib3yrTe MAFKYIO BaXHYH candeTky U Wwaasaiee mowlyee

CpeAcCTBo.

o — o — [S,]

3amMeHa wyna
LLlyn MOYHO 3aMeHUTb Ha HOBbIN.

1. M3BnekuTe Wwyn us 6asbl. HaxkmuTte U yaepkmBanTe KHomKy (3) B TeueHue 10 cekyHa. Ecam 6asa 6biia
BKJ/IOYEHA, OHA BbIK/IYMTCA, a 3aTEM aBTOMATMUYECKM NeperaeT B pexunm conpsxkenus. Ecim 6asa 6bina
BbIK/IOYEHA, OHA BKJ/IUMTCA, a 3aTEM aBTOMATMUYECKM NEPENAET B PEXKMUM COMPANKEHUS.
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2. BcTaBbTe HOBbIM LM B 6a3y M BbINOJHSAMTE conpsikeHue B TeueHue 30 cekyHA. Ha gucniee nosBATCA Hagnmcu
P1uP2.

3. Yepes 30 ceKyHA HOBbIM Lyn 6yAeT YCreLwHo ConpsikeH ¢ 6a3oi.

TexHUuYecKkne XxapakTepUCTHUKMH

BT30 BT50
[Avcnnen K, MOHOXPOMHbIM
Konuyectso wynos 1 wr. 2 wr.
Matepuan wyna Hep:KaBeloLasn CTasb (Kepammyeckas pyyka)
AnvHa wyna 14 cm
EAMHMUBI U3MepeHna °C, °F

[l1anasoH M3MepeHns Temnepartypbl BO3ayxa

+50... 300 °C / +122... 572 °F
B rpune/ ayxoBke

MorpeLIHOCTb M3MepeHHs TemnepaTypbl rpuns/

+2%

JIyXOBKM
/[lnanasoH 13mepeHus TemnepaTtypbl NpoayKTa 0...+100 °C / +32...212 °F
lMorpeLlHoCTb M3MepeHus TemnepaTypbl 1°C /42 °F
npoaykta
JlanbHocTb Nepesaym A0 80 M (oT Wwyna Ao 6a3bl); 4o 90 m (0T 6a3bl A0 cMapTdoHa)
CucTeMHble Tpe6oBaHMA i0S 11 u Bblwe; Android 5.0 u Bbiwe
CTeneHb BNaro-/BoAo3almTbl IP65 (TONIbKO LLymn)
[IManasoH paboumnx Temnepatyp 0...+100 °C

JIMTUN-MOHHBINM akKymynsTop 3,7 B, 1100 MA-4; DC-agantep 5 B,
MCTOYHMK NnUTaHMA 1 A (He BXOAMT B KOMMNJIEKT); Kabesib USB Type-C ansa 3apasku

aKKyMynaTopa (B KOMMeKTe)

MpounsBoauTens ocTaBnseT 3a co6oi npaBo BHOCUTb N06ble U3MEHEHMSA B MOAeﬂbelﬁ pAA N TEXHUYECKHE
XapaKTepPUCTUKN UK NpeKpallaTb NPOM3BOACTBO U3aeNuA 6e3 npeaBapuTenbHOro yseoM/1eHUA.

Yxop 1 xpaHeHue

He ocTaBnsiTe npuéop B paboTatoLLemM AyXOBOM LUKady MM MUKPOBOIHOBOM MeYM, J0CTaHbTe NpUGOp cpasy
noc/ie UsMepeHus Temnepartypsbl. Zlepute Npu6op BAAM OT OTKPBITOTO OTHs M FOPAYMX MOBEPXHOCTEN. Bcerga
MCMO/b3YMTE 3alUMTHBIE NEpPYATKM BO BPEMS M NMOC/IEe paboTbl C YCTPOMCTBOM B CBA3M C PUCKOM OXKOroB. Hukorga
HE MCMO/b3YMTE HEMCMPaBHbIM NPUEOP. MCronb3yiTe YCTPOMCTBO TONIbKO MO NPSAMOMY HasHaueHuto. He norpy-
aTe NpuGop B BOAY; BOAOHEMPOHWULAEMbIM SB/IAETCS TOIbKO CTasIbHOM Lyn. MpM6Op He MPUroAeH A1 MbITbA
B MOCY/ZJOMOEYHOM MalumHe. CTpOro cnefyite MHCTPYKUMK, He pasbupaiTe U He POHANTE YCTPOMCTBO — 3TO
MOXKET NPUBECTH K NoTepe paboTocnoCo6HOCTH. JleTH MOryT No/ib30BaTbCsi MPMGOPOM TOIBKO MOA
NMPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

Mcnonb3oBaHMe 3/1IEMEHTOB NMUTaHUA

YCTPOMCTBO OCHALLEHO JIMTUI-MOHHBIM aKKYMYISITOPOM. TO NO3BOJIAET M36€eXKaTb YaCToM 3ameHbl 6aTapent.
BbIK/I0YalTe YCTPOMCTBO, KOrAa OHO HE MCMosb3yeTcs. ECu 3apas akKyMyaTopa HU3KMIM, 3apsaauTe YCTPOMCTBO.
He ponyckaiiTe neperpesaHus 6atapeu. He gonyckaiTe nosHOM paspagku 6atapen. XpaHuTe 3n1eMeHTbl NMTaHusA
B HEZJOCTYMHOM /11 AeTel MeCTe, YTOBbI M36EkKaTb PUCKA MX NPOTrNaTbiBaHMA, YAYLIbA KM OTPaB/IEHMS.
YTUAU3UPYITE MCNONb30BAHHBIE 3/IEMEHTbI MUTaHKA B COOTBETCTBUM C NPEANMCaHUAMM 3aKoHa.

MexayHapogHasa 6eccpoyHas rapaHTua Levenhuk

Komnatus Levenhuk rapaHTupyeT oTcyTCTBME AeEKTOB B MaTepuaax KOHCTPYKLMM M AeEKTOB M3roTOB/EHMS
usgenms. MpoaaseL, rapaHTUpYeT COOTBETCTBME KaueCTBa NPUOGPETEHHOrO Bamu M3Ae/Ms KomnaHuu Levenhuk
Tpe6OoBaHMAM TEXHUYECKOM JOKYMEHTALMM MPH COBIOAEHWM NOTPEBUTENIEM YCIOBUIA M MPaBUJI TPAHCMIOPTUPOBKM,
XPaHEeHMs W SKCTyaTaummn uszgenms. CPoK rapaHTMM: Ha akceccyapbl — 6 (LUECTb) MeCSLLEB CO AHA MOKYMKK,

Ha oCTasibHble U3Ae/ns — GeccpoyHas rapaHTUs (LEeMCTBYET B TeYEHME BCEro CPOKa IKCMJlyaTaumm npuéopa).

Mozpo6Hee 06 YCNOBUAX FrapaHTUIMHOrO 06C/YKMBAHMA CM. Ha caiTe levenhuk.ru/support
Mo BoMpocam rapaHTUIMHOrO OGC/TYKMBaHMS Bbl MOXKETE 06PATUTLCA B G/MKaMLLEe NPefCTaBUTEIbCTBO KOMMaHMM
Levenhuk.
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Levenhuk Wezzer Grill BT30/BT50 Et Termometresi

Levenhuk dijital kablosuz termometreleri evde pisirme sirasinda cesitli tiirlerdeki etlerin sicakligin 6lgmek icin
tasarlanmistir.

Lutfen bu uriini kullanmadan once giivenlik talimatlan ve kullamm kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
Cocuklardan uzak tutun. Cihazi yalmzca kullamm kilavuzunda belirtildigi sekilde kullamn.

Kit igerigi: et termometresi, USB Tip-C kablosu, kullanma kilavuzu ve garanti.

Cihazin sarj edilmesi

Bu cihaz bir yeniden sarj edilebilir lityum-iyon pil kullanmaktadir. Pili sarj etmek icin gii¢c kablosunu cihaza ve
glic sarj adaptdriine (dahil degildir) bir USB Tip-C fisi ile baglayin ve onu AC gii¢ kaynagina takin. Cihaz ilk kez
kullanirken en az 3 saat sarj edin.

Baslarken

Uygulamanin indirilmesi
Apple App Store veya Google Play yoluyla ToGrill uygulamasini indirip kurun ya da asagidaki QR kodunu tarayin:

#  Download on the \ GETITON
* Google Pl
App Store p* Google Play
https://apps.apple.com/us/app/togrill/id1521795039 https://play.google.com/store/apps/details?id=com. togrill. haibosi

Bir akilli telefonla eslestirme

« Cihaz1 agmak icin 2 saniye sireyle (3) diigmesini basili tutun.

Taban iinitesinin giicii agilir ve sonda disar1 ¢ikmazsa, taban iinitesi 60 saniye sonra otomatik olarak
= kapanacaktir.

« Akilli telefonunuzda Bluetooth modunu agin.
o ToGrill uygulamasini agin. Cihazin arkasindaki veya asagidaki QR kodunu tarayin:

K

« Cihazi bir akilli telefonla eslestirmek icin (3) diigmesine basin. Eslestirme yalnmzca bir kez gereklidir.
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Uygulama arayiizii

1 levenhuk® 12 4
5
6
2 7
1457 8
9
3 116. " T
F o
10
" 2 F 356 11
1 | Secenekler 7 | Sonda bilgilerini diizenle
2 | Sonda numarasi 8 Hedef gida sicakligi
3 | Gegerli gida sicakligi 9 On ayarl gida bilgileri
4 | Sicaklik gecmisi 10 | Gegerli 1zgara sicakligi
5 | Sonda baglant1 durumu 11 | Izgara sicaklik ayarlan
6 | Pil durumu

Uygulamada, sunlan yapabilirsiniz:

< Select what you want to grill

Setup Guided Grill Edit Probe

Lo 4

Beef

Medium

Guided

=

- I

Pork

>

Sausage

Rare

Medium Rare

BBQ Smoke

Medium .

Medium Well

Well Done
Peak Temp.

g ‘
"4
Range Temp.

Start Grill

« Gida tUrtint segin: sigir, dana, koyun, « Pisirme seviyesini segin: Az Pismis, Orta « Sonda bilgilerini diizenleyin;
domuz, hindi, tavuk, sosis, balik, Az Pismis, Orta, Orta iyi, iyi Pismis;
hamburger, barbeki dumaninda pisirme,
sicak dumanda pisirme, soguk titsiileme;

« Gida sicakligi alarm esigini ayarlayin;
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levenhui® 2 History

Grillaioy
Current ambient temp. d

o7/

Setup ambient temperature Pork David

Veal Elisa

‘ ¢ ‘ b Beef nick
e-set max

Medium

Peak Temp. Chicken masson

Fish Lynn

2 b4 :
‘ 0 . 102+ c— 155+ | 99: 99
"4 8 Pork steven
I - 4
Range Temp. N n O § Hamburger  Ericsson
°F
Lamb ) 20: Beef Jessica

Probe:3 No name Corn David

(' Yoz 208°F 356
« lzgara sicakligini ayarlayin: « Pisirme sirasinda gegerli gida ve 1zgara « Gegmisi goruntileyin.
En yiiksek sicaklik noktasi: alarm sicakligini izleyin;

1zgara sicakligi on ayarli maksimum
sicaklik seviyesine ulastiginda;
Sicaklik araligi: alarm izgara sicakligi
6n ayarli aralik disinda oldugunda
calacaktir;

Kullanim

1. Sonday1 taban tinitesinden disar ¢ikarin. Cihazi agmak icin 2 saniye sireyle (3) diigmesini basili tutun. Arka
15181 agmak icin (3) diigmesine basin. Cihazi kapatmak icin 2 saniye siireyle (3) diigmesini basili tutun.

2. Akilli telefonunuzda Bluetooth modunu agin. ToGrill uygulamasini agin.

3. Pisirme parametrelerini, sicaklik alarm esigini, zamanlayiciy1 vb.’ni ayarlayin. Alarm sicaklik 6n ayarli maksi-
mum seviyeye ulastiginda ya da sicaklik 6n ayarli araligin disinda oldugunda calacaktir.

4. Sondanin ucunu (12) pisirilmekte olan gidanin merkezine en az 1 cm ancak maksimum daldirma cizgisinden
(11) daha derin olmayacak kadar sokun. Diger parcalardaki sicakligi 6lcmek icin ek problar kullanilabilir.
Ekran (2) kablosuz sondanmin sensorii tarafindan olclilen iki degeri gosterir: i¢c gida sicakligi ve 1zgara (1zgara/
firin) sicakligi. Sicakligin sabitlesmesi icin birkac saniye bekleyin.

Alarm gida hazir oldugunda calacaktir. Alarmi kapatmak icin (3) diigmesine basin. Seramik sap1 (9) tutun

ve sonday1 ¢ikarin.

Cok az pismis et yaparken sadece son derece taze ve yiiksek kaliteli olan etleri kullanin. Diisiik pisirme
sicakliklart donmus ve vakumlanmis etleri pisirmek igin yeterli degildir.

Sicaklik sensorii ok sicak olacag igin pisirme sirasinda liitfen dikkatli olun. Her kullanimdan once
ve sonra probu iyice temizleyin. Yumusak 1slak bir bez ve asindirici olmayan deterjan kullanin.

(8,1

Sondanin yenisi ile degistirilmesi
Sonda yenisi ile degistirilebilir.
1. Sonday1 taban Unitesinden disar cikarin. (3) diigmesini 12 saniye basili tutun. Taban tinitesi agiksa, kapanacak

ve sonra otomatik olarak eslestirme moduna girecektir. Taban iinitesi kapaliysa, acilacak ve sonra otomatik
olarak eslestirme moduna girecektir.

2. Yeni sonday taban Uinitesine yerlestirin ve eslestirme icin 30 saniye kadar bekleyin. Ekranda P1 ve P2
simgeleri yanip sonecektir.

3. 30 saniye sonra yeni sonda basariyla taban unitesi ile eslestirilecektir.
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Teknik Ozellikler

Ekran

Kablosuz sonda

Prob malzemesi

Prob uzunlugu

Olciim birimleri

Izgara sicakligi 6l¢tim araligi
Izgara sicakligi 6l¢tim dogrulugu
Gida sicaklig 6lciim araligi
Gida sicakligr 6lcim dogrulugu

iletim aralig1

Sistem gereksinimleri

Su-/toz gecirmezlik sertifikasyonu

Calisma sicakligr araligi

BT30 BT50
monokrom LCD
1 adet 2 adet
paslanmaz celik (seramik sap1)
14 cm
°C, °F
+50... 300 °C / +122... 572 °F
%+2
0... +100 °C / +32...212 °F
+1°C/ +2°F

su mesafeye kadar: 80 m (sondan taban Unitesine);

90 m (taban iinitesinden akilli telefona)
i0S 11 ve lzeri, Android 5.0 ve lizeri
IP65 (yalmizca sonda)
0...+100 °C

3,7 V, 1100 mA-h yeniden sarj edilebilir lityum-iyon pil;

i byt 5V, 1 ADC adaptér (dahil degildir); USB Tip-C kablosu (dahildir) yoluyla

Uretici, iiriin serisinde ve teknik 6zelliklerinde 6nceden bildirimde bulunmaksizin degisiklik yapma hakkin sakli
tutar.

Bakim ve onarim

Termoprobu asla calisan bir firin veya mikrodalga firin icinde birakmayin, sicaklig1 lctiikten sonra cihazi

hemen ¢ikarin. Cihazi acik alevlerden ve sicak ylizeylerden uzak tutun. Yanma riski nedeniyle, termoprobu
kullanmirken ve kullandiktan sonra her zaman koruyucu eldiven kullanin. Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayin.
Cihaz1 yalmzca kullanim amaci dogrultusunda kullanin. Dijital cihazi suya daldirmayin, yalnizca celik prob

su gecirmezdir. Cihaz bulasik makinesinde yikanir tipte degildir. Talimatlara siki sikiya uyun, islev kayb ile
sonuclanabilecegi icin cihazi parcalarina ayirmayin ya da diistirmeyin. Cocuklar cihazi yalmzca yetiskin
gozetiminde kullanabilir.

Pil giivenligi talimatlar

Cihaz, sarj edilebilir bir lityum-iyon pil ile donatilmistir. Bu, pilin sik olarak degistirilmesini onler. Kullamlmadigi
zaman cihazi her zaman kapatin. Pil sarji disiikse, litfen cihazi zamaninda sarj edin. Pili agir isitmayin. Pili
tamamen bosaltmayin. Yutma, bogulma veya zehirlenme riskini onlemek icin pilleri cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklayin. Kullamlmis pilleri tilkenizin yasalarinda belirtildigi sekilde degerlendirin.

Levenhuk Uluslararast Omiir Boyu Garanti

Tum Levenhuk teleskoplari, mikroskoplar, dirbiinleri ve diger optik Uriinleri, aksesuarlar hari¢ olmak lizere,
malzeme ve iscilik kaynakl kusurlara karsi1 miir boyu garantilidir. Omir boyu garanti, piyasadaki iiriiniin
kullanim 6mrii boyunca garanti altinda olmasi anlamina gelir. Tim Levenhuk aksesuarlari, perakende satis
yoluyla alinmasindan sonra 2 y1l boyunca malzeme ve iscilik kaynakli kusurlara kars garantilidir. Bu garanti
sayesinde, tiim garanti kosullari saglandigi takdirde, Levenhuk ofisi bulunan herhangi bir lilkede Levenhuk
Urtintintiz igin Ucretsiz olarak onarim veya degisim yapabilirsiniz.

Ayrintili bilgi icin web sitemizi ziyaret edebilirsiniz: tr.levenhuk.com/garanti

Garanti sorunlan ortaya ¢ikarsa veya uriiniiniizii kullanirken yardima ihtiyacimz olursa, yerel Levenhuk subesi
ile iletisime gecin.
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